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DESCRICAO DA TECNOLOGIA FICHA TECNICA
A presente invencdo descreve um processo de queijo utilizando um antimicrobiano . TITULAR
natural, dleo de orégano em substituic&o aos aditivos convencionais. o Universidade Estadual de Londrina - UEL;

o Universidade estadual do Norte do Parand - UENP;

PATENTE DE INVENCAO DEPOSITADA « AREA DO CONHECIMENTO

o Biologia, Engenharia de alimentos;
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DISPONIVEL PARA de londrina - UEL;

o Gerson Nakazato, docente da Universidade Estadual de
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o Eder Paulo Fagan, docente da Universidade Estadual do Norte
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o Carolina Galdino Gumiero Ribeiro, mestrando da Universidade
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PRINCIPAIS BENEF|C|OS o Anna Carolina Leonelli de Campos, doutoranda da
Universidade Estadual de Londrina - UEI;

Licenciamento

e maior eficiéncia na reducdo desses microrganismos;
« maior citotoxicidade comparada aos antimicrobianos;

@ AINTEC aintec.etteuel.br
agéncia de inovagio UEL 1% 2%71-5819



