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BEBIDA PROBIOTICA DE LICHIA E ERVA-MATE E SEU

PROCESSO DE PRODUCAO

DESCRICAO DA TECNOLOGIA

A presente invencdo refere-se a uma bebida probidtica contendo
polpa de lichia, infusdio de erva-mate e a levedura
Saccharomyces boulardii. A invencd&o propde a mistura da infusdo
das folhas de erva-mate e do excedente da producdo de lichia
para a producdo de uma bebida com caracteristicas probidticas,
adicionada da levedura Saccharomyces boulardii  com
viabilidade de 106 UFC/ml por até 28 dias de armazenamento,
trazendo potencial beneficio & saide, além de saborosa. A
bebida probidtica resultante possui cor dourada e carbonatacao
natural, aroma e sabor de lichia e erva-mate, sabor levemente
adocicado e dcido com um sabor residual adstringente.
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PRINCIPAIS BENEFICIOS

e Baixo custo de producdo;
e Benéfico a saude;
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