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ACHOCOLATADO EM PO SIMBIOTICO ADICIONADO DE LACTOBACILLUS
ACIDOPHILUS E DE FRUTO-OLIGOSSACARIDEOS DE BACILLUS SUBTILIS NATTO

DESCRICAO DA TECNOLOGIA FICHA TECNICA

A presente invencdo refere-se ao desenvolvimento de achocolatado em pd simbidtico

contendo o probidtico Lactobacillus acidophilus e o prebidtico fruto-oligossacarideos e TITULAR

de Bacillus subtilis natto. O produto apresenta elevada importancia industrial, visando & o Universidade Estadual de Londrina - UEL;
comercializac&o de um achocolatado com propriedades funcionais. Também se torna o Instituto de Tecnologia de Alimentos do Estado de
um processo relevante, principalmente no setor alimenticio, visando o desenvolvimento S&o Paulo - ITAL;

de produtos promissores a satde humana, como os fruto-oligossacarideos de B. subtilis,

que j& foi comprovado como prebidtico, o que poderd contribuir para aumentar o valor « AREA DO CONHECIMENTO

nutricional do produto, além de auxiliar na melhoria da qualidade de vida da

. ; . o o Quimica alimentar;
populacdo, que busca incessantemente por alimentos sauddveis.

e AUTORES:

o Nicole Caldas Pan, pesquisadora da Universidade
Estadual de Londrina - UEL;
o Maria Antonia Pedrine Colabone Celligoi,
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Pedido realizado em 09/07 /2018 pesquisadora da Universidade Estadual de Londrina -
UEL;
DISPONIVEL PARA o Agnes Izumi Nagashima, pesquisadora da

Universidade Estadual de Londrina - UEL;
o Fernanda Zaratini Vissotto, pesquisadora do Instituto
de Tecnologia de Alimentos - ITAL;

Licenciamento

PRINCIPAIS BENEEICIOS 0 ITzabe||<1 Dutr(jla A|v'im, pesquisadéra do Instituto de
ecnologia de Alimentos - ITAL;

. Alimento funcional; o Agnes Magri, pesquisadora da Universidade Estadual

e« Menos calérico que os produtos do mesmo género; de Londrina - UEL;

 Sabor agradavel; o Raul Jorge Hernan Castro Gomez, pesquisador da

e« Menor custo de producéo; Universidade Estadual de Londrina - UEL;

Processo de producg&o simplificada;

@ AINTEC aintec.etteuel.br

43.3571-5812



