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PROCESSO DE SINTESE DE FRUTO-OLIGOSSACARIDEOS PELA LEVANASACARASE DE
BACILLUS SUBTILIS NATTO IMOBILIZADA EM QUITOSANA

DESCRICAO DA TECNOLOGIA PRINCIPAIS BENEFICIOS
Aplicac@o na industria alimenticia;
Reducdo do custo de producdo;

A presente invencdo refere-se & imobilizac&o da levanasacarase
de Bacillus subtilis natto para sintese de fruto-oligossacarideos, Baixo tempo de producdo;
classiticado como prebidtico. O processo garante possibilidade Beneficio & sadde humana:
de producdo em larga §sca|a, bgm como a re.dugao c?|o tempo ©  FICHA TECNICA

custo do mesmo. Com isso, o principal objetivo da invengdo &

beneficiar a saide humana, visto que os elementos apresentam |, 117ULAR
alto valor nutricional. o Universidade Estadual de Londrina;
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BR 10 2017 017067 5 o Engenharia Alimenticia;
Pedido realizado em 08/08/2017

e« AUTORES:
DISPONIVEL PARA o Maria Antonia Pedrine Colabone Celligoi, docente do

Centro de Ciéncias Exatas - UEL;

_ . o Gabrielly Terassi Bersaneti, discente /pesquisadora
Licenciamento pela Universidade Estadual de Londrina - UEL;
Cooperagdes para Desenvolvimento o Nicole Caldas Pan, discente /pesquisadora pela

Universidade Estadual de Londrina — UEL;
o Marcos Roberto De Oliveira, discente /pesquisador
pela Universidade Estadual de Londrina - UEL;

@ AINTEC aintec.etteuel.br
agénciadeinovagéoUEL 4 3 .3 37" _58" 2



