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PRODUÇÃO DE RAMNOLIPÍDEOS POR FERMENTAÇÃO SEMISSÓLIDA ESTÁTICA EM
SISTEMA DE DIFUSÃO CONTROLADA DE NUTRIENTES

Baixo custo de produção;
Procedimento facil i tado;
Baixa toxicidade;
Alta biodegradabil idade;

DESCRIÇÃO DA TECNOLOGIA
A presente invenção refere-se a um processo de produção de
ramnolipídeos por fermentação semissólida estática com sistema
de difusão controlada de nutrientes (minirreatores de cubos de
ágar). A invenção também provê a utilização de indutores de
produção de baixo custo como óleo de soja e torta de milho,
além da extração e dosagem dos ramnolipídeos produzidos por
esta tecnologia.
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