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SILAGEM ÁCIDA DE CARCAÇA DE FRANGO

Reaproveitamento do produto f inal;
Menor impacto ambiental;
Técnica simplif icada;
Sem necessidade de equipamentos onerosos;
Geração de um alimento de alta qualidade;

DESCRIÇÃO DA TECNOLOGIA

Processo de silagem ácida de Frango que elimina agentes
patogênicos presentes no material. A silagem ácida de frango
tem como matéria prima, carcaças de frangos mortos durante o
processo de criação. O produto final pode ser utilizado como
ingrediente proteico para a formulação de ração para
monogástricos, sobretudo para peixes.
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