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Fundacdo de Fomento a Ciéncia, Tecnologia, Inovacdoe ||
Cultura — FUNCETIC - Gestora de Fundo Patrimonial &/

OF.030/2024-FUNCETIC-Dir Londrina, 20 de dezembro de 2024.

Ref.: Minuta de Acordo de Cooperagdo Programa de Atendimento a Sociedade:
Programa de Atendimento a Sociedade Externa na Area de Producdo, Andlise, Ciéncia e
Tecnologia de Alimentos

A Magnifica Reitora

Vimos mui respeitosamente, solicitar a Vossa Magnificéncia a Celebragcdo do
ACORDO DE COOPERACAO referente ao Projeto de Prestacdo de Servicos/Programa de
Atendimento a Sociedade denominado “PROGRAMA DE ATENDIMENTO A SOCIEDADE
EXTERNA NA AREA DE PRODUCAO, ANALISE, CIENCIA E TECNOLOGIA DE ALIMENTOS”, a ser
desenvolvido pelo Departamento de Ciéncia e Tecnologia de Alimentos do Centro de Ciéncias
Agrarias — CCA da Universidade Estadual de Londrina, conforme Resolugdo CA n2 008/2012 e
CA n2074/2023.

A ser executado pelo periodo de 60 (sessenta) meses do Acordo de Cooperacao,
sob a coordenagdo da Profa. Dra. Wilma Aparecida Spinosa.

Esclarecemos que para tramitacdes de pedidos de Acordo de Cooperacdo, a
FUNCETIC mantém juntamente a PROPLAN/DPDA - Divisdo de Convénios e Acompanhamento,
os seguintes documentos devidamente atualizados:

e Estatuto e Ata de Posse devidamente registrados;

e Certiddo Positiva com Efeitos de Negativa de Débitos Relativos aos Tributos

Federais e a Divida Ativa da Unido;
e Certiddo Negativa de Débitos Tributarios e de Divida Ativa Estadual;

Certidao Negativa Unificada Tributos Municipais;
Certidao Negativa de Débitos Trabalhistas; e
Certificado de Regularidade do FGTS-CRF.

Manifestando nossa estima e consideracao, nos pomos a inteira disposicao.
Cordialmente,

Prof. Dr. Fernando Fernandes
Diretor-Presidente

Excelentissima Senhora Reitora
Profa. Dra. Marta Regina Gimenez Favaro
Paginalde 1l
Avenida Presidente Castelo Branco, n2 655 — Sala 03 — Jardim Presidente — Londrina — PR - CEP 86.061-335

Fone/WhatsApp: (43) 9.8816-3980 / 3328-2400 — CNPJ n2 47.347.477/0001-01
E-mail: funceticitedes@gmail.com; contato@funcetic.org.br / www.funcetic.org.br
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Centro de Ciéncias Agréarias
Departamento de Ciéncias e Tecnologia de Alimentos (DCTA)

Londrina, 12 de setembro de 2024.
OF. N°026/2024
Prezado Senhor:

Conforme estabelece a Instru¢do de Servico PROEX/PROPLAN n° 001/2023,
venho, respeitosamente, formalizar a intengdo de firmar um “ACORDO DE
COOPERACAQ” com a FUNCETIC, referente ao Programa de Atendimento a
Sociedade denominado: “PROGRAMA DE ATENDIMENTO A SOCIEDADE
EXTERNA NA AREA DE PRODUCAO, ANALISE, CIENCIA E TECNOLOGIA DE
ALIMENTOS - FASE V", que sera desenvolvido pelo Departamento de Ciéncias e
Tecnologia de Alimentos (DCTA), do Centro de Ciéncias Agrarias (CCA), da
Universidade Estadual de Londrina, em conformidade com as Resolu¢cdes CA n°
008/2012 e CA n° 074/2023.

Seguindo as orientacdes do Oficio Circular PROPLAN n° 001/2022, a
coordenacao indica o Prof. Dr. Mauricio Ursi Ventura, lotado no Centro de Ciéncias
Agrarias, no Departamento de Agronomia, portador do RG 2.246.455-8 Pr, CPF
435778579-00, como fiscal do projeto.

Desde ja, agradecemos a atencdo e nos colocamos a disposicdo para

quaisquer esclarecimentos que se fizerem necessarios.

Documento assinado digitalmente
b WILMA APARECIDA SPINOSA
g ! Data: 19/12/2024 17:27:33-0300

Profa. Dra. Wilma Aparecida Spinosa** verifiaue em https://validar.{t.gov.or
Coordenadora do PAS

Atenciosamente,

A/C

Diretor-Presidente Prof. Fernando Fernandez

Fundacdo de Fomento a Ciéncia, Tecnologia, Inovacgao e Cultura — FUNCETIC
Gestora de Fundo Patrimonial

Campus Universitario: Rodovia Celso Garcia Cid (PR 445), km 380 — Fone (43) 3371-4000 — PABX - Fax 3328-4440 - Caixa Postal 6001 - CEP 86057-350 - Internet http://www.uel.br
LONDRINA - PARANA - BRASIL

Form. Codigo 11.764 - Formato A4 (210x297)
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Universidade

=¥ FEsiadual de Londrina

PRO-REITORIA DE EXTENSAO, CULTURA E SOCIEDADE
DIRETORIA DE PROJETOS, PROGRAMAS E INICIA(}AO EXTENSIONISTA
DIVISAO DE PROJETOS E INICIACAO EXTENSIONISTA
Telefones: (43) 3371-4572 ou 3371-4172

PROGRAMA DE ATENDIMENTO A SOCIEDADE (PAS)/
PROJETOS DE ENSINO, PESQUISA E DE EXTENSAO (PEPE)

Orgaos Envolvidos:

Execucéo:

Laboratorio de Andlise de Alimentos; Laboratério de Microbiologia de Alimentos; Laboratério de
Anédlise Instrumental; Laborat6rio de Analise Sensorial;

Departamento de Ciéncia e Tecnologia de Alimentos (DCTA).

Apoio:

Pro-reitora de Extensdo, Cultura e Sociedade - PROEX

Fundacdo de Fomento a Ciéncia, Tecnologia, Inovacao e Cultura — FUNCETIC - Gestora de Fundo
Patrimonial

Localizacéo:

Universidade Estadual de Londrina - UEL,;

Centro de Ciéncias Agrarias - CCA,;

Departamento de Ciéncia e Tecnologia de Alimentos - DCTA;
Laboratorio de Anélise de Alimentos.
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Populagdo/Segmento-Alvo:

O publico que se pretende atender sdo pessoas fisicas, juridicas e secretarias da administragdo
publica. Entre elas inddstrias de alimentos, cozinhas industriais, restaurante, agroindustrias,
farméacias de manipulacdo, condominios residenciais de Londrina e regido, departamentos de
instituicOes publicas como o Setor de Merenda Escolar de Prefeituras e o Poder Judiciario do Estado
do Paran& com a realizacdo de pericias técnicas. Ha também interesse dos seguintes organismos: 1)
Instituto de Desenvolvimento Rural do Parana — IDR - Parand, empresa publica do governo de apoio
a produtores e trabalhadores rurais; 2) Instituto de Tecnologia e Desenvolvimento Econdmico e
Social — ITEDES, instituicdo com o propésito de colaborar com instituicdes publicas e privadas e
com objetivos de apoio de desenvolvimento regional; 3) Agéncia de Inovacao Tecnoldgica da UEL -
AINTEC, que tem por objetivo transferir as criacbes geradas na universidade para a sociedade e 4)
SEBRAETEC SEBRAE PR que objetiva apoiar pequenos negocios inovadores atraveés de um
programa completo que ajudard a empresa a otimizar processos, produtos e servicos visando
promover a estruturagdo, o desenvolvimento tecnoldgico, o crescimento e 0 acesso a mercados e a
investimentos.

A comunidade universitaria e alunos de graduacdo e pds-graduagdo também sdo beneficiados com o
programa proposto. Sdo atendidos alunos graduandos e pos-graduandos dos cursos de agronomia,
biologia, biotecnologia, farmécia, medicina veterinaria, nutricdo, quimica, zootecnia e pds-graduagao
em ciéncia de alimentos. Acatando a Resolucdo CEPE 088/2023 que trata das atividades de extensao
como processo interdisciplinar, politico educacional, social, cultural, cientifico, tecnolégico, de
inovacdo, capazes de promover a interacdo transformadora entre a UEL e outros setores da
sociedade.
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Justificativa:

Considerando a importancia do setor de alimentos para o estado do Parana que de acordo com dados
da Federacdo das Industrias do Estado do Parana - FIEP, o setor de alimentos foi a atividade que
mais ganhou participacdo na industria do estado e aumentou 6,3 pontos percentuais entre 2011 e
2021. O percentual do setor de alimentos dos segmentos inddstrias extrativa e de transformacéo, o
Parana representa 18,9%, na regido Sul é de 17,9% e 11,2% no Brasil

O Laboratério de Andlise de Alimentos conta com estrutura fisica e recursos humanos bastante
consistentes para atender essa demanda do setor agroalimentar. As instalacbes prediais do
Laboratério de Prestacdo de Servico de Andlise de Alimentos contam com uma area construida de
250m2. Desde 1999, o Departamento de Ciéncia e Tecnologia de Alimentos, do Centro de Ciéncias
Agrérias oferece & comunidade os servigos de Anélise de Alimentos, voltados ao setor produtivo e as
pessoas fisicas envolvidas com qualidade de matérias-primas e de alimentos processados, do ponto
de vista de composicdo quimica e de qualidade microbioldgica.

Organismos deliberativos da UEL e da Fundacdo Araucéria, ao longo de 25 anos tém centrado
esforcos para legitimar esta proposta, para construir e para fazer funcionar o Laboratério de Analise
de Alimentos, cuja missao principal esta na prestacdo de servicos a sociedade. Ha uma cultura cada
vez mais consolidada no que diz respeito a preocupacdo com a producdo de alimento indcuo,
funcional e nutracéutico. Tendo em vista a cultura estabelecida e o potencial produtivo da regido,
acredita-se ser altamente viavel o incremento de atividades da instituicdo em termos laboratoriais,
para maior insercdo da UEL na comunidade, para atender os universos empresarial e académico, e o
das politicas pablicas. O presente programa propde entdo dar continuidade aos servicos de analises e
a ampliacdo das atividades e ao desenvolvimento do setor de servicos especializados.

A iniciativa reforcara o pioneirismo da UEL na regido, em termos de auxilio tecnoldgico a cadeia
produtiva, consolidando seu papel de lideranca. Por outro lado, tais servicos acabardo por gerar
transferéncia de tecnologia, muitas vezes necessario e de dificil acesso ao empresario, e contribuira
para o incentivo a uma formacdo mais qualificada, tanto por parte dos estudantes como para 0s
proprios professores.
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Objetivos

Gerais: Prestar servigos na area de analise de alimentos e dar suporte para desenvolvimento da
industria de alimentos e apoio técnico ao desenvolvimento de novos produtos, para a solucdo de
problemas na cadeia produtiva, na area de legislacdo voltada a producéo de alimentos e na orientacéo
sobre ferramentas voltadas para a gestao da qualidade e rotulagem nutricional. Tais atividades devem
ainda gerar conhecimento aplicado, pertinente para a propria vida académica.

Especificos:

Contribuir com a comunidade para a garantia da seguranca e qualidade dos produtos,
incrementar a producdo, produtividade e competitividade, além de atender a legislacdo pertinente a
saude publica.

Aumentar a seguranca e a qualidade dos alimentos produzidos, distribuidos e comercializados
no municipio de Londrina e regido, abarcando, em parceria com a Prefeitura Municipal, 0 maior
namero possivel de agentes diretos das areas de bares e restaurantes, mercados e supermercados, e
comércio ambulante de alimentos.

Atender a legislacdo em vigor sobre a questdo dos procedimentos operacionais aplicados aos
estabelecimentos produtores/industrializadores de alimentos, além da normatizacdo oficial acerca de
boas praticas de fabricagdo, distribuicdo e comercializacdo de alimentos.

Desenvolver instrumentos individuais e coletivos para o enfrentamento da questdo da
seguranca alimentar nos setores envolvidos, fomentando-se cultura colaborativa, envolvendo os
setores publico e privado.

Auxiliar na melhoria da cultura social acerca da qualidade em termos de alimentos,
constituindo-se uma cadeia que envolva os setores da producdo, de transporte, de distribuicdo, de
comercializacdo e de consumo.

Auxiliar, por meio da parceria com prefeituras, a consolidacdo do trabalho de vigilancia
sanitaria nos municipios, no setor de alimentac&o.

Auxiliar por meio da parceria com o desenvolvimento regional e promocao socioecondmica
das agroindustrias familiares e de pequeno porte.

Servicos de analise fisico-quimica e microbioldgica de dgua e alimentos para a industria de
bebidas, panificacdo, carnes, leite, entre outras.

Implantacdo de boas praticas para a industria, supermercados, cozinhas industriais e
restaurantes e rotulagem nutricional para produtos alimenticios.

Consultoria técnica, por professores e estudantes monitorados, para a area de alimentos e
agronegdcio. Serdo oferecidos os seguintes servigos de assessoria técnica:
1-Desenvolvimento de novos produtos;
2-Determinacéo de prazo de validade de alimentos;
3-Anélise sensorial;
4-Embalagens e ou rotulagem;
5-Ferramentas de Qualidade para a industria de alimentos tais como: BPF, APPCC, ISO. Tanto na
implantacdo como implementacdo ou acompanhamento da equipe;

6- Atividades de consultoria e assessoria para pequenos e microempresarios;

7- Orientacgdes para interessados em certificagcdo Organico, Vegano, Kosher, IFS, 1ISO 22000;
8-OrientacOes para elaboracdo de documentos da qualidade;

9-Treinamento para auditores internos da qualidade;

10-Ministrar cursos in-company ou nas dependéncias do Laboratério. Curso estes de capacitagdo e
treinamentos com conteudo inerentes as areas de ciéncia e tecnologia de alimentos.
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Os servigos listados sugerem a abordagem de boa parte do conjunto da atividade da industria
de alimentos, observando-se desde a produgdo em si até a analise do produto, bem como as questdes
relacionadas ao desenvolvimento, a atividade produtiva, a gestao e a legislacéo.

Proporcionando que boa parte dos problemas que o empreséario enfrenta na area técnica, no
setor de alimentos, pode ser resolvida ou encaminhada numa s agéncia.
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Metodologia:

Para a execucdo de servicos de andlises fisico-quimicas, microbiolégicas e sensoriais serdo
empregadas metodologias analiticas e equipamentos laboratoriais compativeis com a acuidade
(relevancia) necessaria. Os métodos analiticos usados sdo os preconizados pela literatura cientifica
da area. Entre outros, citem-se Métodos Oficiais de Analise de Alimentos preconizados pelo Instituto
Adolfo Lutz, principalmente, AOAC (Official Method of Analysis), Métodos Analiticos Oficiais
para Controle de Produtos de Origem Animal e seus Ingredientes — LANARA. Consideram-se
também Resolucdes da Agéncia Nacional da Vigilancia Sanitaria (ANVISA), do Ministério da Saude
e do Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento (MAPA) e demais legislacdo pertinente ao
setor de alimentos (INMETRO).
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RESULTADOS ESPERADOS, METAS E RESPECTIVOS INDICADORES

RESULTADOS
ESPERADOS

METAS

INDICADORES

Contribuir com produtores
de alimentos para a garantia
da seguranca e qualidade
dos produtos, incrementar a
producdo, produtividade e
competitividade, além de
atender a legislacao
pertinente a saude publica.

Melhorar a cultura social
acerca da qualidade em
termos de alimentos,
constituindo-se uma cadeia
que envolva os setores da
producdo, de transporte, de
distribuicéo, de
comercializacéo e de
consumo.

NUmeros de clientes atendidos e seu nivel
de satisfagdo com o servico prestado.
Quantidade de amostras avaliadas quanto

a qualidade  higiénico  sanitaria,
composicdo nutricional e avaliacdo
sensorial.

O nivel de satisfacdo serd avaliado pela
aplicacdo de formulérios eletrénicos.

Atender a legislacdo em
vigor sobre a questdo dos
procedimentos operacionais
aplicados aos
estabelecimentos
produtores/industrializadore
s de alimentos, além da
normatizacdo oficial acerca
de boas praticas de
fabricacdo, distribuicdo e
comercializacédo de
alimentos.

Aumentar a seguranca e a
qualidade dos alimentos
produzidos, distribuidos e
comercializados no
municipio de Londrina e
regido, abarcando, em
parceria com a Prefeitura
Municipal, 0 maior nimero
possivel de agentes diretos
das areas de bares e
restaurantes, mercados e
supermercados, e comércio
ambulante de alimentos.

NUmero de amostras recebidas para
determinacdes de acordo com a RDC n°
724/22 e a Instrucdo Normativa IN n°
161/22, com padrBes microbioldgicos dos
alimentos e sua aplicacdo e as RDC
275/2002; RDC n° 216/2004, Portaria
46/98 (APPCC), Portaria 1428/93 (BPP,
P1Q, APPCC).

Auxiliar, por meio da
parceria com prefeituras,
restaurantes universitarios e
hospitais a consolidacdo do
trabalho de vigilancia
sanitaria nos municipios, no
setor de alimentagéo.

Desenvolver instrumentos
individuais e coletivos para
o0 enfrentamento da questao
da seguranca alimentar nos
setores envolvidos,
fomentando-se cultura
colaborativa envolvendo os
setores publicos.

NUmero de atendimentos as unidades de
alimentacdo e nutricdo (UAN), cozinhas
hospitalares e restaurantes universitarios
e avaliacdo do grau de satisfacdo dos
usuérios por meio de pesquisa por
formulério eletrénico

Auxiliar por meio da
parceria com o IDR o
desenvolvimento regional e
promocao socioecondmica
das agroindustrias
familiares e de pequeno
porte.

Producdo de alimentos de
alta qualidade de forma &gil
e eficiente.

NUumero de agricultores familiares
atendidos e quantidade de anéalises de
agua e alimentos.

Auxiliar por meio da
parceriacom a AINTEC o
desenvolvimento regional e
promocao socioecondmica
das agroindustrias

Transferir criacbes geradas
na universidade para a
sociedade e o mercado e
atender suas demandas
tecnologicas.

Numero de atendimentos a empresas de
Londrina e regido

Auxiliar por meio da

Com ideias inovadoras e 0s

Contratos de atendimento feito com
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parceria com o
SEBRAETEC, SEBRAE
PR o desenvolvimento
regional e promogéo
socioeconémica das
agroindustrias familiares e

diferenciais competitivos o
negocio poderd se destacar
por solucGes ainda mais
eficientes, com alta
qualidade e melhor
aproveitamento de tempo,

MICro e pequenos empresarios.

de pequeno porte. mé&o de obra e recursos.

ACOMPANHAMENTO E AVALIACAO DOS RESULTADOS E OS RESPECTIVOS
CRITERIOS E PARAMETROS A SEREM APLICADOS

ACOMPANHAMENTO E AVALIACAO DOS
RESULTADOS

CRITERIOS E PARAMETROS A SEREM
APLICADOS

Acompanhamento e avaliacdo serd medido por
levantamento a partir dos relatérios gerados com
as quantidades de servico executado pelo total e
tipo de amostra e parametro avaliado quer seja
fisico-quimico, microbioldgico ou sensorial.
Avaliacdes de desempenho realizadas pelos
clientes.

Os resultados obtidos com o programa serao
apresentados em reunides departamentais, no
Encontro Anual de Extensdo Universitaria e
Simposio de Extensdo da UEL “POR EXTENSO” e
divulgados em meios de comunicacéo interna da
UEL e de organismos externos (jornal, TV, radio,
blogs e sitios).

Estes resultados também serdo disponibilizados no
sitio http://www.uel.br/cca/dcta/pages/laboratorio-
de-analise-de-alimentos.php.

Este endereco eletrnico esta vinculado a pagina do
DCTA, Centro de Ciéncias Agrarias (CCA), da
Universidade Estadual de Alimentos (UEL).
https://analisedealimentos1.wixsite.com/labuel

Os resultados das determinac6es laboratoriais e
dados levantados em consultorias e assessorias Sao
confidenciais e de exclusivo conhecimento do
cliente.

Critérios e parametros aplicados sdo 0s que
constam nas normas de qualidade para
laboratdrios de ensaios (BPL, normas de
qualidade ISO séries 9000, 17025 e 22000).

. A avaliacédo de resultados obtidos durante a execug¢do do programa, no cumprimento de metas de
desempenho e observancia de prazos pelas Fundacdes de Apoio, sera usada para o aprimoramento de
pessoal e melhorias estratégicas na atuacdo perante a populagdo e empresarios, visando ao melhor

aproveitamento dos recursos a elas destinados).
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CRONOGRAMA ATIVIDADES:

ANOS 01- atividades executadas durante o periodo do projeto

ATIVIDADES PERIODO (MES)

Servicos para Terceiros J|F M [A M [J|J [A]|S |O [N (D
Determinac6es fisico-quimicas X [ X [ X |X |[X [X [X[X [X [X |[X |X
Determinag6es microbioldgicas X |IX [ X |[X [X [ X [ X [|[X [X |X [X |X
Consultoria X | X IX [X [X [X [ X |X |[X |X |[X [X
Assessoria X |IX [ X |[X [X [ X [ X [|[X [X |X [X [|X
Treinamentos X [X [ X [X [ X [X [X [X | X | X |[X |X
Servicos Internos J |FIM |A M [J|J |A|S |O [N |D
Treinamentos internos do corpo técnico do Laboratério X X

Revisdo de procedimentos X X

Validagédo de metodologias X X

Manutengdo preventiva de equipamentos X X X
Calibracdo de equipamentos X X X
Relatorios parciais de atividades X |IX [ X |[X [X [ X [|[X[|[X [X |X [X |X
Relatorios anuais X

Planejamento anual de atividades X
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ANOS 02- atividades executadas durante o periodo do projeto

ATIVIDADES

PERIODO (MES)

Servigos para Terceiros

(&

J

Determinacdes fisico-quimicas

Determinag6es microbioldgicas

Consultoria

Assessoria

Treinamentos

Servicos Internos

XX XX X<

XX XIX|IX|[Z

> IX|IX|X|IX|[X]|>

XX XIX|IX|[Z
XXX XX
CX XXX X

OIX|X|X|X|X|[»

O|X|X|X|X|X]|O

Z (XX X|IX|X|Z2

O|X|X|X|X[X]|O

Treinamentos internos do corpo técnico do Laboratério

XIT[IX[|X|X[X[X]|T

Revisdo de procedimentos

Validacdo de metodologias

w< [ =< [X[>[x[x[x[x]x]>

Manutengdo preventiva de equipamentos

X

Calibracdo de equipamentos

X

Relatorios parciais de atividades

X

XX | X|X|X

X

Relatorios anuais

Planejamento anual de atividades
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ANOS 03- atividades executadas durante o periodo do projeto

ATIVIDADES

PERIODO (MES)

Servigos para Terceiros

(&

J

Determinacdes fisico-quimicas

Determinag6es microbioldgicas

Consultoria

Assessoria

Treinamentos

Servicos Internos

XX XX X<

XX XIX|IX|[Z

> IX|IX|X|IX|[X]|>

XX XIX|IX|[Z
XXX XX
CX XXX X

OIX|X|X|X|X|[»

O|X|X|X|X|X]|O

Z (XX X|IX|X|Z2

O|X|X|X|X[X]|O

Treinamentos internos do corpo técnico do Laboratério

XIT[IX[|X|X[X[X]|T

Revisdo de procedimentos

Validacdo de metodologias

w< [ =< [X[>[x[x[x[x]x]>

Manutengdo preventiva de equipamentos

X

Calibracdo de equipamentos

X

Relatorios parciais de atividades

X

XX | X|X|X

X

Relatorios anuais

Planejamento anual de atividades
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ANOS 04- atividades executadas durante o periodo do projeto

ATIVIDADES

PERIODO (MES)

Servigos para Terceiros

(&

J

Determinacdes fisico-quimicas

Determinag6es microbioldgicas

Consultoria

Assessoria

Treinamentos

Servicos Internos

XX XX X<

XX XIX|IX|[Z

> IX|IX|X|IX|[X]|>

XX XIX|IX|[Z
XXX XX
CX XXX X

OIX|X|X|X|X|[»

O|X|X|X|X|X]|O

Z (XX X|IX|X|Z2

O|X|X|X|X[X]|O

Treinamentos internos do corpo técnico do Laboratério

XIT[IX[|X|X[X[X]|T

Revisdo de procedimentos

Validacdo de metodologias

w< [ =< [X[>[x[x[x[x]x]>

Manutengdo preventiva de equipamentos

X

Calibracdo de equipamentos

X

Relatorios parciais de atividades

X

XX | X|X|X

X

Relatorios anuais

Planejamento anual de atividades
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ANOS 05 - atividades executadas durante o periodo do projeto

ATIVIDADES PERIODO (MES)

Servicos para Terceiros J |F M [A M ([J|J [A]|S |O [N (D
Determinac0es fisico-quimicas X [ X [ X [X [X [X X [X | X |[X |[X [X
Determinagdes microbiologicas X [ X [ X [X [X [X X [X |[X |[X |[X [X
Consultoria X [ X [ X [X [X [X X [X | X |[X |[X [X
Assessoria X |IX [ X |[X [X [ X [|[X[|[X [X |X [X |X
Treinamentos X [X [X [X [ X [X [X [X |[X |[X |[X |X
Servigos Internos J |F M [A M ([(J|J [A]|S |O [N (D
Treinamentos internos do corpo técnico do Laboratério X X

Revisdo de procedimentos X X

Validacdo de metodologias X X

Manutencdo preventiva de equipamentos X X X
Calibracdo de equipamentos X X X
Relatorios parciais de atividades X I X [ X |[X [X [ X [ X [|[X [X |X [X |X
Relatorios anuais X

Planejamento anual de atividades X

Inserido ao protocolo 23.248.430-6 por: Suely Rodrigues em: 20/12/2024 09:49. A autenticidade deste documento pode ser validada no endereco: https://www.eprotocolo.pr.gov.br/spiweb/validarDocumento com o cédigo:
46e46f29d4ee6d36ch17e988abaadb68.




Fluxograma do processo de analises desenvolvidas no laboratorio de alimentos
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Y

ENTREGA DO
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IDENTIFICAGAO
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ANALISE

ANALISE
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A
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LAUDO
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—= RESULTADO

FiSICO-QIMICA
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Plano de Trabalho Individual (para cada participante, exceto para estudantes):

Coordenador seréa responsavel por:

Responsavel pela preparacdo, submissao da proposta e pela coordenacao da extensao e
administrativa do programa;

Verificara relatorios técnicos e prestacdes de Contas dentro dos prazos previstos;

Tomaré todas as providéncias necessarias para garantir o sucesso do programa;

Garantira que sejam disponibilizados em repositorio institucional de trabalhos técnicos e textos
completos de artigos de extensao ou outros tipos de comunicacao que resultem, total ou
parcialmente, do programa e que sejam publicados em periddicos nacionais e internacionais;
Verificara se a execucdo do programa produz ou podera produzir resultados com potencial, no todo
ou em parte, para serem objetos de desenvolvimento tecnolégico inovador e de extensao;
Compromete-se ainda a zelar pelo adequado gerenciamento dos dados produzidos durante o
programa.

Técnico de Nivel Superior seré responsavel por:

Atividades de gestdo do laboratorio;

Assinatura dos Relatorios de Ensaio emitidos;

Atendimento de Clientes;

Consultas técnicas;

Coordenacdo dos trabalhos de desenvolvimento de técnicas de analise;
Verificagdo das técnicas utilizadas;

Verificacao das resolucGes publicadas pela Agéncia de Vigilancia Sanitaria do Ministério da Saude;
Autorizacdo das compras, pagamentos de materiais e Servigos;
Revisdo e atualizacdo dos custos dos servicos;

Zelar pela implantacdo das boas préticas de laboratdrio.

Bolsistas graduados serdo responsaveis por:

Execucdo das andlises, limpeza dos equipamentos utilizados nas analises; Emissao de ordens de
servico para manutencao e reparo dos equipamentos do laboratorio;

Conferéncia e manutencao do estoque de reagente e material de vidro utilizado nas analises;
Atendimento ao cliente, orientacGes sobre coleta de amostras e formas de pagamento;
Recebimento de amostras para anélise;

Emissao de relatorio de ensaio para os clientes por meio eletrénico;

Encaminhar para FAUEL recibos de deposito bancario, solicitacbes de emissao de Notas Fiscais,
relatdérios de ensaio para encaminhamento para clientes;

Bolsistas graduandos seréo responsaveis por:

Limpeza do material de vidro utilizado nas analises;

Preparacgdo de solugdes e meios de cultivo utilizados nas analises;
Manter estoque de material de vidro limpo utilizados nas analises;
Acompanhar a execugédo das anélises;

Limpeza geral dos laboratorios;

Descarte de residuo e lixo gerados.

Disseminacéo dos Resultados:

Os resultados serdo disseminados pela publicacdo de artigos em periédicos nacionais e
internacionais, de trabalho de concluséo de curso, iniciagdo extensionista, dissertacdo de mestrado e
tese de doutorado.
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Participacdo em eventos nacionais e internacionais, jornadas, Simpdsios, congressos,
seminario;

Divulgacéo dos resultados do programa por meio de trabalhos completos publicados em anais
e resumos simples ou expandidos.

Organizacdo de seminarios, congressos, simposios, cursos, minicursos e oficinas.

Disseminar os conhecimentos por meio de palestras e treinamentos técnicos, mesa redonda,
entrevistas, reportagens em érgdos de difusdo jornais, revistas, radio, televisao e midias sociais.

RECURSOS HUMANOS:

a) DOCENTES

Carga
Horéria
Nome Depto/C | Chapa Funcional RT Se_manal Funcéo no
entro destinada ao programa
programa
Thais de Souza DCTA
2003836 SIM 4 Colaborador
Rocha CCA
Wilma Aparecida | DCTA
_ 2302894 SIM 8 Coordenador
Spinosa CCA
b) DISCENTES
Ndmero Carga Horaria
Aproximado Curso g Funcéo
. Semanal
de discentes
Colaborador
2 Pds-graduacdo em Ciéncia de Alimentos 20 Bolsista
Suporte técnico
Quimica ou Biologia ou Biotecnologia _
. o ) Bolsista
8 ou Nutricao ou Farmacia ou Agronomia 20 o
] o o estagiario
ou Zootecnia ou Medicina Veterinaria.
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c) TECNICO-ADMINISTRATIVOS

Horério

Carga para
Horéria x execucao

Nome CDeerE)ttrc:) Fl? nhc?gr?al RT Semanal E)u T’g?rc])a?g*) das
destinada ao | P"°9 atividades

programa (*) no
programa
Natalia Harumi : Vice 2%a 6% das
Niguma CCA | 1407478 sim 08 Coordenador | 18as20H
Vitor Almeida . §uporte 2% a 62 das
CCA 2207887 sim 04 técnico de X
Marengo N 18as20 H
manutencgédo

(*) Carga Horaria Semanal destinada ao projeto: ndo podera exceder a 20% (vinte por cento) da
carga horéria contratual, nem tampouco causar prejuizos as demais atividades que Ihes séo atribuidas
nos respectivos Orgdos e Unidades de lotacdo, ndo podendo gerar expansdo da carga horaria de
servidores envolvidos no projeto, bem como ndo poderd ser contratado ou nomeado pessoal
especificamente para essa finalidade.

(**) Funcdo: Colaborador ou Consultor (sem carga horaria).

Quanto a participacdo do servidor técnico-administrativo, sem remuneracdo ou, com remuneracdo e
respectivo lancamento de percentual no Campo “Critérios de Distribuicdo de Valores entre os
Integrantes”, devera ser observado em qual situacdo abaixo o mesmo se enquadra:

12, — Exercer, dentro de seu horario contratual, as mesmas funcdes para as quais foi contratado, com
carga horéria, desde que, autorizado pela Chefia sendo VEDADA a REMUNERACAO do mesmo,
com a exclusao do servidor do Campo “Critérios de Distribui¢ao de Valores”. Neste caso o servidor
sera inserido no campo acima e excluido do Campo Critérios de Distribuicdo de Valores.

28, - Exercer, dentro de seu horério contratual, funcdes que ndo sejam as mesmas para as quais foi
contratado, com carga horaria, desde que autorizado pela Chefia, sendo PERMITIDA a
REMUNERACAO do servidor e a sua inclusdo no Campo “Critérios de Distribui¢io de Valores”.
Neste caso no campo Plano de Trabalho devera constar os dias da semana e o horario que o servidor
prestara servigo ao projeto. O servidor ndo é inserido no campo Técnico-Administrativo e devera ser
incluido apos a aprovacao do projeto, na condicdo de Colaborador Externo;

3% — Exercer, fora de seu horario contratual, as mesmas func@es para as quais foi contratado ou
funcbes que ndo sejam as mesmas de contrato, com carga horaria, sendo PERMITIDA a
REMUNERACAO do servidor e a sua inclusdo no Campo “Critérios de Distribui¢io de Valores”.
Adotar as mesmas orienta¢cfes constantes do 2°. item quanto ao Plano de Trabalho e inclusdo como
Colaborador Externo, ap0s a aprovacao do projeto.
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DEMONSTRATIVO DE RECEITAS E DESPESAS

A presente proposta de atendimento a comunidade é caracterizada como acao de fluxo continuo. E executada conforme solicitagdo dos usuarios dos servicos junto ao
Departamento de Ciéncia e Tecnologia de Alimentos, do CCA, da UEL, por intermédio da FUNCETIC. Assim, ndo ha possibilidade de previsdo exata da receita e despesa,
pois se trata de demanda espontanea da comunidade externa, sendo motivada por fatores e necessidades as vezes, imprevisiveis.

Receitas Res. CA
(anual) Despesas (anual) 074/2023 Valor R$
Anélise Fisico-Quimica R$ 20.600,00 | Percentuais estabelecidos em Resolucio (*)
Anadlise Microbiolégica R$ 20.600,00 | Ressarcimentos custos indiretos UEL 7,5% | 4.830,00
Anélise Sensorial R$ 12.600,00 | Repasse a FAEPE/UEL 4,0%| 2.576,00
Desenvolvimento de Produto R$ 6.600,00 | Repasse a Fundacdo FUNCETIC 7,5% | 4.830,00
Consultoria Assessoria R$ 2.500,00 | Repasse unidade - CCA 3,0% | 1.932,00
Treinamentos R$ 1.500,00 | Repasse subunidade - Departamento de Ciéncia e Tecnologia de Alimentos 3,0% | 1.932,00
Repasse a titulo pré-labore servidores Universidade 20,0% | 12.880,00
Material de Consumo 10,0%| 6.440,00
Servigo de Terceiros 0,00
. Passagens / Diarias / Hospedagem / Alimentacdo 1,0% 644,00
. Despesas Bancarias 1,0% 644,00
. Outros Servicos de Terceiros (Pessoa Fisica) 1,2% 772,80
. Outros Servicos de Terceiros (Pessoa Juridica) 1,2% 772,80
. Taxa Submissdo / Anuidade / Publicacdo / Tradugéo 1,0% 644,00
. Estagiério (a) 28,0% | 18.032,00
Equipamentos e Material Permanentes 5,8% | 3.735,20
Infraestrutura (Material de Consumo/Manutencao/Obras) 58%| 3.735,20
Total R$ 64.400,00 Total 100,0% | 64.400,00

(*) Resolucdes que regulamentam as porcentagens a serem aplicadas Resolugdo CA n° 008/2012 e CA n° 074/2023

*Resolucdes que regulamentam as porcentagens a serem aplicadas Resolugédo CA n° 008/2012 e CA n° 074/2023
**Servicos sdo realizados conforme solicitacdo do cliente, razao pela qual ndo é possivel individualizar valores e atividades desenvolvidas;
Valores baseado na tabela de prego amplamente divulgada. Tabela geral é definida de acordo com custos levantados e posteriormente aprovada em reunido departamental.
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20
SERVICOS PRESTADOS E RESPECTIVOS VALORES A SEREM PRATICADOS:

Determinagdes Fisico-Quimicas
Absorcdo de dgua RS 40,00
Acidez alcool-soltvel RS 60,00
Acidez fixa RS 60,00
Acidez total RS 60,00
Acidez volatil RS 60,00
Acido ascérbico (Vitamina C) RS 90,00
Acucares redutores RS 80,00
Aclcares totais RS 80,00
Alcalinidade das cinzas RS 80,00
Alcalinidade total RS 80,00
Amido (qualitativo) RS 40,00
Amido (quantitativo) RS 70,00
Atividade de dgua RS 50,00
Beta-caroteno RS 60,00
Brix RS 40,00
Cafeina RS 80,00
Carboidratos totais RS 50,00
Caseina RS 80,00
Cloretos (em cloreto de sddio) RS 80,00
Cloro residual livre RS 80,00
Cloro residual total RS 80,00
Colesterol (farinhas e macarrao) RS 80,00
Cor (ICUMSA) RS 80,00
Corantes (qualitativo) RS 50,00
Densidade (picnédmetro) RS 40,00
Dureza em 4gua RS 80,00
Extrato alcodlico RS 50,00
Extrato aquoso RS 50,00
Fermentos diastdsicos (qualitativo no mel) RS 80,00
Fibra alimentar soltvel RS 300,00
Fibra alimentar total (soltvel + insoltvel) RS 600,00
Fibra insoluvel RS 300,00
Gluten (somente em farinhas) RS 100,00
Gordura total (Lipidio) RS 80,00
Granulometria RS 50,00
indice de absorcdo de dgua RS 50,00
indice de acidez RS 60,00
indice de iodo RS 60,00
indice de peréxido RS 60,00
indice de refracdo RS 40,00
indice de saponificacio RS 60,00
indice de solubilidade RS 80,00
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Determinagodes Fisico-Quimicas

Insollveis totais em agua RS 90,00
InsolUveis totais em alcool RS 60,00
InsolUveis totais em éter de petréleo RS 60,00
Matéria seca RS 40,00
Matéria seca desaparecida RS 100,00
Nitrato RS 200,00
Nitrito RS 200,00
Pectina RS 100,00
Peroxidase RS 50,00
Peso especifico RS 40,00
Peso liquido RS 40,00
Peso médio unitdrio RS 40,00
Peso/Volume RS 40,00
pH RS 40,00
Proteina bruta/Nitrogénio total RS 80,00
Proteina soluvel (Lowry) RS 80,00
Prova de cocgdo (macarrao) RS 50,00
Prova de filtracdo RS 50,00
Prova de solubilidade RS 150,00
Rancidez (Reacdo de Kreiss) RS 60,00
Ratio (Brix/Acidez em &cido citrico) RS 60,00
Reacdo de Fiehe (Hidroximetilfurfural) RS 60,00
Relac¢do peso sélido/Peso liquido (conservas) RS 40,00
Relac¢do sdlidos soltveis/Acidez RS 60,00
Residuo mineral fixo (cinzas) RS 40,00
Residuo mineral insolUvel em agua RS 60,00
Residuo mineral insoldvel em HCI RS 60,00
Residuo mineral solivel em dgua RS 60,00
Residuo seco RS 40,00
Retengdo em peneira 12 Mesh (14 ASTM) RS 60,00
Sacarose RS 80,00
Solidos em suspensdo RS 100,00
Sélidos insoluveis em agua RS 60,00
Sélidos totais RS 100,00
Solubilidade RS 100,00
Substancias volateis (105 °C) RS 40,00
Tempo de cozimento RS 80,00
Teor alcodlico RS 60,00
Teste de cocgdo RS 50,00
Teste de cocgdo (macarrdo cozido de boa qualidade) RS 50,00
Teste de filtracdo (carne) RS 50,00
Umidade (105 2C) RS 40,00
Umidade, teor (infra-vermelho) RS 40,00
Valor caldrico total RS 240,00
Tabela Nutricional* RS 380,00
*exceto Na e Gordura Trans
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Determinagdes Microbioldgicas
Bacillus cereus RS 120,00
Clostridios sulfito redutores RS 120,00
Clostridium perfringens RS 120,00
Coliformes termotolerantes RS 120,00
Coliformes totais a 35 2C RS 120,00
Contagem total de bactérias laticas RS 120,00
Contagem total de bactérias mesdfilas RS 120,00
Contagem total de bolores e leveduras RS 120,00
Cronobacter spp RS 120,00
Enterobacteriaceae RS 120,00
Escherichia coli RS 150,00
Coliformes termotolerantes + Escherichia coli | RS 200,00
Estafilococo coagulase positiva RS 120,00
Listeria monocytogenes RS 120,00
Pseudomonas aeruginosa RS 120,00
Salmonella Enteritidis RS 150,00
Salmonella spp. RS 150,00
Salmonella Typhimurium RS 150,00
Composicao proximal

Carboidratos R$ 0,00
Lipidios R$ 80,00
Proteina total R$ 80,00
Residuo mineral fixo (cinzas) R$ 40,00
Umidade (105 °C) R$ 40,00
TOTAL R$ 240,00

Avaluiacao Sensorial *- Parametros avaliados

Aceitacdo Global
Aparéncia

Intengao de compra
Odor

Sabor

Textura

*Preco sob consulta

Determinacdes Macroscopicas e Microscopicas

Elementos histologicos de identificagdo da composi¢do, milho (amido) | R$ 150,00
Impurezas totais (sedimentos + cascas e paus) R$ 180,00
Particulas metdlicas R$ 150,00
Pesquisa de sujidade por digestdo enzimatica R$ 150,00
Sujidades, larvas, parasitas, insetos e fragmentos R$ 150,00
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CRONOGRAMA DE DESEMBOLSO DOS RECURSOS:

ANOS 01, 02, 03, 04, 05

PERIODO

(MES)IR$
Elementos de Despesa J F M A M J J A S o] N D TOTAL
Ressarcimentos ‘;“555/‘(’)3 indiretos UBL, | 405 50| 402,50 | 402,50 | 40250| 402,50| 40250| 402,50| 40250| 40250| 402,50 | 40250| 402,50 4.830,00
Repasse a FAEPE/UEL, 4% 214,67 | 214,67| 214,67| 214,67 214,67| 21467| 21467| 21467| 214,67| 214,67| 214,67| 214,67| 2.576,00
Repasse a Fundacéio -FUNCETIC, 7,5% | 402,50 | 402,50 | 402,50| 40250| 40250| 402,50| 402,50 | 402,50 | 402,50 | 402,50 | 402,50 40250| 4.830,00
Repasse unidade - CCA,3% 161,00| 161,00| 161,00| 161,00| 161,00| 161,00| 161,00| 161,00 161,00/ 161,00 161,00| 161,00| 1.932,00
Repasse subunidade - DCTA, 3% 161,00 161,00| 161,00| 161,00| 161,00| 161,00| 161,00| 161,00 161,00 161,00 161,00| 161,00| 1.932,00
Re"asseat“ﬁ'noi\f’ggi'j‘;’é’geSer"idores 1.073,33 | 1.073,33 | 1.073,33 | 1.073,33 | 1.073,33 | 1.073,33 | 1.073,33 | 1.073,33 | 1.073,33 | 1.073,33 | 1.073,33 | 1.073,33 | 12.880,00
Material de Consumo 536,67 | 536,67| 536,67| 536,67 536,67| 536,67| 536,67| 536,67| 536,67| 536,67| 536,67| 536,67 | 6.440,00
P:}frsrfg’:tgzag'nga;eg‘;’:%ﬁi%‘jgse 5367| 5367| 5367| 5367| 5367| 5367| 5367| 5367 5367| 5367| 5367| 5367| 644,00
Despesas bancarias 5367| 5367| 5367| 5367| 5367| 5367| 5367| 5367| 5367| 5367| 5367| 5367| 644,00
Outros servigos e its;;e”os PF(pessoa | g4 40| 6440| 6440 6440| 6440| 6440| 6440| 6440 6440| 6440| 6440| 6440| 772,80
Outros SerV‘Qosjgﬁéfcrg)e"os PI(pessoa | 6440| 6440| 6440| 6440| 6440| 6440| 6440| 6440 6440| 6440| 6440| 6440| 772,80
submissioanu dagg’;}ibma@émra dudo| 5367| 5367| 5367| 5367| 5367 5367| 5367| 5367| 5367| 5367| 5367| 5367| 64400
Estagiario 1.502,67 | 1.502,67 | 1.502,67 | 1.502,67 | 1.502,67 | 1.502,67 | 1.502,67 | 1.502,67 | 1.502,67 | 1.502,67 | 1.502,67 | 1.502,67 | 18.032,00
Equipamentos e materiais permanentes 311,27 | 311,27| 311,27| 311,27 | 311,27| 311,27| 311,27| 311,27| 311,27| 311,27| 311,27| 311,27| 3.735,20
Infraestrutura (material de consumo, | 514 57| 319 97| 31197| 311,27| 31127 31127| 311,27| 31127| 311,27| 311,27| 311,27| 31127 | 3.735.20

manutencao e obras)

Total 5.366,67 | 5.366,67 | 5.366,67 | 5.366,67 | 5.366,67 | 5.366,67 | 5.366,67 | 5.366,67 | 5.366,67 | 5.366,67 | 5.366,67 | 5.366,67 | 64.400,00

Inserido ao protocolo 23.248.430-6 por: Suely Rodrigues em: 20/12/2024 09:49. A autenticidade deste documento pode ser validada no endereco: https://www.eprotocolo.pr.gov.br/spiweb/validarDocumento com o cédigo:

46e46f29d4ee6d36ch17e988abaadb68.




Critérios de Distribuicéo de Valores entre os Integrantes:

Integrante Funcéao Valor em R$ %
Wilma Aparecida Spinosa | Coordenagéo 1.159,20 9
Natalia Harumi Niguma | Vice coordenagdo 772,80 6
Vitor Almeida Marengo | Técnico de nivel superior 322,00 2,5
Thais de Souza Rocha Colaborador 322,00 2,5
TOTAL DE VALORES A DISTRIBUIR: 2.576,00 20

Londrina, PR, 23 / 10 [/ 2024

Sistematizacdo das Areas Tematicas:

1. Todas as atividades de extensdo deverdo sempre ser classificadas também segundo linha de
extensao. Propde-se que as atividades sejam classificadas em uma Unica linha de extenséo.

2. A finalidade da classificacdo é a sistematizacdo dessas atividades de maneira a favorecer o0s
estudos e relatdrios sobre a producdo da extensdo universitaria brasileira, segundo agrupamentos,
bem como a articulacéo de individuos ou de grupos que atuam numa mesma linha.

3. No sentido de facilitar a classificacdo das atividades de extensdo segundo linhas de extens&o, as
defini¢Ges constantes da Tabela 3 deverao ser consideradas:

Linha de Extensdo: Denominacado de linhas programaticas e respectivas defini¢des, para classificacdo
de acOes de extensao.

No. | Linha de Extensdo Descricéo

Desenvolvimento de programas e projetos, assessoria, consultoria,
realizacdo de eventos e outras acOes voltados para a discusséo,
planejamento, implementacdo e avaliagdo de processos de
alfabetizacédo e letramento de criangas, jovens e adultos, visando sua
inser¢do social e construgdo da cidadania; formagdo do leitor e do
produtor de textos; incentivo a leitura; literatura; desenvolvimento de
metodologias de ensino da leitura e da escrita e sua incluséo nos
projetos politico-pedagogicos das escolas; formacdo, capacitacdo e
qualificagdo de pessoas que atuam na area; producéo e divulgacédo de
informagdes, conhecimentos e de material didatico na area; memodria,
producdo e difusdo cultural e artistica.

1 | Alfabetizacdo, leitura e
escrita
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Artes Cénicas (danca,
teatro, técnicas
circenses e
performance)

Desenvolvimento de programas e projetos, assessoria, consultoria,
realizacdo de eventos e outras ag0es em torno das Artes Cénicas
(danca, teatro, técnicas circenses, performance); formacao,
capacitacao e qualificacdo de pessoas que atuam na érea; producéo e
divulgacdo de informacdes, conhecimentos e material didatico na
area; memoria, producdo e difusdo cultural e artistica.

Artes integradas

Desenvolvimento de programas e projetos, assessoria, consultoria,
realizacdo de eventos e outras a¢cdes multi-culturais, envolvendo as
diversas areas da producdo e da pratica artistica em um {nico
programa integrado; formacéo, capacitacdo e qualificacdo de pessoas
que atuam na érea; producdo e divulgacdo de informacdes e
conhecimentos na é&rea; producdo de material didatico; memoria,
producdo e difusdo cultural e artistica.

Acrtes plasticas
(escultura, pintura,
desenho, gravura,
instalacao,
apropriacéo)

Desenvolvimento de programas e projetos, assessoria, consultoria,
realizacdo de eventos e outras acfes em torno das artes plasticas
(escultura, pintura, desenho, gravura instalacdo, apropriacao);
formagéo, capacitacdo e qualificacdo de pessoas que atuam nessas
areas; producdo e divulgacdo de informacgdes, conhecimentos e
material didatico na area; memoria, producdo e difusdo cultural e
artistica.

Aurtes visuais (gréficas,
fotografia, cinema,
video)

Desenvolvimento de programas e projetos, assessoria, consultoria,
realizacdo de eventos e outras acBes em torno das artes visuais
(gréficas, fotografia, cinema, video); formacdo, capacitacdo e
qualificacdo de pessoas que atuam nessas dareas; producdo e
divulgacdo de informagdes, conhecimentos e material didatico na
area; memoria, producéo e difusdo cultural e artistica.

Comunicacao
estratégica

Desenvolvimento de programas e projetos, assessoria, consultoria,
realizacdo de eventos e outras acGes visando a elaboracéo,
implementacdo e avaliacdo de planos estratégicos de comunicacao;
realizacdo de assessorias e consultorias para organizacdes de natureza
diversa em atividades de publicidade, propaganda e de relagOes
publicas; suporte de comunicacdo a programas e projetos de
mobilizagdo social, a organizagcbes governamentais e da sociedade
civil; formacdo, capacitacdo e qualificacdo de pessoas que atuam na
area; producdo e divulgacdo de informacdes, conhecimentos e ma
terial didatico na area.

Desenvolvimento de
produtos

Desenvolvimento de programas e projetos, assessoria, consultoria,
realizacdo de eventos e outras a¢des voltados a producdo de origem
animal, vegetal, mineral e laboratorial; manejo, transformacao,
manipulagdo, dispensacdo, conservacdo e comercializacdo de
produtos e subprodutos; producdo e divulgacdo de informacdes,
conhecimentos e material didatico relacionados ao tema; formacao,
capacitacdo e qualificacdo de pessoas que atuam na area.
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8 | Desenvolvimento Desenvolvimento de programas e projetos, assessoria, consultoria,
Regional realizacdo de eventos e outras agdes voltadas para a elaboracdo de
diagnostico e de propostas de planejamento regional (urbano e rural)
envolvendo praticas destinadas a elaboragdo de planos diretores, a
solucdes, tratamento de problemas e melhoria da qualidade de vida da
populacéo local, tendo em vista sua capacidade produtiva e potencial
de incorporacgdo na implementacéo das acdes; participacdo em féruns
Desenvolvimento Local Integrado e Sustentavel - DLIS; participagdo
e assessoria a conselhos regionais, estaduais e locais de
desenvolvimento e a féruns de municipios e associa¢fes afins;
elaboracdo de matrizes e estudos sobre desenvolvimento regional
integrado, tendo como base recursos locais renovaveis e praticas
sustentaveis; discussdo sobre permacultura; defini¢do de indicadores
e métodos de avaliagdo de desenvolvimento, crescimento e
sustentabilidade; formacdo, capacitacdo e qualificacdo de pessoas
envolvidas na temaética; producdo e divulgacdo de informacGes,
conhecimentos e material didatico na area.

9 | Desenvolvimento rural | Desenvolvimento de programas e projetos, assessoria, consultoria,
e questdo agraria realizacdo de eventos e outras acdes relacionadas a constituicdo e ou
manutencdo de iniciativas de reforma agréria; matrizes produtivas
locais ou regionais e de politicas de desenvolvimento rural;
assisténcia técnica; planejamento do desenvolvimento rural
sustentavel; organizacdo rural; comercializacao; agroindustria; gestao
de propriedades e/ou organizagdes; arbitragem de conflitos de
reforma agréria; educacao para o desenvolvimento rural; definicdo de
critérios e de politicas de fomento para o meio rural; avaliacdo de
impactos de politicas de desenvolvimento rural; producdo de material
didatico; producdo e divulgacdo de informacdes, conhecimentos e
material didatico relacionados ao tema; formacdo, capacitacdo e
qualificacdo de pessoas que atuam na area.

10 |Desenvolvimento Desenvolvimento de programas e projetos, assessoria, consultoria,
tecnoldgico realizacdo de eventos e outras agdes relativas a processos de
investigacdo e producdo de novas tecnologias, técnicas, processos
produtivos, padrées de consumo e producdo (inclusive tecnologias
sociais, praticas e protocolos de producdo de bens e servigos);
servicos tecnoldgicos; estudos de viabilidade técnica, financeira e
econbmica; adaptacdo de tecnologias; formacdo, capacitacdo e
qualificacdo de pessoas que atuam na area; producéo e divulgacédo de
informagdes, conhecimentos e material didatico na area.

11 | Desenvolvimento Desenvolvimento de programas e projetos, assessoria, consultoria,
urbano realizacdo de eventos e outras acdes voltadas para o planejamento,
implementacdo e avaliagdo de processos e metodologias visando
proporcionar solucBes e o tratamento de problemas das comunidades
urbanas; urbanismo; formacéo, capacitacdo e qualificacdo de pessoas
envolvidas na area; producdo e divulgacdo de informacdes,
conhecimentos e material didatico na area.
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12 |Direitos individuais e |Desenvolvimento de programas e projetos, assessoria, consultoria,
coletivos realizacdo de eventos e outras acOes voltadas para o apoio a
organizacOes e acdes de memoria social, defesa, protecdo e promocao
de direitos humanaos; direito agréario e fundiério; assisténcia juridica e
judiciaria individual e coletiva, a instituicGes e organizacdes; bioética
médica e juridica; acGes educativas e preventivas para garantia de
direitos humanos; producdo e divulgacdo de informacdes,
conhecimentos e material didatico na area; formacdo, capacitacdo e
qualificacdo de pessoas que atuam na area.

13 |Educacdo profissional |Desenvolvimento de programas e projetos, assessoria, consultoria,
realizacdo de eventos e outras agOes voltados a processos de
formacdo  técnica  profissional, visando a  valorizacéo,
aperfeicoamento, promoc¢do do acesso aos direitos trabalhistas e
insercdo no mercado de trabalho; formacdo, capacitacdo e
qualificacdo de pessoas que atuam na area, producdo e divulgacdo de
informac@es, conhecimentos e material didatico na area.

14 | Empreendedorismo Desenvolvimento de programas e projetos, assessoria, consultoria e
realizacdo de eventos relativos a constituicdo e gestdo de empresas
juniores, pré-incubadoras, incubadoras de empresas, parques e polos
tecnoldgicos, cooperativas e empreendimentos solidarios e outras
acOes voltadas para a identificacdo, aproveitamento de novas
oportunidades e recursos de maneira inovadora, com foco na criacéo
de empregos e negdcios estimulando a pré-atividade, formacao,
capacitacdo e qualificacdo de pessoas que atuam na area; producédo e
divulgacdo de informagdes, conhecimentos e material didatico na
area.

Desenvolvimento de programas e projetos, assessoria, consultoria,
realizacdo de eventos e outras a¢des voltadas para a defesa, protecéo,
promogé&o e apoio a oportunidades de trabalho, emprego e renda para
desempregados, empregados, empreendedores, setor informal,
proprietarios rurais, formas cooperadas/associadas de producéo,
empreendimentos  produtivos  solidarios, economia solidéria,
agricultura familiar, dentre outros; producdo e divulgacdo de
informacBes, conhecimentos e material didatico relacionados ao
tema; formacdo, capacitacdo e qualificacdo de pessoas que atuam na
area.

15 |Emprego e renda

16 |Endemias e epidemias |Desenvolvimento de programas e projetos, assessoria, consultoria,
realizacdo de eventos e outras acgdes visando o planejamento,
implementacdo e avaliacdo de metodologias de intervencdo e de
investigacdo tendo como tema o perfil epidemioldgico de endemias e
epidemias e a transmissdo de doengcas no meio rural e urbano;
previsdo e prevencdo de novas endemias; formacdo, capacitacdo e
qualificacdo de pessoas que atuam na area; producéo e divulgacédo de
informagdes, conhecimentos e material didatico relacionados ao
tema.
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Desenvolvimento de programas e projetos, assessoria, consultoria,
realizacdo de eventos e outras agOes voltadas para a difusdo e
divulgacdo de conhecimentos cientificos e tecnoldgicos em espacos
de ciéncia, como museus, observatorios, planetarios, estacoes
marinhas, entre outros; organizacdo desses espacos; formacao,
capacitacao e qualificacdo de pessoas que atuam na érea; producéo e
divulgacdo de informacgdes, conhecimentos e material didatico
relacionados ao tema.

17 |Espagcos de ciéncia

18 |Esporte e lazer Desenvolvimento de programas e projetos, assessoria, consultoria,
realizacdo de eventos e outras agdes voltadas para as praticas
esportivas, experiéncias culturais, atividades fisicas e vivéncias de
lazer para criancgas, jovens e adultos, como principios de cidadania,
inclusdo, participacdo social e promogdo da saude; esportes e lazer
nos projetos politico-pedagdgico das escolas; desenvolvimento de
metodologias e inovagbes pedagdgicas no ensino da Educacéo Fisica,
Esportes e Lazer; iniciacdo e préatica esportiva; deteccdo e fomento de
talentos esportivos; formacdo, capacitacdo e qualificacdo de pessoas
que atuam na é&rea; producdo e divulgacdo de informacGes,
conhecimentos e material didatico na area.

19 |Estilismo Desenvolvimento de programas e projetos, assessoria, consultoria,
realizacdo de eventos e outras acdes em torno do estilismo; formacéo,
capacitacdo e qualificacdo de pessoas que atuam na area; producédo e
divulgacdo de informagdes, conhecimentos e de material didatico;
memoria, producdo e difusdo cultural e artistica.

Desenvolvimento de programas, projetos, assessoria, consultoria,
realizacdo de eventos e outras a¢bes voltadas para a promog¢édo do uso
correto de medicamentos e para a assisténcia a salde em seus
processos que envolvem a farmacoterapia; farméacia nuclear;
diagndstico  laboratorial; analises quimicas, fisico-quimicas,
biolégicas, microbioldgicas e toxicologicas de farmacos, insumos
farmacéuticos, medicamentos e fitoterapicos; formacéo, capacitacéo e
qualificacdo de pessoas que atuam na area; producdo e divulgacédo de
informacdes, conhecimentos e material didatico na area.
Desenvolvimento de programas e projetos, assessoria, consultoria,
realizacdo de eventos e outras acdes voltados a processos de
formacdo docente, envolvendo a discussdo de fundamentos e
estratégias para a organizacdo do trabalho pedagogico, tendo em vista
0 aprimoramento profissional, a valorizacdo, a garantia de direitos
trabalhistas e a inclusdo no mercado de trabalho formal; capacitacdo
e qualificacdo de pessoas que atuam na area; producédo e divulgacdo
de informagdes, conhecimentos e de material didatico relacionados ao
tema.

20 |Farmacos e
medicamentos

21 |Formacdo Docente
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Desenvolvimento de programas e projetos, assessoria, consultoria,
realizacdo de eventos e outras agdes voltadas para o planejamento,
implementacdo e avaliacdo de estratégias de administracdo; ambiente
empresarial; relagcdes de trabalho (formas associadas de producéo,
trabalho informal, incubadoras de cooperativas populares,
agronegocios, agroindustria, praticas e producdes caseiras, dentre
outros); producdo e divulgacdo de informacGes, conhecimentos e
material didatico relacionados ao tema; formacdo, capacitacdo e
qualificacdo de pessoas que atuam na area.

Desenvolvimento de programas e projetos, assessoria, consultoria,
realizacdo de eventos e outras acdes visando ao planejamento,
implementacéo e avaliagdo de sistemas de fornecimento e divulgagao
de informacgdes econdmicas, financeiras, fisicas e sociais das
instituicdes publicas, privadas e do terceiro setor; producdo e
divulgacdo de informacgdes, conhecimentos e material didatico
relacionados ao tema; formacdo, capacitacdo e qualificacdo de
pessoas gue atuam na area.

22 | Gestdo do trabalho
urbano e rural

23 | Gestdo informacional

24 | Gestdo institucional Desenvolvimento de programas, projetos, assessoria, consultoria,
realizacdo de eventos e outras acgdes visando o planejamento,
implantacdo, implementacdo e acompanhamento de estratégias
administrativas e organizacionais em Orgdos e instituicGes publicas,
privadas e do terceiro setor, governamentais € ndo governamentais;
formacdo, capacitacdo e qualificacdo de pessoas que atuam na area;
producdo e divulgacdo de informacgdes, conhecimentos e material
didatico na area.

25 | Gestdo publica Desenvolvimento de programas e projetos, assessoria, consultoria,
realizacdo de eventos e outras acdes visando ao planejamento,
implantacdo, implementacdo, acompanhamento e avaliacdo de
sistemas regionais e locais de politicas publicas; analise do impacto
dos fatores sociais, econdmicos e demograficos nas politicas publicas
(movimentos populacionais, geograficos e econdmicos, setores
produtivos); formacdo, capacitacdo e qualificacdo de pessoas que
atuam nos sistemas publicos (atuais ou potenciais); produgdo e
divulgacdo de informacdes, conhecimentos e material didatico na

area.
26 | Grupos sociais Desenvolvimento de programas e projetos, assessoria, consultoria,
vulneraveis realizacdo de eventos e outras acdes voltadas para o planejamento,

implementacdo e avaliacdo de processos de aten¢do (educagéo, saude,
assisténcia social, etc), de emancipacdo, de respeito a identidade e
inclusdo desses grupos; promocdo, defesa e garantia de direitos;
desenvolvimento de metodologias de intervencédo, tendo como objeto
questBes de género, de etnia, de orientagdo sexual, de diversidade
cultural, de credos religiosos, dentre outros; formacao, capacitacdo e
qualificagcdo de pessoas que atuam com esses segmentos; producédo e
divulgacdo de informagdes, conhecimentos e material didatico na
area.
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27 |Infanciae Desenvolvimento de programas e projetos, assessoria, consultoria,
adolescéncia realizacdo de eventos e outras agdes voltadas para o planejamento,
implementacao e avaliacdo de processos de atencdo (educacao, saude,
assisténcia social, etc); promocéo, defesa e garantia de direitos; acdes
especiais de prevencdo e erradicagdo do trabalho infantil;
desenvolvimento de metodologias de intervencédo, tendo como objeto
enfocado na acdo criancas (0 a 12 anos), adolescentes (13 a 18 anos)
e suas familias; formacdo, capacitacdo e qualificacdo de pessoas que
atuam com esses segmentos; producédo e divulgacdo de informacdes,
conhecimentos e material didatico na area.

28 |Inovacdo tecnoldgica | Desenvolvimento de programas e projetos, assessoria, consultoria,
realizacdo de eventos e outras acdes que compreendem a introducgéo
de produtos ou processos tecnologicamente novos e melhorias
significativas a serem implementadas em produtos ou processos
existentes nas diversas areas do conhecimento. Considera-se uma
inovacdo tecnoldgica de produto ou processo aquela que tenha sido
implementada e introduzida no mercado (inovacdo de produto) ou
utilizada no processo de producdo (inovacgdo de processo). Formacao,
capacitacao e qualificacdo de pessoas que atuam na area; producéo e
divulgacdo de informacdes, conhecimentos e material didatico na
area.

Desenvolvimento de programas e projetos, assessoria, consultoria,
realizacdo de eventos e outras a¢Ges voltados a processos de producgéo
e edicdo de noticias para midias impressas e eletronicas; assessorias e
consultorias para 6rgdos de imprensa em geral; critica de midia;
treinamento e qualificacdo de profissional para a imprensa;
capacitacao e qualificacdo de pessoas que atuam na area; producédo de
material didatico e divulgacdo de informacgdes, conhecimentos e
material didatico relacionados ao tema.

29 [Jornalismo

30 |Jovens e adultos Desenvolvimento de programas e projetos, assessoria, consultoria,
realizacdo de eventos e outras acdes visando o planejamento,
implementacdo e avaliacdo de processos de atencdo (salde,
assisténcia social, etc), de emancipacéo e incluséo; educacao formal e
ndo formal; promocao, defesa e garantia de direitos; desenvolvimento
de metodologias de intervencdo, tendo como objeto enfocado pela
acao os jovens (19 a 24 anos) e adultos (de 25 a 59 anos); formacao,
capacitacdo e qualificagdo de pessoas que atuam com esse segmento;
producdo e divulgacdo de informagdes, conhecimentos e material
didatico na area.
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31

Linguas Estrangeiras

Desenvolvimento de programas e projetos, assessoria, consultoria,
realizacdo de eventos e outras agOes voltados para a discusséo,
planejamento, implementacdo e avaliacdo de processos de
ensino/aprendizagem de linguas estrangeiras e sua inclusdo nos
projetos politico-pedagdgicos das escolas; desenvolvimento de
processos de formacgdo em linguas estrangeiras; literatura; tradugdo;
formacédo, capacitacdo e qualificacdo de pessoas que atuam na area;
producédo e divulgacdo de informagOes, conhecimentos e material
didatico na area; memoria, producdo e difusdo cultural e artistica.

32

Metodologias e
estratégias de
ensino/aprendizagem

Desenvolvimento de programas e projetos, assessoria, consultorias,
realizacdo de eventos e outras acdes visando a discussdo de
metodologias e estratégias especificas de ensino/aprendizagem, como
a educacdo a distancia e o ensino presencial e de processos de
formacdo inicial, educagdo continuada e formacgdo profissional;
formacdo, capacitacdo e qualificacdo de pessoas que atuam na area;
producéo e divulgacédo de informagdes, conhecimentos e de material
didatico na area.

33

Midia artes (midias
contemporaneas,
multimidia, web-arte,
arte digital)

Desenvolvimento de programas e projetos, assessoria, consultoria,
realizacdo de eventos e outras agdes em torno das midia artes (midias
contemporaneas, multimidia, web-arte, arte digital); formacéo,
capacitacdo e qualificacdo de pessoas que atuam nessas areas;
producdo e divulgacdo de informacgdes, conhecimentos e material
didatico na area; memoria, producéo e difusdo cultural e artistica.

34

Midias

Desenvolvimento de programas e projetos, assessoria, consultoria,
realizacdo de eventos e outras a¢des visando a producéo e difusdo de
informacBes e conhecimentos através de veiculos comunitérios e
universitarios, impressos e eletronicos (boletins, radio, televiséo,
jornal, revistas, internet, etc); promocao do uso didatico dos meios de
comunicacdo e de acdes educativas sobre as midias; formacao,
capacitacdo e qualificacdo de pessoas que atuam na area para o trato
com a midia em geral; producdo e divulgacdo de informacGes,
conhecimentos e material didatico na area.

35

Musica

Desenvolvimento de programas e projetos, assessoria, consultoria,
realizacdo de eventos e outras acbes em torno da mausica (apreciacao,
criagdo e performance); formacgdo, capacitagdo e qualificacdo de
pessoas que atuam na area; producdo e divulgacdo de informacdes,
conhecimentos e material didatico na area; memoria, producéo e
difusdo cultural e artistica.

36

Organizacdes da
sociedade civil e
movimentos sociais e
populares

Desenvolvimento de programas e projetos, assessoria, consultoria,
realizacdo de eventos e outras agBes voltadas para o0 apoio a
formacdo, organizagdo e desenvolvimento de comités, comissoes,
foruns, associagfes, ONGs, OSCIPs, redes, cooperativas populares,
sindicatos, dentre outros; producdo e divulgacdo de informacdes,
conhecimentos e material didatico relacionados ao tema; formacao,
capacitacdo e qualificacdo de pessoas que atuam na area.
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37 | Patriménio cultural, Desenvolvimento de programas e projetos, assessoria, consultoria,
historico, natural e realizacdo de eventos e outras acbes visando a preservacao,
imaterial recuperacdo, promocao e difusdo de patriménio artistico, cultural e
historico (bens culturais moveis e imdveis, obras de arte, arquitetura,
espaco urbano, paisagismo, mausica, literatura, teatro, danca,
artesanato, folclore, manifestacbes religiosas populares), natural
(natureza, meio ambiente) e imaterial (culinaria, costumes do povo),
mediante formacdo, organizacdo, manutencdo, ampliacdo e
equipamento de museus, bibliotecas, centros culturais, arquivos e
outras organizacdes culturais, colecGes e acervos; restauracdo de bens
moveis e imoveis de reconhecido valor cultural; protecdo e promogéo
do folclore, do artesanato, das tradigOes culturais e dos movimentos
religiosos populares; valorizacdo do patrimonio; formacao,
capacitacao e qualificacdo de pessoas que atuam na area; producéo e
divulgacdo de informacdes, conhecimentos e material didatico na

area.
38 | Pessoas com Desenvolvimento de programas e projetos, assessoria, consultoria,
deficiéncias realizacdo de eventos e outras agdes voltadas para o planejamento,
incapacidades, e implementacao e avaliacdo de processos de atencdo (educacao, salde,

necessidades especiais |assisténcia social, etc) de emancipacgédo e incluséo de pessoas com
deficiéncias, incapacidades fisicas, sensoriais e mentais, sindromes,
doencas cronicas, altas habilidades, dentre outras; promogéo, defesa e
garantia de direitos; desenvolvimento de metodologias de intervencao
individual e coletiva, tendo como objeto enfocado na acdo essas
pessoas e suas familias; formacdo, capacitacdo e qualificacdo de
pessoas que atuam com esses segmentos; producdo e divulgagédo de
informac@es, conhecimentos e material didatico na area.

39 | Propriedade intelectual | Desenvolvimento de programas e projetos, assessoria, consultoria,
e patentes realizacdo de eventos e outras acBes voltadas para processos de
identificagdo, regulamentacéo e registro de direitos autorais e outros
sobre propriedade intelectual e patentes; formacdo, capacitacdo e
qualificacdo de pessoas que atuam na area; producdo e divulgacédo de
informac@es, conhecimentos e material didatico na area.

40 |Questdes Ambientais |Desenvolvimento de programas e projetos, assessoria, consultoria,
realizacdo de eventos e outras a¢Ges voltadas para a questdo ecolégica
e o planejamento, implementacdo e avaliacdo de processos de
educacdo ambiental e de reducdo da poluicdo do ar, aguas e solo;
discussdo da Agenda 21; discussdo de impactos ambientais de
empreendimentos e de planos basicos ambientais; questdes florestais;
meio ambiente e qualidade de vida; cidadania e meio ambiente;
formacéo, capacitacdo e qualificacdo de pessoas que atuam na area;
producdo e divulgacdo de informagdes, conhecimentos e material
didatico na area.
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41 |Recursos hidricos Desenvolvimento de programas e projetos, assessoria, consultoria,
realizacdo de eventos e outras a¢des voltadas para o planejamento de
microbacias, preservacdo de mata ciliar e dos recursos hidricos,
gerenciamento de recursos hidricos e Bacias Hidrograficas;
prevencdo e controle da poluicdo; arbitragem de conflitos;
participagdo em agéncias e comités estaduais e nacionais; assessoria
técnica a conselhos estaduais, comités e consorcios municipais de
recursos hidricos; produgdo e divulgacdo de conhecimentos,
informacdes e de material didatico na area; formacdo, capacitagédo e
qualificacdo de pessoas que atuam na area.

Desenvolvimento de programas, projetos, assessoria, consultoria,
realizacdo de eventos e outras acgles visando: orientacdo para
desenvolvimento de acGes normativas, operacionais, financeiras e de
planejamento com base em critérios sanitarios, ambientais e
econémicos, para coletar, segregar, tratar e dispor o lixo; orientacdo
para elaboracdo e desenvolvimento de projetos de planos de gestéo
integrada de residuos sélidos urbanos, coleta seletiva, instalacdo de
manejo de RSU reaproveitdveis (compostagem e reciclagem),
destinacdo final de RSU (aterros sanitarios e controlados),
remediacdo de lixo a céu aberto; orientagdo a organizacdo de
catadores de lixo; formacdo, capacitacdo e qualificacdo de pessoas
que atuam na é&rea; producdo e divulgacdo de informacGes,
conhecimentos e de material didatico na area.

42 | Residuos sélidos

43 |Salde animal Desenvolvimento de programas e projetos, assessoria, consultoria,
realizacdo de eventos e outras agdes voltadas para o planejamento,
implementacdo e avaliacdo de processos e metodologias visando a
assisténcia a salde animal: prevencdo, diagndstico e tratamento;
prestacdo de servigos institucionais em laboratorios, clinicas e
hospitais veterinarios universitarios; producdo e divulgacdo de
informacgdes, conhecimentos e material didatico relacionados ao
tema; formacdo, capacitacdo e qualificacdo de pessoas que atuam na
area.

44 | Saude da familia Desenvolvimento de programas e projetos, assessoria, consultoria,
realizacdo de eventos e outras acdes voltadas para o planejamento,
implementacdo e avaliagdo de processos assistenciais e metodologias
de intervencdo para a saude da familia; producdo e divulgacdo de
informacgdes, conhecimentos e de material didatico relacionados ao
tema; formacdo, capacitagéo e qualificacdo de pessoas que atuam na
area.
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45 | Saulde e protecdo no Desenvolvimento de programas e projetos, assessoria, consultoria,
trabalho realizacdo de eventos e outras agdes voltadas para o planejamento,
implementacao e avaliagdo de processos assistenciais, metodologias
de intervencdo, ergonomia, educacdo para a saude e vigilancia
epidemioldgica ambiental, tendo como alvo ambientes de trabalho e
trabalhadores urbanos e rurais; produgdo e divulgacdo de
informacdes, conhecimentos e de material didatico relacionados ao
tema; formacdo, capacitacéo e qualificacdo de pessoas que atuam na
area.

46 | Salde Humana Desenvolvimento de programas e projetos, assessoria, consultoria,
realizacdo de eventos e outras acOes voltados a promocao da saude
das pessoas, familias e comunidades; humanizacdo dos servigos;
prestacdo de servicos institucionais em ambulatérios, laboratorios,
clinicas e hospitais universitarios; assisténcia a salde de pessoas em
servigos especializados de diagndstico, analises clinicas e tratamento;
clinicas odontolégicas, de psicologia, dentre outras; formacao,
capacitacdo e qualificacdo de pessoas que atuam na area; producéo de
material didatico, informacdes e conhecimentos na area.

Desenvolvimento de programas e projetos, assessoria, consultoria,
realizacdo de eventos e outras acbes voltados para o incentivo a
producdo de alimentos basicos, auto abastecimento, agricultura
urbana, hortas escolares e comunitarias, nutricdo, educacdo para o
consumo, regulagéo do mercado de alimentos, promocéo e defesa do
consumo alimentar; capacitacdo e qualificacdo de pessoas que atuam
na area; producdo e divulgacdo de informacdes, conhecimentos e de
material didatico relacionados ao tema.

Desenvolvimento de programas e projetos, assessoria, consultoria,
realizacdo de eventos e outras acdes voltadas para o planejamento,
implementacdo e avaliacdo de processos e metodologias, dentro de
uma compreensao global do conceito de seguranca publica, visando
proporcionar solugdes e o tratamento de problemas relacionados;
orientacdo e assisténcia juridica, judiciaria, psicolégica e social a
populacdo carceraria e familiares; assessoria a projetos de educacéo,
salde e trabalho aos apenados e familiares; questdo penitenciaria;
violéncia; mediacdo de conflitos; atencdo a vitimas de crimes
violentos; protecdo a testemunhas; policiamento comunitario;
producdo e divulgacdo de informagdes, conhecimentos e material
didatico relacionados ao tema; formacdo, capacitacdo e qualificacdo
de pessoas que atuam na area.

Desenvolvimento de programas e projetos, assessoria, consultoria,
realizacdo de eventos e outras agdes visando ao desenvolvimento de
competéncia informacional - para identificar, localizar, interpretar,
relacionar, analisar, sintetizar, avaliar e comunicar informacdo em
fontes impressas ou eletrénicas; inclusdo digital; produgdo e
divulgacdo de informagdes, conhecimentos e material didatico
relacionados ao tema; formacdo, capacitacdo e qualificacdo de
pessoas que atuam na area.

47 | Seguranca alimentar

48 | Seguranga publica e
defesa social

49 |Tecnologia da
informacao
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Realizacdo de eventos, processos de formacao e capacitacdo relativos
a temas das diversas areas do conhecimento (ciéncias humanas,
bioldgicas, sociais aplicadas, exatas e da terra, da saude, ciéncias
agrérias, engenharias, linguistica, letras e artes), visando a reflexdo
discussdo, atualizacdo e aperfeicoamento nessas areas; producdo e
divulgacdo de informagdes, conhecimentos e material didatico
relacionados ao tema.

50 | Temas especificos

51 |Terceira Idade Desenvolvimento de programas e projetos, assessoria, consultoria,
realizacdo de eventos e outras acdes voltadas para o planejamento,
implementacao e avaliacdo de processos de aten¢do (educacgéo, saude,
assisténcia social, etc), de emancipacdo e inclusdo; promocao, defesa
e garantia de direitos; desenvolvimento de metodologias de
intervencdo, tendo como objeto enfocado na acdo pessoas idosas e
suas familias; formacdo, capacitacdo e qualificacdo de pessoas que
atuam com esse segmento; producdo e divulgacdo de informacdes,
conhecimentos e material didatico na area.

52 | Turismo e Desenvolvimento de programas e projetos, assessoria, consultoria,
desenvolvimento realizacdo de eventos e outras a¢fes visando subsidiar o planejamento
sustentavel e implementacdo do turismo (ecoldgico, cultural, de lazer, de

negaocios, religioso, etc) como setor gerador de emprego e renda para
0s municipios; desenvolvimento de novas tecnologias para avaliacdes
de potencial turistico; producdo e divulgacdo de imagens em acordo
com as especificidades culturais das populagcfes locais; formagéo,
capacitacdo e qualificacdo de pessoas para o turismo; producdo e
divulgacdo de informagdes, conhecimentos e de material didatico
relacionados ao tema.

53 |Uso de drogas e Desenvolvimento de programas e projetos, assessoria, consultoria,
dependéncia quimica |realizacdo de eventos e outras acGes voltadas para prevencdo e
limitagdo da incidéncia e do consumo de drogas; tratamento de
dependentes; assisténcia e orientacdo a usuarios de drogas;
recuperacdo e reintegracdo social; producdo e divulgacdo de
informac@es, conhecimentos e de material didatico relacionados ao
tema; formacdo, capacitacdo e qualificacdo de pessoas que atuam na
area.
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Justificativa para Submisséo Fora do Prazo

A Pré-Reitora de Extensdo — PROEX,

Venho, por meio deste, comunicar que a nova proposta do “Programa de Atendimento a
Sociedade Externa na Area de Producdo, Andlise, Ciéncia e Tecnologia de Alimentos — Fase IV”,
desenvolvido pelo Departamento de Ciéncias e Tecnologia de Alimentos (DCTA), do Centro de
Ciéncias Agrérias (CCA), da Universidade Estadual de Londrina, foi devidamente submetida a
FUNCETIC e encontra-se em fase de elaboragao de um “Acordo de Cooperagao”, em conformidade
com as Resolu¢cdes CA n° 008/2012 e CA n° 074/2023.

Contudo, cabe esclarecer que o projeto PAS 02432, sob minha coordenacéo, deveria ter
sido submetido aos 6rgdos competentes com a antecedéncia de 6 (seis) meses do seu término,
conforme preveem os procedimentos regulares. Por razfes alheias a minha vontade, incluindo uma
sobrecarga de atividades e a decisdo de transferir a interveniente, nao foi possivel cumprir o prazo
estabelecido.

Compreendo a importancia do cumprimento dos tramites institucionais, mas solicito, com
veeméncia, a compreensdo desta Pro-reitora para que possamos dar continuidade as atividades
do programa. Tal medida € essencial para evitar prejuizos aos nossos clientes, alunos e demais
participantes apds a data de encerramento formal do projeto, prevista para 01/01/2025.

Coloco-me a disposicdo para quaisquer esclarecimentos adicionais e reafirmo meu
compromisso com a exceléncia e regularidade dos procedimentos futuros.

Atenciosamente,

Documento assinado digitalmente

b WILMA APARECIDA SPINOSA
g ! Data: 19/12/2024 17:27:34-0300

Verifique em https://validar.iti.gov.br

Wilma Aparecida Spinosa

Coordenador(a) do Projeto PAS 02432

Departamento de Ciéncias e Tecnologia de Alimentos (DCTA)
Centro de Ciéncias Agrarias (CCA)

Universidade Estadual de Londrina
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Fundacao de Fomento a Ciéncia, Tecnologia, Inovacao e
Cultura — FUNCETIC - Gestora de Fundo Patrimonial

MINUTA

ACORDO DE COOPERACAO QUE CELEBRAM
ENTRE SI A UNIVERSIDADE ESTADUAL DE
LONDRINA E A FUNDAGAO DE FOMENTO A
CIENCIA, TECNOLOGIA, INOVAGCAO E CULTURA -
FUNCETIC - GESTORA DE FUNDO PATRIMONIAL

A UNIVERSIDADE ESTADUAL DE LONDRINA, pessoa juridica de direito publico
interno, constituida sob a forma de Autarquia, nos termos das Leis Estaduais n2 9.663 de 16 de julho
de 1991 e 21.352 de 01 de janeiro de 2023, inscrita no CNPJ/MF sob n2 78.640.489/0001-53, com sede
na Rodovia Celso Garcia Cid, PR-445, Km 380, Campus Universitario, Londrina - Parand, neste ato
representada legalmente por sua Magnifica Reitora, Profa. Dra. MARTA REGINA GIMENEZ FAVARO,
inscrito no CPF/MF sob o n2 869.949.999-04, nomeada pelo Decreto Estadual n? 11.322 de 07 de junho
de 2022, no uso das competéncias que |he sdo asseguradas no Estatuto da Universidade e demais
normativas internas, doravante denominada Universidade, e a FUNDAGCAO DE FOMENTO A CIENCIA,
TECNOLOGIA, INOVAGAO E CULTURA — FUNCETIC - GESTORA DE FUNDO PATRIMONIAL, pessoa
juridica de direito privado, inscrita no CNPJ/MF sob o n2 47.347.477/0001-01, com sede na Avenida
Presidente Castelo Branco, n2 655, Sala 03, Jardim Presidente, CEP 86.061-335, na cidade de Londrina,
Estado do Parand, doravante denominada FUNCETIC neste ato representada por seu Diretor-
Presidente, Prof. Dr. FERNANDO FERNANDES, inscrito no CPF/MF sob o n? 020.011.648-74, ambas
denominadas PARTICIPES, resolvem firmar o presente ACORDO DE COOPERACAO, com fulcro na Lei
Estadual n 20.537/2021 e seu Decreto Regulamentador de n2 8.796/2021 e, subsidiariamente, naquilo
que n3o conflitar com suas disposicdes pela Lei Estadual n® 15.608/2007; Lei Federal n? 14.133/2021
e, ainda, de acordo com as Resolugdes n? 008/2012 - C.A/UEL,089/2019 - C.U/UEL, 046/2020-C.A/UEL,
074/2023 - C.A/UEL e 088/2023 - CEPE/UEL e todas do Conselho de Administracdo da UNIVERSIDADE

e o estipulado nas clausulas seguintes:

Clausula Primeira — Do Objeto
O presente ACORDO DE COOPERAGAO tem por objeto a cooperagdo entre as
participes, visando a execucdo do Projeto de Prestacdo de Servicos/Programa de Atendimento a

Sociedade denominado “PROGRAMA DE ATENDIMENTO A SOCIEDADE EXTERNA NA AREA DE
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PRODUCAO, ANALISE, CIENCIA E TECNOLOGIA DE ALIMENTOS”, a ser desenvolvido pelo
Departamento de Ciéncia e Tecnologia de Alimentos do Centro de Ciéncias Agrarias — CCA desta

Universidade.

Paragrafo primeiro: Integra o presente ACORDO DE COOPERACAO o Plano de Trabalho que se destina
aidentificar o objeto, definir as metas e fases de execucdo, balizar as aplica¢cdes financeiras no decorrer
do Projeto de Prestacdo de Servicos/Programa de Atendimento a Sociedade, e atender as demais
prescricoes das legislagcdes pertinentes.

Paragrafo segundo: O Plano de Trabalho e este ACORDO DE COOPERACAO s3o complementares e
integrantes entre si, de forma que qualquer detalhe ou condi¢do que se mencione em um e se omita

em outro serdo considerados especificados e validos, obrigando as partes em todos os termos.

Clausula Segunda — Das Atividades
O projeto de Prestacdo de Servicos/Programa de Atendimento a Sociedade
previsto na Cldusula Primeira compreendera as atividades constantes no Plano de Trabalho, anexo

deste instrumento.

Clausula Terceira — Dos Recursos Financeiros

Os recursos financeiros necessdarios a execucdo do Projeto de Prestacdo de
Servicos/Programa de Atendimento a Sociedade serdo providos através de pagamento pelos
usuarios dos servicos, recolhidos e gerenciados por intermédio da FUNCETIC, credenciada junto a
Universidade nos termos da Resolucdo CA n2 46/2020, respeitados os valores estipulados pelo
Coordenador do Programa, conforme previsto no plano de trabalho.
Paragrafo primeiro: No decorrer da vigéncia do Projeto de Prestagdo de Servigos/Programa de
Atendimento a Sociedade, os valores praticados poderdo ser corrigidos anualmente, de acordo
com os indices legais aplicaveis, visando o equilibrio financeiro do projeto.
Paragrafo segundo: Os recursos financeiros arrecadados com o pagamento pelos usudrios dos
servicos, a FUNCETIC, serdo depositados no Banco Itau, agéncia n.2 4113, na conta corrente n.2
18229-1, de titularidade da Fundacdo, mas em unidade exclusiva para o Projeto, e serdo utilizados
exclusivamente a consecucdo do objeto deste ACORDO DE COOPERACAO, descrito na Clausula
Primeira, observado o Plano de Trabalho.
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Paragrafo terceiro: A FUNCETIC podera reter 7,5% (sete virgula cinco por cento) do valor apurado,
na forma do inciso Ill do Art. 42 da Resolugdo CA n.2 008/2012 e alteragdes advindas da Resolugdo
CA n2 074/2023, destinada ao ressarcimento de despesas de ordem administrativa e financeira, e
encargos sociais, conforme estipulado no Plano de Trabalho, anexo deste instrumento.
Paragrafo quarto: Os recursos financeiros vinculados a consecucao do objeto deste ACORDO DE
COOPERACAO, enquanto n3o utilizados, deverio ser aplicados em instituicdo financeira.
Paragrafo quinto: As receitas auferidas, decorrentes de aplicagdes financeiras, serdo computadas
a crédito do ACORDO DE COOPERAGAO, e serdo utilizadas exclusiva e integralmente a execugdo
de seu objeto e finalidade.

Paragrafo sexto: Existindo saldo financeiro remanescente, bem como saldo financeiro decorrente
de aplicacbes financeiras realizadas no decorrer da execucdo do objeto deste ACORDO DE
COOPERACAO, permanecerio os mesmos depositados na conta corrente informada no paragrafo

segundo da presente cldusula, observadas as disposi¢cdes da Clausula Nona.

Clausula Quarta — Da Destina¢ao dos Recursos

A destinacdo dos recursos ocorrera de acordo com as solicitacdes da
Coordenacdo do Projeto para pagamento de despesas provenientes de sua execucao (servigos de
terceiros, material de promocao, material de consumo, bolsas de estudo, remuneracao técnica,
etc.) serdo pagos pela FUNCETIC, de acordo com a previsdo orcamentaria e disponibilidade
financeira.
Paragrafo Unico — O pagamento de despesas inerentes ao Projeto mediante a utilizagdo de
recursos aportados pela Universidade, ou por ente de direito publico, deverd observar as diretrizes

da Lei Estadual n2 20.537/2021.

Clausula Quinta — Das Atribui¢cdes da UNIVERSIDADE
Compete a Universidade, por intermédio da Prd-Reitoria de Extensao,
Cultura e Sociedade, do Centro de Ciéncias Agrarias — CCA e do Departamento de Ciéncia e
Tecnologia de Alimentos:
a) Apoiar as acdes da Coordenagdo do Programa;
b) Acompanhar o desenvolvimento do Programa, assegurando a consecuc¢do de seus
objetivos;
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c) Providenciar as instalagdes fisicas e os equipamentos necessarios a execuc¢ao dos servigos,
relativos ao Programa, de acordo com as possibilidades do Departamento de Ciéncia e
Tecnologia de Alimentos e ciéncia da Direcdo de Centro;

d) Fornecer, caso haja necessidade, materiais de consumo necessarios a execucdo do
Programa, mediante assinatura de comprovante de entrega e recebimento, com

ressarcimento dos respectivos valores pela FUNCETIC.

Clausula Sexta — Das Atribui¢6es da FUNCETIC

a) Realizar a gestdo financeira e administrativa do presente ACORDO DE COOPERAGAO;

b) Apoiar as a¢Ges da Universidade, necessarias a realizacdo do objeto descrito na Clausula
Primeira;

c) Apoiar a Coordenac¢do do Programa;

d) Acompanhar o desenvolvimento do Programa, assegurando a consecug¢do de seus
objetivos;

e) Promover a divulgacdo do Programa;

f) Efetuar o pagamento das despesas decorrentes da execuc¢do dos trabalhos relativos ao
Programa (servicos de terceiros, material de promocado, material de consumo, bolsas de
estudo, remuneracdo técnica, etc.), quando solicitado pelo Coordenador do Programa, de
acordo com a previsdao orcamentaria e disponibilidade financeira, conforme estipulado na
cldusula quarta;

g) Providenciar o reparo dos equipamentos fornecidos pela Universidade e utilizados pelo
Programa, em decorréncia de problemas de funcionamento ou manutencao verificados
no decorrer das atividades, com receita oriunda do Programa e anuéncia da Coordenacao;

h) Receber o pagamento dos usuarios do Programa, de acordo com o disposto na Cldusula
Terceira;

i) Repassar a Universidade a importancia correspondente a 7,5% (sete virgula cinco por
cento) do valor arrecadado, na forma do Art. 49, inciso | da Resolu¢cdo CA N.2 008/2012,
alterada pela Resolugdo CA n2 074/2023, trimestralmente, durante a vigéncia do ACORDO
DE COOPERACAO;

j) Repassar a UEL a importancia correspondente a 4% (quatro por cento) do valor
arrecadado, destinada ao Fundo de Apoio ao Ensino, a Pesquisa e a Extensdo da UEL, na
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forma do Art. 49, inciso Il da Resolugdo CA N.2 008/2012, alterada pela Resolugdo CA n?
074/2023, trimestralmente, durante a vigéncia do ACORDO DE COOPERAGAO;

k) Destinar 6% (seis por cento) do valor arrecadado as unidades e subunidades envolvidas no
Projeto, na forma do Art. 49, inciso IV da Resolu¢gdo CA n2 008/2012, alterada pela
Resolugdo CA n2 074/2023, trimestralmente em conta especifica;

I) Responsabilizar-se pela contratacdo de profissionais necessarios para o desenvolvimento
das atividades relacionadas ao Projeto, bem como responsabilizar-se pelos encargos
trabalhistas, sociais e fiscais decorrentes das contratacdes;

m) Encaminhar anualmente a Pré-Reitoria de Planejamento da Universidade balancete e
relatdrio financeiro parcial das atividades em desenvolvimento, na forma do Art. 82 da
Resolucdo CA n.2 008/2012;

n) Ceder a Universidade, sob a forma de Comodato, os bens adquiridos com recursos
provenientes da receita do Programa, cujos bens serdo incorporados ao patriménio da UEL
mediante doag3o ao final da vigéncia do ACORDO DE COOPERAGAO, na forma do Art. 11
da Resolugdo CA n.2 008/2012;

o) Aplicar no mercado financeiro, por meio de institui¢ées oficiais, os recursos administrados
com base neste instrumento, devendo posteriormente emprega-los junto com o
respectivo rendimento, exclusivamente na execucao do objeto de que trata a Clausula

Primeira deste ACORDO DE COOPERACAO.

Clausula Sétima — Da Participacao de Servidores

Os servidores da Universidade poderdao participar das atividades
relacionadas ao Projeto desde que devidamente autorizados pelo responsavel pelo érgao ao qual
estdo lotados, observando, além do disposto na Resolugdo CA n? 008/2012, as diretrizes
constantes na Lei Estadual n2 20.537/2021 e demais legislagGes aplicaveis a natureza da relacdo
juridica.
Paragrafo primeiro: A participacdo dos servidores ndo poderd ultrapassar 20% da sua carga
horaria de trabalho, nem causar prejuizos as demais atividades que |he sdo atribuidas no érgao

em que estiverem lotados.
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Paragrafo Segundo: As Atividades desenvolvidas no Projeto ndo poderdo gerar expansao de carga
horaria e nem hora extra dos servidores envolvidos no Projeto, bem como n&o podera ser contratado
ou nomeado pessoal especificamente para essa finalidade.

Paragrafo Terceiro: Os servidores que desenvolverem atividades no Projeto poderao ser remunerados,

desde que observado o disposto no Art. 62 da Resolucdo CA n2 008/2012 e seu paragrafo unico.

Clausula Oitava — Da Gestao, Coordenagao e Fiscalizagao do Instrumento

As figuras do Gestor, Coordenador e Fiscal do presente ACORDO DE
COOPERAGAO serdo nomeados formalmente em Portaria(s) prépria(s), emitida(s) pela Reitoria da
Universidade e anexada(s) ao Processo Administrativo referente a tramitacdo do presente ACORDO

DE COOPERAGAO.

Clausula Nona — Do Saldo Operacional

Ao término da vigéncia do presente ACORDO DE COOPERAGAO o saldo
operacional do Programa, bem como o saldo financeiro decorrente das aplicacdes financeiras
realizadas no decorrer do objeto da execugdo deste ACORDO DE COOPERAGAO, observado o disposto
no Art. 72 da Resolucdo CA n? 008/2012, serdo aplicados na(s) conta(s) corrente(s) informada(s) no

pardgrafo segundo da Clausula Terceira.

Clausula Décima — Do Relatorio Final

O Coordenador do Projeto terd um prazo de 30 (trinta) dias apds o término
da vigéncia do ACORDO DE COOPERAGAO, para encaminhar & FUNCETIC o relatério final das
atividades executadas, na forma do Art. 12 da Resolugdo CA n2 008/2012.
Paragrafo primeiro: A FUNCETIC tera o prazo de 90 (noventa) dias, apds o término da vigéncia do
ACORDO DE COOPERAGAO, para apresentar a Pré-Reitoria de Planejamento relatério financeiro
final instruido com o relatdrio de atividades executadas, devidamente assinados, inclusive pelo
fiscal do projeto.
Paragrafo segundo: A Pré-Reitoria de Planejamento analisara o relatério financeiro final emitindo
parecer sobre o mesmo para posterior envio ao Conselho de Administracdo para apreciagdo,
pronunciamento e aprovagao.
Paragrafo terceiro: A Pro-Reitoria de Planejamento encaminhara o processo instruido com o

relatdrio financeiro final aprovado pelo Conselho de Administracdo e o relatdrio de atividades
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executadas ao Centro de Estudos, Departamento e Conselho Diretor respectivos, para ciéncia,
visando aprimorar os futuros planos de trabalho.

Paragrafo quarto: A FUNCETIC, disponibilizara ao(s) fiscal(is) deste instrumento juridico, relatdrios
periodicos de acompanhamento das atividades desenvolvidas, podendo os fiscais, solicitarem

informacgdes complementares a qualquer tempo.

Clausula Décima Primeira — Da Publicacao
A publicacdo resumida deste instrumento serd efetuada, por extrato, no
Diario Oficial do Estado e nos sites da Universidade e FUNCETIC, nos termos do Art. 10 da Lei

Estadual n? 20.537/2021.

Clausula Décima Segunda — Da Vigéncia

O presente ACORDO DE COOPERAGAO vigorara no periodo de 60 (sessenta)
meses, a partir da data de assinatura do ACORDO DE COOPERACAO, podendo ser alterado a
qualquer tempo, por entendimento entre as partes, formalizado por meio de termo de

aditamento.

Clausula Décima Terceira — Da Extingao

O presente ACORDO DE COOPERACAO serd regularmente extinto quando
atingir seu termo final, podendo ser denunciado a qualquer tempo, por quaisquer dos participes,
independentemente de descumprimento de qualquer cldusula do presente instrumento,
mediante notificacdo escrita, com antecedéncia minima de 30 (trinta) dias, firmando-se para
tanto, “Termo de Encerramento”.
Paragrafo tnico: O “Termo de Encerramento” a que se refere o caput da presente clausula deve
prever as resolugdes entre as partes para conclusdo do Projeto em andamento, sem prejuizo as

atividades pendentes.

Clausula Décima Quarta — Dos Casos Omissos
Os casos omissos serdo resolvidos entre as participes preferencialmente pela

via administrativa aplicando-se as disposi¢des constantes no Estatuto, Regimento Geral e demais
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Normativas Internas da Universidade e, se necessario, a Teoria Geral dos Negdcios Juridicos e as

normas constantes no Art. 37 da Lei Estadual n? 20.537/2021.

Clausula Décima Quinta — Da transi¢ao
A aplicacdo das normativas internas da UNIVERSIDADE, especialmente das
ResolucGes CA n2 008/2012 e alteracSes advindas da Resolugdo CA n2 74/2023, ocorrera somente

naquilo que ndo conflitar com a Lei Estadual n? 20.537/2021.

Clausula Décima Sexta — Do Foro

Eventuais duvidas e controvérsias decorrentes do presente ACORDO DE
COOPERACAO n3o elucidadas nos termos da Clausula Décima Quarta serdo dirimidas no Foro da
Comarca de Londrina, Estado do Parana.

E por estarem conformes, as partes assinam o presente ACORDO DE

COOPERACAO em duas vias de igual teor.

Londrina, de de

UNIVERSIDADE ESTADUAL DE LONDRINA
Profa. Dra. Marta Regina Gimenez Favaro

Reitora

Fundacdo de Fomento a Ciéncia, Tecnologia, Inovagao e
Cultura — FUNCETIC - Gestora de Fundo Patrimonial
Prof. Dr. Fernando Fernandes
Diretor-Presidente
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PRO-REITORIA DE EXTENSAO, CULTURA E SOCIEDADE
DIRETORIA DE PROJETOS, PROGRAMAS E INICIAGAO EXTENSIONISTA

DIVISAO DE PROJETOS E INICIACAO EXTENSIONISTA
Telefones: (43) 3371-4572 ou 3371-4172

PROGRAMA DE ATENDIMENTO A SOCIEDADE (PAS):
PROGRAMA DE ATENDIMENTO A SOCIEDADE EXTERNA NA AREA DE
PRODUGAO, ANALISE, CIENCIA E TECNOLOGIA DE ALIMENTOS

IDENTIFICACAO DO(A) COORDENADOR(A):

Nome: Wilma Aparecida Spinosa
Centro: de Ciéncias Agrarias (CCA)
Departamento: de Ciéncia e Tecnologia de Alimentos (DCTA)

E-mail: wilma.spinosa@uel.br

Telefone para Contato: (43) 3371-4585
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Il - Programa de Atendimento a Sociedade (PAS)/Prestagdo de Servico— Resolugdo CA n2.
008/2012, 074/2023 e Lei Estadual n. 20.537/2021.

FORMA DE REPASSE DOS RECURSOS FINANCEIROS NESTA MODALIDADE:

I) até 10% (dez por cento) sobre o valor arrecadado a UEL, como forma de ressarcimento de custos
indiretos;

II) 4% (quatro por cento) sobre o valor arrecadado ao Fundo de Apoio ao Ensino, a Pesquisa e a Extensdo
da UEL (FAEPE/UEL);

III) Repasse do valor correspondente a até 10% (dez por cento) sobre o valor arrecadado a Fundacio de
Apoio;

IV) 6% (seis por cento) sobre o valor arrecadado as unidades e subunidades envolvidas no PAS;

V) no minimo a 75% (setenta e cinco por cento) sobre o valor arrecadado ao préprio PAS, sendo que
atividades ndo contempladas na previsdao orcamentdria e no demonstrativo de custos, devem ser
aprovadas pelo Conselho de Administragdo mediante adequacgdo do Plano de Trabalho;

VI) A aplicacdo dos percentuais previstos nos incisos | e lll ndo poderd, em seu resultado final, ser maior
que 15% (quinze por cento).

VII)os percentuais estabelecidos nesta modalidade n3o se aplicam aos convénios fomentados com
recursos oriundos de fundos publicos, devendo o orcamento e a execug¢do do convénio observar o
plano de aplicacdo aprovado pela instituicdo financiadora, e nem aos convénios, independente da
natureza da fonte de custeio, financiados com recursos estritamente vinculados a execugdo do objeto
conveniado.

VIII)Na hipétese de ser definido um percentual de repasse a titulo de ressarcimento de despesas de ordem
administrativa e financeira a Fundagdo de Apoio, desde que autorizado no plano de aplicagdo
aprovado pela instituicdo financiadora, idéntico percentual de repasse devera ser atribuido a UEL,
observado o percentual maximo definido no inciso VI;

IX) Os servidores que efetivamente participarem das atividades do PAS poderdo ser remunerados, a
titulo de pré-labore, cuja despesa, inclusive de coordenacgdo, devera integrar o plano de aplicagdo e
nao poderd ultrapassar a 20% (vinte por cento) do valor arrecadado, obedecido a legislagdo vigente;

X) Os vencimentos recebidos pelos componentes do PAS estardo limitados a 100% (cem por cento) do
valor de seu salario basico, mensal e individual acrescido de TIDE e Titulagdo se houver.

Motivagao: (no caso de vinculagdo a Resolug¢do CA no. 008/2012 ou 009/2012)

A experiéncia de mais de 25 anos de trabalho na prestacao de servigos de analises
laboratoriais na drea de ciéncia e tecnologia de alimentos tem demonstrado a necessidade
de agente parceiro, seja para atender a exigéncia legal da Universidade perante érgdos
fiscalizadores diversos, seja para atender as necessidades de clientes que exigem a emissao
de nota fiscal para justificar o pagamento por servicos prestados.

A participacdo de um organismo externo tem sido uma parceria nessa trajetoria e deve atuar
como administradora do recurso gerado com capacidade de gestdo demonstrada, agilidade
e transparéncia nas atividades de suporte ao Laboratério de Andlise de Alimentos do
DCTA/CCA. Toda atividade serd norteada pela RESOLUCAO CU NO 80/97 que aprova as
diretrizes gerais e regulamenta as Atividades de Prestacdo de Servicos e Resolucdo CA
n2008/2012 que estabelece normas para execu¢do de Programas de Atendimento a
Sociedade-PAS. Serd celebrado de acordo com a Resolucdo CA n2 008/2012 um termo
Convénio entre Universidade Estadual de Londrina e a Fundagdo de Fomento a Ciéncia,
Tecnologia, Inovacgdo e Cultura — FUNCETIC - Gestora de Fundo Patrimonial.
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TIPOS DE PRESTACAO DE SERVICOS (assinale com “X”):
| X _|Desenvolvimento de Produto. |

‘ X |Desenvo|vimentode Processo. ‘

‘ X |Desenvo|vimento de Sistemas. ‘

‘ X |Desenvo|vimento de Tecnologias. ‘

\ X \ Assessoria. ‘

‘ X ‘ Consultoria. ‘

‘ X ‘ Orientagdes. ‘

\ X \TreinamentodePessoaI. \

\ X \ Outras atividades de natureza académica, técnico-cientifica ou cultural. \

Titulo do Projeto: PROGRAMA DE ATENDIMENTO A SOCIEDADE EXTERNA NA AREA DE
PRODUGAO, ANALISE, CIENCIA E TECNOLOGIA DE ALIMENTOS

\ Duragdo: 5 anos (60 meses) | Inicio: 01/02/2025 | Fim: 31/12/2030 \
\ Area Tematica: Tecnologia e Producdo \ Cadigo: 7 \
\ Linha de Extensdo: Desenvolvimento Regional \ Cédigo: 8 \

Palavras-Chave:

1- ALIMENTO 2 — INOVACAO 3 - DOENCA TRANSMITIDA POR ALIMENTO
4 - ROTULAGEM 5 - NUTRICAO 6 - QUALIDADE
NUTRICIONAL

Objetivos de Desenvolvimento Sustentavel —- ODS/OMS
03 - Saude e Bem-Estar 09 - IndUstria, Inovacdo e 08 - Trabalho Decente e
Infraestrutura Crescimento Econdmico

TABELA - 17 OBJETIVOS DE DESENVOLVIMENTO SUSTENTAVEL

01 - Erradicacdo da Pobreza 02 - Fome Zero e Agricultura 03 - Saude e Bem-Estar
-Acabar com a pobreza em todas | Sustentavel -Assegurar uma vida saudavel e
as suas formas, em todos os | -Acabar com a fome, alcangar a | promover o bem-estar para todos,
lugares. seguranga alimentar, melhorar a | em todas as idades.

nutri¢do, e promover a

agricultura sustentavel.
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04 - Educagdo de Qualidade
-Garantir educagdo inclusiva e
equitativa de qualidade, e
promover oportunidades de
aprendizado ao longo da vida
para todos.

05 - Igualdade de Género
-Alcancgar igualdade de género e
empoderar todas as mulheres e
meninas.

06 - Agua Potavel e Saneamento
-Garantir disponibilidade e manejo
sustentdvel da agua e saneamento
para todos.

07 - Energia Acessivel e Limpa
-Garantir acesso a energia barata,
confidvel, sustentavel e moderna
para todos.

08 - Trabalho Decente e
Crescimento Econdomico
-Promover o] crescimento
econdmico sustentado, inclusivo
e sustentavel, emprego pleno e
produtivo, e trabalho decente
para todos.

09 - Inddstria, Inovagao e
Infraestrutura

-Construir infraestrutura resiliente,
promover a industrializagdo inclusiva
e sustentdvel, e fomentar a
inovagao.

10 - Redugao de Desigualdades
-Reduzir a desigualdade entre os
paises e dentro deles.

11 - Cidades e Comunidades
Sustentaveis

-Tornar as cidades e os
assentamentos humanos
inclusivos, seguros, resilientes e
sustentaveis.

12 - Consumo e Produgao
Responsaveis

-Assegurar padrdes de consumo e
producdo sustentdvel.

13 - Ac¢do contra a Mudanga
Global do Clima

-Tomar medidas urgentes para
combater a mudanca do clima e
seus impactos.

14 - Vida na Agua

-Conservar e promover 0O USO
sustentavel dos oceanos, mares e
recursos marinhos para o
desenvolvimento sustentdavel.

15 - Vida na Terrestre

-Proteger, recuperar e promover o
uso sustentdvel dos ecossistemas
terrestres, gerir de forma sustentavel
as florestas, combater a
desertificacdo, bem como deter e
reverter a degradacdo do solo e a
perda da biodiversidade.

16 - Paz, Justica e InstituigGes Eficazes

-Promover sociedades pacificas e inclusivas para o desenvolvimento
sustentdvel, proporcionar o acesso a justica para todos e construir
instituicdes eficazes, responsaveis e inclusivas em todos os niveis.

17 - Parcerias e Meios de
Implementagao

- Fortalecer os mecanismos de
implementacdo e revitalizar a
parceria global para o
desenvolvimento sustentdvel

Resumo (maximo % pagina de A4):

Este projeto objetiva a consolidagdo do papel do Laboratdrio de Analise de Alimentos, do
Departamento de Ciéncia e Tecnologia de Alimentos da UEL, como prestador de servigos na
area de qualidade de alimentos, incluindo ndo apenas avaliagdao isolada de produtos
(analises fisico-quimicas e microbioldgicas), mas diversos aspectos do processo produtivo,
como boas praticas de fabricacdo, armazenamento e atendimento as questdes normativas,
rotulagem nutricional, consultoria e assessoria para industria de alimentos. Nesse sentido, o
publico que se pretende atender sdao pessoas juridicas e fisicas. Espera-se o fortalecimento
da atividade de extensao por parte da UEL, bem como a geracao de conhecimento aplicado
pertinente a formacdo académica. Trata-se ainda de atividade de extensdo com potencial de

visibilidade proporcionada a UEL em seu papel reflexivo e indutor.
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Orgios Envolvidos:

Execucao:

Laboratério de Analise de Alimentos; Laboratério de Microbiologia de Alimentos;
Laboratério de Analise Instrumental; Laboratdrio de Analise Sensorial; Departamento de
Ciéncia e Tecnologia de Alimentos (DCTA).

Apoio:

Pro-reitora de Extensdo, Cultura e Sociedade - PROEX

Fundacdo de Fomento a Ciéncia, Tecnologia, Inovacdo e Cultura — FUNCETIC - Gestora de
Fundo Patrimonial

Localizagao:

Universidade Estadual de Londrina - UEL;

Centro de Ciéncias Agrarias - CCA;

Departamento de Ciéncia e Tecnologia de Alimentos - DCTA;
Laboratdrio de Analise de Alimentos.

Populagdao/Segmento-Alvo:

O publico que se pretende atender sdo pessoas fisicas e juridicas. Entre elas industrias de
alimentos, cozinhas industriais, restaurante, agroindustrias, farmdcias de manipulacao,
condominios residenciais de Londrina e regido, departamentos de instituigdes publicas como
o Setor de Merenda Escolar de Prefeituras e o Poder Judicidrio do Estado do Parana com a
realizacdo de pericias técnicas. Hd também interesse dos seguintes organismos: 1) Instituto
de Desenvolvimento Rural do Parana — IDR - Parand, empresa publica do governo de apoio a
produtores e trabalhadores rurais; 2) Instituto de Tecnologia e Desenvolvimento Econ6mico
e Social — ITEDES, instituicdo com o propdsito de colaborar com instituicGes publicas e
privadas e com objetivos de apoio de desenvolvimento regional; 3) Agéncia de Inovacdo
Tecnolégica da UEL - AINTEC, que tem por objetivo transferir as criagGes geradas na
universidade para a sociedade e 4) SEBRAETEC SEBRAE PR que objetiva apoiar pequenos
negdcios inovadores através de um programa completo que ajudara a empresa a otimizar
processos, produtos e servicos visando promover a estruturacdo, o desenvolvimento
tecnolégico, o crescimento e o acesso a mercados e a investimentos.

A comunidade universitdria e alunos de graduacdo e pos-graduagdo também sdo
beneficiados com o programa proposto. Sdo atendidos alunos graduandos e pds-graduandos
dos cursos de agronomia, biologia, biotecnologia, farmacia, medicina veterinaria, nutricado,
guimica, zootecnia e pods-graduacdo em ciéncia de alimentos. Acatando a Resolugdo CEPE
088/2023 que trata das atividades de extensdo como processo interdisciplinar, politico
educacional, social, cultural, cientifico, tecnoldgico, de inovacdo, capazes de promover a
interagao transformadora entre a UEL e outros setores da sociedade.
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Justificativa:

Considerando a importancia do setor de alimentos para o estado do Parana que de acordo
com dados da Federacdo das Industrias do Estado do Parana - FIEP, o setor de alimentos foi
a atividade que mais ganhou participacdao na industria do estado e aumentou 6,3 pontos
percentuais entre 2011 e 2021. O percentual do setor de alimentos dos segmentos
indUstrias extrativa e de transformacdo, o Parana representa 18,9%, na regido Sul é de 17,9%
e 11,2% no Brasil

O Laboratdrio de Andlise de Alimentos conta com estrutura fisica e recursos humanos
bastante consistentes para atender essa demanda do setor agroalimentar. As instalacoes
prediais do Laboratoério de Prestacdo de Servico de Analise de Alimentos contam com uma
area construida de 250m? e desde 1999, o Departamento de Ciéncia e Tecnologia de
Alimentos do Centro de Ciéncias Agrarias oferece a comunidade os servicos de Analise de
Alimentos, voltados ao setor produtivo e as pessoas fisicas envolvidas com qualidade de
matérias-primas e de alimentos processados, do ponto de vista de composi¢cdo quimica e de
qualidade microbioldgica.

Organismos deliberativos da UEL e da Fundagdo Araucaria, ao longo de 25 anos tém
centrado esforgos para legitimar esta proposta, para construir e para fazer funcionar o
Laboratério de Andlise de Alimentos, cuja missdo principal esta na prestagdao de servigos a
sociedade. Ha uma cultura cada vez mais consolidada no que diz respeito a preocupacao
com a producdo de alimento inécuo, funcional e nutracéutico. Tendo em vista a cultura
estabelecida e o potencial produtivo da regido, acredita-se ser altamente viavel o
incremento de atividades da instituicdo em termos laboratoriais, para maior inser¢cdo da UEL
na comunidade, para atender os universos empresarial e académico, e o das politicas
publicas. O presente programa propde entdo dar continuidade aos servigos de analises e a
ampliagao das atividades e ao desenvolvimento do setor de servigos especializados.

A iniciativa reforgara o pioneirismo da UEL na regido, em termos de auxilio tecnoldgico a
cadeia produtiva, consolidando seu papel de lideranga. Por outro lado, tais servigos acabarao
por gerar transferéncia de tecnologia, muitas vezes necessario e de dificil acesso ao
empresario, e contribuird para o incentivo a uma formacdo mais qualificada, tanto por parte
dos estudantes como para os proprios professores.

Objetivos

Gerais: Prestar servigos na area de analise de alimentos e dar suporte para desenvolvimento
da industria de alimentos e apoio técnico ao desenvolvimento de novos produtos, para a
solugao de problemas na cadeia produtiva, na area de legislagdo voltada a produgdo de
alimentos e na orientacdo sobre ferramentas voltadas para a gestdo da qualidade e
rotulagem nutricional. Tais atividades devem ainda gerar conhecimento aplicado, pertinente
para a prépria vida académica.

Especificos:

Contribuir com a comunidade para a garantia da seguranca e qualidade dos produtos,
incrementar a producdo, produtividade e competitividade, além de atender a legislacdo
pertinente a saude publica.
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Aumentar a seguranga e a qualidade dos alimentos produzidos, distribuidos e
comercializados no municipio de Londrina e regiao, abarcando, em parceria com a Prefeitura
Municipal, o maior numero possivel de agentes diretos das dreas de bares e restaurantes,
mercados e supermercados, e comércio ambulante de alimentos.

Atender a legislacdo em vigor sobre a questdo dos procedimentos operacionais aplicados
aos estabelecimentos produtores/industrializadores de alimentos, além da normatizagdo
oficial acerca de boas praticas de fabricacdo, distribuicdo e comercializacdo de alimentos.
Desenvolver instrumentos individuais e coletivos para o enfrentamento da questdo da
seguranca alimentar nos setores envolvidos, fomentando-se cultura colaborativa,
envolvendo os setores publico e privado.

Auxiliar na melhoria da cultura social acerca da qualidade em termos de alimentos,
constituindo-se uma cadeia que envolva os setores da producdo, de transporte, de
distribuicdo, de comercializagdo e de consumo.

Auxiliar, por meio da parceria com prefeituras, a consolidacdo do trabalho de vigilancia
sanitdria nos municipios, no setor de alimentacao.

Auxiliar por meio da parceria com o desenvolvimento regional e promoc¢do socioeconémica
das agroindustrias familiares e de pequeno porte.

Servicos de analise fisico-quimica e microbioldgica de dgua e alimentos para a industria de
bebidas, panificacdo, carnes, leite, entre outras.

Implantacdo de boas praticas para a industria, supermercados, cozinhas industriais e
restaurantes e rotulagem nutricional para produtos alimenticios.

Consultoria técnica, por professores e estudantes monitorados, para a area de alimentos e
agronegocio. Serdo oferecidos os seguintes servicos de assessoria técnica:
1-Desenvolvimento de novos produtos;

2-Determinagado de prazo de validade de alimentos;

3-Analise sensorial;

4-Embalagens e ou rotulagem;

5-Ferramentas de Qualidade para a industria de alimentos tais como: BPF, APPCC, ISO. Tanto
na implantagao como implementagdao ou acompanhamento da equipe;

6- Atividades de consultoria e assessoria para pequenos e microempresarios;

7- Orientacdes para interessados em certificacdo Organico, Vegano, Kosher, IFS, ISO 22000;
8-Orientacdes para elaboracdo de documentos da qualidade;

9-Treinamento para auditores internos da qualidade;

10-Ministrar cursos in-company ou nas dependéncias do Laboratdrio. Curso estes de
capacitacdo e treinamentos com conteudo inerentes as areas de ciéncia e tecnologia de
alimentos.

Os servicos listados sugerem a abordagem de boa parte do conjunto da atividade da
industria de alimentos, observando-se desde a producdo em si até a analise do produto,
bem como as questdes relacionadas ao desenvolvimento, a atividade produtiva, a gestdo e a
legislacdo.

Proporcionando que boa parte dos problemas que o empresario enfrenta na area técnica, no
setor de alimentos, pode ser resolvida ou encaminhada numa sé agéncia.

Inserido ao protocolo 23.248.430-6 por: Suely Rodrigues em: 20/12/2024 10:50. A autenticidade deste documento pode ser validada no endereco:
https://www.eprotocolo.pr.gov.br/spiweb/validarDocumento com o c6digo: 66dd8810619e4cfd432ecaed3addle3d.




Metodologia:

Para a execucdo de servicos de analises fisico-quimicas, microbiolégicas e sensoriais serdo
empregadas metodologias analiticas e equipamentos laboratoriais compativeis com a
acuidade (relevancia) necessaria. Os métodos analiticos usados sdo os preconizados pela
literatura cientifica da area. Entre outros, citem-se Métodos Oficiais de Analise de Alimentos
preconizados pelo Instituto Adolfo Lutz, principalmente, AOAC (Official Method of Analysis),
Métodos Analiticos Oficiais para Controle de Produtos de Origem Animal e seus Ingredientes
— LANARA. Consideram-se também Resolugdes da Agéncia Nacional da Vigilancia Sanitaria
(ANVISA), do Ministério da Saude e do Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento
(MAPA) e demais legislacdo pertinente ao setor de alimentos (INMETRO).

|RESULTADOS ESPERADOS, METAS E RESPECTIVOS INDICADORES

RESULTADOS ESPERADOS

METAS

INDICADORES

Contribuir com produtores
de alimentos para a
garantia da seguranga e
gualidade dos produtos,
incrementar a producao,
produtividade e
competitividade, além de
atender a legislacdo
pertinente a saude publica.

Melhorar a cultura social
acerca da qualidade em
termos de alimentos,
constituindo-se uma cadeia
que envolva os setores da
producao, de transporte, de
distribuicdo, de
comercializacdo e de
consumo.

Numeros de clientes atendidos
e seu nivel de satisfacdo com o
servico prestado. Quantidade de
amostras avaliadas quanto a
qgualidade higiénico sanitaria,
composicao nutricional e
avaliacdo sensorial.

O nivel de satisfacio sera
avaliado pela aplicacdo de
formularios eletrénicos.

Atender a legislacdo em
vigor sobre a questdo dos
procedimentos
operacionais aplicados aos
estabelecimentos
produtores/industrializador
es de alimentos, além da
normatizacdo oficial acerca
de boas praticas de
fabricagao, distribuicao e
comercializacdo de
alimentos.

Aumentar a seguranga e a
gualidade dos alimentos
produzidos, distribuidos e
comercializados no
municipio de Londrina e
regido, abarcando, em
parceria com a Prefeitura
Municipal, o maior nimero
possivel de agentes diretos
das areas de bares e
restaurantes, mercados e
supermercados, e comércio
ambulante de alimentos.

Numero de amostras recebidas
para determinacdes de acordo
com a RDC n2 724/22e a
Instrugdo  Normativa IN n®
161/22, com padrdes
microbioldgicos dos alimentos e
sua aplicacdo e as RDC
275/2002; RDC n° 216/2004,
Portaria 46/98 (APPCC), Portaria
1428/93 (BPP, PIQ, APPCC).

Auxiliar, por meio da
parceria com prefeituras,
restaurantes universitarios
e hospitais a consolidacdo
do trabalho de vigilancia
sanitaria nos municipios, no
setor de alimentacao.

Desenvolver instrumentos
individuais e coletivos para
o enfrentamento da
guestao da seguranca
alimentar nos setores
envolvidos, fomentando-se
cultura colaborativa
envolvendo os setores

Numero de atendimentos as
unidades de alimentacdo e
nutricdo (UAN), cozinhas
hospitalares e restaurantes
universitarios e avaliacdo do
grau de satisfacdo dos usudrios
por meio de pesquisa por
formulario eletrénico
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RESULTADOS ESPERADOS METAS INDICADORES
publicos.
Auxiliar por meio da Producdo de alimentos de | NUmero de agricultores
parceria com o IDR o alta qualidade de forma agil | familiares atendidos e

desenvolvimento regional e
promog¢do socioeconémica
das agroindustrias
familiares e de pequeno
porte.

e eficiente.

guantidade de analises de agua
e alimentos.

Auxiliar por meio da
parceria com a AINTEC o
desenvolvimento regional e
promocgdo socioeconémica
das agroindustrias

Transferir criagGes geradas
na universidade para a
sociedade e o mercado e
atender suas demandas
tecnolédgicas.

Numero de atendimentos a
empresas de Londrina e regido

Auxiliar por meio da
parceria com o SEBRAETEC,
SEBRAE PR o
desenvolvimento regional e
promocgdo socioeconémica
das agroindustrias
familiares e de pequeno
porte.

Com ideias inovadoras e os
diferenciais competitivos o
negocio poderd se destacar
por solugbes ainda mais
eficientes, com alta
qualidade e melhor
aproveitamento de tempo,
mao de obra e recursos.

Contratos de atendimento feito
com micro e pequenos
empresarios.

ACOMPANHAMENTO E AVALIACAO DOS RESULTADOS E OS RESPECTIVOS CRITERIOS E
PARAMETROS A SEREM APLICADOS

ACOMPANHAMENTO E AVALIAGAO DOS RESULTADOS

CRITERIOS E PARAMETROS A
SEREM APLICADOS

Acompanhamento e avaliacdo serd medido por
levantamento a partir dos relatorios gerados com as
quantidades de servigo executado pelo total e tipo de
amostra e pardmetro avaliado quer seja fisico-quimico,
microbioldgico ou sensorial. Avaliacdes de desempenho

realizadas pelos clientes.

Os resultados obtidos com o programa serao
apresentados em reunides departamentais, no Encontro
Anual de Extensao Universitaria e Simpdsio de Extensao
da UEL “POR EXTENSO” e divulgados em meios de
comunicagao interna da UEL e de organismos externos
(jornal, TV, radio, blogs e sitios).

Estes resultados também serao disponibilizados no sitio
http://www.uel.br/cca/dcta/pages/laboratorio-de-

analise-de-alimentos.php.

Este enderego eletrdnico estd vinculado a pagina do
DCTA, Centro de Ciéncias Agrarias (CCA), da

Critérios e parametros aplicados
sdo 0s que constam nas normas
de qualidade para laboratérios de
ensaios (BPL, normas de
qgualidade I1SO séries 9000, 17025
e 22000).
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Universidade Estadual de Alimentos (UEL).
https://analisedealimentosl.wixsite.com/labuel

Os resultados das determinacgdes laboratoriais e dados
levantados em consultorias e assessorias sao
confidenciais e de exclusivo conhecimento do cliente.

. A avaliagdo de resultados obtidos durante a execugdo do projeto, no cumprimento de metas de desempenho e
observancia de prazos pelas Fundagdes de Apoio, sera usada para o aprimoramento de pessoal e melhorias estratégicas na
atuacdo perante a populagdo e as IEES, HUs, visando ao melhor aproveitamento dos recursos a elas destinados).

Inserido ao protocolo 23.248.430-6 por: Suely Rodrigues em: 20/12/2024 10:50. A autenticidade deste documento pode ser validada no endereco:
https://www.eprotocolo.pr.gov.br/spiweb/validarDocumento com o c6digo: 66dd8810619e4cfd432ecaed3addle3d.




CRONOGRAMA: (maximo de sessenta meses)

ANOS 01, 02, 03, 04, 05 - atividades executadas durante o periodo do projeto

11

PERIODO (MES)

ATIVIDADES

Servigos para Terceiros

Determinacgdes fisico-quimicas

DeterminagGes microbioldgicas

Consultoria

Assessoria

Treinamentos

XXX |[X|X|m

X|X|X|X|X|W

X[ X|X[X|X|H

X[ X|X|[X|X|wn

X|X|X|X|X|

X|X|X|X|X|~N

X[ X|X|[X|X|©

X[ X | X |X|X

X[ X | X |[X|X

XX | X |[X|X

Servigos Internos

Treinamentos internos do corpo técnico do
Laboratoério

X | X|X|X|X|X|N

Revisdo de procedimentos

Validacdo de metodologias

X[X| X | X|[X|X|X|[X]|0

Manutencgao preventiva de equipamentos

Calibracdo de equipamentos

Relatdrios parciais de atividades

X | X | X|X|X

Relatdrios anuais

Planejamento anual de atividades

X

OBS.: A proposta em questdo é caracterizada como uma agao de fluxo continuo, conforme solicitacdo pelos usuarios dos servicos junto aos Departamento de
Ciéncia e Tecnologia de Alimentos (DCTA).
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Fluxograma do processo de analises desenvolvidas no laboratdrio de alimentos

PAGAMENTO DO | _ R?r‘éfﬁggo
ATENDIMENTO CLENTE | LeJECNCO
AO CLIENTE
A
Y ENTREGA DO
LAUDO -
RECEBIMENTO EMISSAO DO
DE AMOSTRA LAUDO
A
E ANALISE
Y > MICROBIOLOGICA
IDENTIFICAGAO N )
E CODIFICAGAQ ] SERARAGAC RESULTADO
ANALISE

™ Fisico-Qimica

Plano de Trabalho Individual (para cada participante, exceto para estudantes):

Coordenador sera responsavel por:

Responsavel pela preparacao, submissao da proposta e pela coordenacao da extensdo e
administrativa do programa;

Verificara relatérios técnicos e prestacdes de Contas dentro dos prazos previstos;

Tomara todas as providéncias necessdrias para garantir o sucesso do programa;

Garantira que sejam disponibilizados em repositdrio institucional de trabalhos técnicos e
textos completos de artigos de extensdo ou outros tipos de comunicagao que resultem, total
ou parcialmente, do programa e que sejam publicados em periddicos nacionais e
internacionais;

Verificara se a execucdo do programa produz ou poderd produzir resultados com potencial,
no todo ou em parte, para serem objetos de desenvolvimento tecnolégico inovador e de
extensao;

Compromete-se ainda a zelar pelo adequado gerenciamento dos dados produzidos durante
0 programa.

Técnico de Nivel Superior sera responsavel por:

Atividades de gestdo do laboratorio;

Assinatura dos Relatorios de Ensaio emitidos;

Atendimento de Clientes;

Consultas técnicas;

Coordenacdo dos trabalhos de desenvolvimento de técnicas de andlise;
Verificacdo das técnicas utilizadas;
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Verificagdo das resolugdes publicadas pela Agéncia de Vigilancia Sanitaria do Ministério da
Saude;

Autorizagdo das compras, pagamentos de materiais e servigos;

Revisdo e atualizacdo dos custos dos servicos;

Zelar pela implantagao das boas praticas de laboratorio.

Bolsistas graduados serao responsaveis por:

Execucdo das analises, limpeza dos equipamentos utilizados nas analises; Emissdo de ordens
de servico para manutencdo e reparo dos equipamentos do laboratério;

Conferéncia e manutencdo do estoque de reagente e material de vidro utilizado nas
analises;

Atendimento ao cliente, orientagGes sobre coleta de amostras e formas de pagamento;
Recebimento de amostras para analise;

Emissdo de relatdrio de ensaio para os clientes por meio eletronico;

Encaminhar para FAUEL recibos de deposito bancario, solicitacdes de emissdo de Notas
Fiscais, relatdrios de ensaio para encaminhamento para clientes;

Bolsistas graduandos serdo responsaveis por:

Limpeza do material de vidro utilizado nas analises;

Preparacdo de solugdes e meios de cultivo utilizados nas analises;
Manter estoque de material de vidro limpo utilizados nas analises;
Acompanhar a execugao das analises;

Limpeza geral dos laboratérios;

Descarte de residuo e lixo gerados.

Disseminac¢ao dos Resultados:

Os resultados serdo disseminados pela publicacdo de artigos em periddicos nacionais e
internacionais, de trabalho de conclusdo de curso, iniciacdo extensionista, dissertacdo de
mestrado e tese de doutorado.

Participacdo em eventos nacionais e internacionais, jornadas, simpdsios, congressos,
seminario;

Divulgagdo dos resultados do programa por meio de trabalhos completos publicados em
anais e resumos simples ou expandidos.

Organizacdo de semindrios, congressos, simpdsios, cursos, minicursos e oficinas.

Disseminar os conhecimentos por meio de palestras e treinamentos técnicos, mesa redonda,
entrevistas, reportagens em orgaos de difusdo jornais, revistas, radio, televisdo e midias
sociais.

RECURSOS HUMANOS:

a) DOCENTES
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Carga
Horaria
Nome Depto/C| Chapa Funcional RT Se.manal Fungdo no
entro destinada ao| programa
programa
Thais de Souza DCTA
SIM 4 Colaborador
Rocha CCA
Wilma Aparecida DCTA Coordenado
2302894 SIM 8
Spinosa CCA r
b) DISCENTES
Ndmero Carga Horaria
Aproximado Curso g Fungao
. Semanal
de discentes
Colaborador
2 Pds-graduagao em Ciéncia de Alimentos 20 Bolsista
Suporte técnico
Quimica ou Biologia ou Biotecnologia ou
Bolsista
8 Nutricdo ou Farmdacia ou Agronomia ou 20
estagidrio
Zootecnia ou Medicina Veterinaria.
c) TECNICO-ADMINISTRATIVOS
Horario
Carga ara
Horaria ex:cu ao
Depto Chapa Semanal Fung¢ao no ¢
Nome . RT . % das
Centro | Funcional destinada | programa(**) . .
atividades
ao programa
*) no
programa
Natalia Harumi . Vice 22 3 62 das
Niguma CCA 1407478 >Im 08 Coordenador | 18 as20H
) ] Suporte 2. ca
vitor Almeida | | 5507887 | sim 04 técnicode | 2.2 62 das
Marengo N 18as20H
manutencdo
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16 T
DEMONSTRATIVO DE RECEITAS E DESPESAS

Precgo Valor Total
Receitas Unitario RS | Quantidade RS Despesas Res. CA 074/2023 | Valor RS
Percentuais estabelecidos em
Determinagdes Fisico-Quimicas (**) 48.800,00 1 48.800,00 | Resolugao (*) 25,0% 29.331,00
Determinac¢des Microbioldgicas (**) 14.160,00 1 14.160,00 | Ressarcimentos custos indiretos UEL 7,5% 4.888,50
Composicdo proximal (**) 1.440,00 1.440,00 | Repasse a FAEPE/UEL 4,0% 2.607,20
DeterminagGes Macroscépicas e
Microscépicas (**) 780,00 1 780,00 | Repasse a Fundagdao FUNCETIC 7,5% 4.888,50
Repasse unidade - CCA 3,0% 1.955,40
Repasse subunidade - Departamento de
Ciéncia e Tecnologia de Alimentos 3,0% 1.955,40
Repasse a titulo pré-labore servidores
Universidade 20,0% 13.036,00
Material de Consumo 7.429,00
Servico de Terceiros 25.420,00
. Passagens / Diarias / Hospedagem /
Alimentacao 1.500,00
. Despesas Bancarias 1.500,00
. Outros Servicos de Terceiros (P. Fisica) 2.000,00
. Outros Servicos de Terceiros (P.
Juridica) 3.000,00
. Taxa Submiss3o / Anuidade /
Publicacdo / Traducdo 5.000,00
. Estagiario (a) 12.420,00
Equipamentos e Material Permanentes 1.500,00
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Precgo Valor Total
Receitas Unitario RS | Quantidade RS Despesas Res. CA 074/2023 | Valor RS
Infraestrutura (Material de
Consumo/Manutenc¢do/Obras) 1.500,00
Total 4 65.180,00 Total 65.180,00

(*) Resolucdes que regulamentam as porcentagens a serem aplicadas Resolucdo CA n2 008/2012 e CA n2 074/2023
(**) Descricdo das analises, prec¢o unitdrio e quantidade, estdo descrito na TABELA DE SERVICOS PRESTADOS E RESPECTIVOS VALORES A SEREM PRATICADOS.

OBS.: A presente proposta de atendimento a comunidade é caracterizada como agdo de fluxo continuo, portanto realizada conforme solicitagdes pelos usuarios
dos servicos junto ao Departamento de Ciéncia e Tecnologia de Alimentos da UEL; por intermédio da FUNCETIC. Assim, ndo ha possibilidade de previsdo exata
da receita e despesa, pois se trata de demanda espontanea da comunidade externa, sendo motivada por fatores e necessidades as vezes, imprevisiveis.
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SERVICOS PRESTADOS E RESPECTIVOS VALORES A SEREM PRATICADOS:
Tipo de Servigco Prego Unitario Quantidade | Valor Total RS Total
Absorcdo de dgua RS 40,00 15 RS 600,00
Acidez alcool-soltvel RS 60,00 8 RS 480,00
Acidez fixa RS 60,00 7 RS 420,00
Acidez total RS 60,00 7 RS 420,00
Acidez volatil RS 60,00 7 RS 420,00
Acido ascérbico (Vitamina C) RS 90,00 7 RS 630,00
Acucares redutores RS 80,00 7 RS 560,00
Acucares totais RS 80,00 7 RS 560,00
Alcalinidade das cinzas RS 80,00 7 RS 560,00
Alcalinidade total RS 80,00 7 RS 560,00
Amido (qualitativo) RS 40,00 7 RS 280,00
Amido (quantitativo) RS 70,00 7 RS 490,00
Atividade de dgua RS 50,00 7 RS 350,00
Beta-caroteno RS 60,00 7 RS 420,00
Brix RS 40,00 7 RS 280,00
Cafeina RS 80,00 7 RS 560,00
Carboidratos totais RS 50,00 7 RS 350,00
Caseina RS 80,00 7 RS 560,00
Cloretos (em cloreto de sédio) RS 80,00 7 RS 560,00
Cloro residual livre RS 80,00 7 RS 560,00
Cloro residual total RS 80,00 7 RS 560,00
Colesterol (farinhas e macarrdo) RS 80,00 7 RS 560,00
Cor (ICUMSA) RS 80,00 7 RS 560,00
Corantes (qualitativo) RS 50,00 7 RS 350,00
Densidade (picnémetro) RS 40,00 7 RS 280,00
Determinag6es Fisico-Quimicas | Dureza em agua RS 80,00 7 RS 560,00 | RS 48.800,00
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Total

Tipo de Servico Preco Unitario Quantidade | Valor Total RS

Extrato alcodlico RS 50,00 7 RS 350,00
Extrato aquoso RS 50,00 7 RS 350,00
Fermentos diastasicos (qualitativo no mel) RS 80,00 7 RS 560,00
Fibra alimentar soluvel RS 300,00 7 RS 2.100,00
Fibra alimentar total (soluvel + insoluavel) RS 600,00 7 RS 4.200,00
Fibra insoltvel RS 300,00 7 RS 2.100,00
Gldten (somente em farinhas) RS 100,00 7 RS 700,00
Gordura total (Lipidio) RS 80,00 7 RS 560,00
Granulometria RS 50,00 7 RS 350,00
indice de absorgdo de 4dgua RS 50,00 7 RS 350,00
indice de acidez RS 60,00 7 RS 420,00
indice de iodo RS 60,00 7 RS 420,00
indice de perdxido RS 60,00 7 RS 420,00
indice de refracdo RS 40,00 7 RS 280,00
indice de saponificacdo RS 60,00 7 RS 420,00
indice de solubilidade RS 80,00 7 RS 560,00
Insoltveis totais em agua RS 90,00 7 RS 630,00
Insoluveis totais em alcool RS 60,00 7 RS 420,00
InsolUveis totais em éter de petréleo RS 60,00 7 RS 420,00
Matéria seca RS 40,00 7 RS 280,00
Matéria seca desaparecida RS 100,00 7 RS 700,00
Nitrato RS 200,00 7 RS 1.400,00
Nitrito RS 200,00 6 RS 1.200,00
Pectina RS 100,00 6 RS 600,00
Peroxidase RS 50,00 6 RS 300,00
Peso especifico RS 40,00 6 RS 240,00
Peso liquido RS 40,00 6 RS 240,00
Peso médio unitdrio RS 40,00 6 RS 240,00
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Tipo de Servico Preco Unitario Quantidade | Valor Total RS Total
Peso/Volume RS 40,00 6 RS 240,00
pH RS 40,00 6 RS 240,00
Proteina bruta/Nitrogénio total RS 80,00 6 RS 480,00
Proteina soluvel (Lowry) RS 80,00 6 RS 480,00
Prova de coc¢do (macarrdo) RS 50,00 6 RS 300,00
Prova de filtracdo RS 50,00 6 RS 300,00
Prova de solubilidade RS 150,00 6 RS 900,00
Rancidez (Reacdo de Kreiss) RS 60,00 6 RS 360,00
Ratio (Brix/Acidez em &cido citrico) RS 60,00 6 RS 360,00
Reacdo de Fiehe (Hidroximetilfurfural) RS 60,00 6 RS 360,00
Relacdo peso sélido/Peso liquido (conservas) RS 40,00 6 RS 240,00
Relacdo sélidos sollveis/Acidez RS 60,00 6 RS 360,00
Residuo mineral fixo (cinzas) RS 40,00 6 RS 240,00
Residuo mineral insolGvel em agua RS 60,00 6 RS 360,00
Residuo mineral insoluvel em HCl RS 60,00 6 RS 360,00
Residuo mineral soltivel em dgua RS 60,00 6 RS 360,00
Residuo seco RS 40,00 7 RS 280,00
Retencdo em peneira 12 Mesh (14 ASTM) RS 60,00 6 RS 360,00
Sacarose RS 80,00 6 RS 480,00
Sélidos em suspensdo RS 100,00 6 RS 600,00
Sélidos insoltveis em agua RS 60,00 6 RS 360,00
Sélidos totais RS 100,00 6 RS 600,00
Solubilidade RS 100,00 6 RS 600,00
Substancias volateis (105 2C) RS 40,00 6 RS 240,00
Tempo de cozimento RS 80,00 6 RS 480,00
Teor alcodlico RS 60,00 6 RS 360,00
Teste de cocgdo RS 50,00 6 RS 300,00
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Tipo de Servico Preco Unitario Quantidade | Valor Total RS Total
Teste de cocgdo (macarrdo cozido de boa qualidade) RS 50,00 8 RS 400,00
Teste de filtragdo (carne) RS 50,00 6 RS 300,00
Umidade (105 2C) RS 40,00 6 RS 240,00
Umidade, teor (infra-vermelho) RS 40,00 6 RS 240,00
Valor caldrico total RS 240,00 6 RS 1.440,00
Tabela Nutricional (exceto Na e Gordura Trans) RS 380,00 6 RS 2.280,00
Bacillus cereus RS 120,00 6 RS 720,00
Clostridios sulfito redutores RS 120,00 6 RS 720,00
Clostridium perfringens RS 120,00 6 RS 720,00
Coliformes termotolerantes RS 120,00 6 RS 720,00
Coliformes totais a 35 2C RS 120,00 6 RS 720,00
Contagem total de bactérias laticas RS 120,00 6 RS 720,00
Contagem total de bactérias mesdfilas RS 120,00 6 RS 720,00
Contagem total de bolores e leveduras RS 120,00 6 RS 720,00
Cronobacter spp RS 120,00 6 RS 720,00
Enterobacteriaceae RS 120,00 6 RS 720,00
Escherichia coli RS 150,00 6 RS 900,00
Coliformes termotolerantes + Escherichia coli RS 200,00 6 RS 1.200,00
Estafilococo coagulase positiva RS 120,00 6 RS 720,00
Listeria monocytogenes RS 120,00 6 RS 720,00
Pseudomonas aeruginosa RS 120,00 6 RS 720,00
Salmonella Enteritidis RS 150,00 6 RS 900,00
Salmonella spp. RS 150,00 6 RS 900,00
Determinagdes Microbiolédgicas | Salmonella Typhimurium RS 150,00 6 R$900,00| RS 14.160,00
Carboidratos RS 0,00 0 RS 0,00
Lipidios RS 80,00 6 RS 480,00
Composicdo proximal Proteina total RS 80,00 6 RS 480,00| RS 1.440,00
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Avaliagao Sensorial *- Parametros avaliados

Aceitacao Global

Aparéncia

Intencdo de compra

Odor

Sabor

Textura

*Preco sob consulta

Tipo de Servico Preco Unitario Quantidade | Valor Total RS Total

Residuo mineral fixo (cinzas) RS 40,00 6 RS 240,00

Umidade (105 2C) RS 40,00 6 RS 240,00

Elementos histoldgicos de identificagdo da composicao,

milho (amido) RS 150,00 1 RS 150,00

Impurezas totais (sedimentos + cascas e paus) RS 180,00 1 RS 180,00

Particulas metalicas RS 150,00 1 RS 150,00
Determinagdes Macroscépicas e | Pesquisa de sujidade por digestdo enzimatica RS 150,00 1 RS 150,00

Microscdpicas Sujidades, larvas, parasitas, insetos e fragmentos RS 150,00 1 RS 150,00 RS 780,00
Total 719 R$ 65.180,00
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CRONOGRAMA DE DESEMBOLSO DOS RECURSOS:

ANO 1 PERIODO (MES)
Elementos de Despesa 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 TOTAL
Ressarcimentos custos indiretos UEL (7,5%) 81,48 81,48 81,48 81,48 81,48 81,48 81,48 81,48 81,48 81,48 81,48 81,48 977,76
Repasse a FAEPE/UEL (4%) 43,45 43,45 43,45 43,45 43,45 43,45 43,45 43,45 43,45 43,45 43,45 43,45 521,40
Repasse a Fundacdo FUNCETIC (7,5%) 81,48 81,48 81,48 81,48 81,48 81,48 81,48 81,48 81,48 81,48 81,48 81,48 977,76
Repasse unidade - CCA (3%) 32,59 32,59 32,59 32,59 32,59 32,59 32,59 32,59 32,59 32,59 32,59 32,59 391,08
Repasse subunidade - Departamento de
Ciéncia e Tecnologia de Alimentos (3%) 32,59 32,59 32,59 32,59 32,59 32,59 32,59 32,59 32,59 32,59 32,59 32,59 391,08
Repasse a titulo pré-labore servidores
Universidade 217,27 217,27 217,27 217,27 217,27 217,27 217,27 217,27 217,27 217,27 217,27 217,27 2.607,24
Material de Consumo 123,82 | 123,82 | 123,82 | 123,82| 123,82| 123,82| 123,82 | 123,82| 123,82| 123,82 123,82 | 123,42 1.485,44
Passagens / Didrias / Hospedagem /
Alimentagdo 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 300,00
Despesas Bancarias 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 300,00
Outros Servigos de Terceiros (P. Fisica) 33,33 33,33 33,33 33,33 33,33 33,33 33,33 33,33 33,33 33,33 33,33 33,33 399,96
Outros Servigos de Terceiros (P. Juridica) 50,00 50,00 50,00 50,00 50,00 50,00 50,00 50,00 50,00 50,00 50,00 50,00 600,00
Taxa Submissdo / Anuidade / Publicacdo /
Traducdo 83,33 83,33 83,33 83,33 83,33 83,33 83,33 83,33 83,33 83,33 83,33 83,33 999,96
Estagidrio (a) 207,00 207,00 207,00| 207,00| 207,00 207,00 207,00| 207,00| 207,00 207,00 207,00 | 207,00 2.484,00
Equipamentos e Material Permanentes 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 300,00
Infraestrutura (Material de
Consumo/Manutencdo/Obras) 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 300,00
TOTAL 1.086,34 | 1.086,34 | 1.086,34 | 1.086,34 | 1.086,34 | 1.086,34 | 1.086,34 | 1.086,34 | 1.086,34 | 1.086,34 | 1.086,34|1.085,94 | 13.035,68

Inserido ao protocolo 23.248.430-6 por: Suely Rodrigues em: 20/12/2024 10:50. A autenticidade deste documento pode ser validada no endereco: https://www.eprotocolo.pr.gov.br/spiweb/validarDocumento com o cédigo:
66dd8810619e4cfd432ecaed3addleld.
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ANO 2 PERIODO (MES)
Elementos de Despesa 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 TOTAL
Ressarcimentos custos indiretos UEL (7,5%) 81,48 81,48 81,48 81,48 81,48 81,48 81,48 81,48 81,48 81,48 81,48 81,48 977,76
Repasse a FAEPE/UEL (4%) 43,45 43,45 43,45 43,45 43,45 43,45 43,45 43,45 43,45 43,45 43,45 43,45 521,40
Repasse a Fundagdo FUNCETIC (7,5%) 81,48 81,48 81,48 81,48 81,48 81,48 81,48 81,48 81,48 81,48 81,48 81,48 977,76
Repasse unidade - CCA (3%) 32,59 32,59 32,59 32,59 32,59 32,59 32,59 32,59 32,59 32,59 32,59 32,59 391,08
Repasse subunidade - Departamento de
Ciéncia e Tecnologia de Alimentos (3%) 32,59 32,59 32,59 32,59 32,59 32,59 32,59 32,59 32,59 32,59 32,59 32,59 391,08
Repasse a titulo pré-labore servidores
Universidade 217,27 217,27 217,27 217,27 | 217,27 | 217,27 217,27 217,27 217,27 | 217,27 217,27 217,27 | 2.607,24
Material de Consumo 123,82 | 123,82 | 123,82 | 123,82| 123,82 123,82| 123,82| 123,82| 123,82| 123,82 123,82 123,82 | 1.485,84
Passagens / Diarias / Hospedagem /
Alimentagao 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 300,00
Despesas Bancdrias 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 300,00
Outros Servigos de Terceiros (P. Fisica) 33,33 33,33 33,33 33,33 33,33 33,33 33,33 33,33 33,33 33,33 33,33 33,33 399,96
Outros Servigos de Terceiros (P. Juridica) 50,00 50,00 50,00 50,00 50,00 50,00 50,00 50,00 50,00 50,00 50,00 50,00 600,00
Taxa Submissdo / Anuidade / Publicagdo /
Tradugdo 83,33 83,33 83,33 83,33 83,33 83,33 83,33 83,33 83,33 83,33 83,33 83,33 999,96
Estagidrio (a) 207,00 207,00| 207,00 207,00| 207,00 207,00 207,00/ 207,00| 207,00| 207,00 207,00 207,00 | 2.484,00
Equipamentos e Material Permanentes 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 300,00
Infraestrutura (Material de
Consumo/Manutenc¢do/Obras) 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 300,00
TOTAL 1.086,34 | 1.086,34 | 1.086,34 | 1.086,34 | 1.086,34 | 1.086,34 | 1.086,34 | 1.086,34 | 1.086,34 | 1.086,34 | 1.086,34 | 1.086,34 | 13.036,08

Inserido ao protocolo 23.248.430-6 por: Suely Rodrigues em: 20/12/2024 10:50. A autenticidade deste documento pode ser validada no endereco: https://www.eprotocolo.pr.gov.br/spiweb/validarDocumento com o cédigo:
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ANO 3 PERIODO (MES)

Elementos de Despesa 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 TOTAL

Ressarcimentos custos indiretos UEL (7,5%) 81,48 81,48 81,48 81,48 81,48 81,48 81,48 81,48 81,48 81,48 81,48 81,48 977,76

Repasse a FAEPE/UEL (4%) 43,45 43,45 43,45 43,45 43,45 43,45 43,45 43,45 43,45 43,45 43,45 43,45 521,40

Repasse a Fundacdo FUNCETIC (7,5%) 81,48 81,48 81,48 81,48 81,48 81,48 81,48 81,48 81,48 81,48 81,48 81,48 977,76

Repasse unidade - CCA (3%) 32,59 32,59 32,59 32,59 32,59 32,59 32,59 32,59 32,59 32,59 32,59 32,59 391,08

Repasse subunidade - Departamento de

Ciéncia e Tecnologia de Alimentos (3%) 32,59 32,59 32,59 32,59 32,59 32,59 32,59 32,59 32,59 32,59 32,59 32,59 391,08

Repasse a titulo pré-labore servidores

Universidade 217,27 | 217,27 | 217,27| 217,27 217,27 | 217,27 | 217,27 | 217,27\ 217,27 | 217,27 | 217,27 217,27 | 2.607,24

Material de Consumo 123,82 | 123,82 | 123,82| 123,82 123,82 | 123,82 | 123,82 | 123,82| 123,82| 123,82| 123,82 123,82 | 1.485,84

Passagens / Didrias / Hospedagem /

Alimentagao 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 300,00

Despesas Bancdrias 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 300,00

Outros Servigos de Terceiros (P. Fisica) 33,33 33,33 33,33 33,33 33,33 33,33 33,33 33,33 33,33 33,33 33,33 33,33 399,96

Outros Servigos de Terceiros (P. Juridica) 50,00 50,00 50,00 50,00 50,00 50,00 50,00 50,00 50,00 50,00 50,00 50,00 600,00

Taxa Submissdo / Anuidade / Publicacdo /

Tradugdo 83,33 83,33 83,33 83,33 83,33 83,33 83,33 83,33 83,33 83,33 83,33 83,33 999,96

Estagidrio (a) 207,00 | 207,00 207,00 207,00 207,00 207,00| 207,00, 207,00| 207,00 207,00 207,00 207,00 | 2.484,00

Equipamentos e Material Permanentes 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 300,00

Infraestrutura (Material de

Consumo/Manutenc¢do/Obras) 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 300,00

TOTAL 1.086,34 | 1.086,34 | 1.086,34 | 1.086,34 | 1.086,34 | 1.086,34 | 1.086,34 | 1.086,34 | 1.086,34 | 1.086,34 | 1.086,34 | 1.086,34 | 13.036,08

Inserido ao protocolo 23.248.430-6 por: Suely Rodrigues em: 20/12/2024 10:50. A autenticidade deste documento pode ser validada no endereco: https://www.eprotocolo.pr.gov.br/spiweb/validarDocumento com o cédigo:
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ANO 4 PERIODO (MES)
Elementos de Despesa 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 TOTAL
Ressarcimentos custos indiretos UEL (7,5%) 81,48 81,48 81,48 81,48 81,48 81,48 81,48 81,48 81,48 81,48 81,48 81,48 977,76
Repasse a FAEPE/UEL (4%) 43,45 43,45 43,45 43,45 43,45 43,45 43,45 43,45 43,45 43,45 43,45 43,45 521,40
Repasse a Fundagdo FUNCETIC (7,5%) 81,48 81,48 81,48 81,48 81,48 81,48 81,48 81,48 81,48 81,48 81,48 81,48 977,76
Repasse unidade - CCA (3%) 32,59 32,59 32,59 32,59 32,59 32,59 32,59 32,59 32,59 32,59 32,59 32,59 391,08
Repasse subunidade - Departamento de
Ciéncia e Tecnologia de Alimentos (3%) 32,59 32,59 32,59 32,59 32,59 32,59 32,59 32,59 32,59 32,59 32,59 32,59 391,08
Repasse a titulo pré-labore servidores
Universidade 217,27 | 217,27 217,27 217,27 217,27 217,27 217,27 217,27 | 217,27 | 217,27 217,27 217,27 | 2.607,24
Material de Consumo 123,82 | 123,82 123,82| 123,82 123,82 | 123,82 | 123,82| 123,82 123,82| 123,82| 123,82 123,82 | 1.485,84
Passagens / Diarias / Hospedagem /
Alimentagao 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 300,00
Despesas Bancdrias 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 300,00
Outros Servigos de Terceiros (P. Fisica) 33,33 33,33 33,33 33,33 33,33 33,33 33,33 33,33 33,33 33,33 33,33 33,33 399,96
Outros Servigos de Terceiros (P. Juridica) 50,00 50,00 50,00 50,00 50,00 50,00 50,00 50,00 50,00 50,00 50,00 50,00 600,00
Taxa Submissdo / Anuidade / Publicagdo /
Tradugdo 83,33 83,33 83,33 83,33 83,33 83,33 83,33 83,33 83,33 83,33 83,33 83,33 999,96
Estagidrio (a) 207,00 | 207,00| 207,00| 207,00 207,00 | 207,00 207,00| 207,00 207,00 207,00 207,00 207,00 | 2.484,00
Equipamentos e Material Permanentes 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 300,00
Infraestrutura (Material de
Consumo/Manutenc¢do/Obras) 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 300,00
TOTAL 1.086,34 | 1.086,34 | 1.086,34 | 1.086,34 | 1.086,34 | 1.086,34 | 1.086,34 | 1.086,34 | 1.086,34 | 1.086,34 | 1.086,34 | 1.086,34 | 13.036,08
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ANO 5 PERIODO (MES)

Elementos de Despesa 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 TOTAL

Ressarcimentos custos indiretos UEL (7,5%) 81,48 81,48 81,48 81,48 81,48 81,48 81,48 81,48 81,48 81,48 81,48 81,48 977,76

Repasse a FAEPE/UEL (4%) 43,45 43,45 43,45 43,45 43,45 43,45 43,45 43,45 43,45 43,45 43,45 43,45 521,40

Repasse a Fundagdo FUNCETIC (7,5%) 81,48 81,48 81,48 81,48 81,48 81,48 81,48 81,48 81,48 81,48 81,48 81,48 977,76

Repasse unidade - CCA (3%) 32,59 32,59 32,59 32,59 32,59 32,59 32,59 32,59 32,59 32,59 32,59 32,59 391,08

Repasse subunidade - Departamento de

Ciéncia e Tecnologia de Alimentos (3%) 32,59 32,59 32,59 32,59 32,59 32,59 32,59 32,59 32,59 32,59 32,59 32,59 391,08

Repasse a titulo pré-labore servidores

Universidade 217,27 | 217,27 217,27 217,27 217,27 217,27 217,27 217,27 | 217,27 217,27 217,27 217,27 | 2.607,24

Material de Consumo 123,82 | 123,82 123,82| 123,82 123,82 | 123,82 | 123,82 | 123,82| 123,82 123,82| 123,82 123,82 | 1.485,84

Passagens / Diarias / Hospedagem /

Alimentagao 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 300,00

Despesas Bancdrias 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 300,00

Outros Servigos de Terceiros (P. Fisica) 33,33 33,33 33,33 33,33 33,33 33,33 33,33 33,33 33,33 33,33 33,33 33,33 399,96

Outros Servigos de Terceiros (P. Juridica) 50,00 50,00 50,00 50,00 50,00 50,00 50,00 50,00 50,00 50,00 50,00 50,00 600,00

Taxa Submissdo / Anuidade / Publicagdo /

Tradugdo 83,33 83,33 83,33 83,33 83,33 83,33 83,33 83,33 83,33 83,33 83,33 83,33 999,96

Estagidrio (a) 207,00 | 207,00| 207,00| 207,00 207,00 207,00 207,00, 207,00 207,00 207,00 207,00 207,00 | 2.484,00

Equipamentos e Material Permanentes 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 300,00

Infraestrutura (Material de

Consumo/Manutenc¢do/Obras) 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 300,00

TOTAL 1.086,34 | 1.086,34 | 1.086,34 | 1.086,34 | 1.086,34 | 1.086,34 | 1.086,34 | 1.086,34 | 1.086,34 | 1.086,34 | 1.086,34 | 1.086,34 | 13.036,08

Inserido ao protocolo 23.248.430-6 por: Suely Rodrigues em: 20/12/2024 10:50. A autenticidade deste documento pode ser validada no endereco: https://www.eprotocolo.pr.gov.br/spiweb/validarDocumento com o cédigo:
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Critérios de Distribuicao de Valores entre os Integrantes:

28

Integrante Fungao Valor em RS %
Wilma Aparecida Spinosa Coordenacao RS 5.866,20 9%
Natdlia Harumi Niguma Vice coordenacgao R$ 3.910,80 6%
Vitor Almeida Marengo Técnico de nivel superior RS 1.629,50 2,5%
Thais de Souza Rocha Colaborador RS 1.629,50 2,5%
TOTAL DE VALORES A DISTRIBUIR: R$ 13.036,00 20%
Londrina, PR, / /

Wilma Aparecida Spinosa
Coordenadora
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RELATORIO DE CADASTRO

N° Ordem: 02962 - PROGRAMA DE ATENDIMENTO A SOCIEDADE EXTERNA NA AREA DE
PRODUCAO, ANALISE, CIENCIA E TECNOLOGIA DE ALIMENTOS

Coordenador: 2302894 - WILMA APARECIDA SPINOSA E_Mail: wilma.spinosa@uel.br
Depto Coord.: CCA-DCTA - DEPARTAMENTO DE CIENCIA E TECNOLOGIA DE ALIMENTOS Ramal:

Tipo Cadastro: PRESTACAO DE SERVICO (PAS) - RES. CA N. 008/2012
Protocolo: 12024 Situagdo Projeto: EM TRAMITACAO

Inicio: Previséo Inicial: 60 meses Término Previsto:

Area Tematica
07- Tecnologia e Produgéo

Area do SEURS Linha Extens&o
Desenvolvimento regional

Area do CNPQ

Situacao do Projeto
Inicio Fim Situacéao Motivo
20/12/2024 EM TRAMITACAO INICIO: 01/02/2025

Prorrogacéo
Processo Ano Data Solicitacdo Tempo  Aprovado

Parcerias: FUNCETIC
Orgéo Aprov.: UEL/FUNCETIC Data Aprov.:

Resumo: ESTE PROJETO OBJETIVA A CONSOLIDACAO DO PAPEL DO LABORATORIO DE ANALISE DE
ALIMENTOS, DO DEPARTAMENTO DE CIENCIA E TECNOLOGIA DE ALIMENTOS DA UEL, COMO
PRESTADOR DE SERVICOS NA AREA DE QUALIDADE DE ALIMENTOS, INCLUINDO NAO APENAS
AVALIACAO ISOLADA DE PRODUTOS (ANALISES FISICO-QUIMICAS E MICROBIOLOGICAS), MAS
DIVERSOS ASPECTOS DO PROCESSO PRODUTIVO, COMO BOAS PRATICAS DE FABRICACAO,
ARMAZENAMENTO E ATENDIMENTO AS QUESTOES NORMATIVAS, ROTULAGEM NUTRICIONAL,
CONSULTORIA E ASSESSORIA PARA INDUSTRIA DE ALIMENTOS. NESSE SENTIDO, O PUBLICO QUE
SE PRETENDE ATENDER SAO PESSOAS JURIDICAS E FISICAS. ESPERA-SE O FORTALECIMENTO DA
ATIVIDADE DE EXTENSAO POR PARTE DA UEL, BEM COMO A GERAGAO DE CONHECIMENTO
APLICADO PERTINENTE A FORMAGCAO ACADEMICA. TRATA-SE AINDA DE ATIVIDADE DE EXTENSAO
COM POTENCIAL DE VISIBILIDADE PROPORCIONADA A UEL EM SEU PAPEL REFLEXIVO E INDUTOR.

Objetivo: GERAIS: PRESTAR SERVICOS NA AREA DE ANALISE DE ALIMENTOS E DAR SUPORTE PARA
DESENVOLVIMENTO DA INDUSTRIA DE ALIMENTOS E APOIO TECNICO AO DESENVOLVIMENTO DE
NOVOS PRODUTOS, PARA A SOLUCAO DE PROBLEMAS NA CADEIA PRODUTIVA, NA
AREA DE LEGISLACAO VOLTADA A PRODUCAO DE ALIMENTOS E NA ORIENTACAO SOBRE
FERRAMENTAS VOLTADAS PARA A GESTAO DA QUALIDADE E ROTULAGEM NUTRICIONAL. TAIS
ATIVIDADES DEVEM AINDA GERAR CONHECIMENTO APLICADO, PERTINENTE PARA A PROPRIA
VIDA ACADEMICA.

ESPECIFICOS:

CONTRIBUIR COM A COMUNIDADE PARA A GARANTIA DA SEGURANGCA E QUALIDADE DOS
PRODUTOS, INCREMENTAR A PRODUCAO, PRODUTIVIDADE E COMPETITIVIDADE, ALEM DE
ATENDER A LEGISLACAO PERTINENTE A SAUDE PUBLICA.

Inserido ao protocolo 23.248.430-6 por: Paulo Sergio Basoli em: 20/12/2024 14:53. A autenticidade deste documento pode ser validada no endereco:
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RELATORIO DE CADASTRO

AUMENTAR A SEGURANCA E A QUALIDADE DOS ALIMENTOS PRODUZIDOS, DISTRIBUIDOS E
COMERCIALIZADOS NO MUNICIPIO DE LONDRINA E REGIAO, ABARCANDO, EM PARCERIA COM A
PREFEITURA MUNICIPAL, O MAIOR NUMERO POSSIVEL DE AGENTES DIRETOS DAS AREAS DE
BARES E RESTAURANTES, MERCADOS E SUPERMERCADOS, E COMERCIO AMBULANTE DE
ALIMENTOS.

ATENDER A LEGISLACAO EM VIGOR SOBRE A QUESTAO DOS ROCEDIMENTOS OPERACIONAIS
APLICADOS AOS ESTABELECIMENTOS PRODUTORES/INDUSTRIALIZADORES DE ALIMENTOS, ALEM
DA NORMATIZACAO OFICIAL ACERCA DE BOAS PRATICAS DE FABRICACAO, DISTRIBUICAO E
COMERCIALIZACAO DE ALIMENTOS.

DESENVOLVER INSTRUMENTOS INDIVIDUAIS E COLETIVOS PARA O ENFRENTAMENTO DA
QUESTAO DA SEGURANCA ALIMENTAR NOS SETORES ENVOLVIDOS, FOMENTANDO-SE CULTURA
COLABORATIVA, ENVOLVENDO OS SETORES PUBLICO E PRIVADO.

AUXILIAR NA MELHORIA DA CULTURA SOCIAL ACERCA DA QUALIDADE EM TERMOS DE
ALIMENTOS, CONSTITUINDO-SE UMA CADEIA QUE ENVOLVA OS SETORES DA PRODUCAO, DE
TRANSPORTE, DE DISTRIBUICAO, DE COMERCIALIZACAO E DE CONSUMO.

AUXILIAR, POR MEIO DA PARCERIA COM PREFEITURAS, A CONSOLIDACAO DO TRABALHO DE
VIGILANCIA SANITARIA NOS MUNICIPIOS, NO SETOR DE ALIMENTACAO.

AUXILIAR POR MEIO DA PARCERIA COM O DESENVOLVIMENTO REGIONAL E PROMOGCAO
SOCIOECONOMICA DAS AGROINDUSTRIAS FAMILIARES E DE PEQUENO PORTE.

SERVICOS DE ANALISE FiSICO-QUIMICA E MICROBIOLOGICA DE AGUA E ALIMENTOS PARA A
INDUSTRIA DE BEBIDAS, PANIFICACAO, CARNES, LEITE, ENTRE OUTRAS.

IMPLANTACAO DE BOAS PRATICAS PARA A INDUSTRIA, SUPERMERCADOS, COZINHAS
INDUSTRIAIS E RESTAURANTES E ROTULAGEM NUTRICIONAL PARA PRODUTOS ALIMENTICIOS.
CONSULTORIA TECNICA, POR PROFESSORES E ESTUDANTES MONITORADOS, PARA A AREA DE
ALIMENTOS E AGRONEGOCIO. SERAO OFERECIDOS OS SEGUINTES SERVICOS DE ASSESSORIA
TECNICA:

1-DESENVOLVIMENTO DE NOVOS PRODUTOS;

2-DETERMINACAO DE PRAZO DE VALIDADE DE ALIMENTOS;

3-ANALISE SENSORIAL;

4-EMBALAGENS E OU ROTULAGEM;

5-FERRAMENTAS DE QUALIDADE PARA A INDUSTRIA DE ALIMENTOS TAIS COMO: BPF, APPCC, ISO.
TANTO NA IMPLANTAGCAO COMO IMPLEMENTACAO OU ACOMPANHAMENTO DA EQUIPE;

6- ATIVIDADES DE CONSULTORIA E ASSESSORIA PARA PEQUENOS E MICROEMPRESARIOS;

7- ORIENTACOES PARA INTERESSADOS EM CERTIFICACAO ORGANICO, VEGANO, KOSHER, IFS, ISO
22000;

8-ORIENTACOES PARA ELABORACAO DE DOCUMENTOS DA QUALIDADE;

9-TREINAMENTO PARA AUDITORES INTERNOS DA QUALIDADE;

10-MINISTRAR CURSOS IN-COMPANY OU NAS DEPENDENCIAS DO LABORATORIO. CURSO ESTES
DE CAPACITACAO E TREINAMENTOS COM CONTEUDO INERENTES AS AREAS DE CIENCIA E
TECNOLOGIA DE

ALIMENTOS.

OS SERVICOS LISTADOS SUGEREM A ABORDAGEM DE BOA PARTE DO CONJUNTO DA ATIVIDADE
DA INDUSTRIA DE ALIMENTOS, OBSERVANDO-SE DESDE A PRODUCAO EM SI ATE A ANALISE DO
PRODUTO, BEM COMO AS QUESTOES RELACIONADAS AO DESENVOLVIMENTO, A ATIVIDADE
PRODUTIVA, A GESTAO E A LEGISLACAO.

PROPORCIONANDO QUE BOA PARTE DOS PROBLEMAS QUE O EMPRESARIO ENFRENTA NA AREA
TECNICA, NO SETOR DE ALIMENTOS, PODE SER RESOLVIDA OU ENCAMINHADA NUMA SO
AGENCIA.

Populagéo Alvo: O PUBLICO QUE SE PRETENDE ATENDER SAO PESSOAS FiSICAS E JURIDICAS. ENTRE ELAS
INDUSTRIAS DE ALIMENTOS, COZINHAS INDUSTRIAIS, RESTAURANTE, AGROINDUSTRIAS,
FARMACIAS DE MANIPULACAO,
CONDOMINIOS RESIDENCIAIS DE LONDRINA E REGIAO, DEPARTAMENTOS DE INSTITUICOES
PUBLICAS COMO O SETOR DE MERENDA ESCOLAR DE PREFEITURAS E O PODER
JUDICIARIO DO ESTADO DO PARANA COM A
REALIZACAO DE PERICIAS TECNICAS. HA TAMBEM INTERESSE DOS SEGUINTES
ORGANISMOS: 1) INSTITUTO DE DESENVOLVIMENTO RURAL DO PARANA — IDR - PARANA,
EMPRESA PUBLICA DO GOVERNO DE APOIO A
PRODUTORES E TRABALHADORES RURAIS; 2) INSTITUTO DE TECNOLOGIA E
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RELATORIO DE CADASTRO

DESENVOLVIMENTO ECONOMICO E SOCIAL — ITEDES, INSTITUICAO COM O PROPOSITO DE
COLABORAR COM INSTITUICOES PUBLICAS E PRIVADAS E COM OBJETIVOS DE APOIO DE
DESENVOLVIMENTO REGIONAL; 3) AGENCIA DE INOVACAO TECNOLOGICA DA UEL - AINTEC,
QUE TEM POR OBJETIVO TRANSFERIR AS CRIACOES GERADAS NA UNIVERSIDADE PARA A
SOCIEDADE E 4) SEBRAETEC SEBRAE PR QUE OBJETIVA APOIAR PEQUENOS

NEGOCIOS INOVADORES ATRAVES DE UM PROGRAMA COMPLETO QUE AJUDARA A
EMPRESA A OTIMIZAR PROCESSOS, PRODUTOS E SERVICOS VISANDO PROMOVER A
ESTRUTURACAO, O DESENVOLVIMENTO

TECNOLOGICO, O CRESCIMENTO E O ACESSO A MERCADOS E A INVESTIMENTOS.

A COMUNIDADE UNIVERSITARIA E ALUNOS DE GRADUACAO E POS-GRADUACAO TAMBEM
SAO BENEFICIADOS COM O PROGRAMA PROPOSTO. SAO ATENDIDOS ALUNOS
GRADUANDOS E POS-GRADUANDOS

DOS CURSOS DE AGRONOMIA, BIOLOGIA, BIOTECNOLOGIA, FARMACIA, MEDICINA
VETERINARIA, NUTRICAO, QUIMICA, ZOOTECNIA E POS-GRADUACAO EM CIENCIA DE
ALIMENTOS. ACATANDO A RESOLUCAO CEPE

088/2023 QUE TRATA DAS ATIVIDADES DE EXTENSAO COMO PROCESSO INTERDISCIPLINAR,
POLITICO EDUCACIONAL, SOCIAL, CULTURAL, CIENTIFICO, TECNOLOGICO, DE INOVACAO,
CAPAZES DE PROMOVER A INTERACAO TRANSFORMADORA ENTRE A UEL E OUTROS
SETORES DA SOCIEDADE.

Relatérios do Projeto

Periodo Inicial Periodo Final Data Recebimento Aprovado

Populacdo Atendida
Ano Qtde. Descricdo do Segmento Localizacdo do Segmento Cidade

Disseminacfes
Ano Categoria Sub Categoria Descricéo

Participantes do Projeto

Docente
Nome Depto. C.H. Dat. Inic. Dat. Fin. Funcéo Situacao Tram
THAIS DE SOUZA ROCHA DEPARTAMENTO DE 0000 Colaborador
CIENCIA E TECNOLOGIA DE
ALIMENTOS
WILMA APARECIDA SPINOSA DEPARTAMENTO DE 0000 Coordenador
CIENCIA E TECNOLOGIA DE
ALIMENTOS

Agente universitario de nivel superior

Nome Depto. C.H. Dat. Inic. Dat. Fin. Funcéo Situacéo Tram
NATALIA HARUMI NIGUMA DIRETORIA GERAL 0000 Colaborador
VITOR ALMEIDA MARENGO  DIRETORIA GERAL 0000 Colaborador
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PARECER N. 076/2024 Unidade: Pré-Reitoria de Extensdo, Cultura e
Sociedade

eProtocolo: 23.248.430-6

A
Pro-Reitoria de Planejamento
PROPLAN

O presente processo refere-se a submissao de projeto
de prestagao de servigos — Programa de Atendimento & Sociedade, intitulado: “PROGRAMA
DE ATENDIMENTO A SOCIEDADE EXTERNA NA AREA DE PRODUGAO, ANALISE,
CIENCIA E TECNOLOGIA DE ALIMENTOS”, cadastrado {fis. 76-78) na PROEX sob
numero 02962, por meic de Acordo de Cooperagio entre a UEL e a FUNCETIC, com
duragdo de 60 (sessenta) meses e vigéncia a partir de 01/02/2025, sob coordenagdo da
Profa. Dra. Wilma Aparecida Spinosa, docente vinculada ao Departamento de Ciéncia e
Tecnologia de Alimentos/CCA.

A minuta do Acordo de Cooperagdo e o Plano de
Trabalho/projeto de prestacédo de servigos/PAS estio anexados, respectivamente, as folhas
40-47 e 48-75 deste processo.

Em atendimento a Instrugdo de Servico conjunta
PROEX/PROPLAN — 001/2023 encaminhamos o presente processo para andlise e parecer
pelas instancias dessa Pro-Reitoria de Planejamento e solicitamos o seu retorno a esta
Divisdo de Projetos e Iniciagio Extensionista, para os demais tramites junto as instancias de
avaliagao.
Em, 20/12/2024.

3

. ;gu(io Antenio Liboni Filho Pau}o\%érgré’ggs\@

\ Dlretor gramas, Projetos e Asses\syT écnico
Iniciagdo Extensionista Divisdo de Projetos e Iniciagdo

Extensionista

Campus Universitério; Rodovia Celso Garcia Cid (PR 445), ks 380 - Fone {43) 33714000 PABX - Fax 3328-4440 - Caixa Postab 6,00t - CEP 86051-990 — Inernet httpsfwww el b
ilospital Universitdrio/Centro de Ciéncias ¢ Saitde: Av. Robert Koch, §0- Vila Operaria — Fone (43) 3381-2000 PADX - Fax 33374041 ¢ 3337-7495 - Caixa Postal 791 - CEP 860380

Inserido ao protocolo 23.248.430-6 por: Paulo Sergio Basoli em: 20/12/2024 15:23. A autenticidade deste documento pode ser validada no endereco:
https://www.eprotocolo.pr.gov.br/spiweb/validarDocumento com o cédigo: 3a85fbaf55ea20fefad137ed4dac42f8e.




P 80 \ |
ARAN A U |'.\'_:-.Il_Mou. 9 J,'g_,)
NN &/
\(i”"”u“]?';; </

GOVERNDO ESTAD O

UNIVERSIDADE ESTADUAL DE LONDRINA
DIRETORIA DE PLANEJAMENTO E DESENVOLVIMENTO ADMINISTRATIVO

Protocolo: 23.248.430-6

Acordo de Cooperacao Programa de Atendimento a
Sociedade: PROGRAMA DE ATENDIMENTO A SOCIEDADE
EXTERNA NA AREA DE PRODUCAO, ANALISE, CIENCIA E
TECNOLOGIA DE ALIMENTOS, CCA/Departamento de
Ciéncia e Tecnologia de Alimentos - Profa. Dra. Wilma
Aparecida Spinosa- Periodo: 60 (sessenta) meses
FUNDACAO DE FOMENTO A CIENCIA, TECNOLOGIA,
Interessado: INOVACAO E CULTURA FUNCETIC - GESTORA DE FUNDO
PATRIMONIAL

Data: 08/01/2025 15:55

Assunto:

DESPACHO

A FUNCETIC

Segue em anexo (modo rascunho) "Modelo de Acordo de Cooperacao PAS.
docx", emitido pela Procuradoria Juridica para os Programas de Atendimento a
Sociedade.

Solicitamos que esse modelo seja referencial para a elaboracao do Acordo
de Cooperacao ja encartado as folhas 40-47.

Cordialmente

Luciano Barroso Zanluchi

PROPLAN
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pARANAU

GOVERNDO ESTAD O

UNIVERSIDADE ESTADUAL DE LONDRINA
FUNDACAO DE FOMENTO A CIENCIA, TECNOLOGIA, INOVACAO E CULTURA

Protocolo: 23.248.430-6

Acordo de Cooperacao Programa de Atendimento a
Sociedade: PROGRAMA DE ATENDIMENTO A SOCIEDADE
EXTERNA NA AREA DE PRODUCAO, ANALISE, CIENCIA E
TECNOLOGIA DE ALIMENTOS, CCA/Departamento de
Ciéncia e Tecnologia de Alimentos - Profa. Dra. Wilma
Aparecida Spinosa- Periodo: 60 (sessenta) meses
FUNDACAO DE FOMENTO A CIENCIA, TECNOLOGIA,
Interessado: INOVACAO E CULTURA FUNCETIC - GESTORA DE FUNDO

Assunto:

PATRIMONIAL
Data: 15/01/2025 15:00
DESPACHO
A
PROPLAN/DPDA

A/C Luciano Barroso Zanluchi

Conforme solicitado na fl. 80, segue minuta de Acordo de Cooperacao
devidamente atualizada.

Atenciosamente,

FUNCETIC
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Cultura — FUNCETIC - Gestora de Fundo Patrimonial

ACORDO DE COOPERACAO QUE ENTRE S| CELEBRAM A UELE A
FUNCETIC PARA A REALIZACAO DE PROGRAMA DE
ATENDIMENTO A SOCIEDADE (PAS)

A UNIVERSIDADE ESTADUAL DE LONDRINA, pessoa juridica de direito publico, na qualidade de
Autarquia, nos termos da Lei Estadual n. 21.352/2023, inscrita no CNPJ/MF sob n. 78.640.489/0001-
53, com sede no Campus Universitario localizado na Rodovia Celso Garcia Cid, PR-445, Km 380 -
Londrina, Estado do Parana, doravante denominada UNIVERSIDADE, neste ato representada
legalmente e, na forma de seu Estatuto e demais normativas internas, por sua Magnifica Reitora, Profa.
Dra Marta Regina Gimenez Favaro, brasileira, professora universitaria, residente e domiciliada na
cidade de Londrina, Estado do Parand, portadora do Registro Geral (RG) n2 4.043.909-9 e inscrita no
CPF n2 869.949.999-04, nomeada pelo Decreto 11.322 de 07 de junho de 2022, FUNDAGAO DE
FOMENTO A CIENCIA, TECNOLOGIA, INOVAGCAO E CULTURA — FUNCETIC - GESTORA DE FUNDO
PATRIMONIAL, pessoa juridica de direito privado sem fins lucrativos, inscrita no CNPJ/MF sob o n.
47.347.477/0001-01, com sede na Avenida Presidente Castelo Branco, n2 655, Sala 03, Jardim
Presidente, CEP n. 86.061-335, na cidade de Londrina, Estado do Parana, doravante denominada
FUNCETIC, por seu Diretor-Presidente, Prof. Dr. Fernando Fernandes, RG n. 8.458.478, CPF n.
020.011.648-74, ambas as pessoas juridicas denominadas conjuntamente PARTICIPES, tém entre si
acordado o presente ACORDO DE COOPERAGAO, celebrado com fulcro na Lei Estadual n. 20.537/2021
e seu Decreto Regulamentador n. 8.796/2021 e, subsidiariamente, naquilo que ndo conflitar com suas
disposicdes, na Lei Estadual n.15.608/2007 e seu Decreto Regulamentador n. 10.086/2022; Lei Federal
n? 14.133/2021 e, ainda, nas Resolu¢des 46/2020 C.A/UEL, 089/2019 - C.U/UEL, 088/2023 - CEPE/UEL,
008/2012 C.A/UEL 074/2023 C.A/UEL, além do estipulado nas cldusulas seguintes:

CLAUSULA PRIMEIRA - DO OBJETO

O presente ACORDO DE COOPERAGAO tem por objeto a cooperagdo entre as
participes, visando a execugdo do projeto de Prestacdo de Servicos/Programa de Atendimento a
Sociedade denominado “PROGRAMA DE ATENDIMENTO A SOCIEDADE EXTERNA NA AREA DE
PRODUGCAO, ANALISE, CIENCIA E TECNOLOGIA DE ALIMENTOS”, a ser desenvolvido pelo
Departamento de Ciéncia e Tecnologia de Alimentos (DCTA) do Centro de Ciéncias Agrarias — CCA da
Universidade Estadual de Londrina.

Paragrafo primeiro: Integra o presente ACORDO DE COOPERAGAO o PLANO DE TRABALHO que se
destina a identificar o objeto, definir as metas e fases de execucgao, balizar as aplica¢Ges financeiras
no decorrer do Curso.

Paragrafo segundo: O PLANO DE TRABALHO e este ACORDO DE COOPERACAO s3o complementares
e integrantes entre si, de forma que qualquer detalhe ou condi¢do que se mencione em um e se omita
em outro serdo considerados validos, obrigando as participes em todos os termos.
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CLAUSULA SEGUNDA - DAS ATIVIDADES

O projeto de prestagdo de servicos/Programa de Atendimento a Sociedade
previsto na CLAUSULA PRIMEIRA compreenderd as atividades constantes no PLANO DE TRABALHO,
anexo deste instrumento.

CLAUSULA TERCEIRA — DOS RECURSOS FINANCEIROS

Os recursos financeiros necessarios a execuc¢ao do Projeto de Prestacdo de
Servicos/Programa de Atendimento a Sociedade serdo providos através de pagamento pelos usuarios
dos servigos, recolhidos e gerenciados por intermédio da FUNCETIC, respeitados os valores estipulados
pelo Coordenador do Programa, conforme previsto no PLANO DE TRABALHO.

Paragrafo primeiro: No decorrer da vigéncia do Projeto de Prestacdo de Servicos/Programa de
Atendimento a Sociedade, os valores praticados poderao ser corrigidos anualmente, de acordo com
os indices legais aplicaveis, visando o equilibrio financeiro do projeto.

Paragrafo segundo: — Os recursos financeiros arrecadados com o pagamento pelos usudrios dos
servicos, a FUNCETIC, serdo depositados no Banco Itau, agéncia n. 4113, na conta corrente n. 18229-1
de titularidade da FUNDAGAO DE FOMENTO A CIENCIA, TECNOLOGIA, INOVAGAO E CULTURA -
FUNCETIC - GESTORA DE FUNDO PATRIMONIAL, mas em unidade exclusiva para o Projeto, e serdo
utilizados exclusivamente & consecucdo do objeto deste ACORDO DE COOPERAGAO, descrito na
CLAUSULA PRIMEIRA, observado o PLANO DE TRABALHO.

Paragrafo terceiro: — A FUNCETIC podera reter 7,5% (sete virgula cinco por cento) do valor apurado,
na forma do inciso Il do Art. 42 da Resolugdo CA n. 008/2012 e altera¢des advindas da Resolugcdo CA
074/2023, destinada ao ressarcimento de despesas de ordem administrativa e financeira, e encargos
sociais, conforme estipulado no PLANO DE TRABALHO, anexo deste instrumento.

Paragrafo quarto: Os recursos financeiros vinculados a consecug¢ao do objeto deste ACORDO DE
COOPERAGAOQ, enquanto nio utilizados, dever3o ser aplicados em institui¢3o financeira.

Paragrafo quinto: As receitas auferidas, decorrentes de aplicagdes financeiras, serdo computadas a
crédito do ACORDO DE COOPERAGAO, e serdo utilizadas exclusiva e integralmente & execug3o de seu
objeto e finalidade.

Paragrafo sexto: Existindo saldo financeiro remanescente, bem como saldo financeiro decorrente de
aplicagdes financeiras realizadas no decorrer da execugio do objeto deste ACORDO DE COOPERAGAO,
permanecerdo os mesmos depositados na conta corrente informada no paragrafo segundo da
presente Clausula, observadas as disposi¢des da CLAUSULA NONA.
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CLAUSULA QUARTA — DA DESTINAGAO DOS RECURSOS

A destinagdo dos recursos ocorrerd de acordo com as solicitagbes da
Coordenacdo do Projeto para pagamento de despesas provenientes de sua execuc¢do (servigos de
terceiros, material de promocdo, material de consumo, bolsas de estudo, remuneracdo técnica, etc.)
serdo pagos pela FUNCETIC, de acordo com a previsdao orcamentaria e disponibilidade financeira.

Paragrafo Unico: O pagamento de despesas inerentes ao Projeto mediante a utilizagdo de recursos
aportados pela Universidade Estadual de Londrina, ou por pessoa juridica de direito publico, devera
observar as diretrizes da Lei Estadual n. 20.537/2021.

CLAUSULA QUINTA — DAS ATRIBUIGOES DA UNIVERSIDADE
5. Compete a UEL, por intermédio da Pré-Reitoria de Extensdo, Cultura e Sociedade, do
Departamento de Ciéncia e Tecnologia de Alimentos (DCTA) do Centro de Ciéncias Agrarias — CCA:

a) Apoiar as agBes da Coordenagdo do Programa;

b) Acompanhar o desenvolvimento do Programa, assegurando a consecuc¢do de seus objetivos;

c) Providenciar as instalagdes fisicas e os equipamentos necessarios a execugdo dos servigos,
relativos ao Programa, de acordo com as possibilidades do Departamento de Ciéncia e
Tecnologia de Alimentos (DCTA) e ciéncia da Dire¢do de Centro;

d) Fornecer, caso haja necessidade, materiais de consumo necessérios a execugdo do Programa,
mediante assinatura de comprovante de entrega e recebimento, com ressarcimento dos
respectivos valores pela FUNCETIC da Universidade Estadual de Londrina;

CLAUSULA SEXTA — DAS ATRIBUICOES DA FUNDACAO DE APOIO
6. Compete a FUNCETIC:

a) Realizar a gestdo financeira e administrativa do presente ACORDO DE COOPERAGAO;

b) Apoiar as a¢bes da Universidade Estadual de Londrina, necessarias a realizagdo do objeto
descrito na CLAUSULA PRIMEIRA;

¢) Apoiar a Coordenagdo do Programa;

d) Acompanhar o desenvolvimento do Programa, assegurando a consecugdo de seus objetivos;

e) Promover a divulgagdo do Programa;

f) Efetuar o pagamento das despesas decorrentes da execugdo dos trabalhos relativos ao
Programa (servicos de terceiros, material de promocdo, material de consumo, bolsas de
estudo, remuneracgdo técnica, etc.), quando solicitado pelo Coordenador do Programa, de
acordo com a previsdo orcamentaria e disponibilidade financeira, conforme estipulado na
CLAUSULA QUARTA;
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g) Providenciar o reparo dos equipamentos fornecidos pela UEL e utilizados pelo Programa, em
decorréncia de problemas de funcionamento ou manutencdo verificados no decorrer das
atividades, com receita oriunda do Programa e anuéncia da Coordenagao do mesmo;

h) Receber o pagamento dos usuérios do Programa, de acordo com o disposto na CLAUSULA
TERCEIRA;

i) Repassar a UEL a importancia correspondente a 7,5% (sete e meio por cento) do valor
arrecadado, na forma do Art. 49, |, da Resolugdo CA n. 008/2012, alterada pela Resolugdo CA
n. 074/2023, em periodicidade trimestral;

j) Repassar a UEL a importancia correspondente a 4% do valor arrecadado, destinada ao Fundo
de Apoio ao Ensino, a Pesquisa e a Extensdo da UEL, na forma do Art. 49, inciso Il da Resolucdo
CA n. 008/2012, alterada pela Resolugdo CA n. 074/2023, em periodicidade trimestral;

k) Destinar 6% do valor arrecadado as unidades e subunidades envolvidas no Projeto, na forma
do Art. 49, inciso IV da Resolug¢do CA n. 008/2012, alterada pela Resolugdo CA n. 074/2023, em
periodicidade trimestral;

I) Responsabilizar-se pela contratagcdo de profissionais necessarios para o desenvolvimento das
atividades relacionadas ao Projeto, bem como responsabilizar-se pelos encargos trabalhistas,
sociais e fiscais decorrentes destas contratagdes;

m) Encaminhar anualmente a Pré-Reitoria de Planejamento da UEL balancete e relatério
financeiro parcial das atividades em desenvolvimento, na forma do Art. 82 da Resolugdo CA n.
008/2012;

n) Ceder a UEL, sob a forma de Comodato, os bens adquiridos com recursos provenientes da
receita do Programa, cujos bens serdo incorporados ao patrimonio da UEL mediante doacdo
ao final da vigéncia do Acordo de Cooperacdo, na forma do Art. 11 da Resolu¢do CA n.
008/2012;

0) Aplicar no mercado financeiro, por meio de instituigdes oficiais, os recursos administrados com
base neste instrumento, devendo posteriormente emprega-los junto com o respectivo
rendimento, exclusivamente na execuc¢do do objeto de que trata a Clausula Primeira deste
Acordo de Cooperacao.

CLAUSULA SETIMA — DA PARTICIPAGCAO DE SERVIDORES

Os servidores da UEL poderao participar das atividades relacionadas ao Projeto
desde que devidamente autorizados pelo responsavel pelo érgdo ao qual estdo lotados, observando,
além do disposto na Resolugdo n. 008/2012, as diretrizes constantes na Lei Estadual n. 20.537/2021 e
demais legisla¢des aplicdveis a natureza da relagdo juridica

Paragrafo primeiro: A participacdo dos servidores ndo podera ultrapassar 20% da sua carga horaria de
trabalho, nem causar prejuizos as demais atividades que Ihe sdo atribuidas no érgdo em que estiverem
lotados.
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Paragrafo segundo:- As Atividades desenvolvidas no Projeto ndo poderdo gerar expansao de carga
horaria e nem hora extra dos servidores envolvidos no Projeto, bem como nao podera ser contratado
ou nomeado pessoal especificamente para essa finalidade.

Paragrafo terceiro- Os servidores que desenvolverem atividades no Projeto poderdo ser remunerados,
desde que observado o disposto no Art. 62 da Resolu¢do CA n2 008/2012e nas demais normativas
internas da UEL aplicaveis ao caso concreto.

CLAUSULA OITAVA - DA GESTAO, COORDENAGAO E FISCALIZAGAO DO INSTRUMENTO

As figuras do Gestor, Coordenador e Fiscal do presente ACORDO DE
COOPERAGAO serdo nomeados formalmente em Portaria(s) prépria(s), emitida(s) pela Reitoria da
Universidade Estadual de Londrina - UEL e anexada(s) ao Processo Administrativo referente a
tramitacdo do presente ACORDO DE COOPERAGAO.

CLAUSULA NONA - DO SALDO OPERACIONAL

Ao término da vigéncia do presente Acordo de Cooperacdo o saldo
operacional do Programa, bem como o saldo financeiro decorrente das aplicacdes financeiras
realizadas no decorrer do objeto da execugdo deste Acordo de Cooperagdo, observado o disposto no
Art. 72 da Resolugdo CA n. 008/2012, serdo aplicados na(s) conta(s) corrente(s) informada(s) no
paragrafo segundo da CLAUSULA TERCEIRA.

CLAUSULA DECIMA — DO RELATORIO FINAL

O Coordenador do Projeto terd um prazo de 30 (trinta) dias apds o término da
vigéncia do ACORDO DE COOPERACAO, para encaminhar & Fundagio o relatério final das atividades
executadas, na forma do Art. 12 da Resolucdo CA n. 008/2012.

Paragrafo primeiro:— A FUNCETIC tera o prazo de 90 (noventa) dias, apds o término da vigéncia do
ACORDO DE COOPERAGAO, para apresentar a Pré-Reitoria de Planejamento relatério financeiro final
instruido com o relatério de atividades executadas, devidamente assinados, inclusive pelo fiscal do
projeto.

Paragrafo segundo: A Pré-Reitoria de Planejamento analisard o relatdrio financeiro final emitindo
parecer sobre o mesmo para posterior envio ao Conselho de Administracdo para apreciagao,
pronunciamento e aprovagao.

Paragrafo terceiro: A Pré-Reitoria de Planejamento encaminhara o processo instruido com o relatério
financeiro final aprovado pelo Conselho de Administracdo e o relatério de atividades executadas ao
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Centro de Estudos, Departamento e Conselho Diretor respectivos, para ciéncia, visando aprimorar os
futuros planos de trabalho.

Paragrafo quarto: A Fundagdo, disponibilizara ao(s) fiscal(is) deste instrumento juridico, relatorios
periddicos de acompanhamento das atividades desenvolvidas, podendo os fiscais, solicitarem
informagdes complementares a qualquer tempo.

CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA - DA VIGENCIA

O presente ACORDO DE COOPERACAO vigorard a partir da data de sua
assinatura até / /

Paragrafo Unico: Ficam convalidadas as atividades e atos praticados no estrito cumprimento do objeto
do Acordo de Cooperacgao, executados desde / /20 .

O presente ACORDO DE COOPERACAO vigorara no periodo de 60 (sessenta)
meses, a partir da data de assinatura do ACORDO DE COOPERAGAO, podendo ser alterado a qualquer

tempo, por entendimento entre as partes, formalizado por meio de termo de aditamento.

CLAUSULA DECIMA SEGUNDA — DA PUBLICAGAO

A publicacdo resumida deste instrumento sera efetuada, por extrato, no Didrio
Oficial do Estado e nos sites da UEL e FUNCETIC, nos termos do Art. 10 da Lei Estadual n. 20.537/2021.

CLAUSULA DECIMA TERCEIRA - DAS ALTERACOES

Eventual alteragdo do presente instrumento juridico e seu PLANO DE
TRABALHO sera formalizada p6r Termo Aditivo, sujeito as tramita¢des internas desta Universidade, e
somente sera realizada para aprimorar as atividades académicas do Projeto/Programa e dar-lhe
continuidade

Paragrafo Unico: Fica vedada a altera¢do do objeto do instrumento juridico.
CLAUSULA DECIMA QUARTA - DA EXTINGAO

O presente Acordo de Cooperacdo sera regularmente extinto quando atingir seu
termo final, podendo ser denunciado a qualquer tempo, por quaisquer dos participes,
independentemente de descumprimento de qualquer cldusula do presente instrumento, mediante
notificacdo escrita, com antecedéncia minima de 30 (trinta) dias, firmando-se para tanto, “Termo de
Encerramento”.
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Paragrafo tnico: O “Termo de Encerramento” a que se refere o caput da presente clausula deve prever
as resolucGes entre as partes para conclusdo do Projeto em andamento, sem prejuizo as atividades
pendentes.

CLAUSULA DECIMA QUINTA - DOS CASOS OMISSOS

Os casos omissos serdo resolvidos entre as participes preferencialmente pela via
administrativa aplicando-se as disposicdes constantes no Estatuto, Regimento Geral e demais
Normativas Internas da Universidade Estadual de Londrina - UEL e, se necessario, a Teoria Geral dos
Negdcios Juridicos e as normas constantes no Art. 37 da Lei Estadual n. 20.537/2021.

CLAUSULA DECIMA SEXTA - DO FORO
Eventuais duvidas e controvérsias decorrentes do presente ACORDO DE
COOPERAGAO, quando n3o solucionadas pela via administrativa, serdo dirimidas no Foro da Comarca

de Londrina, Estado do Parana.

E por estarem conformes, as PARTICIPES assinam o presente Acordo de
Cooperacdao em duas vias de igual teor.

Londrina, de de 2025.

UNIVERSIDADE ESTADUAL DE LONDRINA
Prof2. Dr2. Marta Regina Gimenez Favaro
Reitora

FUNDAGAO DE FOMENTO A CIENCIA, TECNOLOGIA, INOVAGCAO
E CULTURA — FUNCETIC - GESTORA DE FUNDO PATRIMONIAL
Prof. Dr. Fernando Fernandes
Diretor-Presidente
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UNIVERSIDADE ESTADUAL DE LONDRINA
DIRETORIA DE PLANEJAMENTO E DESENVOLVIMENTO ADMINISTRATIVO

Protocolo: 23.248.430-6

Acordo de Cooperacao Programa de Atendimento a
Sociedade: PROGRAMA DE ATENDIMENTO A SOCIEDADE
EXTERNA NA AREA DE PRODUCAO, ANALISE, CIENCIA E
TECNOLOGIA DE ALIMENTOS, CCA/Departamento de
Ciéncia e Tecnologia de Alimentos - Profa. Dra. Wilma
Aparecida Spinosa- Periodo: 60 (sessenta) meses
FUNDACAO DE FOMENTO A CIENCIA, TECNOLOGIA,
Interessado: INOVACAO E CULTURA FUNCETIC - GESTORA DE FUNDO
PATRIMONIAL

Data: 16/01/2025 16:04

Assunto:

DESPACHO

A FUNCETIC

A minuta encartada as folhas 82 - 88 segue o modelo anexado, porém
solicitamos que aCLAUSULA DECIMA PRIMEIRA - DA VIGENCIA seja revisada,
constando apenas qual sera o tempo de vigéncia adotado.

Cordialmente,

Camila Biagio
PROPLAN/DPDA/DRI

Inserido ao protocolo 23.248.430-6 por: Camila Biagio Gomes dos Santos em: 16/01/2025 16:04. A autenticidade deste documento pode ser validada no endereco:
https://www.eprotocolo.pr.gov.br/spiweb/validarDocumento com o cédigo: 5e12c7e13f105b33bb1fe6b919a49547.




pARANAU

GOVERNDO ESTAD O

UNIVERSIDADE ESTADUAL DE LONDRINA
FUNDACAO DE FOMENTO A CIENCIA, TECNOLOGIA, INOVACAO E CULTURA

Protocolo: 23.248.430-6

Acordo de Cooperacao Programa de Atendimento a
Sociedade: PROGRAMA DE ATENDIMENTO A SOCIEDADE
EXTERNA NA AREA DE PRODUCAO, ANALISE, CIENCIA E
TECNOLOGIA DE ALIMENTOS, CCA/Departamento de
Ciéncia e Tecnologia de Alimentos - Profa. Dra. Wilma

Aparecida Spinosa- Periodo: 60 (sessenta) meses
FUNDACAO DE FOMENTO A CIENCIA, TECNOLOGIA,
Interessado: INOVACAO E CULTURA FUNCETIC - GESTORA DE FUNDO

Assunto:

PATRIMONIAL
Data: 20/01/2025 13:47
DESPACHO
A
PROPLAN/DPDA

Conforme solicitado na fl. 89, segue Minuta Acordo de Cooperacao
devidamente corrigida.

Atenciosamente,
FUNCETIC
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MINUTA

ACORDO DE COOPERACAO QUE ENTRE SI CELEBRAM A UELE A
FUNCETIC PARA A REALIZACAO DE PROGRAMA DE
ATENDIMENTO A SOCIEDADE (PAS)

A UNIVERSIDADE ESTADUAL DE LONDRINA, pessoa juridica de direito publico, na qualidade de
Autarquia, nos termos da Lei Estadual n. 21.352/2023, inscrita no CNPJ/MF sob n. 78.640.489/0001-
53, com sede no Campus Universitario localizado na Rodovia Celso Garcia Cid, PR-445, Km 380 -
Londrina, Estado do Parand, doravante denominada UNIVERSIDADE, neste ato representada
legalmente e, na forma de seu Estatuto e demais normativas internas, por sua Magnifica Reitora, Profa.
Dra Marta Regina Gimenez Favaro, brasileira, professora universitaria, residente e domiciliada na
cidade de Londrina, Estado do Paranad, portadora do Registro Geral (RG) n2 4.043.909-9 e inscrita no
CPF n? 869.949.999-04, nomeada pelo Decreto 11.322 de 07 de junho de 2022, FUNDAGAO DE
FOMENTO A CIENCIA, TECNOLOGIA, INOVAGAO E CULTURA — FUNCETIC - GESTORA DE FUNDO
PATRIMONIAL, pessoa juridica de direito privado sem fins lucrativos, inscrita no CNPJ/MF sob o n.
47.347.477/0001-01, com sede na Avenida Presidente Castelo Branco, n2 655, Sala 03, Jardim
Presidente, CEP n. 86.061-335, na cidade de Londrina, Estado do Parana, doravante denominada
FUNCETIC, por seu Diretor-Presidente, Prof. Dr. Fernando Fernandes, RG n. 8.458.478, CPF n.
020.011.648-74, ambas as pessoas juridicas denominadas conjuntamente PARTICIPES, tém entre si
acordado o presente ACORDO DE COOPERAGAO, celebrado com fulcro na Lei Estadual n. 20.537/2021
e seu Decreto Regulamentador n. 8.796/2021 e, subsidiariamente, naquilo que ndo conflitar com suas
disposicées, na Lei Estadual n.15.608/2007 e seu Decreto Regulamentador n. 10.086/2022; Lei Federal
n2 14.133/2021 e, ainda, nas Resolugdes 46/2020 C.A/UEL, 089/2019 - C.U/UEL, 088/2023 - CEPE/UEL,
008/2012 C.A/UEL 074/2023 C.A/UEL, além do estipulado nas cldusulas seguintes:

CLAUSULA PRIMEIRA - DO OBJETO

O presente ACORDO DE COOPERAGAO tem por objeto a cooperagdo entre as
participes, visando a execucdo do projeto de Prestacdo de Servicos/Programa de Atendimento a
Sociedade denominado “PROGRAMA DE ATENDIMENTO A SOCIEDADE EXTERNA NA AREA DE
PRODUCAO, ANALISE, CIENCIA E TECNOLOGIA DE ALIMENTOS”, a ser desenvolvido pelo
Departamento de Ciéncia e Tecnologia de Alimentos (DCTA) do Centro de Ciéncias Agrarias — CCA da
Universidade Estadual de Londrina.

Paragrafo primeiro: Integra o presente ACORDO DE COOPERAGAO o PLANO DE TRABALHO que se
destina a identificar o objeto, definir as metas e fases de execucao, balizar as aplicacdes financeiras
no decorrer do Curso.

Paragrafo segundo: O PLANO DE TRABALHO e este ACORDO DE COOPERAGAO s3o complementares
e integrantes entre si, de forma que qualquer detalhe ou condi¢do que se mencione em um e se omita
em outro serdo considerados validos, obrigando as participes em todos os termos.
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CLAUSULA SEGUNDA — DAS ATIVIDADES

O projeto de prestacdo de servicos/Programa de Atendimento a Sociedade
previsto na CLAUSULA PRIMEIRA compreendera as atividades constantes no PLANO DE TRABALHO,
anexo deste instrumento.

CLAUSULA TERCEIRA — DOS RECURSOS FINANCEIROS

Os recursos financeiros necessarios a execucdo do Projeto de Prestacdo de
Servicos/Programa de Atendimento a Sociedade serdo providos através de pagamento pelos usuarios
dos servigos, recolhidos e gerenciados por intermédio da FUNCETIC, respeitados os valores estipulados
pelo Coordenador do Programa, conforme previsto no PLANO DE TRABALHO.

Paragrafo primeiro: No decorrer da vigéncia do Projeto de Prestacdo de Servicos/Programa de
Atendimento a Sociedade, os valores praticados poderdo ser corrigidos anualmente, de acordo com
os indices legais aplicaveis, visando o equilibrio financeiro do projeto.

Paragrafo segundo: — Os recursos financeiros arrecadados com o pagamento pelos usudrios dos
servicos, a FUNCETIC, serdo depositados no Banco Itau, agéncia n. 4113, na conta corrente n. 18229-1
de titularidade da FUNDAGAO DE FOMENTO A CIENCIA, TECNOLOGIA, INOVAGAO E CULTURA -
FUNCETIC - GESTORA DE FUNDO PATRIMONIAL, mas em unidade exclusiva para o Projeto, e serdo
utilizados exclusivamente & consecucdo do objeto deste ACORDO DE COOPERACAO, descrito na
CLAUSULA PRIMEIRA, observado o PLANO DE TRABALHO.

Paragrafo terceiro: — A FUNCETIC podera reter 7,5% (sete virgula cinco por cento) do valor apurado,
na forma do inciso Il do Art. 42 da Resolugdo CA n. 008/2012 e altera¢des advindas da Resolugcdo CA
074/2023, destinada ao ressarcimento de despesas de ordem administrativa e financeira, e encargos
sociais, conforme estipulado no PLANO DE TRABALHO, anexo deste instrumento.

Paragrafo quarto: Os recursos financeiros vinculados a consecu¢do do objeto deste ACORDO DE
COOPERAGAO, enquanto n3o utilizados, deverdo ser aplicados em instituic3o financeira.

Paragrafo quinto: As receitas auferidas, decorrentes de aplicagGes financeiras, serdo computadas a
crédito do ACORDO DE COOPERAGAO, e serdo utilizadas exclusiva e integralmente a execugdo de seu
objeto e finalidade.

Paragrafo sexto: Existindo saldo financeiro remanescente, bem como saldo financeiro decorrente de
aplicagdes financeiras realizadas no decorrer da execuc¢io do objeto deste ACORDO DE COOPERAGAO,
permanecerdo os mesmos depositados na conta corrente informada no paragrafo segundo da
presente Clausula, observadas as disposi¢des da CLAUSULA NONA.
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CLAUSULA QUARTA — DA DESTINAGAO DOS RECURSOS

A destinagdo dos recursos ocorrerd de acordo com as solicitagbes da
Coordenacdo do Projeto para pagamento de despesas provenientes de sua execuc¢do (servigos de
terceiros, material de promoc¢do, material de consumo, bolsas de estudo, remuneragao técnica, etc.)
serdo pagos pela FUNCETIC, de acordo com a previsdo orgamentdria e disponibilidade financeira.

Paragrafo Unico: O pagamento de despesas inerentes ao Projeto mediante a utilizagdo de recursos
aportados pela Universidade Estadual de Londrina, ou por pessoa juridica de direito publico, devera
observar as diretrizes da Lei Estadual n. 20.537/2021.

CLAUSULA QUINTA — DAS ATRIBUIGOES DA UNIVERSIDADE

5. Compete a UEL, por intermédio da Proé-Reitoria de Extensdo, Cultura e Sociedade, do
Departamento de Ciéncia e Tecnologia de Alimentos (DCTA) do Centro de Ciéncias Agrarias — CCA:

a) Apoiar as agBes da Coordenagdo do Programa;

b) Acompanhar o desenvolvimento do Programa, assegurando a consecugdo de seus objetivos;

¢) Providenciar as instalagBes fisicas e os equipamentos necessarios a execugdo dos servigos,
relativos ao Programa, de acordo com as possibilidades do Departamento de Ciéncia e
Tecnologia de Alimentos (DCTA) e ciéncia da Dire¢do de Centro;

d) Fornecer, caso haja necessidade, materiais de consumo necessarios a execugdo do Programa,
mediante assinatura de comprovante de entrega e recebimento, com ressarcimento dos
respectivos valores pela FUNCETIC da Universidade Estadual de Londrina;

CLAUSULA SEXTA — DAS ATRIBUICOES DA FUNDAGAO DE APOIO
6. Compete a FUNCETIC:

a) Realizar a gestdo financeira e administrativa do presente ACORDO DE COOPERAGAO;

b) Apoiar as agBes da Universidade Estadual de Londrina, necessarias a realizagdo do objeto
descrito na CLAUSULA PRIMEIRA;

c) Apoiar a Coordenagdo do Programa;

d) Acompanhar o desenvolvimento do Programa, assegurando a consecugdo de seus objetivos;

e) Promover a divulgagdo do Programa;

f) Efetuar o pagamento das despesas decorrentes da execugdo dos trabalhos relativos ao
Programa (servicos de terceiros, material de promogdao, material de consumo, bolsas de
estudo, remuneracdo técnica, etc.), quando solicitado pelo Coordenador do Programa, de
acordo com a previsdo orcamentaria e disponibilidade financeira, conforme estipulado na
CLAUSULA QUARTA;
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g) Providenciar o reparo dos equipamentos fornecidos pela UEL e utilizados pelo Programa, em
decorréncia de problemas de funcionamento ou manutencdo verificados no decorrer das
atividades, com receita oriunda do Programa e anuéncia da Coordenagao do mesmo;

h) Receber o pagamento dos usuérios do Programa, de acordo com o disposto na CLAUSULA
TERCEIRA;

i) Repassar a UEL a importancia correspondente a 7,5% (sete e meio por cento) do valor
arrecadado, na forma do Art. 49, |, da Resolugdo CA n. 008/2012, alterada pela Resolugdo CA
n. 074/2023, em periodicidade trimestral;

j) Repassar a UEL a importancia correspondente a 4% do valor arrecadado, destinada ao Fundo
de Apoio ao Ensino, a Pesquisa e a Extensdo da UEL, na forma do Art. 49, inciso Il da Resolucdo
CA n. 008/2012, alterada pela Resolugdo CA n. 074/2023, em periodicidade trimestral;

k) Destinar 6% do valor arrecadado as unidades e subunidades envolvidas no Projeto, na forma
do Art. 49, inciso IV da Resolug¢do CA n. 008/2012, alterada pela Resolugdo CA n. 074/2023, em
periodicidade trimestral;

I) Responsabilizar-se pela contratagcdo de profissionais necessarios para o desenvolvimento das
atividades relacionadas ao Projeto, bem como responsabilizar-se pelos encargos trabalhistas,
sociais e fiscais decorrentes destas contratagdes;

m) Encaminhar anualmente a Pré-Reitoria de Planejamento da UEL balancete e relatério
financeiro parcial das atividades em desenvolvimento, na forma do Art. 82 da Resolugdo CA n.
008/2012;

n) Ceder a UEL, sob a forma de Comodato, os bens adquiridos com recursos provenientes da
receita do Programa, cujos bens serdo incorporados ao patrimonio da UEL mediante doacdo
ao final da vigéncia do Acordo de Cooperacdo, na forma do Art. 11 da Resolu¢do CA n.
008/2012;

0) Aplicar no mercado financeiro, por meio de instituigdes oficiais, os recursos administrados com
base neste instrumento, devendo posteriormente emprega-los junto com o respectivo
rendimento, exclusivamente na execuc¢do do objeto de que trata a Clausula Primeira deste
Acordo de Cooperacao.

CLAUSULA SETIMA — DA PARTICIPAGCAO DE SERVIDORES

Os servidores da UEL poderao participar das atividades relacionadas ao Projeto
desde que devidamente autorizados pelo responsavel pelo érgdo ao qual estdo lotados, observando,
além do disposto na Resolugdo n. 008/2012, as diretrizes constantes na Lei Estadual n. 20.537/2021 e
demais legisla¢des aplicdveis a natureza da relagdo juridica

Paragrafo primeiro: A participacdo dos servidores ndo podera ultrapassar 20% da sua carga horaria de
trabalho, nem causar prejuizos as demais atividades que Ihe sdo atribuidas no érgdo em que estiverem
lotados.
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Paragrafo segundo:- As Atividades desenvolvidas no Projeto ndo poderdo gerar expansao de carga
horaria e nem hora extra dos servidores envolvidos no Projeto, bem como nao podera ser contratado
ou nomeado pessoal especificamente para essa finalidade.

Paragrafo terceiro- Os servidores que desenvolverem atividades no Projeto poderdo ser remunerados,
desde que observado o disposto no Art. 62 da Resolu¢do CA n2 008/2012e nas demais normativas
internas da UEL aplicaveis ao caso concreto.

CLAUSULA OITAVA - DA GESTAO, COORDENAGAO E FISCALIZAGAO DO INSTRUMENTO

As figuras do Gestor, Coordenador e Fiscal do presente ACORDO DE
COOPERAGAO serdo nomeados formalmente em Portaria(s) prépria(s), emitida(s) pela Reitoria da
Universidade Estadual de Londrina - UEL e anexada(s) ao Processo Administrativo referente a
tramitacdo do presente ACORDO DE COOPERAGAO.

CLAUSULA NONA - DO SALDO OPERACIONAL

Ao término da vigéncia do presente Acordo de Cooperacdo o saldo
operacional do Programa, bem como o saldo financeiro decorrente das aplicacdes financeiras
realizadas no decorrer do objeto da execugdo deste Acordo de Cooperagdo, observado o disposto no
Art. 72 da Resolugdo CA n. 008/2012, serdo aplicados na(s) conta(s) corrente(s) informada(s) no
paragrafo segundo da CLAUSULA TERCEIRA.

CLAUSULA DECIMA — DO RELATORIO FINAL

O Coordenador do Projeto terd um prazo de 30 (trinta) dias apds o término da
vigéncia do ACORDO DE COOPERACAO, para encaminhar & Fundagio o relatério final das atividades
executadas, na forma do Art. 12 da Resolucdo CA n. 008/2012.

Paragrafo primeiro:— A FUNCETIC tera o prazo de 90 (noventa) dias, apds o término da vigéncia do
ACORDO DE COOPERAGAO, para apresentar a Pré-Reitoria de Planejamento relatério financeiro final
instruido com o relatério de atividades executadas, devidamente assinados, inclusive pelo fiscal do
projeto.

Paragrafo segundo: A Pré-Reitoria de Planejamento analisard o relatdrio financeiro final emitindo
parecer sobre o mesmo para posterior envio ao Conselho de Administracdo para apreciagao,
pronunciamento e aprovagao.

Paragrafo terceiro: A Pré-Reitoria de Planejamento encaminhara o processo instruido com o relatério
financeiro final aprovado pelo Conselho de Administracdo e o relatério de atividades executadas ao
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Centro de Estudos, Departamento e Conselho Diretor respectivos, para ciéncia, visando aprimorar os
futuros planos de trabalho.

Paragrafo quarto: A Fundagdo, disponibilizara ao(s) fiscal(is) deste instrumento juridico, relatorios
periddicos de acompanhamento das atividades desenvolvidas, podendo os fiscais, solicitarem
informacdes complementares a qualquer tempo.

CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA - DA VIGENCIA

O presente ACORDO DE COOPERAGAO vigorard a partir da data de sua
assinatura até 31/12/2030.

Paragrafo Unico: Ficam convalidadas as atividades e atos praticados no estrito cumprimento do objeto
do Acordo de Cooperacdo, executados desde 01/01/2025.

CLAUSULA DECIMA SEGUNDA — DA PUBLICAGAO

A publicacdo resumida deste instrumento sera efetuada, por extrato, no Didrio
Oficial do Estado e nos sites da UEL e FUNCETIC, nos termos do Art. 10 da Lei Estadual n. 20.537/2021.

CLAUSULA DECIMA TERCEIRA - DAS ALTERAGOES

Eventual alteragdo do presente instrumento juridico e seu PLANO DE
TRABALHO sera formalizada p6r Termo Aditivo, sujeito as tramita¢des internas desta Universidade, e
somente sera realizada para aprimorar as atividades académicas do Projeto/Programa e dar-lhe
continuidade

Paragrafo Unico: Fica vedada a altera¢do do objeto do instrumento juridico.
CLAUSULA DECIMA QUARTA — DA EXTINGAO

O presente Acordo de Cooperacdo sera regularmente extinto quando atingir seu
termo final, podendo ser denunciado a qualquer tempo, por quaisquer dos participes,
independentemente de descumprimento de qualquer cldusula do presente instrumento, mediante
notificacdo escrita, com antecedéncia minima de 30 (trinta) dias, firmando-se para tanto, “Termo de
Encerramento”.

Paragrafo tnico: O “Termo de Encerramento” a que se refere o caput da presente clausula deve prever
as resolucGes entre as partes para conclusdao do Projeto em andamento, sem prejuizo as atividades
pendentes.
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CLAUSULA DECIMA QUINTA - DOS CASOS OMISSOS

Os casos omissos serdo resolvidos entre as participes preferencialmente pela via
administrativa aplicando-se as disposicdes constantes no Estatuto, Regimento Geral e demais
Normativas Internas da Universidade Estadual de Londrina - UEL e, se necessario, a Teoria Geral dos
Negdcios Juridicos e as normas constantes no Art. 37 da Lei Estadual n. 20.537/2021.

CLAUSULA DECIMA SEXTA - DO FORO
Eventuais duvidas e controvérsias decorrentes do presente ACORDO DE
COOPERAGAO, quando n3o solucionadas pela via administrativa, serdo dirimidas no Foro da Comarca

de Londrina, Estado do Parana.

E por estarem conformes, as PARTICIPES assinam o presente Acordo de
Cooperagao em duas vias de igual teor.

Londrina, de de 2025.

UNIVERSIDADE ESTADUAL DE LONDRINA
Prof2. Dr2. Marta Regina Gimenez Favaro
Reitora

FUNDAGAO DE FOMENTO A CIENCIA, TECNOLOGIA, INOVAGCAO
E CULTURA — FUNCETIC - GESTORA DE FUNDO PATRIMONIAL
Prof. Dr. Fernando Fernandes
Diretor-Presidente
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Divisdo de Convénios e Acompanhamento

Processo: 23.248.430-6

O presente processo trata-se de proposta de celebragdo de acordo de
cooperagcdo entre a Fundacdo de Fomento a Ciéncia, Tecnologia, Inovacdo e Cultura - FUNCETIC e a
Universidade Estadual de Londrina - UEL, para desenvolver o Programa de Atendimento a Sociedade - PAS,
intitulado “Programa de Atendimento & Sociedade Externa na Area de Produgdo, Andlise, Ciéncia e Tecnologia
de Alimentos”, a ser desenvolvido pelo Departamento de Ciéncia e Tecnologia de Alimentos do Centro de
Ciéncias Agrarias desta Instituicdo.

Antes de entrarmos no mérito da andlise financeira, pertinente as atribuicdes
desta unidade, informamos que a analise ndo se reporta a questdes académicas e administrativas de
caracterizagdao do projeto como Programa de Atendimento a Sociedade - PAS, no entanto, sugerimos que os
programas sejam complementares as atividades fins a que estdo designadas s.m.j..

Dando seguimento a analise do presente protocolado, passamos a fazer as
seguintes observagdes econdmico-financeiras.

O protocolo processo esta instruido com minuta do termo de cooperagado
(folhas 91 a 97) e plano de trabalho (folhas 48 a 75). No plano de trabalho (folhas 65 a 69) o programa

apresenta os valores unitarios dos servigos que o projeto se propde a executar.

Conforme plano de trabalho apresentado, ha a indicacdo de recolhimentos
das percentuais previstos pelo Artigo 42 da Resolugdo CA n2 074/2023, sendo destinado 4% ao FAEPE, repasse
a unidade/subunidade envolvida com o programa, que corresponde o percentual de 6%, e os percentuais
igualitarios de 7,5% para ressarcimento de custos indiretos “taxa UEL“ e para taxa da convenente (folhas 63 e
64).

Sugerimos que as atividades técnicas, elencadas no projeto referente a
servidores desta Instituicdo ndo devem ser correlatas as atividades fins pelas quais foram contratadas, ou
devem estar caracterizadas como servigos extracontrato; pois podem serem caracterizados como dupla
remuneracao.

Diante do exposto, encaminhamos o presente protocolado a essa unidade
para aprecia¢do e providéncias.

Londrina, 22 de janeiro de 2025.

Claudio Ferraro
PROPLAN/DPDA/DC
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Londrina, 21 de janeiro de 2025.

N

A
Procuradoria Juridica

O presente protocolado trata de acordo de cooperacdo a ser
firmado entre a Universidade e a Fundacao de Fomento a Ciéncia, Tecnologia,
Inovacao e Cultura — Funcetic, visando a execucgao do Projeto de Prestacao de
Servigos/Programa de Atendimento a Sociedade denominado “PROGRAMA DE
ATENDIMENTO A SOCIEDADE EXTERNA NA AREA DE PRODUGCAO,
ANALISE, CIENCIA E TECNOLOGIA DE ALIMENTOS”.

Diante disto segue anexo ao presente as folhas 91 a 97 da minuta
de acordo de cooperacao, para analise dessa Procuradoria, tendo sido também

indicado o fiscal do instrumento a folha 3.

Encaminhamos o presente protocolado para parecer dessa

Procuradoria.
Cordialmente
Camila Biagio
PROPLAN/DPDA/DRI
De Acordo:

Prof® Dr® Sérgio Henrique Gerelus
Pr6-Reitor de Planejamento em atividade
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Parecer PJU n. 022/2025

Unidade: Procuradoria Juridica.

Processo n.: 23.248.430-6.

Interessado: PROPLAN.

Assunto: Analise de acordo de cooperacéo a ser
celebrado entre a UEL e a FUNCETIC para a
execucdo do Programa de Atendimento a
Sociedade  denominado  “PROGRAMA  DE
ATENDIMENTO A SOCIEDADE EXTERNA NA
AREA DE PRODUCAO, ANALISE, CIENCIA E
TECNOLOGIA DE ALIMENTOS”.

PARECER

Refere-se a tramitagcdo impulsionada pela Fundacdo de Fomento a
Ciéncia, Tecnologia, Inovacdo e Cultura, com o protocolo do 030/2024 - FUNCETIC
- Dir (fl. n. 02).

Em sintese, no supracitado documento, a FUNCETIC solicita a
“celebracdo do ACORDO DE COOPERACAO referente ao Projeto de Prestacéo de
Servicos/Programa de Atendimento a Sociedade denominado PROGRAMA DE
ATENDIMENTO A SOCIEDADE EXTERNA NA AREA DE PRODUCAO, ANALISE,
CIENCIA E TECNOLOGIA DE ALIMENTOS, a ser desenvolvido pelo Departamento
de Ciéncia e Tecnologia de Alimentos do Centro de Ciéncias Agrarias — CCA da
Universidade Estadual de Londrina [...]" (fl. n. 02).

E, neste contexto encaminha: a manifestagao de interesse de executar
o PAS e justificativa para submissdo fora do prazo - ambos de autoria da
Coordenadora do Projeto (fl. n. 3 e fl. n. 39); a minuta de Acordo de Cooperagao
Técnica (fls. n. 40 a 47); e o plano de trabalho (fls. n. 48 a 75).

Ao chegar na Pro-Reitoria de Extensdo, Cultura e Sociedade, esta
anexou na tramitacao relatério de cadastro do projeto (fls. n. 76 a 78) emitindo, na

sequéncia, Parecer n. 076/2024, no qual informou que o projeto esta cadastrado na
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PROEX sob n. 02962 “[...] com duragao de 60 (sessenta) meses e vigéncia a partir
de 01/02/2025, sob a coordenacdo da Profa. Dra. Wilma Aparecida Spinosa [...]” (fl.
n. 79), apds, encaminhou o processo para a Pré-Reitoria de Planejamento para

analise e emissao de parecer.

Ao chegar na Pro-Reitoria de Planejamento - PROPLAN, o processo
foi remetido a FUNCETIC para adequacgdes conforme modelo de Acordo de

Cooperacao emitido por esta Procuradoria Juridica (fl. n. 80).

Nesse deslinde, em resposta ao despacho, a FUNCETIC realizou as
modificagdes necessarias, devolvendo o processo para PROPLAN com a nova

minuta do acordo de cooperagéo (fl. n. 82 a 88).

Ao receber o processo, a PROPLAN, por meio da sua Diretoria de
Planejamento e Desenvolvimento Administrativo, devolveu o processo novamente a
FUNCETIC informando que “a minuta encartada as folhas 82 - 88 segue o modelo
anexado, porém solicitamos que a CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA - DA
VIGENCIA seja revisada, constando apenas qual sera o tempo de vigéncia adotado”
(fl. n. 89).

A FUNCETIC, por sua vez, realizou a modificacdo requerida pela
PROPLAN (fl. n. 90), encaminhando a minuta de acordo de cooperagao para analise
da PROPLAN (fls. n. 91 a 97).

Recebido o documento supracitado, a PROPLAN, por meio de sua
Divisdo de Custos, manifestou-se observando que no plano de trabalho “...] ha a
indicagao de recolhimentos das percentuais previstos pelo Artigo 4° da Resolugao
CA n. 074/2023, sendo destinado 4% ao FAEPE, repasse a unidade/subunidade
envolvida com o programa, que corresponde o percentual de 6%, e os percentuais
igualitarios de 7,5% para ressarcimento de custos indiretos taxa UEL e para taxa da
convenente [...]” (fl. n. 98), enviando, na sequéncia, o processo para providéncias da

Divisdo de Convénios e Acompanhamento.
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Por fim, a Divisdo de Convénios e Acompanhamento da mesma
Pro-Reitoria, encaminhou o processo para a analise desta Procuradoria Juridica

sobre a versao final do instrumento juridico constante nas fls. n. 91 a 97 (fl. n. 99).

E o relatério. Passamos & andlise juridica.

I. DOS ALICERCES NORMATIVOS

Conforme previsto tanto na Constituicdo Federal (Art. 207), quanto na
Constituicdo Estadual (Art. 180), “as universidades gozam de autonomia
didatico-cientifica, administrativa e de gestéo financeira e patrimonial, e obedecerao

ao principio de indissociabilidade entre ensino, pesquisa e extensao”.

Em complemento, a Lei n. 9.394 de 20 de dezembro de 1996 - a qual
estabeleceu as diretrizes e bases da Educacdo Nacional - dispds que para o
exercicio desta autonomia, é assegurado as Universidades “elaborar e reformar os
seus estatutos e regimentos”, bem como “firmar contratos, acordos e convénios”
(Art. 53, V e VII).

Da leitura do Estatuto da Universidade Estadual de Londrina, se
depreende que s&o, respectivamente, principio e finalidade desta “a
indissociabilidade entre ensino, pesquisa e extens&o, assegurado seu compromisso
social” e; “gerar, disseminar e socializar o conhecimento em padrdes elevados de

qualidade e equidade” (Art. 2°, Il e Art. 3°, 1).

E, neste contexto, a Resolugdo n. 89/2019 do Conselho Universitario
da UEL elucidou que dentre as formas de ofertar as atividades de extensao,
encontram-se os programas (Art. 6°, 1). Neste contexto, ndo se pode olvidar que a
execucdao de Programas de Atendimento a Sociedade - PAS, por meio da

celebracdo de instrumentos juridicos com as Fundagdes de Apoio, ja encontrava-se
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recepcionada pelo ambito normativo interno desta Universidade desde 2012, por

meio da Resolugao n. 08 do Conselho de Administragao.

E, com a superveniéncia da leitura da Lei Estadual n. 20.537 de 20 de
abril de 2012, a qual disciplinou as relagcbdes entre as Instituicbes Estaduais de
Ensino Superior do Parana (IEES) e suas Fundagdes de Apoio (Art. 1°),
materializou-se no ordenamento juridico do Estado do Parana a seguranca juridica
necessaria para a continuidade destas ao permitir a celebragdo de instrumentos
juridicos, em regime de dispensa de licitagao (Art. 2°), para o apoio as atividades de

extensdo (Art. 5°).

Assim, a celebracdo de instrumento juridico visando a constituicdo de
parceria entre a UEL e a FUNCETIC visando definir as responsabilidades destas no
ambito da oferta Programa de Atendimento a Sociedade vem ao encontro destas
disposicdes, revestindo-se de notorio interesse publico e institucional. Ademais, sob
o prisma estritamente juridico € respaldada tanto externamente, quanto
internamente, motivo pelo qual ndo vislumbramos obices que impecam a sua

assinatura, nos moldes delineados adiante.

Contudo, ainda que vislumbrados os alicerces normativos que
permeiam o objeto da consulta em tela, que tal elucidacéo, por si s6, ndo contempla
todos os aspectos necessarios para garantir a segurancga juridica almejada, motivo
pelo qual, na sequéncia, faz-se necessaria a analise do instrumento apresentado

sob a égide da Teoria Geral dos Negdcios Juridicos.
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Il. DO NEGOCIO JURIDICO

Disserta Azevedo que “plano da existéncia, plano da validade e plano
da eficacia sao os trés planos nos quais a mente humana deve sucessivamente

examinar o negaocio juridico, a fim de verificar se ele obtém plena realizagao™.

Posto isso, no plano da existéncia, em apertada sintese, pode-se dizer
que sao quatro os elementos essenciais a serem analisados: o agente, o objeto, a

forma e a vontade.

Assim sendo, da leitura da minuta apresentada € possivel vislumbrar
que os agentes e o objeto foram delineados de forma satisfatéria. Ja em relagéo a
forma, a espécie do género negdcio juridico escolhida para a formalizacédo (acordo
de cooperacao) é adequada a finalidade pretendida - qual seja: o acordo de
vontades para definicdo das responsabilidades para a execugéo de um objeto uno e
indivisivel, de interesse mutuo entre ambas as participes. E, quanto a vontade, dos
documentos encartados a tramitagao é possivel vislumbrar que tanto a Fundacéo,
quanto o Coordenador do Programa manifestaram suas vontades de consecugao da
parceria. Ja no ambito institucional, sera complementada quando da aprovagao do

Conselho de Administragao.

Trilhando rumo ao plano da validade, os supracitados elementos séo
complementados. E, mediante a aplicagao subsidiaria do Cédigo Civil, devem ser

analisados nos seguintes termos:

Art. 104. A validade do negdcio juridico requer:
| - agente capaz;
Il - objeto licito, possivel, determinado ou determinavel;

[l - forma prescrita ou ndo defesa em lei.

' AZEVEDO, Anténio Junqueira de. Negécio Juridico: existéncia, validade e eficacia. 42 ed. Sao
Paulo: Saraiva, 2002. p. 23
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Sobre a capacidade dos agentes, nota-se que ao fim do instrumento
encontram-se enquanto signatarios a Reitora da Universidade Estadual de Londrina
(Profa. Dra. Marta Regina Gimenez Favaro) e o Diretor Presidente da FUNCETIC
(Prof. Dr. Fernando Fernandes). E, naquilo que se refere a Universidade, se entende
que a representagao da UEL esta de acordo com suas normativas internas, motivo

pelo qual n&o sao vislumbrados obices.

Acerca da licitude do objeto, entende-se que os aspectos juridicos que
englobam tal andlise ja foram contemplados no tépico | deste Parecer, motivo pelo
qual, aqui reitera-se o posicionamento ja exarado anteriormente - qual seja: pela

inexisténcia de obices juridicos.

Seguindo em frente, no que se refere a forma, deve-se trazer a baila a
Lei Estadual n. 20.537 de 21 de abril de 2021 e seu respectivo Decreto

regulamentador n. 8.796 de 23 de setembro daquele mesmo ano.

A Lei Estadual n. 20.537 de 20 de abril de 2012 ao delinear os
instrumentos juridicos cabiveis no ambito das hipoteses albergadas por seu escopo

(Art. 15) dispOs nos seguintes termos:

§2° Entende-se por contrato, todo e qualquer ajuste entre IEES, HUs ou
ICTs e suas Fundagbes de Apoio em que haja um acordo de vontade para a
formagao de vinculo e a estipulagdo de obrigagdes reciprocas visando a
execugao do plano de trabalho aprovado pela entidade apoiada

§3° Entende-se por convénio, o acordo ou ajuste que discipline a
transferéncia de recursos financeiros visando a execugéo de programa de
governo, envolvendo a realizagdo de projeto, atividade, servigo, aquisigao
de bens ou evento de interesse reciproco, em regime de mutua cooperagao

§4° Entende-se por acordo de cooperacio e ajustes individualizados o

1 AIMEenNnto DO MNelo G0 QAlld d O QIfid d0id Dd elid PDdld d
consecucao de finalidades de interesse publico e reciproco que néao

Tais definicbes foram pormenorizadas no Decreto n. 8796 de 23 de
setembro de 2021, o qual dispés que “a gestdo das receitas privadas [...] deve ser

realizada por Acordo de Cooperagao” (Art. 12, §8°).
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Seguindo em frente, o Decreto em questao dispde que a celebracéo de
instrumento juridico nesta modalidade deve ser precedida da negociagcédo entre os
parceiros do plano de trabalho (Art. 12, §1°), do qual devera -constar,

obrigatoriamente:

| - clara descrigdo do projeto a ser realizado;

Il - recursos envolvidos e adequada definicdo quanto a reparticdo de
receitas e despesas oriundas dos projetos envolvidos;

[l - obrigacdes e responsabilidades de cada uma das partes; e

IV - previsdo da concessdo de bolsas, auxilios e/ou verbas variaveis
quando couber, nos termos estabelecidos no § 3° deste artigo.

Estes elementos complementam aqueles requisitos para a elaboragao
do plano de trabalho que ja haviam sido previstos na Lei Estadual n. 20.537 (Art.

17), séo eles:

| - objeto, projeto basico, prazo de execugéo limitado no tempo, bem como
os resultados esperados, metas e respectivos indicadores;

Il - a respectiva sistematica de acompanhamento e avaliagdo, contendo
critérios e parametros a serem aplicados;

lll - a previsdo de que a avaliacdo de resultados obtidos, no cumprimento
de metas de desempenho e observancia de prazos pelas Fundagdes de
Apoio, sera usada para o aprimoramento de pessoal e melhorias
estratégicas na atuacdo perante a populacdo e as IEES, HUs e ICTs,
visando ao melhor aproveitamento dos recursos a elas destinados;

IV - os recursos da instituigdo apoiada envolvidos, com os ressarcimentos
pertinentes, de acordo com o plano de aplicagdo de cada projeto;

V - os participantes vinculados a instituicdo apoiada e autorizados a
participar do projeto, na forma das normas préprias da referida instituicao,
serdo identificados por seus registros funcionais e informados os valores
das bolsas concedidas;

VI - pagamentos previstos a pessoas fisicas e juridicas, por prestagdo de
Servigos.

§ 1° Os projetos devem ser obrigatoriamente aprovados pelos érgaos
colegiados competentes da instituigdo apoiada, segundo as regras e
critérios aplicaveis aos projetos institucionais.
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E, assim sendo, sdo estes os requisitos que irao balizar as indicagdes
desta Procuradoria no item Ill deste Parecer. Além destes, para o alcance da
seguranga juridica almejada neste tipo de celebragdo, recomenda-se que o
instrumento juridico apresente a qualificagdo das participes, a legislagéo aplicavel, a
caracterizacao do objeto, a definicado das responsabilidades para a consecug¢ao do
objeto, prazo determinado de vigéncia; as formas de rescisao, resolu¢gao dos casos

omissos e clausula de foro.

Por fim, sobre o plano da eficacia, inexistentes termos, condicdes ou
encargos e, considerando os documentos presentes neste processo, por ora,
tem-se que tal analise é dispensavel neste momento, sem quaisquer prejuizos a

celebracgao.

Exauridos os aspectos que solidificam a legalidade do instrumento e,
consequentemente, sua celebracdo, adiante adentrar-se-a na analise de seu

conteudo.

lll. DO CONTEUDO:

Em que pese até entdo inexistirem Obices a formalizacao do negdcio
juridico (fls. n. 91 a 97), ao aproximar o campo de visdo para o disposto em suas

clausulas vislumbram-se aperfeicoamentos necessarios, a saber:

I. Primordialmente, sugere-se que por todo o documento na onde |é-se

“partes” altere-se para “participes”;

II. Na qualificagdo da UEL, onde sdo citados os documentos da
Magnifica Reitora, considerando a atualizagdo da documentacdo pessoal da
mesma, utilize-se da seguinte redacao: “inscrita sob o Registro Geral - CPF de n.
869.949.999-04”

. Na CLAUSULA DECIMA SEGUNDA - DA VIGENCIA,a vigéncia
contratual ndo pode ultrapassar o prazo maximo de 60 (sessenta) meses
estabelecido pela legislagao (Art. 103, § 1° da Lei Estadual n. 15.608/2007; Art. 106
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da Lei Federal n. 14.133/2021) para contratagdes com a Administracdo Publica.
Nesse sentido, considerando que serdao convalidados atos desde 01/01/2025, o
prazo maximo de vigéncia devera ser 01/01/2030. Ademais, € imperioso observar
que o instituto da convalidacdo deve ser utilizado somente em situacdes

excepcionais, onde a justificativa demonstre o interesse publico envolvido.

IV. DAS CONSIDERACOES FINAIS E ORIENTACOES DESTA PROCURADORIA
JURIDICA

Finalmente, esta Procuradoria Juridica, no uso de sua atuagéo juridica
preventiva estabelecida pelo Art. 111, inciso XV, do Regimento da Reitoria,
recomenda que o processo seja remetido as instancias cabiveis para devida
analise e aprovacao, conforme tramite estabelecido no ANEXO I, da Instrucao de
Servico PROEX/PROPLAN n. 001/2023 para Projetos de Atendimento a
Sociedade/PAS.

Salienta-se que, no caso de_alteracdes na versao final da minuta

encartada nas fls. n. 91 a 97, aléem das modificagbes previamente sugeridas no

topico Il deste Parecer Juridico, a tramitacdo devera ser retornada para esta

Procuradoria Juridica para analise e emissao de Parecer Juridico.

Exauridos os aspectos que impulsionam a presente analise,

encaminhamos a tramitacdo a PROPLAN para ciéncia do disposto neste Parecer.

Observa-se que a PJU — por analogia ao contido no art. 131 da
Constituicdo Federal de 1988 e ao contido no artigo 110 do Regimento da Reitoria
desta Universidade — presta consultoria sob o prisma estritamente juridico, ndo lhe
competindo adentrar no mérito das decisbes. Destarte, o presente parecer se
restringe a analise juridica de legalidade e formalidade dos questionamentos

suscitados.
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Londrina, 29 de janeiro de 2025.

Tania Lobo Muniz
Procuradora Juridica

Ariella Kely Besing Motter
Assessora Especial

Laura Maria Massan Paulino
Residente Técnica
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Londrina, 31 de janeiro de 2024.

N

A
FUNCETIC

O presente protocolado trata de acordo de cooperacao a ser firmado
entre a Universidade e a FUNCETIC, visando a execugdo do Projeto de
Prestacdo de Servicos/Programa de Atendimento a Sociedade denominado
“PROGRAMA DE ATENDIMENTO A SOCIEDADE EXTERNA NA AREA DE
PRODUGCAO, ANALISE, CIENCIA E TECNOLOGIA DE ALIMENTOS".

A minuta de Acordo de Cooperacao (fl 91 a 97) e o Plano de Trabalho
(fl 48 a 75) foram submetidos a anélise da PJU que emitiu seu parecer n?
022/2025 (fl 100 a 109). Solicitamos que sejam realizadas as adequacdes dos
termos conforme parecer juridico supracitado.

Cordialmente

Camila Biagio
PROPLAN/DPDA/DRI
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UNIVERSIDADE ESTADUAL DE LONDRINA
FUNDACAO DE FOMENTO A CIENCIA, TECNOLOGIA, INOVACAO E CULTURA

Protocolo: 23.248.430-6

Acordo de Cooperacao Programa de Atendimento a
Sociedade: PROGRAMA DE ATENDIMENTO A SOCIEDADE
EXTERNA NA AREA DE PRODUCAO, ANALISE, CIENCIA E
TECNOLOGIA DE ALIMENTOS, CCA/Departamento de
Ciéncia e Tecnologia de Alimentos - Profa. Dra. Wilma
Aparecida Spinosa- Periodo: 60 (sessenta) meses
FUNDACAO DE FOMENTO A CIENCIA, TECNOLOGIA,
Interessado: INOVACAO E CULTURA FUNCETIC - GESTORA DE FUNDO

Assunto:

PATRIMONIAL
Data: 05/02/2025 13:14
DESPACHO
A
PROPLAN/DPDA

A/C Luciano Barroso Zanluchi

Conforme solicitado na fl. 110, e em atendimento ao Parecer da
Procuradoria Juridica, segue Minuta de Acordo de Cooperacdao + Plano de
Trabalho devidamente corrigido.

Atenciosamente,
FUNCETIC
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Fundacdo de Fomento a Ciéncia, Tecnologia, Inovacao e
Cultura — FUNCETIC - Gestora de Fundo Patrimonial

MINUTA

ACORDO DE COOPERACAO QUE ENTRE SI CELEBRAM A UEL
E A FUNCETIC PARA A REALIZACAO DE PROGRAMA DE
ATENDIMENTO A SOCIEDADE (PAS)

A UNIVERSIDADE ESTADUAL DE LONDRINA, pessoa juridica de direito publico, na qualidade de
Autarquia, nos termos da Lei Estadual n. 21.352/2023, inscrita no CNPJ/MF sob n.
78.640.489/0001-53, com sede no Campus Universitario localizado na Rodovia Celso Garcia Cid,
PR-445, Km 380, Jardim Portal de Versalhes, CEP n. 86.055-900, na cidade de Londrina, Estado do
Parana, doravante denominada UNIVERSIDADE, neste ato representada legalmente e, na forma
de seu Estatuto e demais normativas internas, por sua Magnifica Reitora, Profa. Dra Marta Regina
Gimenez Favaro, brasileira, professora universitdria, residente e domiciliada na cidade de
Londrina, Estado do Paranag, inscrita sob o Registro Geral-CPF n2 869.949.999-04, nomeada pelo
Decreto 11.322 de 07 de junho de 2022, FUNDAGAO DE FOMENTO A CIENCIA, TECNOLOGIA,
INOVAGAO E CULTURA - FUNCETIC - GESTORA DE FUNDO PATRIMONIAL, pessoa juridica de
direito privado sem fins lucrativos, inscrita no CNPJ/MF sob o n. 47.347.477/0001-01, com sede
na Avenida Presidente Castelo Branco, n2 655, Sala 03, Jardim Presidente, CEP n. 86.061-335, na
cidade de Londrina, Estado do Parand, doravante denominada FUNCETIC, por seu Diretor-
Presidente, Prof. Dr. Fernando Fernandes, portador do Registro Geral (RG) n. 8.458.478, CPF n.
020.011.648-74, ambas as pessoas juridicas denominadas conjuntamente PARTICIPES, tém entre
si acordado o presente ACORDO DE COOPERAGCAO, celebrado com fulcro na Lei Estadual n.
20.537/2021 e seu Decreto Regulamentador n. 8.796/2021 e, subsidiariamente, naquilo que ndo
conflitar com suas disposicdes, na Lei Estadual n.15.608/2007 e seu Decreto Regulamentador n.
10.086/2022; Lei Federal n? 14.133/2021 e, ainda, nas Resolu¢des 46/2020 C.A/UEL, 089/2019 -
C.U/UEL, 088/2023 - CEPE/UEL, 008/2012 C.A/UEL 074/2023 C.A/UEL, além do estipulado nas
clausulas seguintes:

CLAUSULA PRIMEIRA - DO OBJETO

O presente ACORDO DE COOPERACAO tem por objeto a cooperacdo entre
as PARTICIPES, visando a execu¢do do projeto de Prestacio de Servicos/Programa de
Atendimento a Sociedade denominado “PROGRAMA DE ATENDIMENTO A SOCIEDADE EXTERNA
NA AREA DE PRODUGAO, ANALISE, CIENCIA E TECNOLOGIA DE ALIMENTOS”, a ser desenvolvido
pelo Departamento de Ciéncia e Tecnologia de Alimentos (DCTA) do Centro de Ciéncias Agrarias —
CCA da Universidade Estadual de Londrina.
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Fundacdo de Fomento a Ciéncia, Tecnologia, Inovacao e
Cultura — FUNCETIC - Gestora de Fundo Patrimonial

Paragrafo primeiro: Integra o presente ACORDO DE COOPERAGAO o PLANO DE TRABALHO que
se destina a identificar o objeto, definir as metas e fases de execugao, balizar as aplicagdes
financeiras no decorrer do Curso.

Paragrafo segundo: O PLANO DE TRABALHO e este ACORDO DE COOPERAGCAO sio
complementares e integrantes entre si, de forma que qualquer detalhe ou condicdo que se
mencione em um e se omita em outro serdo considerados vélidos, obrigando os PARTICIPES em
todos os termos.

CLAUSULA SEGUNDA — DAS ATIVIDADES

O projeto de prestagdo de servicos/Programa de Atendimento a Sociedade
previsto na CLAUSULA PRIMEIRA compreenderd as atividades constantes no PLANO DE
TRABALHO, anexo deste instrumento.

CLAUSULA TERCEIRA — DOS RECURSOS FINANCEIROS

Os recursos financeiros necessarios a execu¢ao do Projeto de Prestacdo de
Servicos/Programa de Atendimento a Sociedade serdo providos através de pagamento pelos
usuarios dos servigos, recolhidos e gerenciados por intermédio da FUNCETIC, respeitados os
valores estipulados pelo Coordenador do Programa, conforme previsto no PLANO DE TRABALHO.

Paragrafo primeiro: No decorrer da vigéncia do Projeto de Presta¢do de Servigos/Programa de
Atendimento a Sociedade, os valores praticados poderao ser corrigidos anualmente, de acordo
com os indices legais aplicaveis, visando o equilibrio financeiro do projeto.

Paragrafo segundo: — Os recursos financeiros arrecadados com o pagamento pelos usudrios dos
servicos, a FUNCETIC, serdo depositados no Banco Itau, agéncia n. 4113, na conta corrente n.
18229-1 de titularidade da FUNDAGAO DE FOMENTO A CIENCIA, TECNOLOGIA, INOVAGAO E
CULTURA - FUNCETIC - GESTORA DE FUNDO PATRIMONIAL, mas em unidade exclusiva para o
Projeto, e serdo utilizados exclusivamente a consecucdo do objeto deste ACORDO DE
COOPERACAO, descrito na CLAUSULA PRIMEIRA, observado o PLANO DE TRABALHO.

Paragrafo terceiro: — A FUNCETIC podera reter 7,5% (sete virgula cinco por cento) do valor
apurado, na forma do inciso Il do Art. 42 da Resolucdo CA n. 008/2012 e alteragOes advindas da
Resolugdo CA 074/2023, destinada ao ressarcimento de despesas de ordem administrativa e
financeira, e encargos sociais, conforme estipulado no PLANO DE TRABALHO, anexo deste
instrumento.
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Paragrafo quarto: Os recursos financeiros vinculados a consecugao do objeto deste ACORDO DE
COOPERACAO, enquanto n3o utilizados, deverio ser aplicados em instituicdo financeira.

Paragrafo quinto: As receitas auferidas, decorrentes de aplica¢des financeiras, serdo computadas
a crédito do ACORDO DE COOPERAGAO, e serdo utilizadas exclusiva e integralmente a execugdo
de seu objeto e finalidade.

Paragrafo sexto: Existindo saldo financeiro remanescente, bem como saldo financeiro decorrente
de aplicagbes financeiras realizadas no decorrer da execucdo do objeto deste ACORDO DE
COOPERACAO, permanecerio os mesmos depositados na conta corrente informada no paragrafo
segundo da presente Clausula, observadas as disposicdes da CLAUSULA NONA.

CLAUSULA QUARTA — DA DESTINAGAO DOS RECURSOS

A destinacdo dos recursos ocorrerda de acordo com as solicitacées da
Coordenacdo do Projeto para pagamento de despesas provenientes de sua execugdo (servicos de
terceiros, material de promocgao, material de consumo, bolsas de estudo, remuneracao técnica,
etc.) serdo pagos pela FUNCETIC, de acordo com a previsdo or¢camentaria e disponibilidade
financeira.

Paragrafo Unico: O pagamento de despesas inerentes ao Projeto mediante a utilizacdo de
recursos aportados pela Universidade Estadual de Londrina, ou por pessoa juridica de direito
publico, devera observar as diretrizes da Lei Estadual n. 20.537/2021.

CLAUSULA QUINTA - DAS ATRIBUIGOES DA UNIVERSIDADE

5. Compete a UEL, por intermédio da Pré-Reitoria de Extensdao, Cultura e Sociedade, do
Departamento de Ciéncia e Tecnologia de Alimentos (DCTA) do Centro de Ciéncias Agrdrias —
CCA:

a) Apoiar as a¢des da Coordenacdo do Programa;
b) Acompanhar o desenvolvimento do Programa, assegurando a consecugdo de seus
objetivos;
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€) Providenciar as instalagdes fisicas e os equipamentos necessarios a execugdo dos servigos,
relativos ao Programa, de acordo com as possibilidades do Departamento de Ciéncia e
Tecnologia de Alimentos (DCTA) e ciéncia da Direcdo de Centro;

d) Fornecer, caso haja necessidade, materiais de consumo necessarios a execucdo do
Programa, mediante assinatura de comprovante de entrega e recebimento, com
ressarcimento dos respectivos valores pela FUNCETIC da Universidade Estadual de
Londrina;

CLAUSULA SEXTA — DAS ATRIBUICOES DA FUNDACAO DE APOIO
6. Compete a FUNCETIC:

a) Realizar a gestdo financeira e administrativa do presente ACORDO DE COOPERACAO;

b) Apoiar as agdes da Universidade Estadual de Londrina, necessarias a realizagdo do objeto
descrito na CLAUSULA PRIMEIRA;

¢) Apoiar a Coordenagdo do Programa;

d) Acompanhar o desenvolvimento do Programa, assegurando a consecu¢do de seus
objetivos;

e) Promover a divulgagdo do Programa;

f) Efetuar o pagamento das despesas decorrentes da execugdo dos trabalhos relativos ao
Programa (servicos de terceiros, material de promoc¢do, material de consumo, bolsas de
estudo, remuneracdo técnica, etc.), quando solicitado pelo Coordenador do Programa, de
acordo com a previsao orcamentaria e disponibilidade financeira, conforme estipulado na
CLAUSULA QUARTA;

g) Providenciar o reparo dos equipamentos fornecidos pela UEL e utilizados pelo Programa,
em decorréncia de problemas de funcionamento ou manutencao verificados no decorrer
das atividades, com receita oriunda do Programa e anuéncia da Coordenag¢ao do mesmo;

h) Receber o pagamento dos usuarios do Programa, de acordo com o disposto na CLAUSULA
TERCEIRA;

i) Repassar a UEL a importdncia correspondente a 7,5% (sete e meio por cento) do valor
arrecadado, na forma do Art. 49, |, da Resolugdo CA n. 008/2012, alterada pela Resolugdo
CA n.074/2023, em periodicidade trimestral;

j) Repassar a UEL a importancia correspondente a 4% do valor arrecadado, destinada ao
Fundo de Apoio ao Ensino, a Pesquisa e a Extensdo da UEL, na forma do Art. 49, inciso Il
da Resolugdo CA n. 008/2012, alterada pela Resolugdo CA n. 074/2023, em periodicidade
trimestral;
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k) Destinar 6% do valor arrecadado as unidades e subunidades envolvidas no Projeto, na
forma do Art. 49, inciso IV da Resolugdo CA n. 008/2012, alterada pela Resolugdo CA n.
074/2023, em periodicidade trimestral;

I) Responsabilizar-se pela contratacdo de profissionais necessarios para o desenvolvimento
das atividades relacionadas ao Projeto, bem como responsabilizar-se pelos encargos
trabalhistas, sociais e fiscais decorrentes destas contratagdes;

m) Encaminhar anualmente a Proé-Reitoria de Planejamento da UEL balancete e relatério
financeiro parcial das atividades em desenvolvimento, na forma do Art. 82 da Resolucdo
CA n.008/2012;

n) Ceder a UEL, sob a forma de Comodato, os bens adquiridos com recursos provenientes da
receita do Programa, cujos bens serdo incorporados ao patrimbénio da UEL mediante
doacdo ao final da vigéncia do Acordo de Cooperacdo, na forma do Art. 11 da Resolugao
CA n.008/2012;

0) Aplicar no mercado financeiro, por meio de institui¢des oficiais, os recursos administrados
com base neste instrumento, devendo posteriormente empregda-los junto com o
respectivo rendimento, exclusivamente na execucdo do objeto de que trata a Clausula
Primeira deste Acordo de Cooperacao.

CLAUSULA SETIMA - DA PARTICIPACAO DE SERVIDORES

Os servidores da UEL poderdo participar das atividades relacionadas ao
Projeto desde que devidamente autorizados pelo responsdvel pelo érgdo ao qual estdo lotados,
observando, além do disposto na Resolugdo n. 008/2012, as diretrizes constantes na Lei Estadual
n. 20.537/2021 e demais legislacdes aplicadveis a natureza da relagdo juridica

Paragrafo primeiro: A participacdao dos servidores ndo podera ultrapassar 20% da sua carga
hordria de trabalho, nem causar prejuizos as demais atividades que |he sdo atribuidas no drgao
em que estiverem lotados.

Paragrafo segundo:- As Atividades desenvolvidas no Projeto ndo poderao gerar expansao de carga
horaria e nem hora extra dos servidores envolvidos no Projeto, bem como n3o poderd ser
contratado ou nomeado pessoal especificamente para essa finalidade.

Paragrafo terceiro- Os servidores que desenvolverem atividades no Projeto poderdao ser
remunerados, desde que observado o disposto no Art. 62 da Resolugdo CA n2 008/2012e nas
demais normativas internas da UEL aplicdveis ao caso concreto.
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CLAUSULA OITAVA - DA GESTAO, COORDENAGAO E FISCALIZAGAO DO INSTRUMENTO

As figuras do Gestor, Coordenador e Fiscal do presente ACORDO DE
COOPERACAO serdo nomeados formalmente em Portaria(s) prépria(s), emitida(s) pela Reitoria da
Universidade Estadual de Londrina - UEL e anexada(s) ao Processo Administrativo referente a
tramitacdo do presente ACORDO DE COOPERACAO.

CLAUSULA NONA - DO SALDO OPERACIONAL

Ao término da vigéncia do presente Acordo de Cooperagdo o saldo
operacional do Programa, bem como o saldo financeiro decorrente das aplicagdes financeiras
realizadas no decorrer do objeto da execuc¢ado deste Acordo de Cooperacdo, observado o disposto
no Art. 72 da Resolugdo CA n. 008/2012, serdo aplicados na(s) conta(s) corrente(s) informada(s)
no paragrafo segundo da CLAUSULA TERCEIRA.

CLAUSULA DECIMA — DO RELATORIO FINAL

O Coordenador do Projeto tera um prazo de 30 (trinta) dias apds o término
da vigéncia do ACORDO DE COOPERACAO, para encaminhar a Fundagdo o relatério final das
atividades executadas, na forma do Art. 12 da Resolugdo CA n. 008/2012.

Paragrafo primeiro:— A FUNCETIC ter3 o prazo de 90 (noventa) dias, apds o término da vigéncia
do ACORDO DE COOPERACAO, para apresentar a Pré-Reitoria de Planejamento relatério
financeiro final instruido com o relatério de atividades executadas, devidamente assinados,
inclusive pelo fiscal do projeto.

Paragrafo segundo: A Pré-Reitoria de Planejamento analisara o relatério financeiro final emitindo
parecer sobre o mesmo para posterior envio ao Conselho de Administracdo para apreciacdo,
pronunciamento e aprovagao.

Paragrafo terceiro: A Pro-Reitoria de Planejamento encaminhard o processo instruido com o
relatério financeiro final aprovado pelo Conselho de Administracdo e o relatério de atividades
executadas ao Centro de Estudos, Departamento e Conselho Diretor respectivos, para ciéncia,
visando aprimorar os futuros planos de trabalho.

Paragrafo quarto: A Fundacao, disponibilizard ao(s) fiscal(is) deste instrumento juridico, relatérios
periodicos de acompanhamento das atividades desenvolvidas, podendo os fiscais, solicitarem
informagdes complementares a qualquer tempo.
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CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA — DA VIGENCIA

O presente ACORDO DE COOPERACAO vigorara a partir da data de sua
assinatura até 01/01/2030.

Paragrafo unico: Ficam convalidadas as atividades e atos praticados no estrito cumprimento do
objeto do Acordo de Cooperacdo, executados desde 01/01/2025.

CLAUSULA DECIMA SEGUNDA — DA PUBLICACAO

A publicacdo resumida deste instrumento serd efetuada, por extrato, no
Diario Oficial do Estado e nos sites da UEL e FUNCETIC, nos termos do Art. 10 da Lei Estadual n.
20.537/2021.

CLAUSULA DECIMA TERCEIRA - DAS ALTERACOES

Eventual alteracdo do presente instrumento juridico e seu PLANO DE
TRABALHO serd formalizada pbér Termo Aditivo, sujeito as tramitagdes internas desta
Universidade, e somente serd realizada para aprimorar as atividades académicas do
Projeto/Programa e dar-lhe continuidade

Paragrafo unico: Fica vedada a alteragdo do objeto do instrumento juridico.
CLAUSULA DECIMA QUARTA - DA EXTINGAO

O presente Acordo de Cooperacgao sera regularmente extinto quando atingir
seu termo final, podendo ser denunciado a qualquer tempo, por quaisquer dos PARTICIPES,
independentemente de descumprimento de qualquer clausula do presente instrumento,
mediante notificacdo escrita, com antecedéncia minima de 30 (trinta) dias, firmando-se para
tanto, “Termo de Encerramento”.

Paragrafo tnico: O “Termo de Encerramento” a que se refere o caput da presente cladusula deve

prever as resolugdes entre os PARTICIPES para conclusdo do Projeto em andamento, sem prejuizo
as atividades pendentes.
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CLAUSULA DECIMA QUINTA — DOS CASOS OMISSOS

Os casos omissos serdo resolvidos entre as PARTICIPES preferencialmente
pela via administrativa aplicando-se as disposi¢cées constantes no Estatuto, Regimento Geral e
demais Normativas Internas da Universidade Estadual de Londrina - UEL e, se necessario, a Teoria
Geral dos Negdcios Juridicos e as normas constantes no Art. 37 da Lei Estadual n. 20.537/2021.

CLAUSULA DECIMA SEXTA - DO FORO
Eventuais duvidas e controvérsias decorrentes do presente ACORDO DE
COOPERACAO, quando n3o solucionadas pela via administrativa, serdo dirimidas no Foro da

Comarca de Londrina, Estado do Parana.

E por estarem conformes, as PARTICIPES assinam o presente Acordo de
Cooperagdo em duas vias de igual teor.

Londrina, de de 2025.

UNIVERSIDADE ESTADUAL DE LONDRINA
Prof2. Dr2. Marta Regina Gimenez Favaro
Reitora

FUNDAGCAO DE FOMENTO A CIENCIA, TECNOLOGIA, INOVACAO
E CULTURA — FUNCETIC - GESTORA DE FUNDO PATRIMONIAL
Prof. Dr. Fernando Fernandes
Diretor-Presidente
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PRO-REITORIA DE EXTENSAO, CULTURA E SOCIEDADE
DIRETORIA DE PROJETOS, PROGRAMAS E INICIAGAO EXTENSIONISTA

DIVISAO DE PROJETOS E INICIACAO EXTENSIONISTA
Telefones: (43) 3371-4572 ou 3371-4172

PROGRAMA DE ATENDIMENTO A SOCIEDADE (PAS):
PROGRAMA DE ATENDIMENTO A SOCIEDADE EXTERNA NA AREA DE
PRODUGAO, ANALISE, CIENCIA E TECNOLOGIA DE ALIMENTOS

IDENTIFICACAO DO(A) COORDENADOR(A):

Nome: Wilma Aparecida Spinosa

Centro: de Ciéncias Agrarias (CCA)

Departamento: de Ciéncia e Tecnologia de Alimentos (DCTA)
E-mail: wilma.spinosa@uel.br

Telefone para Contato: (43) 3371-4585
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Il - Programa de Atendimento a Sociedade (PAS)/Prestagdo de Servico— Resolugdo CA n2.
008/2012, 074/2023 e Lei Estadual n. 20.537/2021.

Motivagdo: (no caso de vinculagio a Resolug¢do CA no. 008/2012 ou 009/2012)

A experiéncia de mais de 25 anos de trabalho na prestacdo de servicos de analises
laboratoriais na drea de ciéncia e tecnologia de alimentos tem demonstrado a necessidade
de agente parceiro, seja para atender a exigéncia legal da Universidade perante érgdos
fiscalizadores diversos, seja para atender as necessidades de clientes que exigem a emissao
de nota fiscal para justificar o pagamento por servigcos prestados.

A participacdo de um organismo externo tem sido uma parceria nessa trajetoria e deve atuar
como administradora do recurso gerado com capacidade de gestdo demonstrada, agilidade
e transparéncia nas atividades de suporte ao Laboratério de Andlise de Alimentos do
DCTA/CCA. Toda atividade serd norteada pela RESOLUCAO CU NO 80/97 que aprova as
diretrizes gerais e regulamenta as Atividades de Prestacdo de Servicos e Resolucdao CA
n2008/2012 que estabelece normas para execuc¢do de Programas de Atendimento a
Sociedade-PAS. Sera celebrado de acordo com a Resolugdo CA n? 008/2012 um termo
Convénio entre Universidade Estadual de Londrina e a Funda¢do de Fomento a Ciéncia,
Tecnologia, Inovacdo e Cultura — FUNCETIC - Gestora de Fundo Patrimonial.

TIPOS DE PRESTAGCAO DE SERVICOS (assinale com “X”):
‘ X | Desenvolvimento de Produto. ‘

‘ X |Desenvo|vimentode Processo. ‘

‘ X |Desenvo|vimento de Sistemas. ‘

‘ X |Desenvo|vimento de Tecnologias. ‘

\ X \ Assessoria. ‘

‘ X ‘ Consultoria. ‘

‘ X ‘ Orientagdes. ‘

\ X \TreinamentodePessoaI. \

\ X \ Outras atividades de natureza académica, técnico-cientifica ou cultural. \

Titulo do Projeto: PROGRAMA DE ATENDIMENTO A SOCIEDADE EXTERNA NA AREA DE
PRODUGAO, ANALISE, CIENCIA E TECNOLOGIA DE ALIMENTOS

\ Duragdo: 5 anos (60 meses) | Inicio: 01/01/2025 | Fim: 01/01/2030
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\ Area Tematica: Tecnologia e Producdo

| Codigo: 7

Linha de Extensao: Desenvolvimento Regional

\ Cadigo: 8

Palavras-Chave:

1- ALIMENTO 2 — INOVACAO 3 - DOENCA TRANSMITIDA POR ALIMENTO
4 - ROTULAGEM 5 - NUTRICAO 6 - QUALIDADE
NUTRICIONAL

Objetivos de Desenvolvimento Sustentavel - ODS/OMS

03 - Saude e Bem-Estar

09 - IndUstria, Inovacdo e
Infraestrutura

08 - Trabalho Decente e
Crescimento Econdmico

TABELA - 17 OBJETIVOS DE DESENVOLVIMENTO SUSTENTAVEL

01 - Erradicacao da Pobreza
-Acabar com a pobreza em todas
as suas formas, em todos os
lugares.

02 - Fome Zero e Agricultura
Sustentavel

-Acabar com a fome, alcancar a
segurancga alimentar, melhorar a
nutri¢do, e promover a
agricultura sustentavel.

03 - Saude e Bem-Estar
-Assegurar uma vida saudavel e
promover o bem-estar para todos,
em todas as idades.

04 - Educagdo de Qualidade

-Garantir educagdo inclusiva e
equitativa de qualidade, e
promover oportunidades de

aprendizado ao longo da vida
para todos.

05 - Igualdade de Género
-Alcancgar igualdade de género e
empoderar todas as mulheres e
meninas.

06 - Agua Potavel e Saneamento

-Garantir disponibilidade e manejo
sustentdvel da agua e saneamento

para todos.

07 - Energia Acessivel e Limpa
-Garantir acesso a energia barata,
confidvel, sustentavel e moderna
para todos.

08 - Trabalho Decente e
Crescimento Economico
-Promover o] crescimento
econdmico sustentado, inclusivo
e sustentavel, emprego pleno e
produtivo, e trabalho decente
para todos.

09 - Inddstria, Inovagao e
Infraestrutura

-Construir infraestrutura resiliente,
promover a industrializagdo inclusiva

e sustentdavel, e fomentar

inovagao.

a

10 - Redugao de Desigualdades
-Reduzir a desigualdade entre os
paises e dentro deles.

11 - Cidades e Comunidades
Sustentaveis

-Tornar as cidades e os
assentamentos humanos
inclusivos, seguros, resilientes e
sustentaveis.

12 - Consumo e Produgao
Responsaveis

-Assegurar padrdes de consumo e

producdo sustentdavel.

13 - Ac¢do contra a Mudanga
Global do Clima

-Tomar medidas urgentes para
combater a mudanca do clima e
seus impactos.

14 - Vida na Agua

-Conservar e promover 0O USO
sustentavel dos oceanos, mares e
recursos marinhos para o
desenvolvimento sustentdavel.

15 — Vida na Terrestre

-Proteger, recuperar e promover o

uso sustentavel

dos ecossistemas

terrestres, gerir de forma sustentavel

as florestas, combater

a

desertificacdo, bem como deter e
reverter a degradacdo do solo e a

perda da biodiversidade.
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16 - Paz, Justica e InstituigGes Eficazes 17 - Parcerias e Meios de
-Promover sociedades pacificas e inclusivas para o desenvolvimento | Implementagao

sustentdvel, proporcionar o acesso a justica para todos e construir | - Fortalecer os mecanismos de
instituicdes eficazes, responsaveis e inclusivas em todos os niveis. implementacdo e revitalizar a
parceria global para o
desenvolvimento sustentavel

Resumo (maximo % pagina de A4):

Este projeto objetiva a consolidagdo do papel do Laboratério de Analise de Alimentos, do
Departamento de Ciéncia e Tecnologia de Alimentos da UEL, como prestador de servigos na
area de qualidade de alimentos, incluindo ndo apenas avaliacdo isolada de produtos
(analises fisico-quimicas e microbioldgicas), mas diversos aspectos do processo produtivo,
como boas praticas de fabricacdo, armazenamento e atendimento as questdes normativas,
rotulagem nutricional, consultoria e assessoria para industria de alimentos. Nesse sentido, o
publico que se pretende atender sdao pessoas juridicas e fisicas. Espera-se o fortalecimento
da atividade de extensdo por parte da UEL, bem como a geracdo de conhecimento aplicado
pertinente a formacdo académica. Trata-se ainda de atividade de extensdo com potencial de
visibilidade proporcionada a UEL em seu papel reflexivo e indutor.

Orgios Envolvidos:

Execucao:

Laboratério de Analise de Alimentos; Laboratério de Microbiologia de Alimentos;
Laboratério de Analise Instrumental; Laboratdrio de Analise Sensorial; Departamento de
Ciéncia e Tecnologia de Alimentos (DCTA).

Apoio:

Pro-reitora de Extensdo, Cultura e Sociedade - PROEX

Fundacdo de Fomento a Ciéncia, Tecnologia, Inovacdo e Cultura — FUNCETIC - Gestora de
Fundo Patrimonial

Localizagao:

Universidade Estadual de Londrina - UEL;

Centro de Ciéncias Agrarias - CCA;

Departamento de Ciéncia e Tecnologia de Alimentos - DCTA;
Laboratério de Analise de Alimentos.

Populagdao/Segmento-Alvo:

O publico que se pretende atender sdo pessoas fisicas e juridicas. Entre elas industrias de
alimentos, cozinhas industriais, restaurante, agroindustrias, farmdcias de manipulacao,
condominios residenciais de Londrina e regido, departamentos de instituigdes publicas como
o Setor de Merenda Escolar de Prefeituras e o Poder Judicidrio do Estado do Parana com a
realizacdo de pericias técnicas. Hd também interesse dos seguintes organismos: 1) Instituto
de Desenvolvimento Rural do Parana — IDR - Parand, empresa publica do governo de apoio a
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produtores e trabalhadores rurais; 2) Instituto de Tecnologia e Desenvolvimento Econ6mico
e Social — ITEDES, instituicdo com o propdsito de colaborar com instituigdes publicas e
privadas e com objetivos de apoio de desenvolvimento regional; 3) Agéncia de Inovagao
Tecnoldgica da UEL - AINTEC, que tem por objetivo transferir as criagdes geradas na
universidade para a sociedade e 4) SEBRAETEC SEBRAE PR que objetiva apoiar pequenos
negocios inovadores através de um programa completo que ajudara a empresa a otimizar
processos, produtos e servicos visando promover a estruturacdo, o desenvolvimento
tecnolégico, o crescimento e o acesso a mercados e a investimentos.

A comunidade universitdaria e alunos de graduacdo e pods-graduagdo também sdo
beneficiados com o programa proposto. Sdo atendidos alunos graduandos e pds-graduandos
dos cursos de agronomia, biologia, biotecnologia, farmacia, medicina veterinaria, nutricado,
guimica, zootecnia e pods-graduacdo em ciéncia de alimentos. Acatando a Resolu¢do CEPE
088/2023 que trata das atividades de extensdo como processo interdisciplinar, politico
educacional, social, cultural, cientifico, tecnoldgico, de inovacdo, capazes de promover a
interacdo transformadora entre a UEL e outros setores da sociedade.

Justificativa:

Considerando a importancia do setor de alimentos para o estado do Parana que de acordo
com dados da Federacdo das Industrias do Estado do Parana - FIEP, o setor de alimentos foi
a atividade que mais ganhou participacdo na industria do estado e aumentou 6,3 pontos
percentuais entre 2011 e 2021. O percentual do setor de alimentos dos segmentos
indUstrias extrativa e de transformacao, o Parana representa 18,9%, na regido Sul é de 17,9%
e 11,2% no Brasil

O Laboratério de Andlise de Alimentos conta com estrutura fisica e recursos humanos
bastante consistentes para atender essa demanda do setor agroalimentar. As instalagdes
prediais do Laboratoério de Prestacdo de Servico de Analise de Alimentos contam com uma
area construida de 250m? e desde 1999, o Departamento de Ciéncia e Tecnologia de
Alimentos do Centro de Ciéncias Agrarias oferece a comunidade os servicos de Analise de
Alimentos, voltados ao setor produtivo e as pessoas fisicas envolvidas com qualidade de
matérias-primas e de alimentos processados, do ponto de vista de composi¢cdo quimica e de
gualidade microbiolédgica.

Organismos deliberativos da UEL e da Fundacdo Araucaria, ao longo de 25 anos tém
centrado esforgos para legitimar esta proposta, para construir e para fazer funcionar o
Laboratério de Analise de Alimentos, cuja missdo principal esta na prestacdo de servicos a
sociedade. H4 uma cultura cada vez mais consolidada no que diz respeito a preocupacdo
com a producdo de alimento inécuo, funcional e nutracéutico. Tendo em vista a cultura
estabelecida e o potencial produtivo da regido, acredita-se ser altamente vidvel o
incremento de atividades da instituicdo em termos laboratoriais, para maior inser¢do da UEL
na comunidade, para atender os universos empresarial e académico, e o das politicas
publicas. O presente programa propde entdo dar continuidade aos servigos de analises e a
ampliagao das atividades e ao desenvolvimento do setor de servigos especializados.

A iniciativa reforgara o pioneirismo da UEL na regido, em termos de auxilio tecnoldgico a
cadeia produtiva, consolidando seu papel de lideranga. Por outro lado, tais servigos acabarao
por gerar transferéncia de tecnologia, muitas vezes necessario e de dificil acesso ao
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empresario, e contribuird para o incentivo a uma formagao mais qualificada, tanto por parte
dos estudantes como para os proprios professores.

Objetivos

Gerais: Prestar servigos na area de analise de alimentos e dar suporte para desenvolvimento
da industria de alimentos e apoio técnico ao desenvolvimento de novos produtos, para a
solugao de problemas na cadeia produtiva, na area de legislagdo voltada a produgdao de
alimentos e na orientacdo sobre ferramentas voltadas para a gestdo da qualidade e
rotulagem nutricional. Tais atividades devem ainda gerar conhecimento aplicado, pertinente
para a prépria vida académica.

Especificos:

Contribuir com a comunidade para a garantia da seguranca e qualidade dos produtos,
incrementar a produgao, produtividade e competitividade, além de atender a legislagao
pertinente a saude publica.

Aumentar a seguranga e a qualidade dos alimentos produzidos, distribuidos e
comercializados no municipio de Londrina e regidao, abarcando, em parceria com a Prefeitura
Municipal, o maior numero possivel de agentes diretos das dreas de bares e restaurantes,
mercados e supermercados, e comércio ambulante de alimentos.

Atender a legislacdo em vigor sobre a questdo dos procedimentos operacionais aplicados
aos estabelecimentos produtores/industrializadores de alimentos, além da normatizacdo
oficial acerca de boas praticas de fabricacdo, distribuicdo e comercializacdo de alimentos.
Desenvolver instrumentos individuais e coletivos para o enfrentamento da questdo da
seguranca alimentar nos setores envolvidos, fomentando-se cultura colaborativa,
envolvendo os setores publico e privado.

Auxiliar na melhoria da cultura social acerca da qualidade em termos de alimentos,
constituindo-se uma cadeia que envolva os setores da producdo, de transporte, de
distribuicdo, de comercializagdo e de consumo.

Auxiliar, por meio da parceria com prefeituras, a consolidacdo do trabalho de vigilancia
sanitdria nos municipios, no setor de alimentacao.

Auxiliar por meio da parceria com o desenvolvimento regional e promoc¢do socioeconbmica
das agroindustrias familiares e de pequeno porte.

Servicos de analise fisico-quimica e microbioldgica de dgua e alimentos para a industria de
bebidas, panificacdo, carnes, leite, entre outras.

Implantagao de boas praticas para a industria, supermercados, cozinhas industriais e
restaurantes e rotulagem nutricional para produtos alimenticios.

Consultoria técnica, por professores e estudantes monitorados, para a area de alimentos e
agronegocio. Serdo oferecidos os seguintes servicos de assessoria técnica:
1-Desenvolvimento de novos produtos;

2-Determinagado de prazo de validade de alimentos;

3-Analise sensorial;

4-Embalagens e ou rotulagem;

5-Ferramentas de Qualidade para a industria de alimentos tais como: BPF, APPCC, ISO. Tanto
na implantagao como implementagdao ou acompanhamento da equipe;
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6- Atividades de consultoria e assessoria para pequenos e microempresarios;

7- Orientacdes para interessados em certificacdo Organico, Vegano, Kosher, IFS, ISO 22000;
8-Orientacdes para elaboracdo de documentos da qualidade;

9-Treinamento para auditores internos da qualidade;

10-Ministrar cursos in-company ou nas dependéncias do Laboratdrio. Curso estes de
capacitacdo e treinamentos com conteldo inerentes as areas de ciéncia e tecnologia de
alimentos.

Os servicos listados sugerem a abordagem de boa parte do conjunto da atividade da
industria de alimentos, observando-se desde a producdo em si até a analise do produto,
bem como as questdes relacionadas ao desenvolvimento, a atividade produtiva, a gestdo e a
legislacdo.

Proporcionando que boa parte dos problemas que o empresario enfrenta na area técnica, no
setor de alimentos, pode ser resolvida ou encaminhada numa sé agéncia.

Metodologia:

Para a execugao de servigcos de analises fisico-quimicas, microbioldgicas e sensoriais serao
empregadas metodologias analiticas e equipamentos laboratoriais compativeis com a
acuidade (relevancia) necessdria. Os métodos analiticos usados sdo os preconizados pela
literatura cientifica da area. Entre outros, citem-se Métodos Oficiais de Analise de Alimentos
preconizados pelo Instituto Adolfo Lutz, principalmente, AOAC (Official Method of Analysis),
Métodos Analiticos Oficiais para Controle de Produtos de Origem Animal e seus Ingredientes
— LANARA. Consideram-se também Resolugdes da Agéncia Nacional da Vigilancia Sanitdria
(ANVISA), do Ministério da Saude e do Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento
(MAPA) e demais legislagdo pertinente ao setor de alimentos (INMETRO).

|RESULTADOS ESPERADOS, METAS E RESPECTIVOS INDICADORES

RESULTADOS ESPERADOS METAS INDICADORES
Contribuir com produtores | Melhorar a cultura social Numeros de clientes atendidos
de alimentos para a acerca da qualidade em e seu nivel de satisfacdo com o
garantia da seguranga e termos de alimentos, servigo prestado. Quantidade de
qualidade dos produtos, constituindo-se uma cadeia | amostras avaliadas quanto a
incrementar a produgao, que envolva os setores da qualidade higiénico sanitaria,
produtividade e producdo, de transporte, de | composicao nutricional e
competitividade, além de distribuicao, de avaliagdo sensorial.
atender a legislagdao comercializagao e de O nivel de satisfagao sera
pertinente a saude publica. | consumo. avaliado pela aplicagdo de

formularios eletrénicos.
Atender a legislagao em Aumentar a seguranga e a Numero de amostras recebidas
vigor sobre a questdo dos gualidade dos alimentos para determinacdes de acordo
procedimentos produzidos, distribuidos e com a RDC n? 724/22e a
operacionais aplicados aos | comercializados no Instrucdo Normativa IN n2
estabelecimentos municipio de Londrina e 161/22, com padroes
produtores/industrializador | regido, abarcando, em microbioldgicos dos alimentos e
es de alimentos, além da parceria com a Prefeitura sua aplicagdo e as RDC
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RESULTADOS ESPERADOS

METAS

INDICADORES

normatizacdo oficial acerca
de boas praticas de
fabricacdo, distribuicdo e
comercializacdo de
alimentos.

Municipal, o maior nimero
possivel de agentes diretos
das areas de bares e
restaurantes, mercados e
supermercados, e comércio
ambulante de alimentos.

275/2002; RDC n° 216/2004,
Portaria 46/98 (APPCC), Portaria
1428/93 (BPP, PIQ, APPCC).

Auxiliar, por meio da
parceria com prefeituras,
restaurantes universitarios
e hospitais a consolidacdo
do trabalho de vigilancia
sanitaria nos municipios, no
setor de alimentacdo.

Desenvolver instrumentos
individuais e coletivos para
o enfrentamento da
guestao da seguranca
alimentar nos setores
envolvidos, fomentando-se
cultura colaborativa
envolvendo os setores
publicos.

Numero de atendimentos as

unidades de alimentacdo e
nutricdo (UAN), cozinhas
hospitalares e restaurantes

universitarios e avaliacdo do
grau de satisfacdo dos usudrios
por meio de pesquisa por
formulario eletrénico

Auxiliar por meio da
parceria com o IDR o
desenvolvimento regional e
promocgdo socioeconémica
das agroinddustrias
familiares e de pequeno
porte.

Producdo de alimentos de
alta qualidade de forma agil
e eficiente.

Numero de agricultores
familiares atendidos e
quantidade de analises de agua

e alimentos.

Auxiliar por meio da
parceria com a AINTEC o
desenvolvimento regional e
promog¢do socioeconémica
das agroindustrias

Transferir criagGes geradas
na universidade para a
sociedade e o mercado e
atender suas demandas
tecnoldgicas.

Numero de atendimentos a
empresas de Londrina e regido

Auxiliar por meio da
parceria com o SEBRAETEC,
SEBRAE PR o
desenvolvimento regional e
promog¢do socioeconémica
das agroinddustrias
familiares e de pequeno
porte.

Com ideias inovadoras e os
diferenciais competitivos o
negdcio podera se destacar
por solucbes ainda mais
eficientes, com alta
gualidade e melhor
aproveitamento de tempo,
mao de obra e recursos.

Contratos de atendimento feito
com micro e pequenos
empresarios.

ACOMPANHAMENTO E AVALIAGAO DOS RESULTADOS E OS RESPECTIVOS CRITERIOS E
PARAMETROS A SEREM APLICADOS

ACOMPANHAMENTO E AVALIAGAO DOS RESULTADOS

CRITERIOS E PARAMETROS A
SEREM APLICADOS

Acompanhamento e avaliacdo serd medido por
levantamento a partir dos relatdrios gerados com as
guantidades de servico executado pelo total e tipo de
amostra e parametro avaliado quer seja fisico-quimico,

Critérios e parametros aplicados
sao 0s que constam nas normas
de qualidade para laboratérios de
ensaios (BPL, normas de
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microbioldgico ou sensorial. Avaliacdes de desempenho | qualidade ISO séries 9000, 17025
realizadas pelos clientes. e 22000).

Os resultados obtidos com o programa serao
apresentados em reunides departamentais, no Encontro
Anual de Extensdo Universitaria e Simpdsio de Extensdo
da UEL “POR EXTENSQ” e divulgados em meios de
comunicacao interna da UEL e de organismos externos
(jornal, TV, radio, blogs e sitios).

Estes resultados também serdo disponibilizados no sitio
http://www.uel.br/cca/dcta/pages/laboratorio-de-
analise-de-alimentos.php.

Este endereco eletronico estd vinculado a pagina do
DCTA, Centro de Ciéncias Agrarias (CCA), da
Universidade Estadual de Alimentos (UEL).
https://analisedealimentosl.wixsite.com/labuel

Os resultados das determinacdes laboratoriais e dados
levantados em consultorias e assessorias sao
confidenciais e de exclusivo conhecimento do cliente.

. A avaliagdo de resultados obtidos durante a execugdo do projeto, no cumprimento de metas de desempenho e
observancia de prazos pelas Fundagdes de Apoio, sera usada para o aprimoramento de pessoal e melhorias estratégicas na
atuagdo perante a populagdo e as IEES, HUs, visando ao melhor aproveitamento dos recursos a elas destinados).
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CRONOGRAMA: (maximo de sessenta meses)

ANOS 01, 02, 03, 04, 05 - atividades executadas durante o periodo do projeto

10

PERIODO (MES)

ATIVIDADES

Servigos para Terceiros

Determinacgdes fisico-quimicas

DeterminagGes microbioldgicas

Consultoria

Assessoria

Treinamentos

XXX |[X|X|m

X|X|X|X|X|W

X[ X|X[X|X|H

X[ X|X|[X|X|wn

X|X|X|X|X|

X|X|X|X|X|~N

X[ X|X|[X|X|©

X[ X | X |X|X

X[ X | X |[X|X

XX | X |[X|X

Servigos Internos

Treinamentos internos do corpo técnico do
Laboratoério

X | X|X|X|X|X|N

Revisdo de procedimentos

Validacdo de metodologias

X[X| X | X|[X|X|X|[X]|0

Manutencgao preventiva de equipamentos

Calibracdo de equipamentos

Relatdrios parciais de atividades

X | X | X|X|X

Relatdrios anuais

Planejamento anual de atividades

X

OBS.: A proposta em questdo é caracterizada como uma agao de fluxo continuo, conforme solicitacdo pelos usuarios dos servicos junto aos Departamento de
Ciéncia e Tecnologia de Alimentos (DCTA).
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Fluxograma do processo de analises desenvolvidas no laboratdrio de alimentos

PAGAMENTO DO | _ R?r‘éfﬁggo
ATENDIMENTO CLENTE | LeJECNCO
AO CLIENTE
A
Y ENTREGA DO
LAUDO -
RECEBIMENTO EMISSAO DO
DE AMOSTRA LAUDO
A
E ANALISE
Y > MICROBIOLOGICA
IDENTIFICAGAO N )
E CODIFICAGAQ ] SERARAGAC RESULTADO
" ANALISE
1 Fisico-QiMICA

Plano de Trabalho Individual (para cada participante, exceto para estudantes):

Coordenador sera responsavel por:

Responsavel pela preparacao, submissdo da proposta e pela coordenacdo da extensdo e
administrativa do programa;

Verificara relatérios técnicos e prestacdes de Contas dentro dos prazos previstos;

Tomara todas as providéncias necessdrias para garantir o sucesso do programa;

Garantira que sejam disponibilizados em repositdrio institucional de trabalhos técnicos e
textos completos de artigos de extensdo ou outros tipos de comunicag¢ao que resultem, total
ou parcialmente, do programa e que sejam publicados em periddicos nacionais e
internacionais;

Verificara se a execucao do programa produz ou podera produzir resultados com potencial,
no todo ou em parte, para serem objetos de desenvolvimento tecnoldgico inovador e de
extensao;

Compromete-se ainda a zelar pelo adequado gerenciamento dos dados produzidos durante
0 programa.

Técnico de Nivel Superior sera responsavel por:
Atividades de gestdo do laboratorio;

Assinatura dos Relatorios de Ensaio emitidos;
Atendimento de Clientes;

Consultas técnicas;

/{\’.-.\'J-H—'-:\-r*'./\\\
/ ‘—\/z \\\\C' \
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Coordenacado dos trabalhos de desenvolvimento de técnicas de andlise;

Verificagdo das técnicas utilizadas;

Verificacdo das resolugdes publicadas pela Agéncia de Vigilancia Sanitaria do Ministério da
Saude;

Autorizacdo das compras, pagamentos de materiais e servigos;

Revisdo e atualizacdo dos custos dos servicos;

Zelar pela implantagao das boas praticas de laboratorio.

Bolsistas graduados serao responsaveis por:

Execugdo das analises, limpeza dos equipamentos utilizados nas analises; Emissdao de ordens
de servico para manutencao e reparo dos equipamentos do laboratério;

Conferéncia e manutengdo do estoque de reagente e material de vidro utilizado nas
analises;

Atendimento ao cliente, orientagGes sobre coleta de amostras e formas de pagamento;
Recebimento de amostras para analise;

Emissao de relatdrio de ensaio para os clientes por meio eletronico;

Encaminhar para FAUEL recibos de deposito bancario, solicitagdes de emissdao de Notas
Fiscais, relatdrios de ensaio para encaminhamento para clientes;

Bolsistas graduandos serdo responsaveis por:

Limpeza do material de vidro utilizado nas analises;

Preparacdo de solugdes e meios de cultivo utilizados nas andlises;
Manter estoque de material de vidro limpo utilizados nas analises;
Acompanhar a execucdo das analises;

Limpeza geral dos laboratdrios;

Descarte de residuo e lixo gerados.

Disseminac¢ao dos Resultados:
Os resultados serdo disseminados pela publicacdo de artigos em periddicos nacionais e

internacionais, de trabalho de conclusdo de curso, iniciacdo extensionista, dissertacdo de
mestrado e tese de doutorado.

Participacdo em eventos nacionais e internacionais, jornadas, simpdsios, congressos,
seminario;

Divulgagdo dos resultados do programa por meio de trabalhos completos publicados em
anais e resumos simples ou expandidos.

Organizacdo de semindrios, congressos, simpdsios, cursos, minicursos e oficinas.

Disseminar os conhecimentos por meio de palestras e treinamentos técnicos, mesa redonda,
entrevistas, reportagens em orgdos de difusdo jornais, revistas, radio, televisdo e midias
sociais.
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RECURSOS HUMANOS:

a) DOCENTES
Carga Horaria
. Semanal ~
Nome Depto/C| Chapa Funcional RT destinada ao Fungdo no
entro programa
programa
Thais de Souza DCTA
SIM 4 Colaborador
Rocha CCA
Wilma Aparecida DCTA
2302894 SIM 8 Coordenador
Spinosa CCA
b) DISCENTES
Ndmero Carga Horaria
Aproximado Curso g Funcao
. Semanal
de discentes
Colaborador
2 Pds-graduagao em Ciéncia de Alimentos 20 Bolsista
Suporte técnico
Quimica ou Biologia ou Biotecnologia ou
Bolsista
8 Nutricao ou Farmacia ou Agronomia ou 20
estagidrio
Zootecnia ou Medicina Veterinaria.
c) TECNICO-ADMINISTRATIVOS
Horario
Carga ara
Horaria ex:cu ao
Depto Chapa Semanal Fungao no ¢
Nome Centro | Funcional RT destinada rograma(**) das
prog atividades
ao programa
*) no
programa
Natalia Harumi . Vice 22 a 62 das
Niguma CCA 1407478 >Im 08 Coordenador | 18 as20H
) ] Suporte 2. ca
Vitor Almeida | | 5507887 | sim 04 técnicode | 22 62 das
Marengo N 18as20H
manutencdo

Inserido ao protocolo 23.248.430-6 por: Suely Rodrigues em: 05/02/2025 13:15. A autenticidade deste documento pode ser validada no endereco:
https://www.eprotocolo.pr.gov.br/spiweb/validarDocumento com o c6digo: 6e8622691e1d8db0bdb0470429fdc3f3.




Bibliografia Basica:
AACC, 2001. American Association of Cereal Chemists. Approved Methods of the American
Association of Cereal Chemists, 11 ed. St Paul, Minnesotta.

AOAC, 2012. Official Methods of Analysis. Association of Official Analytical Chemists, 19 th.
ed. AOAC International, Gaithersburg, Maryland.

JAY, J.M. Microbiologia de alimentos. Porto Alegre: ARTMED, 2005.

SILVA, N., JUNQUEIRA, V. C. A., SILVEIRA, N. F. A.; TANIWAKI, M. H., SANTOS, R. F. S., GOMES,
R. A. R., OKAZAKI, M. M. Manual de métodos de andlise microbioldgica de alimentos, 42 ed.
Logomarca Varela, Sdo Paulo, 2010.

BRASIL. Ministério da Saude. Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria-ANVISA. Resolugao
PORTARIA N.2 1469, DE 29 DE DEZEMBRO DE 2000. Estabelece os procedimentos e
responsabilidades relativos ao controle e vigilancia da qualidade da dgua para consumo
humano e seu padrao de potabilidade, e da outras providéncias. Publicada em 02 de janeiro
de 2001.

BRASIL. Ministério da Saude. Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria - ANVISA. Resolugao
RDC 12 de 02 de janeiro de 2001 - Regulamento Técnico Sobre Padrdes Microbioldgicos para
Alimentos. Didrio Oficial da Uniao, 10 jan.2001. Secdo 1, p. 45-87.

BRASIL. Ministério da Saude. Dados epidemioldgicos - DTA periodo de 2000 a 2011. Brasilia:
SVS, 2011. Disponivel em:
<http://portal.saude.gov.br/portal/arquivos/pdf/10_passos_para_investigacao_surtos.pdf>.

BRASIL. Resolugdo - RDC n2 275, de 21 de outubro de 2002. DispGe sobre o Regulamento
Técnico de Procedimentos Operacionais Padronizados aplicados aos Estabelecimentos
Produtores/Industrializadores de Alimentos e a Lista de Verificacdo das Boas Praticas de
Fabricacdo em Estabelecimentos Produtores/Industrializadores de Alimentos. Diario Oficial
da Unido. Brasilia, 23 de outubro de 2003

BRASIL. Resolugdo - RDC n2 352, de 23 de dezembro de 2002. DispGe sobre o Regulamento
Técnico de Boas Praticas de Fabricacdo para estabelecimentos Produtores/Industrializadores
de Frutas e ou Hortalicas em Conserva e a Lista de Verificacdo das Boas Praticas de
Fabricacdo para Estabelecimentos Produtores/Industrializadores de Frutas e ou Hortalicas
em Conserva. Diario Oficial da Unido. Brasilia, 08 de janeiro de 2003.
http://www.codexalimentarius.org/codex-home

http://www.fao.org

http://www.anvisa.gov.br

http://www.agricultura.gov.br/

Inserido ao protocolo 23.248.430-6 por: Suely Rodrigues em: 05/02/2025 13:15. A autenticidade deste documento pode ser validada no endereco:
https://www.eprotocolo.pr.gov.br/spiweb/validarDocumento com o c6digo: 6e8622691e1d8db0bdb0470429fdc3f3.




DEMONSTRATIVO DE RECEITAS E DESPESAS

PZOITON

/7 NP\
| [Rs. 134 \ |
-,':-.lk_Mou. 21 ;'S)
N/
\li X ||_\C-j,'
15 -

Precgo Valor Total
Receitas Unitario RS | Quantidade RS Despesas Res. CA 074/2023 | Valor RS
Percentuais estabelecidos em
Determinagdes Fisico-Quimicas (**) 48.800,00 1 48.800,00 | Resolugao (*) 25,0% 29.331,00
Determinac¢des Microbioldgicas (**) 14.160,00 1 14.160,00 | Ressarcimentos custos indiretos UEL 7,5% 4.888,50
Composicdo proximal (**) 1.440,00 1.440,00 | Repasse a FAEPE/UEL 4,0% 2.607,20
DeterminagGes Macroscépicas e
Microscépicas (**) 780,00 1 780,00 | Repasse a Fundagdao FUNCETIC 7,5% 4.888,50
Repasse unidade - CCA 3,0% 1.955,40
Repasse subunidade - Departamento de
Ciéncia e Tecnologia de Alimentos 3,0% 1.955,40
Repasse a titulo pré-labore servidores
Universidade 20,0% 13.036,00
Material de Consumo 7.429,00
Servico de Terceiros 25.420,00
. Passagens / Diarias / Hospedagem /
Alimentacao 1.500,00
. Despesas Bancarias 1.500,00
. Outros Servicos de Terceiros (P. Fisica) 2.000,00
. Outros Servicos de Terceiros (P.
Juridica) 3.000,00
. Taxa Submiss3o / Anuidade /
Publicacdo / Traducdo 5.000,00
. Estagiario (a) 12.420,00
Equipamentos e Material Permanentes 1.500,00
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Precgo Valor Total
Receitas Unitario RS | Quantidade RS Despesas Res. CA 074/2023 | Valor RS
Infraestrutura (Material de
Consumo/Manutenc¢do/Obras) 1.500,00
Total 4 65.180,00 Total 65.180,00

(*) Resolucdes que regulamentam as porcentagens a serem aplicadas Resolucdo CA n2 008/2012 e CA n2 074/2023
(**) Descricdo das analises, prec¢o unitdrio e quantidade, estdo descrito na TABELA DE SERVICOS PRESTADOS E RESPECTIVOS VALORES A SEREM PRATICADOS.

OBS.: A presente proposta de atendimento a comunidade é caracterizada como agdo de fluxo continuo, portanto realizada conforme solicitagdes pelos usuarios
dos servicos junto ao Departamento de Ciéncia e Tecnologia de Alimentos da UEL; por intermédio da FUNCETIC. Assim, ndo ha possibilidade de previsdo exata
da receita e despesa, pois se trata de demanda espontanea da comunidade externa, sendo motivada por fatores e necessidades as vezes, imprevisiveis.
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SERVICOS PRESTADOS E RESPECTIVOS VALORES A SEREM PRATICADOS:
Tipo de Servigco Prego Unitario Quantidade | Valor Total RS Total
Absorcdo de dgua RS 40,00 15 RS 600,00
Acidez alcool-soltvel RS 60,00 8 RS 480,00
Acidez fixa RS 60,00 7 RS 420,00
Acidez total RS 60,00 7 RS 420,00
Acidez volatil RS 60,00 7 RS 420,00
Acido ascérbico (Vitamina C) RS 90,00 7 RS 630,00
Acucares redutores RS 80,00 7 RS 560,00
Acucares totais RS 80,00 7 RS 560,00
Alcalinidade das cinzas RS 80,00 7 RS 560,00
Alcalinidade total RS 80,00 7 RS 560,00
Amido (qualitativo) RS 40,00 7 RS 280,00
Amido (quantitativo) RS 70,00 7 RS 490,00
Atividade de dgua RS 50,00 7 RS 350,00
Beta-caroteno RS 60,00 7 RS 420,00
Brix RS 40,00 7 RS 280,00
Cafeina RS 80,00 7 RS 560,00
Carboidratos totais RS 50,00 7 RS 350,00
Caseina RS 80,00 7 RS 560,00
Cloretos (em cloreto de sédio) RS 80,00 7 RS 560,00
Cloro residual livre RS 80,00 7 RS 560,00
Cloro residual total RS 80,00 7 RS 560,00
Colesterol (farinhas e macarrdo) RS 80,00 7 RS 560,00
Cor (ICUMSA) RS 80,00 7 RS 560,00
Corantes (qualitativo) RS 50,00 7 RS 350,00
Densidade (picnémetro) RS 40,00 7 RS 280,00
Determinag6es Fisico-Quimicas | Dureza em agua RS 80,00 7 RS 560,00 | RS 48.800,00
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Total

Tipo de Servico Preco Unitario Quantidade | Valor Total RS

Extrato alcodlico RS 50,00 7 RS 350,00
Extrato aquoso RS 50,00 7 RS 350,00
Fermentos diastasicos (qualitativo no mel) RS 80,00 7 RS 560,00
Fibra alimentar soluvel RS 300,00 7 RS 2.100,00
Fibra alimentar total (soluvel + insoluavel) RS 600,00 7 RS 4.200,00
Fibra insoltvel RS 300,00 7 RS 2.100,00
Gldten (somente em farinhas) RS 100,00 7 RS 700,00
Gordura total (Lipidio) RS 80,00 7 RS 560,00
Granulometria RS 50,00 7 RS 350,00
indice de absorgdo de 4dgua RS 50,00 7 RS 350,00
indice de acidez RS 60,00 7 RS 420,00
indice de iodo RS 60,00 7 RS 420,00
indice de perdxido RS 60,00 7 RS 420,00
indice de refracdo RS 40,00 7 RS 280,00
indice de saponificacdo RS 60,00 7 RS 420,00
indice de solubilidade RS 80,00 7 RS 560,00
Insoltveis totais em agua RS 90,00 7 RS 630,00
Insoluveis totais em alcool RS 60,00 7 RS 420,00
InsolUveis totais em éter de petréleo RS 60,00 7 RS 420,00
Matéria seca RS 40,00 7 RS 280,00
Matéria seca desaparecida RS 100,00 7 RS 700,00
Nitrato RS 200,00 7 RS 1.400,00
Nitrito RS 200,00 6 RS 1.200,00
Pectina RS 100,00 6 RS 600,00
Peroxidase RS 50,00 6 RS 300,00
Peso especifico RS 40,00 6 RS 240,00
Peso liquido RS 40,00 6 RS 240,00
Peso médio unitdrio RS 40,00 6 RS 240,00
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Tipo de Servico Preco Unitario Quantidade | Valor Total RS Total
Peso/Volume RS 40,00 6 RS 240,00
pH RS 40,00 6 RS 240,00
Proteina bruta/Nitrogénio total RS 80,00 6 RS 480,00
Proteina soluvel (Lowry) RS 80,00 6 RS 480,00
Prova de coc¢do (macarrdo) RS 50,00 6 RS 300,00
Prova de filtracdo RS 50,00 6 RS 300,00
Prova de solubilidade RS 150,00 6 RS 900,00
Rancidez (Reacdo de Kreiss) RS 60,00 6 RS 360,00
Ratio (Brix/Acidez em &cido citrico) RS 60,00 6 RS 360,00
Reacdo de Fiehe (Hidroximetilfurfural) RS 60,00 6 RS 360,00
Relacdo peso sélido/Peso liquido (conservas) RS 40,00 6 RS 240,00
Relacdo sélidos sollveis/Acidez RS 60,00 6 RS 360,00
Residuo mineral fixo (cinzas) RS 40,00 6 RS 240,00
Residuo mineral insolGvel em agua RS 60,00 6 RS 360,00
Residuo mineral insoluvel em HCl RS 60,00 6 RS 360,00
Residuo mineral soltivel em dgua RS 60,00 6 RS 360,00
Residuo seco RS 40,00 7 RS 280,00
Retencdo em peneira 12 Mesh (14 ASTM) RS 60,00 6 RS 360,00
Sacarose RS 80,00 6 RS 480,00
Sélidos em suspensdo RS 100,00 6 RS 600,00
Sélidos insoltveis em agua RS 60,00 6 RS 360,00
Sélidos totais RS 100,00 6 RS 600,00
Solubilidade RS 100,00 6 RS 600,00
Substancias volateis (105 2C) RS 40,00 6 RS 240,00
Tempo de cozimento RS 80,00 6 RS 480,00
Teor alcodlico RS 60,00 6 RS 360,00
Teste de cocgdo RS 50,00 6 RS 300,00
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Tipo de Servico Preco Unitario Quantidade | Valor Total RS Total

Teste de cocgdo (macarrdo cozido de boa qualidade) RS 50,00 8 RS 400,00

Teste de filtragdo (carne) RS 50,00 6 RS 300,00

Umidade (105 2C) RS 40,00 6 RS 240,00

Umidade, teor (infra-vermelho) RS 40,00 6 RS 240,00

Valor caldrico total RS 240,00 6 RS 1.440,00

Tabela Nutricional (exceto Na e Gordura Trans) RS 380,00 6 RS 2.280,00

Bacillus cereus RS 120,00 6 RS 720,00

Clostridios sulfito redutores RS 120,00 6 RS 720,00

Clostridium perfringens RS 120,00 6 RS 720,00

Coliformes termotolerantes RS 120,00 6 RS 720,00

Coliformes totais a 35 2C RS 120,00 6 RS 720,00

Contagem total de bactérias laticas RS 120,00 6 RS 720,00

Contagem total de bactérias mesdfilas RS 120,00 6 RS 720,00

Contagem total de bolores e leveduras RS 120,00 6 RS 720,00

Cronobacter spp RS 120,00 6 RS 720,00

Enterobacteriaceae RS 120,00 6 RS 720,00

Escherichia coli RS 150,00 6 RS 900,00

Coliformes termotolerantes + Escherichia coli RS 200,00 6 RS 1.200,00

Estafilococo coagulase positiva RS 120,00 6 RS 720,00

Listeria monocytogenes RS 120,00 6 RS 720,00

Pseudomonas aeruginosa RS 120,00 6 RS 720,00

Salmonella Enteritidis RS 150,00 6 RS 900,00

Salmonella spp. RS 150,00 6 RS 900,00

Determinagdes Microbiolédgicas | Salmonella Typhimurium RS 150,00 6 R$900,00| RS 14.160,00
Carboidratos RS 0,00 0 RS 0,00
Lipidios RS 80,00 6 RS 480,00
Composicdo proximal Proteina total RS 80,00 6 RS 480,00| RS 1.440,00
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Avaliagao Sensorial *- Parametros avaliados

Aceitacao Global

Aparéncia

Intencdo de compra

Odor

Sabor

Textura

*Preco sob consulta

Tipo de Servico Preco Unitario Quantidade | Valor Total RS Total

Residuo mineral fixo (cinzas) RS 40,00 6 RS 240,00

Umidade (105 2C) RS 40,00 6 RS 240,00

Elementos histoldgicos de identificagdo da composicao,

milho (amido) RS 150,00 1 RS 150,00

Impurezas totais (sedimentos + cascas e paus) RS 180,00 1 RS 180,00

Particulas metalicas RS 150,00 1 RS 150,00
Determinagdes Macroscépicas e | Pesquisa de sujidade por digestdo enzimatica RS 150,00 1 RS 150,00

Microscdpicas Sujidades, larvas, parasitas, insetos e fragmentos RS 150,00 1 RS 150,00 RS 780,00
Total 719 R$ 65.180,00
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CRONOGRAMA DE DESEMBOLSO DOS RECURSOS:
ANO 1 PERIODO (MES)
Elementos de Despesa 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 TOTAL
Ressarcimentos custos indiretos UEL (7,5%) 81,48 81,48 81,48 81,48 81,48 81,48 81,48 81,48 81,48 81,48 81,48 81,48 977,76
Repasse a FAEPE/UEL (4%) 43,45 43,45 43,45 43,45 43,45 43,45 43,45 43,45 43,45 43,45 43,45 43,45 521,40
Repasse a Fundacdo FUNCETIC (7,5%) 81,48 81,48 81,48 81,48 81,48 81,48 81,48 81,48 81,48 81,48 81,48 81,48 977,76
Repasse unidade - CCA (3%) 32,59 32,59 32,59 32,59 32,59 32,59 32,59 32,59 32,59 32,59 32,59 32,59 391,08
Repasse subunidade - Departamento de
Ciéncia e Tecnologia de Alimentos (3%) 32,59 32,59 32,59 32,59 32,59 32,59 32,59 32,59 32,59 32,59 32,59 32,59 391,08
Repasse a titulo pré-labore servidores
Universidade (20%) 217,27 217,27 217,27 217,27 217,27 217,27 217,27 217,27 217,27 217,27 217,27 217,27 2.607,24
Material de Consumo 123,82 | 123,82 | 123,82 | 123,82| 123,82| 123,82| 123,82 | 123,82| 123,82| 123,82 123,82 | 123,42 1.485,44
Passagens / Didrias / Hospedagem /
Alimentagdo 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 300,00
Despesas Bancarias 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 300,00
Outros Servigos de Terceiros (P. Fisica) 33,33 33,33 33,33 33,33 33,33 33,33 33,33 33,33 33,33 33,33 33,33 33,33 399,96
Outros Servigos de Terceiros (P. Juridica) 50,00 50,00 50,00 50,00 50,00 50,00 50,00 50,00 50,00 50,00 50,00 50,00 600,00
Taxa Submissdo / Anuidade / Publicacdo /
Traducdo 83,33 83,33 83,33 83,33 83,33 83,33 83,33 83,33 83,33 83,33 83,33 83,33 999,96
Estagidrio (a) 207,00 207,00 207,00| 207,00| 207,00 207,00 207,00| 207,00| 207,00 207,00 207,00 | 207,00 2.484,00
Equipamentos e Material Permanentes 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 300,00
Infraestrutura (Material de
Consumo/Manutenc¢do/Obras) 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 300,00
TOTAL 1.086,34 | 1.086,34 | 1.086,34 | 1.086,34 | 1.086,34 | 1.086,34 | 1.086,34 | 1.086,34 | 1.086,34 | 1.086,34 | 1.086,34|1.085,94 | 13.035,68
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ANO 2 PERIODO (MES)
Elementos de Despesa 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 TOTAL
Ressarcimentos custos indiretos UEL (7,5%) 81,48 81,48 81,48 81,48 81,48 81,48 81,48 81,48 81,48 81,48 81,48 81,48 977,76
Repasse a FAEPE/UEL (4%) 43,45 43,45 43,45 43,45 43,45 43,45 43,45 43,45 43,45 43,45 43,45 43,45 521,40
Repasse a Fundagdo FUNCETIC (7,5%) 81,48 81,48 81,48 81,48 81,48 81,48 81,48 81,48 81,48 81,48 81,48 81,48 977,76
Repasse unidade - CCA (3%) 32,59 32,59 32,59 32,59 32,59 32,59 32,59 32,59 32,59 32,59 32,59 32,59 391,08
Repasse subunidade - Departamento de
Ciéncia e Tecnologia de Alimentos (3%) 32,59 32,59 32,59 32,59 32,59 32,59 32,59 32,59 32,59 32,59 32,59 32,59 391,08
Repasse a titulo pré-labore servidores
Universidade (20%) 217,27 217,27 217,27 217,27 | 217,27 | 217,27 217,27 217,27 217,27 | 217,27 217,27 217,27 | 2.607,24
Material de Consumo 123,82 | 123,82 | 123,82 | 123,82| 123,82 123,82| 123,82| 123,82| 123,82| 123,82 123,82 123,82 | 1.485,84
Passagens / Diarias / Hospedagem /
Alimentagao 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 300,00
Despesas Bancdrias 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 300,00
Outros Servigos de Terceiros (P. Fisica) 33,33 33,33 33,33 33,33 33,33 33,33 33,33 33,33 33,33 33,33 33,33 33,33 399,96
Outros Servigos de Terceiros (P. Juridica) 50,00 50,00 50,00 50,00 50,00 50,00 50,00 50,00 50,00 50,00 50,00 50,00 600,00
Taxa Submissdo / Anuidade / Publicagdo /
Tradugdo 83,33 83,33 83,33 83,33 83,33 83,33 83,33 83,33 83,33 83,33 83,33 83,33 999,96
Estagidrio (a) 207,00 207,00| 207,00 207,00| 207,00 207,00 207,00/ 207,00| 207,00| 207,00 207,00 207,00 | 2.484,00
Equipamentos e Material Permanentes 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 300,00
Infraestrutura (Material de
Consumo/Manutenc¢do/Obras) 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 300,00
TOTAL 1.086,34 | 1.086,34 | 1.086,34 | 1.086,34 | 1.086,34 | 1.086,34 | 1.086,34 | 1.086,34 | 1.086,34 | 1.086,34 | 1.086,34 | 1.086,34 | 13.036,08
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ANO 3 PERIODO (MES)
Elementos de Despesa 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 TOTAL
Ressarcimentos custos indiretos UEL (7,5%) 81,48 81,48 81,48 81,48 81,48 81,48 81,48 81,48 81,48 81,48 81,48 81,48 977,76
Repasse a FAEPE/UEL (4%) 43,45 43,45 43,45 43,45 43,45 43,45 43,45 43,45 43,45 43,45 43,45 43,45 521,40
Repasse a Fundacdo FUNCETIC (7,5%) 81,48 81,48 81,48 81,48 81,48 81,48 81,48 81,48 81,48 81,48 81,48 81,48 977,76
Repasse unidade - CCA (3%) 32,59 32,59 32,59 32,59 32,59 32,59 32,59 32,59 32,59 32,59 32,59 32,59 391,08
Repasse subunidade - Departamento de
Ciéncia e Tecnologia de Alimentos (3%) 32,59 32,59 32,59 32,59 32,59 32,59 32,59 32,59 32,59 32,59 32,59 32,59 391,08
Repasse a titulo pré-labore servidores
Universidade (20%) 217,27 | 217,27 | 217,27| 217,27 217,27 | 217,27 | 217,27 | 217,27\ 217,27 | 217,27 | 217,27 217,27 | 2.607,24
Material de Consumo 123,82 | 123,82 | 123,82| 123,82 123,82 | 123,82 | 123,82 | 123,82| 123,82| 123,82| 123,82 123,82 | 1.485,84
Passagens / Didrias / Hospedagem /
Alimentagao 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 300,00
Despesas Bancdrias 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 300,00
Outros Servigos de Terceiros (P. Fisica) 33,33 33,33 33,33 33,33 33,33 33,33 33,33 33,33 33,33 33,33 33,33 33,33 399,96
Outros Servigos de Terceiros (P. Juridica) 50,00 50,00 50,00 50,00 50,00 50,00 50,00 50,00 50,00 50,00 50,00 50,00 600,00
Taxa Submissdo / Anuidade / Publicacdo /
Tradugdo 83,33 83,33 83,33 83,33 83,33 83,33 83,33 83,33 83,33 83,33 83,33 83,33 999,96
Estagidrio (a) 207,00 | 207,00 207,00 207,00 207,00 207,00| 207,00, 207,00| 207,00 207,00 207,00 207,00 | 2.484,00
Equipamentos e Material Permanentes 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 300,00
Infraestrutura (Material de
Consumo/Manutenc¢do/Obras) 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 300,00
TOTAL 1.086,34 | 1.086,34 | 1.086,34 | 1.086,34 | 1.086,34 | 1.086,34 | 1.086,34 | 1.086,34 | 1.086,34 | 1.086,34 | 1.086,34 | 1.086,34 | 13.036,08

Inserido ao protocolo 23.248.430-6 por: Suely Rodrigues em: 05/02/2025 13:15. A autenticidade deste documento pode ser validada no endereco: https://www.eprotocolo.pr.gov.br/spiweb/validarDocumento com o cédigo:
6e8622691e1d8db0bdb0470429fdc3f3.
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Elementos de Despesa 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 TOTAL
Ressarcimentos custos indiretos UEL (7,5%) 81,48 81,48 81,48 81,48 81,48 81,48 81,48 81,48 81,48 81,48 81,48 81,48 977,76
Repasse a FAEPE/UEL (4%) 43,45 43,45 43,45 43,45 43,45 43,45 43,45 43,45 43,45 43,45 43,45 43,45 521,40
Repasse a Fundagdo FUNCETIC (7,5%) 81,48 81,48 81,48 81,48 81,48 81,48 81,48 81,48 81,48 81,48 81,48 81,48 977,76
Repasse unidade - CCA (3%) 32,59 32,59 32,59 32,59 32,59 32,59 32,59 32,59 32,59 32,59 32,59 32,59 391,08
Repasse subunidade - Departamento de
Ciéncia e Tecnologia de Alimentos (3%) 32,59 32,59 32,59 32,59 32,59 32,59 32,59 32,59 32,59 32,59 32,59 32,59 391,08
Repasse a titulo pré-labore servidores
Universidade (20%) 217,27 | 217,27 217,27 217,27 217,27 217,27 217,27 217,27 | 217,27 | 217,27 217,27 217,27 | 2.607,24
Material de Consumo 123,82 | 123,82 123,82| 123,82 123,82 | 123,82 | 123,82| 123,82 123,82| 123,82| 123,82 123,82 | 1.485,84
Passagens / Diarias / Hospedagem /
Alimentagao 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 300,00
Despesas Bancdrias 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 300,00
Outros Servigos de Terceiros (P. Fisica) 33,33 33,33 33,33 33,33 33,33 33,33 33,33 33,33 33,33 33,33 33,33 33,33 399,96
Outros Servigos de Terceiros (P. Juridica) 50,00 50,00 50,00 50,00 50,00 50,00 50,00 50,00 50,00 50,00 50,00 50,00 600,00
Taxa Submissdo / Anuidade / Publicagdo /
Tradugdo 83,33 83,33 83,33 83,33 83,33 83,33 83,33 83,33 83,33 83,33 83,33 83,33 999,96
Estagidrio (a) 207,00 | 207,00| 207,00| 207,00 207,00 | 207,00 207,00| 207,00 207,00 207,00 207,00 207,00 | 2.484,00
Equipamentos e Material Permanentes 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 300,00
Infraestrutura (Material de
Consumo/Manutenc¢do/Obras) 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 300,00
TOTAL 1.086,34 | 1.086,34 | 1.086,34 | 1.086,34 | 1.086,34 | 1.086,34 | 1.086,34 | 1.086,34 | 1.086,34 | 1.086,34 | 1.086,34 | 1.086,34 | 13.036,08

Inserido ao protocolo 23.248.430-6 por: Suely Rodrigues em: 05/02/2025 13:15. A autenticidade deste documento pode ser validada no endereco: https://www.eprotocolo.pr.gov.br/spiweb/validarDocumento com o cédigo:
6e8622691e1d8db0bdb0470429fdc3f3.




é‘i Oco'/\

[ \( Fis. 145 ‘\
i Mou

IFJJ L\(‘Q’/

ANO 5 PERIODO (MES)
Elementos de Despesa 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 TOTAL
Ressarcimentos custos indiretos UEL (7,5%) 81,48 81,48 81,48 81,48 81,48 81,48 81,48 81,48 81,48 81,48 81,48 81,48 977,76
Repasse a FAEPE/UEL (4%) 43,45 43,45 43,45 43,45 43,45 43,45 43,45 43,45 43,45 43,45 43,45 43,45 521,40
Repasse a Fundagdo FUNCETIC (7,5%) 81,48 81,48 81,48 81,48 81,48 81,48 81,48 81,48 81,48 81,48 81,48 81,48 977,76
Repasse unidade - CCA (3%) 32,59 32,59 32,59 32,59 32,59 32,59 32,59 32,59 32,59 32,59 32,59 32,59 391,08
Repasse subunidade - Departamento de
Ciéncia e Tecnologia de Alimentos (3%) 32,59 32,59 32,59 32,59 32,59 32,59 32,59 32,59 32,59 32,59 32,59 32,59 391,08
Repasse a titulo pré-labore servidores
Universidade (20%) 217,27 | 217,27 217,27 217,27 217,27 217,27 217,27 217,27 | 217,27 217,27 217,27 217,27 | 2.607,24
Material de Consumo 123,82 | 123,82 123,82| 123,82 123,82 | 123,82 | 123,82 | 123,82| 123,82 123,82| 123,82 123,82 | 1.485,84
Passagens / Diarias / Hospedagem /
Alimentagao 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 300,00
Despesas Bancdrias 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 300,00
Outros Servigos de Terceiros (P. Fisica) 33,33 33,33 33,33 33,33 33,33 33,33 33,33 33,33 33,33 33,33 33,33 33,33 399,96
Outros Servigos de Terceiros (P. Juridica) 50,00 50,00 50,00 50,00 50,00 50,00 50,00 50,00 50,00 50,00 50,00 50,00 600,00
Taxa Submissdo / Anuidade / Publicagdo /
Tradugdo 83,33 83,33 83,33 83,33 83,33 83,33 83,33 83,33 83,33 83,33 83,33 83,33 999,96
Estagidrio (a) 207,00 | 207,00| 207,00| 207,00 207,00 207,00 207,00, 207,00 207,00 207,00 207,00 207,00 | 2.484,00
Equipamentos e Material Permanentes 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 300,00
Infraestrutura (Material de
Consumo/Manutenc¢do/Obras) 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 25,00 300,00
TOTAL 1.086,34 | 1.086,34 | 1.086,34 | 1.086,34 | 1.086,34 | 1.086,34 | 1.086,34 | 1.086,34 | 1.086,34 | 1.086,34 | 1.086,34 | 1.086,34 | 13.036,08

Inserido ao protocolo 23.248.430-6 por: Suely Rodrigues em: 05/02/2025 13:15. A autenticidade deste documento pode ser validada no endereco: https://www.eprotocolo.pr.gov.br/spiweb/validarDocumento com o cédigo:
6e8622691e1d8db0bdb0470429fdc3f3.
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Integrante Fungao Valor em RS %

Wilma Aparecida Spinosa Coordenacao RS 5.866,20 9%
Natdlia Harumi Niguma Vice coordenacgao R$ 3.910,80 6%
Vitor Almeida Marengo Técnico de nivel superior RS 1.629,50 2,5%
Thais de Souza Rocha Colaborador RS 1.629,50 2,5%
TOTAL DE VALORES A DISTRIBUIR: R$ 13.036,00 20%

Londrina, PR, /

Profa. Dra. Wilma Aparecida Spinosa

Coordenadora

Inserido ao protocolo 23.248.430-6 por: Suely Rodrigues em: 05/02/2025 13:15. A autenticidade deste documento pode ser validada no endereco:
https://www.eprotocolo.pr.gov.br/spiweb/validarDocumento com o c6digo: 6e8622691e1d8db0bdb0470429fdc3f3.
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Londrina, 06 de fevereiro de 2025.

N

PROEX

Encaminhamos o presente protocolado, para providéncias
cabiveis e posterior devolucao a nossa Pro-Reitoria, solicitamos que ao fazer o
encaminhamento para o Centro de Estudos e ou Coordenacao, seja solicitado a
indicagdo do fiscal do acordo em tela, conforme atribui¢ées citadas no oficio
circular PROPLAN no 001/2022, segundo a recomendag¢ao do Tribunal de

Contas do Estado do Parana.

Solicitamos também, para cumprimento a Instrugdo de Servico
PROEX/PROPLAN - 001/2023, analise e parecer, pelas seguintes instancias de
avaliagao do referido Centro:

Comissao de Extensao de Departamento;

Conselho de Departamento;

Comissao de Extensao de Centro;
Conselho de Centro.

Cordialmente

Luciano Barroso Zanluchi
PROPLAN/DPDA/Divisdao de Convénios e Acompanhamento

Campus Universitario: Rodovia Celso Garcia Cid (PR 445), km 380 - Fone (043) 371-4000 PABX - Fax 328-4440 - Caixa Postal 6.001 - CEP 86051-990 — Internet http://www.uel.br
Hospital Universitario/Centro de Ciéncias da Satuide: Av. Robert Koch, 60 - Vila Operaria — Fone (043) 371-2000 PABX — Fax 337-4041 e 337-7495 - Caixa Postal 791 - CEP 86038-440
LONDRINA - PARANA - BRASIL

Form. Codigo 11.764 — Formato A4 (210x297mm)

Assinatura Avancgada realizada por: Luciano Barroso Zanluchi (XXX.392.429-XX) em 06/02/2025 16:25 Local: UEL/PROPLAN/DPDA. Inserido ao protocolo 23.248.430-6
por: Luciano Barroso Zanluchi em: 06/02/2025 16:25. Documento assinado nos termos do Art. 38 do Decreto Estadual n? 7304/2021. A autenticidade deste documento
pode ser validada no endereco: https://www.eprotocolo.pr.gov.br/spiweb/validarDocumento com o cédigo: fbef0e39fa23e7921a83a41832b5e5fa.
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Documento: PROEX23.248.4306fiscalaprovacao.pdf.

Assinatura Avancada realizada por: Luciano Barroso Zanluchi (XXX.392.429-XX) em 06/02/2025 16:25 Local: UEL/PROPLAN/DPDA.

Inserido ao protocolo 23.248.430-6 por: Luciano Barroso Zanluchi em: 06/02/2025 16:25.

Documento assinado nos termos do Art. 38 do Decreto Estadual n? 7304/2021.

A autenticidade deste documento pode ser validada no endereco:
https://www.eprotocolo.pr.gov.br/spiweb/validarDocumento com o cédigo:
fbefO0e39fa23e7921a83a41832b5e5fa.
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PARECER N. 005/2025 Unidade: Pro-Reitoria de Extensdo, Cultura e
Sociedade

eProtocolo: 23.248.430-6

A
Profa. Dra. Wilma Aparecida Spinosa

Chefe do Departamento de Ciéncia e Tecnologia de Alimentos
C.C.A.

O presente processo refere-se & submissdo de
projeto de prestacdo de servicos - Programa de Atendimento a Sociedade,
intitulado: "PROGRAMA DE ATENDIMENTO A SOCIEDADE EXTERNA NA
AREA DE PRODU(}AO, ANALISE, CIENCIA E TECNOLOGIA DE
ALIMENTOS”, por meio de Acordo de Cooperagao entre a UEL e a FUNCETIC,
com duracdo de 60 (sessenta) meses e vigéncia a partir da data de assinatura do
instrumento juridico, com convalidagdo de atividades e atos praticados em
funcdo do objeto desde 01/01/2025, sob coordenagdo da Profa. Dra. Wilma
Aparecida Spinosa, docente vinculada ao Departamento de Ciéncia e Tecnologia
de Alimentos do Centro de Ciéncias Agrarias.

O projeto estd cadastrado (fls. 76-78) nesta Pré-
Reitoria de Extensdo, Cultura e Sociedade sob n® 02962 e caracteriza-se como
nova proposta que dé continuidade ao projeto de prestagdo de servigos/PAS
cadastrado na PROEX sob nimero 02432, por meio de Convénio celebrado entre
a UEL e a FAUEL, cuja vigéncia encerrou-se em 31/12/2024,

O processo estd sendo enviado para apreciagadoc
pelo Conselho de Departamento, considerando que ndo existe Comissdo de
Extensdo de Departamento constituida.

A minuta do Acordo de Cooperacao e o Plano de
Trabalho/projeto de prestacdo de servico/PAS anexados, respectivamente, as
folhas n® 112-119 e 120-146 deverdo ser objeto de andlise pelas instancias
abaixo identificadas em conformidade com o Art. 29,, inciso II, da Resolugdo
CEPE no. 0088/2010 e pelos Conselhos de Departamento e de Centro.

A coordenadora do projeto ja indicou o
Fiscal do Acordo de Cooperagdo, as folhas n° 3, estando atendida a
solicitagdo contida no parecer emitido pela PROPLAN a folha n. 147.

Campur Universitirio: Rodovia Celso Garcia Cid {PR 445}, kem 380 « Fane {43) 33714000 PABX - Fax 3328-4440 - Caiza Posta! 6.001 - CEP 86051990 « fnternet hitp:iwww pelbr

Iaeniial Tinfversitdrin/Csntra als Cidncize ida Qadiles Av Tohert Koch &2 Vika Nnerdrie < Fora G050 TIRLIS PARY - Far 13070041 2 3VT.746 . Caive Booral 701 - PP RAMIS240

Inserido ao protocolo 23.248.430-6 por: Paulo Sergio Basoli em: 19/02/2025 15:26. A autenticidade deste documento pode ser validada no endereco:
https://www.eprotocolo.pr.gov.br/spiweb/validarDocumento com o cédigo: 57804fc6b6b5814ab8055dee370fc515.
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Destarte, em cumprimento & Instrucio de
Servico PROEX/PROPLAN - 001/2023, encaminhamos o presente projeto de
prestacdo de servigos/PAS (fl. 120-146) e a minuta de Acordo de Cooperacso (fl.

112-119), para andlise e parecer pelas seguintes insténcias de avaliacio desse
Centro:

¢« Conselho de Départamento;
» Comissao de Extensdo de Centro;
» Conselho de Centro.

Solicitamos, apds o cumprimento dos trémites
acima mencionados, a devolugdo deste processo diretamente para a Divisdo de

PrOJetos e Iniciagdo Extensionista desta Pré-Reitoria, para encaminhamento. Junto

as demais insténcias de avahagao.

Em, 19/02/2025.

@?Prof. Dr.(E Antonio Liboni Filho :
Pro-Reitor-de Extensdo, Culturae ' Assessor Técnico
Sociedade, em exercicio ' _ . Divisao de Projetos e In;magao

Extensionista

Campus Universitirio: Rodovia Celso Garcin Cid (PR 445), ki 330 - Foue (43) 3371-4000 PABYX, - Fax 3328-4440 - Caixa Pastal 6.00f - CEP 86051-990~ Internet batpshwmsmslbe
ospltal UniversitArio/Centro de Clénchas da Snide: Av, Robert Koch, 60« Yila Operdria ~ Fone (43) 3381-2000 PADX - Fax 33374041 ¢ n;?-?i?s - Crixz Pastal 791 - CEP 86038-d40
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Inserido ao protocolo 23.248.430-6 por: Paulo Sergio Basoli em: 19/02/2025 15:26. A autenticidade deste documento pode ser validada no endereco:
https://www.eprotocolo.pr.gov.br/spiweb/validarDocumento com o cédigo: 57804fc6b6b5814ab8055dee370fc515.
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E TECNOLOGIA DE ALIMENTOS GOVERNO DO ESTADO

CENTRO DE CIENCIAS AGRARIAS
DEPARTAMENTO DE CIENCIA E TECNOLOGIA DE ALIMENTOS

OFICIO DCTA N2 007/2025

Londrina, 13 de marco de 2025

A Comissdo de Extens3do do Centro de Ciéncias Agrarias

Universidade Estadual de Londrina

Assunto: Solicitagao de Aprovagao Ad Referendum do Projeto de Prestagao de Servigo PAS
Prezada Prof.2 Dr2 Maria Isabel Mello Martins,

Cumprimentando-a cordialmente, encaminhamos para apreciacdo e aprovacdo desta Comissao
de Extensdo, ad referendum, o Projeto de Prestagao de Servigo - Programa de Atendimento a
Sociedade (PAS), conforme detalhado nas folhas 120 a 146 do Processo n? 23.248.430-6.

Este projeto, intitulado "Programa de Atendimento a Sociedade Externa na Area de Produgdo,
Analise, Ciéncia e Tecnologia de Alimentos", visa a prestacdo de servicos técnicos e consultorias
especializadas, consolidando a interagdao entre a Universidade e os setores produtivos e
governamentais. A execuc¢do do projeto esta prevista para um periodo de 60 meses, conforme
Resolugdo CA n2 008/2012 e CA n2 074/2023.

Ressaltamos que o referido projeto ja foi apresentado e discutido nas reunides do Conselho do
Departamento de Ciéncia e Tecnologia de Alimentos e serd formalmente registrado em ata na
proxima reunido do Departamento. Apds a tramitagdo nesta Comissao de Extensdo, o processo
sera encaminhado ao Conselho do Centro de Ciéncias Agrarias para deliberacdo final.

Na certeza de contar com sua apreciacao e aprovacgado célere, permanecemos a disposicdo para
eventuais esclarecimentos.

Atenciosamente,

Profa. Dra. Wilma Aparecida Spinosa
Coordenadora do PAS

Departamento de Ciéncia e Tecnologia de Alimentos

Centro de Ciéncias Agrdrias - UEL

Inserido ao protocolo 23.248.430-6 por: Wilma Aparecida Spinosa em: 13/03/2025 18:47. A autenticidade deste documento pode ser validada no endereco:
https://www.eprotocolo.pr.gov.br/spiweb/validarDocumento com o cédigo: 5bebad260363eb2407a392c2c16c060e.
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UNIVERSIDADE ESTADUAL DE LONDRINA
DEPARTAMENTO DE CLiNICAS VETERINARIAS

Protocolo: 23.248.430-6

Acordo de Cooperacao Programa de Atendimento a
Sociedade: PROGRAMA DE ATENDIMENTO A SOCIEDADE
EXTERNA NA AREA DE PRODUCAO, ANALISE, CIENCIA E
TECNOLOGIA DE ALIMENTOS, CCA/Departamento de
Ciéncia e Tecnologia de Alimentos - Profa. Dra. Wilma
Aparecida Spinosa- Periodo: 60 (sessenta) meses
FUNDACAO DE FOMENTO A CIENCIA, TECNOLOGIA,
Interessado: INOVACAO E CULTURA FUNCETIC - GESTORA DE FUNDO
PATRIMONIAL

Data: 22/04/2025 11:07

Assunto:

DESPACHO

Ao conselho de centro do CCA,

O mérito académico foi avaliado pela comissao de extensao do CCA, e
indica -se a aprovacao

Att

Maria Isabel Mello Martins

Representante da comissao de extensao CCA

/{\.'
]
P

) -
oo

Assinatura Avancgada realizada por: Maria Isabel Mello Martins (XXX.770.368-XX) em 22/04/2025 11:07 Local: UEL/CCA/DCV. Inserido ao protocolo 23.248.430-6 por:

Maria Isabel Mello Martins em: 22/04/2025 11:07. Documento assinado nos termos do Art. 38 do Decreto Estadual n? 7304/2021. A autenticidade deste documento
pode ser validada no endereco: https://www.eprotocolo.pr.gov.br/spiweb/validarDocumento com o cédigo: c91a5713bad65730c68571bblec8bf07.
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Documento: DESPACHO_6.pdf.

Assinatura Avancgada realizada por: Maria Isabel Mello Martins (XXX.770.368-XX) em 22/04/2025 11:07 Local: UEL/CCA/DCV.

Inserido ao protocolo 23.248.430-6 por: Maria Isabel Mello Martins em: 22/04/2025 11:07.

Documento assinado nos termos do Art. 38 do Decreto Estadual n? 7304/2021.

A autenticidade deste documento pode ser validada no endereco:
https://www.eprotocolo.pr.gov.br/spiweb/validarDocumento com o cédigo:
¢c91a5713bad65730c68571bblec8bf07.
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GOVERNDO ESTAD O

UNIVERSIDADE ESTADUAL DE LONDRINA
CENTRO DE CIENCIAS AGRARIAS

Protocolo: 23.248.430-6

Acordo de Cooperacao Programa de Atendimento a
Sociedade: PROGRAMA DE ATENDIMENTO A SOCIEDADE
EXTERNA NA AREA DE PRODUCAO, ANALISE, CIENCIA E
TECNOLOGIA DE ALIMENTOS, CCA/Departamento de
Ciéncia e Tecnologia de Alimentos - Profa. Dra. Wilma
Aparecida Spinosa- Periodo: 60 (sessenta) meses
FUNDACAO DE FOMENTO A CIENCIA, TECNOLOGIA,
Interessado: INOVACAO E CULTURA FUNCETIC - GESTORA DE FUNDO
PATRIMONIAL

Data: 08/05/2025 15:06

Assunto:

DESPACHO

Ao
Paulo Sérgio Basoli
Assessor Técnico - Divisao de Projetos e Iniciacao Extensionista/PROEX

Conforme PARECER N. 005/2025 (fl. 148) da Pré-Reitoria de Extensao,
Cultura e Sociedade (PROEX), apds anadlise e parecer da Conselho e da Comissao
de Extensao de Departamento de Ciéncia e Tecnologia de Alimentos e da
Comissao de Extensao de Centro, o Conselho de Centro aprovou, em 06 de maio
de 2025, o “PROGRAMA DE ATENDIMENTO A SOCIEDADE EXTERNA MA AREA DE
PRODUCAO, ANALISE, CIENCIAS E TECNOLOGIA DE ALIMENTOS”, sob coordenacéo
da Profa. Dra. WILMA APARECIDA SPINOSA.

Estamos a disposicao para esclarecimento.

Atenciosamente.

Prof. Dra. Inés Cristina de Batista Fonseca
Diretora do CCA-UEL

Assinatura Avancada realizada por: Ines Cristina de Batista Fonseca (XXX.766.178-XX) em 08/05/2025 15:07 Local: UEL/CCA. Inserido ao protocolo 23.248.430-6 por:
Ines Cristina de Batista Fonseca em: 08/05/2025 15:06. Documento assinado nos termos do Art. 38 do Decreto Estadual n® 7304/2021. A autenticidade deste
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