250210 KQ,%_TPL)W
B XRocx
it @pfc,. C
&{{UCW Pec t}c
l\Sb‘LO “U){LHN

=" =

&U/O/UL <chlcc

Erond




\’*i:ﬁf

4 iR ="“| Mo

Fundagio de Apoio a0 Desenvolvimento

dd Umvelsnddde Estddud[ dz Londrlna

OF DIR n2 039/2020 Londrina, 17 de fevereiro de 2020.

Magnifico Reitor
Professor Doutor Sérgio Carlos de Carvalho

Universidade Estadual de Londrina

Ref.: Encaminhamento de Minuta de Convénio

Encaminhamos a Minuta e documentos para celebragéo de Convénio para a execugio
do Programa de Atendimento 3 Sociedade denominado “Programa de Atendimento & Sociedade
Externa na Area de Producdo, Andlise, Ciéncia e Tecnologia de Alimentos”, a ser desenvolvido pelo

Departamento de Ciéncia e Tecnologia de Alimentos (DCTA), do Centro de Ciéncias Agrarias.
Desde ja solicitamos a convalidagdo de todas as atividades e atos praticados no estrito
cumprimento do objeto do presente Convénio desde 01/01/2020, haja vista que n3o houve solugio

de continuidade no projeto.

Atenciosamente,

b
'}a alélmoes Luz

Dlretor -Presidente

Rua Fernando de Noronha, 1426, CEP 86060-410, Fone/Fax: (43) 3321-3262 — Londrina - Parana
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Of. N.01/2019

Assunto: Encaminhamento de projeto - Programa de Atendimento a Sociedade Externa

na area de Produgio, Andlise, Ciéncia e Tecnologia de Alimentos.

Vimos por meio deste encaminhar o projeto do Programa de Atendimento a
Sociedade Externa na area de Produgdo, Analise, Ciéncia e Tecnologia de Alimentos,
nos termos das normas definidas na resolugio CA n° 008/2012 para que sejam tomadas
as providéncias para elaboragio do termo de convénio. Cabe ressaltar que o projeto em
tela € a continuagfio do projeto que ir4 finalizar em 31 de dezembro de 201 9, cadastrado
com o nimero 1932, Programa de Atendimento a Sociedade Externa na érea de

Produgdo, Anilise, Ciéncia e Tecnologia de Alimentos.

Atenciosament

%@ma, — NWoLQ__

Wilma Aparecida $pinosa
Prof. Dr" Ciéncia de Alimentos

Coordenadora do projeto

A
Diretora Presidente da FAUEL

Dra. Graga Maria Simdes Luz

N



Fundagio de Apoio ao Deserolvimento
da Universidade Estadual de Londrina

MINUTA

CONVENIO DE COOPERAGAO TECNICA QUE CELEBRAM ENTRE
SI A UNIVERSIDADE ESTADUAL DE LONDRINA E A FUNDAGAO
DE APOIO DO DESENVOLVIMENTO DA UNIVERSIDADE
ESTADUAL DE LONDRINA.

A UNIVERSIDADE ESTADUAL DE LONDRINA, pessoa juridica de direito publico, inscrita no
CNPJ/MF sob n2 78.640.489/0001-53, com sede no Campus Universitério, na cidade de Londrina,
Estado do Parand, doravante denominada UNIVERSIDADE, neste ato representada por seu Reitor,
Prof. Dr. Sérgio Carlos de Carvalho, e a FUNDA(}f\O DE APOIO AO DESENVOLVIMENTO DA
UNIVERSIDADE ESTADUAL DE LONDRINA, pessoa juridica de direito privado, inscrita no CNPJ/MF
sob o n? 03061086/0001-50, com sede na Rua Fernando de Noronha, 1426, CEP 86060-410, na
cidade de Londrina, Estado do Parand, doravante denominada FAUEL neste ato representada por
sua Diretora-Presidente Graga Maria Simdes Luz, resolvem firmar o presente Convénio de
conformidade com as normas de Direito Plblico, em especial pela Lei Estadual n? 15.608, de
16/08/2007, e, subsidiariamente pela Lei Federal n? 8.666, de 12/06/93, com as modificacdes
introduzidas pelas Leis Federais n.2 8.883, de 08/06/94 e 9.648, de 27/05/98, e, ainda, de acordo
com a Resolugdo N.2 008/2012 do Conselho de Administragdo da UNIVERSIDADE, e em caso de
necessidade pelas normas de Direito Privado, e o estipulado nas cldusulas seguintes:

Clausula Primeira — Do Objeto

O presente Convénio tem por objeto a cooperagdo entre as convenentes,
visando a execugdo do Programa de Atendimento a Sociedade denominado “Programa de
Atendimento 3 Sociedade Externa na Area de Producdo, Anilise, Ciéncia e Tecnologia de
Alimentos” a ser desenvolvido pelo Departamento de Ciéncia e Tecnologia de Alimentos (DCTA),
do Centro de Ciéncias Agrdrias.

§ 12 - Integra o presente Convénio o Plano de Trabalho que se destina a identificar o objeto,
definir as metas e fases de execucgdo, balizar as aplicacBes financeiras no decorrer do Curso, e
atender as demais prescricdes das legislagdes pertinentes.

§ 22 — O Plano de Trabalho e este Convénio sdo complementares e integrantes entre si, de forma

que qualquer detalhe ou condicdo que se mencione em um e se omita em outro serdo
considerados especificados e validos, obrigando as partes em todos os termos.

Cldusula Segunda — Das Atividades

O Programa previsto na Clausula Primeira compreenderd as atividades constantes
no Plano de Trabalho, Anexo deste instrumento.

Rua Fernando de Noronha, 1426, CEP 86060-410, Fone/Fax: (43) 3321-326, Londrina — Parana
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Clausula Terceira — Dos Recursos Financeiros

Os recursos financeiros necessarios a execugdo do Programa serdo
providos através de pagamento pelos usudrios dos servigos, por intermédio da FAUEL, respeitados
os valores estipulados pelo Coordenador do Programa, conforme previsto no plano de trabalho,
anexo deste instrumento.

§ 12 — No decorrer da vigéncia do projeto, os valores praticados poderdo ser corrigidos

anualmente, de acordo com os indices legais aplicidveis, visando o equilibrio financeiro do
programa.

§ 29 - Os recursos financeiros arrecadados com o pagamento pelos usudrios dos servicos, e
alocados pela UNIVERSIDADE e a FAUEL, serdo depositados no Banco Itati (341), agéncia n.2 4113,
na conta corrente n.2 03695-0 e/ou no Banco do Brasil (001), agéncia n.2 2755-3, na conta
corrente n.2 210776-7, e serdo utilizados exclusivamente a consecuc¢do do objeto deste Convénio,
descrito na Cldusula Primeira, observado o Plano de Trabalho, anexo deste instrumento.

§ 32 — A FAUEL poderé reter 5% (cinco por cento) do valor apurado, na forma do inciso Il do Art.
4° da Resolugdo CA N.2 008/2012, destinada ao ressarcimento de despesas de ordem

administrativa e financeira, e encargos sociais, conforme estipulado no Plano de Trabalho, Anexo
deste instrumento.

§ 42 — Os recursos financeiros vinculados a consecucdo dos servicos objeto deste Convénio,
enquanto ndo utilizados, deverdo ser aplicados em instituigdo financeira oficial, na forma prevista
no Art. 143 da Lei Estadual N.2 15.608/07.

§ 52 — As receitas auferidas, decorrentes de aplica¢des financeiras, serdo computadas a crédito do
Convénio, e serdo utilizadas exclusiva e integralmente & execu¢iio de seu objeto e finalidade,
conforme previsto no Art. 144 da Lei Estadual N.2 15.608/07.

§ 62 — Existindo saldo financeiro remanescente, bem como saldo financeiro decorrente de
aplicacbes financeiras realizadas no decorrer da execugio do objeto deste Convénio,
permanecerdo os mesmos depositados na conta corrente informada no paragrafo segundo da
presente Clausula, observadas as disposigdes da Clausula Oitava.

Clausula Quarta — Da Liberag3o dos Recursos

Os valores solicitados pela Coordenagdo do Programa para pagamento de
despesas provenientes de sua execugdo (servicos de terceiros, material de promogdo, material de
consumo, bolsas de estudo, remuneragdo técnica, etc) serdo pagos pela FAUEL, de acordo com a
previsdo orgamentdria e disponibilidade financeira.

Pardgrafo Unico — O pagamento de despesas inerentes ao Programa mediante a utilizacio de
recursos aportados pela UNIVERSIDADE, ou por ente de direito publico, deverd observar as

diretrizes da Lei Estadual N2 15.608/07, e, subsidiariamente, as disposiges da Lei Federal N
8.666/93.

Rua Fernando de Noronha, 1426, CEP 86060-410, Fone/Fax: (43) 3321-326, Londrina — Parana
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Clausula Quinta — Das Atribuigdes da UNIVERSIDADE

Ciéncias e Tecnologia de Alimentos do Centro de Ciéncias Agrarias:

a)
b)
c)

d)

e)

f)

Compete a UEL, por intermédio da Prd-Reitoria de Extensdo e do Departamento ‘d\e

promover a divulgacdo do Programa;

apoiar as a¢des da Coordenagao do Programa;

acompanhar o desenvolvimento do Programa, assegurando a consecugdo de seus
objetivos;

disponibilizar as instalacfes fisicas e os equipamentos necessédrios a execugdo dos
servigos, relativos ao Programa, de acordo com as possibilidades do Departamento de
Biologia Animal e Vegetal UEL;

fornecer, caso haja necessidade, materiais de consumo necessdrios a execugdo do
Programa, mediante assinatura de comprovante de entrega e recebimento, com
ressarcimento dos respectivos valores pela FAUEL;

atribuir ao Coordenador do Programa a responsabilidade pelo acompanhamento e a
fiscalizacdo do Convénio e dos recursos, conforme prescrito no inciso IV, Art. 137, da Lei
Estadual N.2 15.608/2007, mediante a apresentacao de relatorios semestrais e relatdrio
final documentado.

Clausula Sexta — Das Atribui¢des da FAUEL

a)
b)
c)

d)

f)

g)

h)

Rua

promover a divulgagdo do Programa;

apoiar as acoes da Coordenagdo do Programa;

acompanhar o desenvolvimento do Programa, assegurando a consecugdo de seus
objetivos;

efetuar o pagamento das despesas decorrentes da execugdo dos trabalhos relativos ao
Programa (servigos de terceiros, material de promogdo, material de consumo, bolsas de
estudo, remuneragdo técnica, etc), quando solicitado pelo Coordenador do Programa, de
acordo com a previsdo orcamentdria e disponibilidade financeira, conforme estipulado na
cldusula quarta;

providenciar o reparo dos equipamentos fornecidos pela UEL e utilizados pelo Programa,
em decorréncia de problemas de funcionamento ou manutengao verificados no decorrer
das atividades, com receita oriunda do Programa e anuéncia da Coordenacao do mesmo;
receber o pagamento dos usudrios do Programa, de acordo com o disposto na Clausula
Terceira;

repassar 8 UEL a importancia correspondente a 10% do valor arrecadado, na forma do
Art. 49, |, da Resolugdo CA N.2 008/2012, até o 52 dia util do més subsequente ao da
arrecadacao;

repassar a UEL a importancia correspondente a 4% do valor arrecadado, destinada ao
Fundo de Apoio ao Ensino, a Pesquisa e a Extensdo da UEL, na forma do Art. 42, inciso Il
da Resolugdo CA N.2 008/2012, até o 52 dia util do més subseqiiente ao da arrecadagdo;
destinar 6% do valor arrecadado as unidades e subunidades envolvidas no Programa, na
forma do Art. 42, inciso IV da Resolugio CA N.2 008/2012, até o término da vigéncia do
presente Convénio;

Fernando de Noronha, 1426, CEP 86060-410, Fone/Fax: (43) 3321-326, Londrina — Parana
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j) responsabilizar-se pela contratagdo de profissionais necessarios para o desenvolvimento
das atividades relacionadas ao Programa, bem como responsabilizar-se pelos encargos
trabalhistas, sociais e fiscais decorrentes das contratagdes;

k) encaminhar anualmente & Pro-Reitoria de Planejamento da UEL balancete e relatério
financeiro parcial das atividades em desenvolvimento, na forma do Art. 82 da Resolugdo
CA N.2008/2012;

I) ceder a UEL, sob a forma de Comodato, os bens adquiridos com recursos provenientes da
receita do Programa, cujos bens serdo incorporados ao patrimdnio da UEL mediante
doacdo ao final da vigéncia do Convénio, na forma do Art. 11 da Resolugdo CA N.2
008/2012;

m) aplicar no mercado financeiro, por meio de institui¢des oficiais, os recursos administrados
com base neste instrumento, atendendo-se ao disposto no Art. 143 da Lei Estadual N.2
15.608/2007, devendo posteriormente emprega-los junto com o respectivo rendimento,
exclusivamente na execugdo do objeto de que trata a Cldusula Primeira deste Convénio.

Cldusula Sétima — Da Participagdo de Servidores

Os servidores da UEL poderdo participar das atividades relacionadas ao
Programa desde que devidamente autorizados pelo responsavel pelo 6rgdo ao qual estdo lotados.

§ 12 — A participagdo dos servidores ndo poderd ultrapassar 20% da sua carga horaria de trabalho,

nem causar prejuizos as demais atividades que lhe sdo atribuidas no érgdo em que estiverem
lotados.

§ 22 - As Atividades desenvolvidas no Programa ndo poderdo gerar expansdo de carga horaria e
nem hora extra dos servidores envolvidos no Programa, bem como ndo podera ser contratado ou
nomeado pessoal especificamente para essa finalidade.

§ 32 — Os servidores que desenvolverem atividades no Programa poderdo ser remunerados, desde
que observado o disposto no Art. 62 da Resolugdo CA N.2 008/2018 e seu pardgrafo unico.

Cldusula Oitava — Do Saldo Operacional

Ao término da vigéncia do presente Convénio o saldo operacional do
Programa, bem como o saldo financeiro decorrente das aplicagdes financeiras realizadas no
decorrer do objeto da execugdo deste Convénio, observado o disposto no Art. 72 da Resolugdo CA

N.2 008/2012, serdo aplicados na(s) conta(s) corrente(s) informada(s) no paragrafo segundo da
Cldusula Terceira.

Clausula Nona — Do Relatédrio Final

O Coordenador do Programa tera um prazo de 30 (trinta) dias apds o término
da vigéncia do Convénio, para encaminhar & FAUEL relatério final das atividades executadas, na
forma do Art. 12 da Resolugdo CA N.2 008/2012.

; &
Rua Fernando de Noronha, 1426, CEP 86060-410, Fone/Fax: (43) 3321-326, Londrina — Parana ;ﬁ/
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§ 12 — A FAUEL terd o prazo de 90 (noventa) dias, apds o término da vigéncia do Convénio, para

apresentar a Pré-Reitoria de Planejamento relatério financeiro final instruido com o relatério de
atividades.

§ 22 — A Pré-Reitoria de Planejamento analisard o relatdrio financeiro final emitindo parecer sobre

0 mesmo para posterior envio ao Conselho de Administragao para apreciagao, pronunciamento e
aprovagao.

§ 32 — A Pré-Reitoria de Planejamento encaminhard o processo instruido com o relatério
financeiro final aprovado pelo Conselho de Administragdo e o relatério de atividades ao Centro de
Estudos, Departamento e Conselho Diretor respectivos, para ciéncia, visando aprimorar os futuros
planos de trabalho.

Cldusula Décima — Da Publicagio

A publicacdo resumida deste instrumento sera efetuada, por extrato, no
Didrio Oficial do Estado, nos termos do disposto no Art. 110, da Lei Estadual N.2 15.608/2007.

Cldusula Déci{na Primeira—Da Vi.géncia

- e @ S0 N N
g :
/
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O presente Convénio vigorard-pelo.prazo-de 5-{cinco)-anos-contades a partir
da data de-04/01,/2020 até 31/12/2024, ficando convalidadas as atividades e atos praticados no
estrito cumprimento do objeto do presente Convénio, executado desde 01/01/2020, podendo ser

alterado a qualquer tempo, por entendimento entre as partes, formalizado por meio de Termo
Aditivo.

( § 12 - Caso as obrigagdes decorrentes do objeto do Convénio ndo-pessam ser concluidas no prazo
| indicado no caput desta cldusula, o mesmo-podera Ser prorrogado por periodo suficiente para a
-/ sua conclusdo, mediante assinattra de Termo Aditivo, obedecido o prazo maximo legal.

§ 22 — Qualquer prorrogagée-deverd ser solicitada no prazo méximo-de 60 (sessenta) dias antes do

término da vigéncia do Convénio, com ‘justificativa escnta pela parte interessada, apreciada,

\\ quando for o caso, pela Coordenacdo-do Programa, e devidamente autorizada pela autoridade
“competente para celebrar o ajuste.

Clausula Décima Segunda — Da Extingdo

O presente Convénio sera regularmente extinto quando atingir seu termo
final, podendo ser denunciado a qualquer tempo, por quaisquer dos participes,
independentemente de descumprimento de qualquer cldusula do presente instrumento,
mediante notificagdo escrita, com antecedéncia minima de 30 (trinta) dias, firmando-se para
tanto, “Termo de Encerramento”.

Rua Fernando de Noronha, 1426, CEP 86060-410, Fone/Fax: (43) 3321-326, Londrina — Parana
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Pardgrafo 12 - O “Termo de Encerramento” a que se refere o caput da presente cldusula deve
prever as resoluges entre as partes convenentes para conclusdo do Programa em andamento,
sem prejuizo as atividades pendentes.

Clausula Décima Terceira - Do Foro

Eventuais duvidas e controvérsias decorrentes do presente Convénio
serdo dirimidas no Foro da Comarca de Londrina, Estado do Parand.

E por estarem conformes, as partes assinam o presente Convénio em duas
vias de igual teor.

Londrina, de de 2020.

UNIVERSIDADE ESTADUAL DE LONDRINA
Prof. Dr. Sérgio Carlos de Carvalho — Reitor

FUNDACAO DE APOIO AO DESENVOLVIMENTO DA
UNIVERSIDADE ESTADUAL DE LONDRINA
Graca Maria Simodes Luz — Diretora-Presidente

Rua Fernando de Noronha, 1426, CEP 86060-410, Fone/Fax: (43) 3321-326, Londrina — Parana
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PRO-REITORIA DE EXTENSAO
DIRETORIA DE PLANEJAMENTO E APOIO TECNICO

DIVISAO DE PROJETOS
Telefones: (43) 3371-4572 ou 3371-4172

PROGRAMA DE ATENDIMENTO A SOCIEDADE (PAS)

TITULO: PROGRAMA DE ATENDIMENTO A SOCIEDADE EXTERNA
NA AREA DE PRODUGAO, ANALISE, CIENCIA E TECNOLOGIA DE
ALIMENTOS

IDENTIFICAGAO DO(A) COORDENADOR(A):

Nome: Wilma Aparecida Spinosa

Centro: Centro de Ciéncias Agrarias (CCA)

Departamento: Departamento de Ciéncia e Tecnologia de Alimentos (DCTA)
E-mail: wilma.spinosa@uel.br

Telefone para Contato: 43 3371-4585




Modalidades e caracterizacdo de Projetos e Programa de Extenséo.

|Modalidade | Caracterizacio

PROJETO DE Conjunto de atividades temporarias de carater educativo, cultural, e
EXTENSAO cientifico, desenvolvidos OBRIGATORIAMENTE por docentes e
UNIVERSITARIA |discentes, que articule o Ensino e a Pesquisa de forma indissociavel e
— Resolucio CEPE viabilize a relagdo transformadora entre Universidade e a Sociedade.
n°% 070/2012.

PROJETO Projetos integrados sdo aqueles que contemplam em todas as suas
INTEGRADO — fases ou parte delas, agdes conjuntas e inter-relacionadas nas areas

Resolucao CEPE
n°. 070/2012.

de Ensino/Pesquisa/Extensdo, Pesquisa/Extensdo, Pesquisa/Ensino ou
Ensino/Extensdo.

No ato de cadastramento eletrénico do projeto, o coordenador devera
indicar o tipo de inter-relacido (Ensino/Pesquisa/Extensdo),
Pesquisa/Extensdo, Pesquisa/Ensino ou Ensino/Extensdo e estar ciente
que o envio do projeto por meio da EXTENSAO, indica a predominancia
em Extensdo e o cadastro junto a PROEX.

Modalidade

Caracterizacao

PROGRAMA DE
EXTENSAO
UNIVERSITARIA
—Resolugao CEPE
n°. 180/2002.

Conjunto de agbes extensionistas, de natureza educativa, cultural ou
técnica, executada sob a forma de projetos, cursos, ou eventos,
convergentes entre si e voltado a questOes relevantes da sociedade
como a Politica de Extensdo da UEL e os Planos Regional e Nacional
de Extensdo. Deve ter, no minimo, dois projetos de extenséo,
em execucao e/ou em tramite, vinculados ao Programa.

Informe abaixo, o nimero de ordem dos projetos no sistema informatizado e a situacdo (em
EXecucao ou em tramite) dos mesmos.

Projeto 1 - nimero de ordem no
sistema informatizado:

Situacdo (em execucdo ou em tramite)

Projeto 2 — nGmero de ordem no
sistema informatizado:

Situagdo (em execucdo ou em tramite)

Titulo do Projeto/Programa de Extenséo:

Programa de Atendimento a Sociedade Externa na area de Producio,
Andlise, Ciéncia e Tecnologia de Alimentos




Resumo:

Este projeto objetiva a consolidagdo do papel do Laboratério de Andlise de Alimentos,
do Departamento de Ciéncia e Tecnologia de Alimentos da UEL, como prestador de
servigos na area de qualidade de alimentos, incluindo ndo apenas avaliac3o isolada de
produtos (andlises fisico-quimicas e microbioldgicas), mas diversos aspectos do
processo produtivo, como boas praticas de fabricacdo, armazenamento e atendimento
as questdes normativas, rotulagem nutricional, consultoria e assessoria para inddstria
de alimentos. Nesse sentido, o publico que se pretende atender sdo pessoas juridicas
e fisicas. Espera-se o fortalecimento da atividade de extensdo por parte da UEL, bem
como a geragao de conhecimento aplicado pertinente a formacdo académica. Trata-se
ainda de atividade de extens&do com potencial de visibilidade proporcionada a UEL em
seu papel reflexivo e indutor.

Orgios Envolvidos:

Execucgdo:

Laboratdrio de Anélise de Alimentos; Laboratério de Microbiologia de Alimentos;
Laboratério de Andlise Instrumental; Laboratdrio de Andlise Sensorial;
Departamento de Ciéncia e Tecnologia de Alimentos (DCTA).

Apoio:
Pré-Reitoria de Extensdo, Cultura e Sociedade - PROEX

Fundagdo de Apoio ao Desenvolvimento da Universidade Estadual de Londrina —
FAUEL.

b) DISCENTES

Nlmero Curso Carga Horéria Fungao
Aproximado Semanal
de discentes
01 Pds-graduagao em Ciéncia 20 Colaboraclor{BoIsista
de Alimentos Suporte técnico
Quimica ou Biologia ou
04 Farmacia ou Agronomia 20 Iniciagao extensionista

ou Zootecnia ou Medicina
Veterinaria.

Estagiario




Localizacdo:

Universidade Estadual de Londrina - UEL;

Centro de Ciéncias Agrarias - CCA;

Departamento de Ciéncia e Tecnologia de Alimentos - DCTA;
Laboratério de Andlise de Alimentos.

Populacao-Alvo:

O publico que se pretende atender sdo pessoas fisicas e juridicas. Entre elas industrias
de alimentos, cozinhas industriais, restaurante, agroinddstrias, farméacias de
manipulagdo, condominios residenciais de Londrina e regido, departamentos de
instituicbes pulblicas como o Setor de Merenda Escolar de Prefeituras e o Poder
Judiciario do Estado do Parand com a realizagdo de pericias técnicas. H4 demanda
também do Instituto Paranaense de Assisténcia Técnica e Extensdo Rural — Emater,
empresa publica do governo de apoio a produtores e trabalhadores rurais, em firmar
uma parceria de cooperagao técnica entre as instituigbes Emater e o Programa de
Atendimento a Sociedade Externa na area de Produgdo, Andlise, Ciéncia e Tecnologia
de Alimentos.

A comunidade universitaria e alunos de graduagdo e pds-graduacdo também sdo
beneficiados com o projeto proposto. Sdo atendidos alunos graduandos e pds-
graduandos dos cursos de quimica, biologia, farmécia, zootecnia, agronomia, medicina
veterindria e pos-graduagdo em ciéncia de alimentos.

O programa ira receber também alunos do curso de graduagdo de farmacia da UEL,
regularmente matriculados na disciplina de estagio supervisionado. Esta atividade fara
parte do rol de disciplinas ofertadas a partir do ano de 2020 em que estara vigorando
a nova estrutura curricular do referido curso. A previsdo sera de dois alunos que
cumprirdo 06 horas de atividades por dia, perfazendo um total de 30 horas semanais.
Espera-se atender 60 alunos por ano.

Duracdo:
60 meses.

Inicio: 01/01/2020
Término: 31/12/2024




Justificativa:

De acordo com dados da Federagdo das Indlstrias do Estado do Parana - FIEP, no
Parand, o setor de alimentos gera mais de 180 mil empregos formais e R$ 78 bilhdes
em receitas liquidas de vendas, ocupando o primeiro lugar em geraco de emprego na
industria de transformag&o do Estado. O Parand é o terceiro em faturamento no setor
agroalimentar em todo o Brasil, ficando atrds apenas de S&o Paulo e Minas Gerais
(http://www.fiepr.org.br/observatorios/agroalimentar/FreeComponent21871content3
81860.shtml). Acesso em 28/11/2018.

O Laboratdrio de Analise de Alimentos conta com estrutura fisica e recursos humanos
bastante consistentes para atender essa demanda do setor agroalimentar. Em maio
de 2014, foram inauguradas as instalages prediais do Laboratério de Prestacdo de
Servigo de Andlise de Alimentos, com area construida de 250m? com recursos advindos
da Fundagdo Araucdria através do fundo Parand. Desde 1999, a FAUEL e o
Departamento de Ciéncia e Tecnologia de Alimentos do Centro de Ciéncias Agrérias
oferecem a comunidade os servigos de Andlise de Alimentos, voltados ao setor
produtivo e as pessoas fisicas envolvidas com qualidade de matérias-primas e de
alimentos processados, do ponto de vista de composicdo quimica e de qualidade
microbioldgica. No periodo de 2015 a dezembro de 2018, a entrada financeira foi de
R$ 107.880,74 e um total aproximado de 1.291 laudos emitidos. Do total
arrecadado, R$10.788,07 foi a UEL; R$ 4.315,23 ao Fundo de Apoio ao Ensino, a
Pesquisa e a Extensdo da UEL (FAEPE/UEL); R$ 5.394,04 a FAUEL; e R$ 6.472,84,
a unidade envolvida no PAS (CCA). O restante é aplicado nas atividades e necessidades
inerentes ao servigo do laboratdrio.

Organismos deliberativos da UEL, FAUEL e da Fundagdo Araucaria, ao longo de quinze
anos tém centrado esforgos para legitimar esta proposta, para construir e para fazer
funcionar o Laboratdrio de Analise de Alimentos, cuja missdo principal estd na
prestagdo de servigos a sociedade. Ha uma cultura cada vez mais consolidada no que
diz respeito a preocupagdo com a producdo de alimento indcuo, funcional e
nutracéutico. Tendo em vista a cultura estabelecida e o potencial produtivo da regido,
acredita-se ser altamente viavel o incremento de atividades da instituicio em termos
laboratoriais, para maior insergdo da UEL na comunidade, para atender os universos
empresarial e académico, e também o das politicas publicas. O presente projeto propde
entdo dar continuidade aos servicos de andlises e também & ampliacio das atividades
e ao desenvolvimento do setor de servigos especializados.

A iniciativa reforgara o pioneirismo da UEL na regido, em termos de auxilio tecnolégico
a cadeia produtiva, consolidando seu papel de lideranga. Por outro lado, tais servicos
acabardo por gerar transferéncia de tecnologia, muitas vezes necessario e de dificil
acesso ao empresario, e também contribuira para o incentivo a uma formagdo mais
qualificada, tanto por parte dos alunos como para os proprios professores.
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Objetivos

Gerais:

Prestar servigos na area de analise de alimentos e dar suporte para desenvolvimento
da indUstria de alimentos e apoio técnico ao desenvolvimento de novos produtos, para
a solugdo de problemas na cadeia produtiva, na area de legislacéo voltada a produggo
de alimentos e na orientacdo sobre ferramentas voltadas para a gestdo da qualidade.
Tais atividades devem ainda gerar conhecimento aplicado, pertinente para a prdpria
vida académica.

Especificos:

Servigos de analise fisico-quimica e microbioldgica de dgua e alimentos para a indUstria
de bebidas, panificacdo, carnes, leite, entre outras.

Implantagdo de boas praticas para a indUstria, supermercados, cozinhas industriais e
restaurantes e rotulagem nutricional para produtos alimenticios.

Consultoria técnica, por professores e estudantes monitorados, para a area de
alimentos e agronegdcio. Serdo oferecidos os seguintes servicos de assessoria técnica:
1-Desenvolvimento de novos produtos;

2-Determinagao de prazo de validade de alimentos;

3-Andlise sensorial;

4-Embalagens e ou rotulagem;

5-Ferramentas de Qualidade para a indUstria de alimentos tais como: BPF, APPCC,
ISO. Tanto na implantagdo como implementagdo ou acompanhamento da equipe;
6-Orientagdes para elaboragao de documentos da qualidade;

7-Treinamento para auditores internos da qualidade;

8-Ministrar cursos Jin-company ou nas dependéncias do Laboratério. Curso estes de
capacitacao e treinamentos com contetidos inerentes as areas de ciéncia e tecnologia
de alimentos.

Os servigos listados sugerem a abordagem de boa parte do conjunto da atividade da
indlstria de alimentos, observando-se desde a producdo em si até a andlise do produto
final, bem como as questdes relacionadas ao desenvolvimento, a atividade produtiva,
a gestdo e a legislac3o.

Boa parte dos problemas que o empresario enfrenta na area técnica, no setor de
alimentos, pode ser resolvida ou encaminhada numa s agéncia.

Metodologia:

Para a execugdo de servigos de analises fisico-quimicas, microbioldgicas e sensoriais
serao empregadas metodologias analiticas e equipamentos laboratoriais compativeis
com a acuidade (relevancia) necessdria. Os métodos analiticos usados sdo os
preconizados pela literatura cientifica da area. Entre outros, citem-se Métodos Oficiais
de Andlise de Alimentos preconizados pelo Instituto Adolfo Lutz, principalmente, AOAC
(Official Method of Analysis), Métodos Analiticos Oficiais para Controle de Produtos de
Origem Animal e seus Ingredientes — LANARA. Consideram-se também Resoluges da
Agéncia Nacional da Vigilancia Sanitaria (ANVISA), do Ministério da Sa(de e do
Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento (MAPA) e demais legislagio
pertinente ao setor de alimentos (INMETRO).
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Resultados e Contribuigoes esperadas:

- Contribuir com a comunidade para a garantia da seguranca e qualidade dos produtos,
incrementar a produgdo, produtividade e competitividade, além de atender a legislagdo
pertinente a satide pablica.

- Aumentar a seguranca e a qualidade dos alimentos produzidos, distribuidos e
comercializados no municipio de Londrina e regido, abarcando, em parceria com a
Prefeitura Municipal, o maior nimero possivel de agentes diretos das areas de bares
e restaurantes, mercados e supermercados, e comércio ambulante de alimentos.

- Atender a legislagdo em vigor sobre a questdo dos procedimentos operacionais
aplicados aos estabelecimentos produtores/industrializadores de alimentos, além da
normatizagdo oficial acerca de boas praticas de fabricagdo, distribuicdo e
comercializagdo de alimentos.

- Desenvolver instrumentos individuais e coletivos para o enfrentamento da questdo
da seguranca alimentar nos setores envolvidos, fomentando-se cultura colaborativa,
envolvendo os setores publico e privado.

- Auxiliar na melhoria da cultura social acerca da qualidade em termos de alimentos,
constituindo-se uma cadeia que envolva os setores da producgdo, de transporte, de
distribuigao, de comercializacdo e de consumo.

- Auxiliar, por meio da parceria com prefeituras, a consolidagdo do trabalho de
vigilancia sanitdria nos municipios, no setor de alimentaggo.

- Auxiliar por meio da parceria com a EMATER o desenvolvimento regional e promogao

socioeconOmica das agroindUstrias familiares e de pequeno porte.

CRONOGRAMA:

ANO 1
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ATIVIDADES PERIODO (MES)
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Servicos para Terceiros

Determinacdes fisico-quimicas

Determinacdes microbioldgicas

Consultoria

Assessoria

Treinamentos
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Servicos Internos
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Treinamentos internos do corpo técnico
do Laboratdrio

Revisdo de procedimentos

Validacdo de metodologias

XXX

Manutencao preventiva de
equipamentos

Calibracao de equipamentos X X X
Relatdrios parciais de atividades X | X | X

Relatdrios anuais X

Planejamento anual de atividades X
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ATIVIDADES

Servicos para Terceiros

Determinacoes fisico-quimicas

Determinacgdes microbioldgicas

Consultoria

Assessoria

Treinamentos

Servicos Internos
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Treinamentos internos do corpo técnico
do Laboratdrio
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Revisdo de procedimentos

Validacao de metodologias

Manutengao preventiva de
equipamentos

XXX

Calibragcdo de equipamentos

Relatdrios parciais de atividades
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Relatérios anuais

Planejamento anual de atividades
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ATIVIDADES

Servicos para Terceiros

Determinacoes fisico-quimicas

Determinacdes microbioldgicas

Consultoria

Assessoria
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Treinamentos internos do corpo técnico
do Laboratério
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Revisdo de procedimentos

Validacdao de metodologias

Manutengado preventiva de
equipamentos

Calibragdo de equipamentos

Relatdrios parciais de atividades
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Relatdrios anuais

Planejamento anual de atividades
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ATIVIDADES

Servicos para terceiros

Determinacoes fisico-quimicas

Determinacdes microbioldgicas

Consultoria

Assessoria

Treinamentos

Servicos Internos
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Revisdo de procedimentos

Validacdao de metodologias

Manutencgao preventiva de
equipamentos

XXX

Calibragao de equipamentos

Relatdrios parciais de atividades

Relatorios anuais

Planejamento anual de atividades
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Servicos para terceiros

Determinagdes fisico-quimicas

Determinagdes microbioldgicas

Consultoria
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Treinamentos
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Treinamentos internos do corpo técnico
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Revisdo de procedimentos

Validacdao de metodologias

Manutengdo preventiva de
equipamentos

X [X|>x

Calibragéo de equipamentos

Relatérios parciais de atividades

x|X

Relatdrios anuais

Planejamento anual de atividades




Plano de Trabalho Individual:

Coordenador sera responsavel por:

Atividades de gestdo do laboratério;

Assinatura dos Relatdrios de Ensaio emitidos;

Atendimento de Clientes;

Consultas técnicas;

Coordenagao dos trabalhos de desenvolvimento de técnicas de andlise;
Verificagdo das técnicas utilizadas;

Verificagdo das resolucGes publicadas pela Agencia de Vigilancia Sanitaria do Ministério
da Salde;

Autorizagdo das compras, pagamentos de materiais e servigos;
Revisdo e atualizacdo dos custos dos servigos;

Zelar pela implantagdo das boas préticas de laboratério.

Vice coordenador serd responsavel pelas atividades executadas pelo coordenador
na auséncia deste,

Bolsistas graduados serdo responsaveis por:

Execugdo das analises, limpeza dos equipamentos utilizados nas analises; Emissdo de
ordens de servigo para manutengao e reparo dos equipamentos do laboratorio;
Conferéncia e manutencio do estoque de reagente e material de vidro utilizado nas
analises;

Atendimento ao cliente, orientagdes sobre coleta de amostras e formas de pagamento;
Recebimento de amostras para analise;

Emissao de relatério de ensaio para os clientes por meio eletronico;

Encaminhar para FAUEL recibos de deposito bancério, solicitagdes de emissdo de Notas
Fiscais, relatorios de ensaio para encaminhamento para clientes;

Bolsistas graduandos serdo responsaveis por:

Limpeza do material de vidro utilizado nas analises;

Preparagdo de solugdes e meios de cultivo utilizados nas analises;
Manter estoque de material de vidro limpo utilizados nas anélises;
Execucdo das analises;

Limpeza geral dos laboratdrios;

Descarte de residuo e lixo gerados.

Avaliagao:

Avaliacdo técnica sera através de resultado obtido em aplicacdo de ferramentas de
qualidade para Laboratério de ensaios (BPL- Boas Praticas de Laboratdrio, Normas de
qualidade: ISO 9000; ISO 17025).

O nivel de consecugdo dos objetivos propostos serd medido por levantamentos a partir
das quantidades de servigo executado e da informag&o prestada pelos clientes.
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Disseminacdo dos Resultados:

Os resultados obtidos com o projeto serdo apresentados em reunides departamentais,
no Encontro Anual de Extensdo Universitaria e Simpdsio de Extensdo da UEL “POR
EXTENSO” e divulgados em meios de comunicagao interna da UEL e de organismos
externos (jornal, TV, radio, blogs e sitios).

Estes resultados também serao disponibilizados no sitio
http://www.uel.br/cca/dcta/pages/laboratorio-de-analise-de-alimentos.php.

Este endereco eletronico esta vinculado a pagina do DCTA, Centro de Ciéncias Agrarias
(CCA), da Universidade Estadual de Alimentos (UEL).

Os resultados das determinagoes laboratoriais e dados levantados em consultorias e
assessorias sao confidenciais e de exclusivo conhecimento do cliente.

Recursos da Comunidade:

Divulgagdo do plano de atendimento do Laboratério para a comunidade académica.

| Recursos Financeiros:

DEMONSTRATIVO DE RECEITAS E DESPESAS

Receitas Valor (anual) Despesas Valor (anual)
Determinagdes fisico- R$ 20.000,00 | Determinagdes fisico- R$ 20.000,00
quimicas quimicas
Determinactes R$ 20.000,00 | Determinagbes R$ 20.000,00
microbiol4gicas microbioldgicas
Consultoria R$ 5.000,00 | Consultoria R$ 5.000,00
Assessoria Assessoria .
Treinamentos R$ 5.000,00 | Treinamentos | R$ 5.000,00
Total R$ 50.000,00 | Total R$ 50.000,00
TABELA DE VALORES A SEREM PRATICADOQS**: " W, W\

S A

Tipo de Servico Preco Unitario |Quantidade |Valor Total
Determinagdes fisico-quimicas*
Determinagfes microbioldgicas*
Consultoria *
Assessoria*
Treinamentos*

*Servigos s3o realizados conforme solicitagdo do cliente, razdo pela qual ndo é possivel individualizar
valores e atividades desenvolvidas;

**Tabela geral sera definida de acordo com custos levantados e posteriormente aprovado em reunido
departamental.
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CRONOGRAMA PERIODO
DE (MES)/R$
DESEMBOLSO
DOS RECURSOS:
Elementos de J F M A M J J A S 0 N D
Despesa
Taxas, 10% | 400,00 | 400,00 | 400,00 | 400,00 | 400,00 | 400,00 | 400,00 | 400,00 | 400,00 | 400,00 | 400,00 | 400,00
FAEP, 4% | 160,00 | 160,00 | 160,00 | 160,00 | 160,00 | 160,00 | 160,00 | 160,00 | 160,00 | 160,00 | 160,00 | 160,00
FAUEL, 5% | 200,00 | 200,00 | 200,00 | 200,00 | 200,00 | 200,00 | 200,00 | 200,00 | 200,00 | 200,00 | 200,00 | 200,00
CCA/DCTA, 6% | 240,00 | 240,00 | 240,00 | 240,00 | 240,00 | 240,00 | 240,00 | 240,00 | 240,00 | 240,00 | 240,00 | 240,00
Pessoal, 38% | 1.600, | 1.600, | 1.600, | 1.600, | 1.600, | 1.600, | 1.600, | 1.600, | 1.600, | 1.600, | 1.600, | 1.600,0
Material de | 600,00 | 600,00 | 600,00 | 600,00 | 600,00 | 600,00 | 600,00 | 600,00 | 600,00 | 600,00 | 600,00 | 600,00
Consumo,15%
Equipamentos, | 400,00 | 400,00 | 400,00 | 400,00 | 400,00 | 400,00 | 400,00 | 400,00 | 400,00 | 400,00 | 400,00 | 400,00
10%
Servigo de | 200,00 | 200,00 | 200,00 | 200,00 | 200,00 | 200,00 | 200,00 | 200,00 | 200,00 | 200,00 | 200,00 | 200,00
Terceiros, 5%
Outros, 5%0% | 200,00 | 200,00 | 200,00 | 200,00 | 200,00 | 200,00 | 200,00 | 200,00 | 200,00 | 200,00 | 200,00 | 200,00
Total | 4.000, | 4.000, | 4.000, | 4.000, | 4.000, | 4.000, | 4.000, | 4.000, | 4.000, | 4.000, | 4.000, | 4.000,
Critérios de Distribuicdo de Valores entre os Integrantes:
CRITERIOS :
Integrante® Valor em R$ %
Coordenador Wilma Aparecida Spinosa 2.750,00 55
Vice Coordenador 1.250,00 2,5
TOTAL DE VALORES A DISTRIBUIR: 4.000,00| 8,0
*Integrantes coordenador e vice-coordenador; serdo definidos conforme
necessidade para o desenvolvimento dos trabalhos.
Critérios de Valores de Bolsa dos Participantes:
CRITERIOS
Participante Valor mensal em R$
Bolsista Graduando (Bolsa PROEX) 400,00
Bolsista Graduado* 1.200,00
TOTAL DE VALORES A DISTRIBUIR: 1.600,00
*Valor baseado no Edital 007/2017 da Secretaria de Estado da Ciéncia, Tecnologia e Ensino
Superior — SETI, que estipula uma bolsa mensal de R$ 2.000,00 para graduados com carga
horaria de 30 horas semanais.
%
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PODER JUDICIARIO
JUSTICA DO TRABALHO

CERTIDAO NEGATIVA DE DEBITOS TRABALHISTAS

Nome: FUNDACAO DE APOIO AO DESENVOLVIMENTO DA UNIVERSIDADE ESTADUAL
DE LONDRINA
(MATRIZ E FILIAIS)
CNPJ: 03.061.086/0001-50
Certid&o n°: 666179/2020
Expedigdo: 07/01/2020, &s 11:16:07
Validade: 04/07/2020 - 180 (cento e oitenta) dias, contados da data
de sua expedigdo.

Certifica-se que FUNDACAO DE APOIO AO DESENVOLVIMENTO DA UNIVERSIDADE

E 8 T A D U A L D E L O N D R I N &
(MATRIZ E FILIAIS), inscrito(a) no CNPJ sob o n°

03.061.086/0001-50, NAO coNsTA do Banco Nacional de Devedores

Trabalhistas.

Certid3o emitida com base no art. 642-A da Consolidac¢do das Leis do

Trabalho, acrescentado pela Lei n® 12.440, de 7 de julho de 2011, e

na Resolucdo Administrativa n°® 1470/2011 do Tribunal Superior do

Trabalho, de 24 de agosto de 2011.

Os dados constantes desta Certiddo sdo de responsabilidade dos

Tribunais do Trabalho e estdo atualizados até 2 (dois) dias

anteriores & data da sua expedigdo.

No caso de pessoa juridica, a Certiddo atesta a empresa em relagdo

a todos os seus estabelecimentos, agéncias ou filiais.

A aceitagdo desta certiddo condiciona-se a verificagdo de sua

autenticidade no portal do Tribunal Superior do Trabalho na

Internet (http://www.tst.jus.br).

Certiddo emitida gratuitamente.

INFORMAGAO IMPORTANTE

Do Banco Nacional de Devedores Trabalhistas constam os dados
necessarios & identificag¢do das pessoas naturais e juridicas
inadimplentes perante a Justiga do Trabalho quanto as obrigagdes
estabelecidas em sentenca condenatdria transitada em julgado ou em
acordos judiciais trabalhistas, inclusive no concernente aos
recolhimentos previdencidrios, a honoréarios, a custas, a
emolumentos ou a recolhimentos determinados em lei; ou decorrentes
de execugdo de acordos firmados perante o Ministério PGblico do
Trabalho ou Comissdo de Concilia¢do Prévia.

Dividas e sugestdes: cndtetst.jus.br



Volitar Impririr

CAIXA

CAIXA ECONOMICA FEDERAL

Certificado de Regularidade
do FGTS - CRF

Inscrigdo: 03.061.086/0001-50
Raz3o Social:FUND DE APOIO AO DESENV DA UNIV EST DE LONDRINA

Endereco: R FERNANDO DE NORONHA 1426 / CENTRO / LONDRINA / PR / 86060-
410

A Caixa Econdmica Federal, no uso da atribuicdo que Ihe confere o Art.
7, da Lel 8.036, de 11 de maio de 1990, certifica que, nesta data, a
empresa acima identificada encontra-se em situacdo regular perante o
Fundo de Garantia do Tempo de Servico - FGTS.

O presente Certificado ndo servira de prova contra cobranca de
quaisquer débitos referentes a contribuicbes e/ou encargos devidos,
decorrentes das obrigacbes com o FGTS.

Validade:24/01/2020 a 22/02/2020

Certificagdo Nimero: 2020012403253346533531
Informagdo obtida em 11/02/2020 09:24:30

A utilizagdo deste Certificado para os fins previstos em Lei esta
condicionada a verificacgdo de autenticidade no site da Caixa:
www.caixa.gov.br
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07/01/2020

MINISTERIO DA FAZENDA
Secretaria da Receita Federal do Brasil
Procuradoria-Geral da Fazenda Nacional

CERTIDAO NEGATIVA DE DEBITOS RELATIVOS AOS TRIBUTOS FEDERAIS E A DIVIDA ATIVA
DA UNIAO

Nome: FUNDACAO DE APOIO AO DESENVOLVIMENTO DA UNIVERSIDADE ESTADUAL DE
LONDRINA
CNPJ: 03.061.086/0001-50

Ressalvado o direito de a Fazenda Nacional cobrar e inscrever quaisquer dividas de
responsabilidade do sujeito passivo acima identificado que vierem a ser apuradas, é certificado que
n&o constam pendéncias em seu nome, relativas a créditos tributarios administrados pela Secretaria
da Receita Federal do Brasil (RFB) e a inscrigbes em Divida Ativa da Uni&o (DAU) junto &
Procuradoria-Geral da Fazenda Nacional (PGFN).

Esta certidao é valida para o estabelecimento matriz e suas filiais e, no caso de ente federativo, para
todos os 6rgdos e fundos publicos da administragéo direta a ele vinculados. Refere-se a situagéo do
sujeito passivo no ambito da RFB e da PGFN e abrange inclusive as contribuigdes sociais previstas
nas alineas 'a’ a 'd' do paragrafo tinico do art. 11 da Lei n® 8.212, de 24 de julho de 1991.

A aceitagc@o desta certidio esta condicionada & verificagdo de sua autenticidade na Internet, nos
enderegos <http://rfb.gov.br> ou <http://imww.pgfn.gov.br>.

Certidao emitida gratuitamente com base na Portaria Conjunta RFB/PGFN n° 1.751, de 2/10/2014,
Emitida as 13:32:22 do dia 12/12/2019 <hora e data de Brasilia>.

Vélida até 09/06/2020.

Cadigo de controle da certiddo: 32D3.ESAA.BCF7.C987

Qualquer rasura ou emenda invalidara este documento.

X

i



Estado do Parana
Secretaria de Estado da Fazenda
Receita Estadual do Parana

Certidao Negativa

de Débitos Tributarios e de Divida Ativa Estadual
N° 021272020-13

Certid&o fornecida para o CNPJ/MF:  03.061.086/0001-50

Nome: FUNDACAO DE APOIO AO DESENVOLVIMENTO DA UNIVERSIDADE ESTADUAL DE
LONDRINA

Ressalvado o direito da Fazenda Publica Estadual inscrever e cobrar débitos ainda ndo
registrados ou que venham a ser apurados, certificamos que, verificando os registros da Secretaria de

Estado da Fazenda, constatamos n3o existir pendéncias em nome do contribuinte acima identificado,
nesta data.

Obs.: Esta CertidZo engloba todos os estabelecimentos da empresa e refere-se a débitos de
natureza tributaria e néo tributaria, bem como ao descumprimento de obrigacdes tributarias acessorias.

Valida até 06/05/2020 - Fornecimento Gratuito

A autenticidade desta certiddo devera ser confirmada via Internet
www.fazenda.pr.gov.br

Pégina 1de 1
Emitido via Internet Piblica (07/01/2020 11:04:08)



PREFEITURA DO MUNICIPIO DE LONDRINA
ESTADO DO PARANA

Secretaria Municipal de Fazenda ¢
Diretoria de Arrecadagédo - Geréncia de Pronto Atendimento '

CERTIDAO DE REGULARIDADE ESPECIFICA DO IMPOSTO SOBRE SERVICOS
-I1SS

N° 1398087 / 2020
Valida por 120 (cento e vinte) dias a contar da data da expedigéo

Certificamos que néo existe(m) débito(s) vencido(s) correspondente(s) a Impostos,
laxas, Contribuigdo de Melhoria e Outros, do Cadastro Mobilidrio, bem como inexiste
Divida Ativa, com relag&o ao abaixo referido:

Nome / Razio Social

FUNDACAO DE APOIO AO DESENVOLV DA UNIVERSIDADE ESTADUAL DE
LONDRINA

CPF /I CNPJ Inscrigdo Municipal
03061086000150 CMC 1228730
Situagdo Cadastral

ATIVO

Fica reservado ao Municipio o direito de cobrar débitos que porventura venham a ser

constados em buscas, assim como de efetuar ou rever langamentos sobre fatos geradores
ja ocorridos.

Finalidade da certiddo: Para fins de direito

Obs: Vedada a sua utilizagéo para fins licitatérios.

Londrina, 11 de fevereiro de 2020

A aceitagdo desta certiddo esta condicionada a verificagéo de sua autenticidade na internet,
no enderecgo <http://www. londrina.pr.gov.br>

Cadigo Validador
*AU#FGRAHOYM

Dispensados carimbo e assinatura, conforme art. 3° do Decreto N° 640/15.
Modelo aprovado pela Portaria n® 002/2015/GAB/SMF.
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ESTATUTO DA FUNDAGAO DE APOIO AO DESENVOLVIMENTO DA UNIVERSIDADE
ESTADUAL DE LONDRINA

CAPITULO |

DENOMINAGAO, NATUREZA, SEDE, FINS E DURACAO

Art. 1° A Fundacdo de Apoio ao Desenvolvimento da Universidade Estadual de
Londrina é pessoa juridica de direito privado, sem fins lucrativos, com autonomia
administrativa e financeira, regendo-se pelo presente Estatuto, pela legislagiio que lhe
for aplicavel e pelas normas complementares que venham a ser editadas pelos dérgios
competentes, nos limites das suas atribui¢des.

Art.2° A Fundagdo usard a sigla FAUEL e tera sede e foro na cidade de Londrina, Estado
do Parand, na Rua Fernando de Noronha, 1426, CEP 86060-410, e podera constituir
escritdrios de representagio em outras cidades e unidades da federagdo, com atuagio

em qualquer parte do territdrio nacional, apds regular aprovacio do Conselho
Deliberativo e do Ministério Publico.

Paragrafo Ginico. No texto deste Estatuto a sigla "FAUEL" ¢ a expressdo "Fundacgdo" se
equivalem como denominagdo da entidade.

Art. 3° A FAUEL tem por objetivos principais:

I - colaborar com a Universidade Estadual de Landrina, através do apoio e de fomento
a projetos de desenvolvimento do ensino, da pesquisa, da cultura, do esporte e lazer,

do desenvolvimento tecnoldgico e da extensdo universitdria, visando promover os
objetivos estabelecidos nesses projetos;

Il - apoiar as atividades culturais e desportivas da Universidade Estadual de Londrina,
do Municipio de Londrina —~ PR, e de outras regides, através do assessoramento a
elaborag3o de projetos e administracio de recursos obtidos;

Il - incentivar, difundir, promover a pratica e o desenvolvimento da atividade cultural
e artistica; conservar, administrar e zelar pelo patriménio cultural e artistico, bem
como administrar, organizar, enriquecer o patriménio do Museu Histérico de Londrina
da Universidade Estadual de Londrina e o Museu de Ciéncia e Tecnologia de Londrina;

IV' - prestar servigos técnicos e cientificos a sociedade, diretamente ou por
intermediagdo, executar obras para pessoas fisicas ou juridicas, de direito publico ou ‘
privado, bem como a industrializaggo, predu¢do e comercializacdo de bens, a fim de Lﬁ/

complementar o adequado suporte financeiro para o melhor desenvolvimento da .~
Universidade Estadual de Londrina;
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V - desenvolver atividades técnicas de consultoria, de auditoria, de assessoria, e
atividades cientificas e administrativas a instituigdes publicas ou privadas, podendo,
inclusive, contratar pessoal para atender as finalidades propostas;

VI - conceder bolsas de estudos a alunos de graduagdo e pds-graduagdo que atuam em
projetos de ensino, extensdo, pesquisa e desenvolvimento cientifico e tecnolégico,
bem como, bolsa produtividade a docentes envalvidas com os respectivas projetos;

VIl - ministrar, aprovar, promover ou desenvolver, por todos 0s meios, 0 ensino, a
pesquisa, a extensdo e o desenvolvimento tecnoldgico, bem como as atividades
artisticas e culturais;

VIl - promover e realizar concursos, testes seletivos, cursos e treinamentos
especializados;

IX - divulgar novos conhecimentos através de publicagdes e outros meios adequados;

X - promover a integracdo da Universidade com as empresas do setor privado, com os
orgdos do setor publico e com as organizagdes da sociedade civil.

Pardgrafo tnico. Todas as atividades desenvolvidas pela Fundacdo, nos termos do
presente Estatuto, serdo sempre voltadas para a maxima valorizagdo possivel dos

recursos humanos e materiais da Universidade Estadual de Londrina, visando auxilia-la
na manutengdo e desenvolvimento das suas finalidades.

2 s < . . . A
Art. 4 A FAUEL, na consecucdo de seus objetivos, podera firmar convénios ou
contratos e articular-se com 6rgdos ou entidades, puiblicas ou privadas, nacionais ou
estrangeiras, em especial com a Universidade Estadual de Londrina.

Art.5° 0 prazo de duragdo da FAUEL é indeterminado.

CAP{TULO Il

PATRIMONIO E DAS RECEITAS

Art. 6 O patriménio da FAUEL é constituido de: / &
s £
/

| - dotag¢des iniciais dos seus instituidores indicados na escritura publica de

constituigdo, mais as reservas patrimoniais, perfazendo o valor de RS 30.000,00 (trinta /
mil reais). cﬁ/’/
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Il - doagdes, legados, auxilios e contribuicdes, que lhe venham a ser destinadas por ff("({:‘ i
pessoas de direito publico ou privado, para esse fim; y

Il - bens e direitos que vier adquirir para esse fim;

IV - parte dos resultados liquidos provenientes de suas atividades que, a critério do
Conselho Deliberativo, deva ser incorporado ao Patriménio.

§1° As doagdes e legados somente serdo aceitos apos a manifestagcdo do Conselho
Deliberativo.

§2° A contratagdo de empréstimos, seja em instituicdes financeiras, agéncias de
fomento, ou através de particulares, dependera de deliberagiio da maioria absoluta
dos membros do Conselho Deliberativo, decidida em reuniio convocada
especialmente para este fim.

§3°A alienagdo ou permuta de bens, para a aquisigdo de outros mais rendosos ou
mais adequados, bem como a prestagdo de garantias pela gravacdo de 6nus sobre

imoveis, serdo decididas pelo Conselho Deliberativo, observando-se o quorum
qualificado de deliberagdo de 2/3 (dois tercos), com subsequente apreciagio pelo

Ministério Publico.

Art. 7° Constituem receitas da Fundacio:

I - rendas resultantes da prestagdo de servigos;
Il - contribui¢Ses de pessoas fisicas ou juridicas;

Il - dotagbes ou subvencgdes eventuais, diretamente da Unido, dos Estados e
Municipios ou através de Orgdos Publicos da Administragdo direta ou indireta;

IV - auxilios e contribui¢des de entidades privadas, nacionais ou estrangeiras;
V - doagdes ou legados;

VI - produtos de operagdes de crédito, internas ou externas, para financiamento de
suas atividades;

VIl - rendimentos proprios dos imdveis que possuir; /
VIl - rendas em seu favor constituidas por terceiros;

IX - rendimentos decorrentes de titulos, agdes ou papéis financeiros de sua LL//
propriedade;
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XI - juros bancdrios e outras receitas de capital;
Xl - as decorrentes de atividades proprias ou daquelas exercidas em convénios ou em ;gf___"y{ s
associagdo com terceiros; { TR
1

XUl - os rendimentos resultantes de atividades relacionadas direta ou indiretamente ‘\».
com as finalidades estabelecidas no artigo 3" deste Estatuto. )

Art. 8" O patrimbnio, as receitas e eventual superavit da Fundagdo somente poderdo
. ~ — % . e
ser utilizados para a manutencao de seus objetivos mencionados no artigo 3.

Pardgrafo Unico. Os depdsitos e movimentagdo do numerdrio serdo feitos
exclusivamente em contas da Fundacido junto a estabelecimentos bancdrios.
CAPITULO 1l
ADMINISTRAGAO
Art. 9° A Estrutura administrativa da FAUEL é composta pelos seguintes 6rgdos:
l Conselho Deliberativo;
I, Diretoria;

1. Conselho Fiscal.

Art. 10. O Conselho Deliberativo, 6rgdo soberano de administracdo da entidade, sera
constituido por 12 (doze) Conselheiros titulares e respectivos suplentes, com mandato
de 02 (dois) anos, sendo facultada a recondugéo.

Art. 11. O Conselho Deliberativo serd composto pelos seguintes membros titulares:

| - Reitor da Universidade Estadual de Londrina;

Il - Vice-Reitor da Universidade Estadual de Londrina;

N,

Il - Pro-Reitor de Graduagdo da Universidade Estadual de Londrina;

R\\\\.

IV - Pro-Reitor de Pesquisa e Pds-Graduagio da Universidade Estadual de Londrina; L

\

V - Pré-Reitor de Extens3o da Universidade Estadual de Londrina;

B A_;
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VI - Pré-Reitor de Planejamento da Universidade Estadual de Londrina;

VIl - Cinco Diretores de Centros de Estudos da Universidade Estadual de Londrina,
indicados pelos seus pares;

VIl - Um Diretor de Orgdo Suplementar, indicado pelos seus pares.

§ 1° Os suplentes dos Pro-Reitores, Diretores de Centro e Diretor de Orgio

Suplementar serdo indicados pelos mesmos.

§ 2° O Diretor Presidente da Fundacdo participa das reunides do Conselho Deliberativo,
sem direito a voto.

Art. 12. O Conselho Deliberativo sera presidido pelo Reitor da Universidade Estadual
de Londrina, na sua auséncia pelo Vice-Reitor e na auséncia destes pelo Conselheiro
mais idoso dentre seus integrantes.

§ 1° £ vedado o exercicio cumulativo dos cargos integrantes da estrutura
administrativa da Fundag3o, ainda que na condicdo de suplente.

§ 2° Perderad automaticamente seu mandato o integrante do Conselho Deliberativo
que:

a) perder, por qualquer motivo, sua condi¢do de integrante da administra¢do da UEL;
b) faltar a duas reunides consecutivas, ou trés alternadas, sem motivo justificado.

§ 3" Em caso de vacancia de qualquer dos cargos do Conselho Deliberativo, seus
membros se reunirdo para decidir sobre a substituicdo, sendo que, no caso desta se
dar por assungdo de novo integrante da administragdo da UEL, este cumprird o
restante do mandato do membro que vier a substituir.

Art. 13. O Conselho Deliberativo se reunira ordinariamente a cada 03 (trés) meses,

convocado pelo seu presidente, seu substituto legal ou, ainda, por no minimo 1/3 {(um
terco) de seus membros, para:

| - tomar conhecimento da dotagdo orgamentaria para a Fundagéo;

Il - examinar o relatdrio das atividades da Diretoria, referente a cada exercicio social
encerrado.

Art. 14. O Conselho Deliberativo se reunira extraordinariamente quando convocado
por seu Presidente ou por 2/3 (dois ter¢os) de seus membros.

\)PAPAMA

’

2



1® Oficio de Registros e Documenios
& Civil de Pessoas Juridicas
LONDRINA, « \PARANA

~ .~ . ) . ’o. i~ . i
Art. 15. As convocagdes das reunides ordindrias e extraordinérias sero feitas con/ 4
"

antecedéncia minima de 03 (trés) dias, mediante correspondéncia pessoal contr
recibo, com pauta dos assuntos a serem tratados, além do horario e local.

T

£ i v o " o . - Y
§ 1" As reunides Ordinarias serdo instaladas em primeira convocagdo, com 2/3 (dois
tercos) dos membros do Conselho Deliberativo e em segunda convocagao, 30 (trinta)
minutos apds, com qualquer niimero de presentes.
§ 2° As reunides Extraordinarias serdo instaladas, em primeira convocagio, com 2/3
(dois tergos) dos integrantes do Conselho Deliberativo, e em segunda convocagdo, 30
(trinta) minutos ap6s, com maioria absoluta dos integrantes do referido orgao.
Art. 16. S3o atribui¢des do Conselho Deliberativo:
I -indicar e dar posse aos integrantes da Diretoria e do Conselho Fiscal;
Il - deliberar sobre o orgamento anual e sobre o programa de trabalho elaborado pela

Diretoria, ouvido previamente, quanto aquele, o Conselho Fiscal;

Il - examinar o relatério da Diretoria e deliberar sobre o balanco e as contas, apds
parecer do Conselho Fiscal;

IV - sugerir a Diretoria as providéncias que julgar necessarias ao interesse da Fundagdo;
V - aprovar o Regimento Interno da Fundagio e outros atos normativos;

VI - deliberar sobre a conveniéncia de aquisi¢io, alienacio ou oneracio de bens
pertencentes a Fundacgio;

VIl - decidir sobre reformas do presente Estatuto, com prévia anuéncia do Ministério
Publico, observadas as finalidades da Fundagio e as exigéncias legais;

VIIl - deliberar sobre proposta de absor¢iio ou incorporagio de outras entidades 3
Fundac3o;

IX - deliberar sobre a indicagio do Gerente Executivo da Fundacdo, feita pelo
Presidente do Conselho em comum acordo com o Presidente da FAUEL.

Art. 17. Os membros da Diretoria serdo escolhidos pelo Conselho Deliberativo, e sua £
Composigao sera a seguinte:

| - Diretor-Presidente; L

Il - Diretor-Vice-Presidente;
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lIl - Diretor-Secretario e respectivo suplente;

IV - Diretor-Tesoureiro e respectivo suplente.

Pardgrafo tnico. O mandato dos integrantes da Diretoria serd de 02 (dois) ano{

¥

g - 3
permitida a recondugdo.

Art. 18. Ocorrendo vaga nos cargos titulares de Diretor-Secretirio e Diretor-
Tesoureiro da Diretoria, cabera aos respectivos suplentes substitui-los até o fim do
periodo para o qual foram indicados.

Art. 19, Ocorrendo vacdncia nos cargos da Diretoria, o Conselho Deliberativo se
reunira no prazo maximo de 30 (trinta dias) para indicar o novo integrante, que
completard o mandato do anterior.

Art. 20. Compete a Diretoria:
I - elaborar e executar o programa anual de atividades;

Il - elaborar e apresentar ao Conselho Deliberativo o relatério anual e o respectivo
demonstrativo de resultados do exercicio findo;

llI - elaborar o orgamento da receita e despesas para o exercicio seguinte;

IV - elaborar o regimento interno da FAUEL e submeté-lo 3 aprovagdo do Conselho
Deliberativo;

V - contratar e demitir empregados;

VI - propor a criagdo do cargo de Gerente Executivo, regido pela Consolidacdo das Leis
do Trabalho, cujas responsabilidades e atribuicdes delegadas, dentre as da diretoria,
dever3o constar do regimento interno da Fundagdo a ser aprovado pelo Conselho
Deliberativo; )

VII - propor ao Conselho Deliberativo a politica e niveis de remuneracio do pessoal
técnico e administrativo da FAUEL;

VIII - conceder diarias, ajudas de custo, passagens e hospedagens, de acordo com as
atividades programadas pelo Conselho Deliberativo, ou para atender as necessidades

%4
técnicas e administrativas dos projetos desenvolvidos em parceria pela Fundacao; ,*/
. K4
IX - entrosar-se com instituigdes publicas e privadas, tanto no Pais como no exterior,
. & i ; [~
para mutua colaboragdo em atividades de interesse comum: x:—-’:
o
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X - remeter a Curadoria de Fundagdes, anualmente, dentro do prazo de 06 (seis) meses
seguintes ao término do exercicio financeiro, suas contas e balangos, bem como
relatdrios circunstanciados da atividade e da situagio da entidade no respectivo
exercicio, nos termos da legislagdo vigente.

Art. 21. Compete ao Diretor-Presidente:

| - cumprir e fazer cumprir este Estatuto e o Regimento Interno;

Il - convocar e presidir as reunides da Diretoria;
Il - dirigir e supervisionar todas as atividades da Fundagao;
IV - assinar quaisquer documentos relativos as operagdes ativas da Fundagio;

V - indicar, em comum acordo com o Presidente do Conselho Deliberativo, o Gerente
Executivo da FAUEL;

VI - representar a Fundagdo ou prover a representagio em juizo ou fora dele;

VIl - assinar acordos, convénios e contratos da FAUEL com outras entidades, apds
aprovacgdo da Diretoria;

VII - assinar, em conjunto com o Tesoureiro, todos os cheques emitidos pela
Fundag3o.

Art. 22, Compete ao Diretor Vice-Presidente:
I = assumir na auséncia do Diretor-Presidente, todas as funcdes deste;

Il - colaborar com o Diretor-Presidente e demais membros da diretoria,

Art. 23. Compete ao Diretor-Secretério:

[ - colaborar com o Diretor-Presidente na dire¢do e execucio de todas as atividades da
Fundacdo;

Il - secretariar as reunides do Conselho Deliberativo e da Diretoria e redigir atas;
Il - divulgar as atividades da Entidade;

IV - publicar anualmente a demonstragdo das receitas e despesas realizadas no
exercicio.
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Art. 24, Compete ao Diretor-Tesoureiro:

| - arrecadar e contabilizar as contribui¢des, rendas, auxilios e donativos efetuados 3
Fundagdo, mantendo em dia a escrituracio;

Il - efetuar os pagamentos de todas as obrigag@es da Fundacio;

Il - acompanhar e supervisionar os trabalhos de contabilidade da Fundacéo,

contratados com profissionais habilitados, cuidando para que todas as obrigacdes
fiscais e trabalhistas sejam devidamente cumpridas em tempo habil;

IV - apresentar relatérios de receitas e despesas, sempre que forem solicitadas:
V - apresentar o relatério financeiro para ser submetido ao Conselho Deliberativo;

VI - apresentar anualmente o balancete das receitas e despesas realizadas no
exercicio;

VIl - elaborar e remeter ao Ministério Publico a prestacdo de contas;

Vlil - elaborar, com base no orgamento realizado no exercicio, a proposta orcamentdria
para o exercicio seguinte, a ser submetida a Diretoria, para posterior apreciagao do
Conselho Deliberativo;

IX - manter todo o numerério em estabelecimento de crédito, exceto, apenas valores
suficientes a pequenas despesas;

X - conservar sob sua guarda e responsabilidade, todos os documentos relativos a
tesouraria;

Xl - assinar, em conjunto com o Presidente da Fundagdo, todos os cheques emitidos
pela Fundacdo.

Art. 25. O Conselho Fiscal sera constituido por 03 (trés) integrantes e seus respectivos
suplentes, indicados pelo Conselho Deliberativo.

§ 1° Na primeira reunido de cada gestdo serd escolhido um presidente dentre os
integrantes do Conselho Fiscal.

§2°0 mandato dos membros do Conselho Fiscal serd de dois anos. /

§ 3° Ao final do mandato, havers, obrigatoriamente, a renovacio de 1/3 (um terco)
dos membros do Conselho Fiscal.

é’/

]
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Art. 26. Ocorrendo vacancia no Conselho Fiscal, caberda ao respectivo suplente
substituir o titular até o fim do mandato.

Art. 27. Compete ao Conselho Fiscal:

| - examinar os documentos e livros de escrituragdo da entidade;
II' - examinar o balancete anualmente apresentado pelo tesoureiro, opinando a
respeito;

IIl - apreciar os balancetes e inventarios que acompanham o relatdrio anual da
Diretoria.

Paragrafo Unico. O Conselho Fiscal se reunira ordinariamente a cada 12 (doze) meses,
e extraordinariamente sempre que necessario, convocado pelo respectivo Presidente

ou pelo Conselho Deliberativo.
CAPITULO IV
REFORMA DO ESTATUTO

Art. 28. A alteragdo do presente Estatuto estd subordinada ao preenchimento dos
seguintes requisitos:

| - proposta fundamentada de qualquer dos érgdos da administragdo dirigida ao
Conselho Deliberativo, quando ndo partir deste préprio;

Il - deliberagdo por 2/3 (dois tergos) dos integrantes do Conselho Deliberativo;

Il - a reforma pretendida ndo deve, em qualquer hipétese, contrariar os fins
declarados;

Pardgrafo Unico. A reforma do Estatuto deve ser formalizada por escritura publica,
apos prévio parecer favoravel do Ministério Publico e levada a registro no cartdrio
competente.

CAPITULO V

EXTINCAO DA FUNDACAO

Art. 29. A FAUEL serd extinta:

| —quando for impossivel a sua manutengio; /

- BARANA
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Il - por inobservancia ou desvio dos objetivos pelos quais foi instituida.

Y

Art. 30. Compete ao Conselho Deliberativo, em reunido extraordinaria, deliberar sobre é‘

a extin¢do da FAUEL, pelo voto de 2/3 (dois tergos) de seus integrantes, cuja decisio s6

terd efeito apos submetida & apreciagio do Ministério Piblico, que emitira parecer
pela extingdo ou ndo.

Paragrafo Unico. Decidida a extingdo da Fundacdo, o patriménio remanescente, apos

cumprimento das obrigagBes assumidas, se destinard a Universidade Estadual de
Londrina.

CAPITULO VI
DAS DISPOSICOES GERAIS E TRANSITORIAS

Art. 31. Os integrantes da administragio n3o respondem soliddria nem

subsidiariamente pelas obrigacdes assumidas pela Entidade através de ato regular de
gestdo.

Art. 32, Para ndo haver coincidéncia de mandato entre os membros do Conselho Fiscal

e 0s membros da Diretoria, o primeiro mandato dos membros do Conselho Fiscal sera
de um ano.

Paragrafo (inico. N3o serd permitida a reconducio dos membros do Conselho Fiscal ao
final do primeiro mandato.

Art. 33. Os cargos da estrutura administrativa da Fundagio ndo sdo remunerados, seja
a que titulo for, ficando expressamente vedado por parte de seus membros o
recebimento de qualquer lucro, gratificaciio, bonificagio ou vantagem, ressalvada a
possibilidade de reembolso de despesas comprovadamente realizadas em favor da
Fundagdo, devidamente autorizadas e dentro de sua finalidade.

Art. 34. Os empregados admitidos para prestar servicos profissionais a Fundacio serio

regidos pela Consolidag¢do das Leis Trabalhistas ou pelo estabelecido por contrato de
prestagdo de servigos.

Art. 35. Na hipétese de fundados indicios de irregularidade na Fundagdo, o Ministério
Publico poderd indicar as expensas desta, o servico de auditoria independente para
apuragao dos fatos.
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Art. 36. O exercicio fundacional e financeiro da FAUEL coincidirio com o ano civil
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Art. 37. A Fundagdo, em qualquer hipotese, nio terd finalidade lucrativa, nio poder

distribuir dividendos, nem qualquer parcela de seu patriménio ou de suas rendas
titulo de lucro, ou participacio no seu resultado.

Art. 38. A FAUEL manterd a sua escrita contabil/fiscal em livros revestidos das =
formalidades legais e capazes de assegurar sua exatiddo.

Art. 39, O orcamento da FAUEL serd uno, anual e compreendera todas as receitas e
despesas, compondo-se de estimativa de receita, discriminadas por dotagdes e

discriminagdo analitica das despesas, de modo a evidenciar sua‘fixagio para cada
orgdo, sub-dérgdo, projeto ou programa de trabalho.

Art. 40. A prestagio de contas da FAUEL conter3,

dentre outros, os seguintes
elementos:

I - balango patrimonial;

Il - demonstragdo do resultado do exercicio;

Ill - demonstragdo das origens e aplicagdo dos recursos;
IV - demonstragdo das mutag¢des do patriménio liquido;

- relatdrio pormenorizado da Diretoria demonstrando as prlncupals ocorrencnas do
exercicio.

Art. 41, Os casos ndo resolvidos satisfatoriamente pelos érgdos da administragdo, bem

como as duvidas ou omissdes do presente Estatuto, terdo sua solugdo apontada pelo i
Conselho Deliberativo ou pelo Ministério Publico.

Londrina, 12 de fevereiro de 2019.
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02/03/2020 E-mail de Universidade Estadual de Londrina - Atraso no PAS TAM

T-Ill Univensidade Magaly Aparecida Bucchile <magaly@uel.br>

=im Estadual de Londrina

Atraso no PAS ;I;AM

1 mensagem

e

fabiana@fauel.org.br <fabiana@fauel.org.br> 0 12:36
Para: Magaly Aparecida Bucchile <magaly@uel.br>

Prezada Magaly Bucchile,

De acordo com o inciso 1V, da Instrugéo de Servigo PROEX 001/2017, “havendo interesse na continuidade da
prestagdo de servigo, por meio de novo projeto de prestagédo de servigo, este devera ser protocolado com
antecedéncia minima de 180 dias (6 meses) ao término da vigéncia do projeto anterior.”

Em 23/01/2019, através do Oficio n® 006/2019 (processo 702.2019.79), a FAUEL encaminhou a Minuta e
documentos para a celebragdo de Convénio para a execugdo do “Programa de Atendimento & Sociedade Externa na
Area de Produgéo, Analise, Ciéncia e Tecnologia de Alimentos”, uma vez que foi verificada a dissonéncia entre o
prazo de vigéncia do Convénio firmado com a Fundag&o e o prazo da vigéncia do Programa cadastrado na Pro-
Reitoria.

Entretanto, ficou estipulado que o prazo de vigéncia constante no Convénio iria prevalecer, qual seja, 01/01/2015 a
31/12/2019, raz&o pela qual o processo n° 702.2019.79 foi arquivado.

Considerando que o término da vigéncia do PAS se deu em 31/12/2019, o prazo final para celebracédo de novo
Convénio se daria em 31/06/2019.

Ocorre, que essa assessoria juridica ndo se atentou que o processo 702.2019.79 fora arquivado, considerando que
o pedido de celebragio do novo convénio estivesse em tramite.

Ante o exposto, contamos com a costumeira compreenséo a fim de dar andamento na tramitagio da celebragéo do
convénio.
Cordialmente,

Fabiana Longhini

OAB/PR 30.496

Assessoria Juridica

(43) 3321-3262

Fundagdo de Apoio ao Desenvolvimento da Universidade Estadual de Londrina
CNPJ: 03.061.086/0001-50

Rua Fernando de Noronha, 1426, CEP: 86.060.410 - Londrina/PR

Livre de virus. www.avast.com.

https://mail.google.com/mail/u/0?ik=6¢15d6f3318&view=pt&search=all&permthid=thread-f%3A 1660067 165901203528&simpl=msg-f%3A16600671... 1/1
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?JII Ukiveridade Magaly Aparecida Bucchile <mag fy@uel.pw
WEL ™

,ﬁow—«' ° Y

= Estadual de Londrina

Minuta Convénio e Plano Trabalho PAS TAM %s

1 mensagen ‘L«z,OP,_ n

g T

fabnana@fauel org.br <fab|ana@fauel org.br> 1" de margo de 2020 10:13

Para: Magaly Aparecida Bucchile <magaly@uel.br>

Ol Magaly,
Conforme entendimento, encaminho a Minuta de Convénio e o Plano de Trabalho devidamente alterados.

Atenciosamente,

Fabiana Longhini

OAB/PR 30.496

Assessoria Juridica

(43) 3321-3262

Fundacgdo de Apoio ao Desenvolvimento da Universidade Estadual de Londrina
CHPJ: 03.061.086/0001-50

Rua Fernando de Noronha, 1426, CEP: 86.060.410 - Londrina/PR

Livre de virus. www.avast.com.

2 anexos
'-r:ﬂ Projeto - PAS 2020-2024.docx
98K

@ Minuta do Convénio-FAUEL-PAS TAM - 2020 - 2024.doc
696K

https://mail.google.com/mail/u/0?ik=6¢15d6f331&view=pt&search=all&permthid=thread-f%3A1660873521874688144&simpl=msg-f%3A16608735...
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9a Universidadl Estodual de Londrina

MINUTA

CONVENIO DE COOPERAGAO TECNICA QUE CELEBRAM ENTRE
SI A UNIVERSIDADE ESTADUAL DE LONDRINA E A FUNDAGAO
DE APOIO DO DESENVOLVIMENTO DA UNIVERSIDADE
ESTADUAL DE LONDRINA.

A UNIVERSIDADE ESTADUAL DE LONDRINA, pessoa juridica de direito publico, inscrita no
CNPJ/MF sob n2 78.640.489/0001-53, com sede no Campus Universitario, na cidade de Londrina,
Estado do Parand, doravante denominada UNIVERSIDADE, neste ato representada por seu Reitor,
Prof. Dr. Sérgio Carlos de Carvalho, e a FUNDAGCAO DE APOIO AO DESENVOLVIMENTO DA
UNIVERSIDADE ESTADUAL DE LONDRINA, pessoa juridica de direito privado, inscrita no CNPJ/MF
sob 0 n2 03061086/0001-50, com sede na Rua Fernando de Noronha, 1426, CEP 86060-410, na
cidade de Londrina, Estado do Parana, doravante denominada FAUEL neste ato representada por
sua Diretora-Presidente Graca Maria Simdes Luz, resolvem firmar o presente Convénio de
conformidade com as normas de Direito Publico, em especial pela Lei Estadual n? 15.608, de
16/08/2007, e, subsidiariamente pela Lei Federal n? 8.666, de 12/06/93, com as modifica¢bes
introduzidas pelas Leis Federais n.2 8.883, de 08/06/94 e 9.648, de 27/05/98, e, ainda, de acordo
com a Resolugdo N.2 008/2012 do Conselho de Administragdo da UNIVERSIDADE, e em caso de
necessidade pelas normas de Direito Privado, e o estipulado nas cldusulas seguintes:

Clausula Primeira — Do Objeto

O presente Convénio tem por objeto a cooperagdo entre as convenentes,
visando a execugdo do Programa de Atendimento 3 Sociedade denominado “Programa de
Atendimento 3 Sociedade Externa na Area de Producdo, Andlise, Ciéncia e Tecnologia de
Alimentos” a ser desenvolvido pelo Departamento de Ciéncia e Tecnologia de Alimentos (DCTA),
do Centro de Ciéncias Agrérias.

§ 12 - Integra o presente Convénio o Plano de Trabalho que se destina a identificar o objeto,
definir as metas e fases de execucgdo, balizar as aplicagdes financeiras no decorrer do Curso, e
atender as demais prescri¢des das legislagdes pertinentes.

§ 22 — O Plano de Trabalho e este Convénio sdo complementares e integrantes entre si, de forma
que qualquer detalhe ou condigdo que se mencione em um e se omita em outro serdo
considerados especificados e vélidos, obrigando as partes em todos os termos.
Cliusula Segunda - Das Atividades

O Programa previsto na Clausula Primeira compreendera as atividades constantes

no Plano de Trabalho, Anexo deste instrumento.

Rua Fernando de Noronha, 1426, CEP 86060-410, Fone/Fax: (43) 3321-326, Londrina — Parana
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Clausula Terceira — Dos Recursos Financeiros

Os recursos financeiros necessarios a execu¢do do Programa serdo
providos através de pagamento pelos usudrios dos servigos, por intermédio da FAUEL, respeitados
os valores estipulados pelo Coordenador do Programa, conforme previsto no plano de trabalho,
anexo deste instrumento.

& 12 — No decorrer da vigéncia do projeto, os valores praticados poderdo ser corrigidos
anualmente, de acordo com os indices legais aplicaveis, visando o equilibrio financeiro do
programa.

§ 22 — Os recursos financeiros arrecadados com o pagamento pelos usudrios dos servigos, e
alocados pela UNIVERSIDADE e a FAUEL, serdo depositados no Banco Itau (341), agéncia n.2 4113,
na conta corrente n.2 03695-0 e/ou no Banco do Brasil (001), agéncia n.2 2755-3, na conta
corrente n.2 210776-7, e serdo utilizados exclusivamente a consecugdo do objeto deste Convénio,
descrito na Cldusula Primeira, observado o Plano de Trabalho, anexo deste instrumento.

§ 32 — A FAUEL podera reter 5% (cinco por cento) do valor apurado, na forma do inciso Il do Art.
42 da Resolucdo CA N.2 008/2012, destinada ao ressarcimento de despesas de ordem
administrativa e financeira, e encargos sociais, conforme estipulado no Plano de Trabalho, Anexo
deste instrumento.

& 42 — Os recursos financeiros vinculados a consecuc¢do dos servigos objeto deste Convénio,
enquanto n3o utilizados, deverio ser aplicados em instituigdo financeira oficial, na forma prevista
no Art. 143 da Lei Estadual N.2 15.608/07.

§ 52 — As receitas auferidas, decorrentes de aplicagdes financeiras, serdo computadas a crédito do
Convénio, e serdo utilizadas exclusiva e integralmente a execugdo de seu objeto e finalidade,
conforme previsto no Art. 144 da Lei Estadual N.2 15.608/07.

& 62 — Existindo saldo financeiro remanescente, bem como saldo financeiro decorrente de
aplicagdes financeiras realizadas no decorrer da execucdo do objeto deste Convénio,
permanecerdo os mesmos depositados na conta corrente informada no pardgrafo segundo da
presente Clausula, observadas as disposigdes da Clausula Oitava.

Clausula Quarta — Da Liberagdo dos Recursos

Os valores solicitados pela Coordenagdo do Programa para pagamento de
despesas provenientes de sua execugdo (servigos de terceiros, material de promogdo, material de
consumo, bolsas de estudo, remuneracgdo técnica, etc) serdo pagos pela FAUEL, de acordo com a
previsdao orgamentdria e disponibilidade financeira.

Paragrafo Unico — O pagamento de despesas inerentes ao Programa mediante a utilizagdo de
recursos aportados pela UNIVERSIDADE, ou por ente de direito publico, deverd observar as
diretrizes da Lei Estadual N2 15.608/07, e, subsidiariamente, as disposicdes da Lei Federal N¢
8.666/93.

Rua Fernando de Noronha, 1426, CEP 86060-410, Fone/Fax: (43) 3321-326, Londrina — Parana
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Clausula Quinta — Das Atribuicdes da UNIVERSIDADE

Compete a UEL, por intermédio da Pré-Reitoria de Extensdo e do
Departamento de Ciéncias e Techologia de Alimentos do Centro de Ciéncias Agrarias:

a) promover a divulgacdo do Programa;

b) apoiar as acdes da Coordenagdo do Programa;

c) acompanhar o desenvolvimento do Programa, assegurando a consecugdo de seus
objetivos;

d) disponibilizar as instalagbes fisicas e os equipamentos necessarios a execugdao dos
servicos, relativos ao Programa, de acordo com as possibilidades do Departamento de
Biologia Animal e Vegetal UEL;

e) fornecer, caso haja necessidade, materiais de consumo necessdrios a execugdo do
Programa, mediante assinatura de comprovante de entrega e recebimento, com
ressarcimento dos respectivos valores pela FAUEL;

f) atribuir ao Coordenador do Programa a responsabilidade pelo acompanhamento e a
fiscalizagdo do Convénio e dos recursos, conforme prescrito no inciso IV, Art. 137, da Lei
Estadual N.2 15.608/2007, mediante a apresentagdo de relatdrios semestrais e relatdrio
final documentado.

Clausula Sexta — Das Atribui¢ées da FAUEL

a) promover a divulgagdo do Programa;

b) apoiar as a¢des da Coordenacdo do Programa;

c) acompanhar o desenvolvimento do Programa, assegurando a consecu¢do de seus
objetivos;

d) efetuar o pagamento das despesas decorrentes da execugdo dos trabalhos relativos ao
Programa (servicos de terceiros, material de promogdo, material de consumo, bolsas de
estudo, remuneragdo técnica, etc), quando solicitado pelo Coordenador do Programa, de
acordo com a previsdo orgamentdria e disponibilidade financeira, conforme estipulado na
cldusula quarta;

e) providenciar o reparo dos equipamentos fornecidos pela UEL e utilizados pelo Programa,
em decorréncia de problemas de funcionamento ou manutengdo verificados no decorrer
das atividades, com receita oriunda do Programa e anuéncia da Coordenagao do mesmo;

f) receber o pagamento dos usudrios do Programa, de acordo com o disposto na Clausula
Terceira;

g) repassar 3 UEL a importéncia correspondente a 10% do valor arrecadado, na forma do
Art. 42, |, da Resolugdo CA N.2 008/2012, até o 52 dia util do més subsequente ao da
arrecadagao;

h) repassar @ UEL a importdncia correspondente a 4% do valor arrecadado, destinada ao
Fundo de Apoio ao Ensino, a Pesquisa e a Extensdo da UEL, na forma do Art. 49, inciso Il
da Resolugdo CA N.2 008/2012, até o 52 dia Gtil do més subseqliente ao da arrecadagdo;

i) destinar 6% do valor arrecadado as unidades e subunidades envolvidas no Programa, na
forma do Art. 49, inciso IV da Resolugdo CA N.2 008/2012, até o término da vigéncia do
presente Convénio;

Rua Fernando de Noronha, 1426, CEP 86060-410, Fone/Fax: (43) 3321-326, Londrina — Parana
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i) responsabilizar-se pela contratagdo de profissionais necessérios para o desenvolvimento
das atividades relacionadas aoc Programa, bem como responsabilizar-se pelos encargos
trabalhistas, sociais e fiscais decorrentes das contratagdes;

k) encaminhar anualmente a Pré-Reitoria de Planejamento da UEL balancete e relatdrio
financeiro parcial das atividades em desenvolvimento, na forma do Art. 82 da Resolugdo
CA N.2008/2012;

I) ceder a UEL, sob a forma de Comodato, os bens adquiridos com recursos provenientes da
receita do Programa, cujos bens serdo incorporados ao patriménio da UEL mediante
doacdo ao final da vigéncia do Convénio, na forma do Art. 11 da Resolugdao CA N.°
008/2012;

m) aplicar no mercado financeiro, por meio de instituicdes oficiais, os recursos administrados
com base neste instrumento, atendendo-se ao disposto no Art. 143 da Lei Estadual N.2
15.608/2007, devendo posteriormente emprega-los junto com o respectivo rendimento,
exclusivamente na execucdo do objeto de que trata a Clausula Primeira deste Convénio.

Cldusula Sétima — Da Participagdo de Servidores

Os servidores da UEL poderdo participar das atividades relacionadas ao
Programa desde que devidamente autorizados pelo responsavel pelo érgdo ao qual estdo lotados.

§ 12 — A participacio dos servidores ndo poderd ultrapassar 20% da sua carga horaria de trabalho,
nem causar prejuizos as demais atividades que |lhe sdo atribuidas no érgdo em que estiverem
lotados.

§ 22 - As Atividades desenvolvidas no Programa ndo poderdo gerar expansdo de carga hordria e
nem hora extra dos servidores envolvidos no Programa, bem como n3o podera ser contratado ou
nomeado pessoal especificamente para essa finalidade.

& 32 — Os servidores que desenvolverem atividades no Programa poderdo ser remunerados, desde
que observado o disposto no Art. 62 da Resolugdo CA N.2 008/20(]:8‘ e seu paragrafo tnico.

R

b

Clausula Oitava — Do Saldo Operacional

Ao término da vigéncia do presente Convénio o saldo operacional do
Programa, bem como o saldo financeiro decorrente das aplicagbes financeiras realizadas no
decorrer do objeto da execugio deste Convénio, observado o disposto no Art. 72 da Resolugdo CA
N.2 008/2012, ser3o aplicados na(s) conta(s) corrente(s) informada(s) no paragrafo segundo da
Cldusula Terceira.

Cldusula Nona — Do Relatério Final

O Coordenador do Programa tera um prazo de 30 (trinta) dias apds o término
da vigéncia do Convénio, para encaminhar a FAUEL relatério final das atividades executadas, na
forma do Art. 12 da Resolugdo CA N.2 008/2012.

Rua Fernando de Noronha, 1426, CEP 86060-410, Fone/Fax: (43) 3321-326, Londrina — Parana
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§ 12 — A FAUEL tera o prazo de 90 (noventa) dias, ap6s o término da vigéncia do Convénio, para
apresentar & Prd-Reitoria de Planejamento relatério financeiro final instruido com o relatério de
atividades.

§ 22 — A Pré-Reitoria de Planejamento analisard o relatdrio financeiro final emitindo parecer sobre
0 mesmo para posterior envio ao Conselho de Administragdo para apreciagdo, pronunciamento e
aprovacgao.

§ 32 — A Pré-Reitoria de Planejamento encaminhard o processo instruido com o relatério
financeiro final aprovado pelo Conselho de Administrac3o e o relatério de atividades ao Centro de
Estudos, Departamento e Conselho Diretor respectivos, para ciéncia, visando aprimorar os futuros
planos de trabalho.

Clausula Décima — Da Publicagdo

A publicacdo resumida deste instrumento sera efetuada, por extrato, no
Didrio Oficial do Estado, nos termos do disposto no Art. 110, da Lei Estadual N.2 15.608/2007.

Clausula Décima Primeira — Da Vigéncia

O presente Convénio vigorard a partir da data de sua assinatura até
31/12/2024, ficando convalidadas as atividades e atos praticados no estrito cumprimento do
objeto do presente Convénio, executados desde 01/01/2020, podendo ser alterado a qualquer
tempo, por entendimento entre as partes, formalizado por meio de Termo Aditivo.

Clausula Décima Segunda — Da Extingao

O presente Convénio serad regularmente extinto quando atingir seu termo
final, podendo ser denunciado a qualquer tempo, por quaisquer dos participes,
independentemente de descumprimento de qualquer cldusula do presente instrumento,
mediante notificagdo escrita, com antecedéncia minima de 30 (trinta) dias, firmando-se para
tanto, “Termo de Encerramento”.

Pardgrafo 12 - O “Termo de Encerramento” a que se refere o caput da presente clausula deve
prever as resolugdes entre as partes convenentes para conclusdo do Programa em andamento,
sem prejuizo as atividades pendentes.

Rua Fernando de Noronha, 1426, CEP 86060-410, Fone/Fax: (43) 3321-326, Londrina — Parana
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Clausula Décima Terceira — Do Foro

Eventuais duvidas e controvérsias decorrentes do presente Convénio
serdo dirimidas no Foro da Comarca de Londrina, Estado do Parana.

E por estarem conformes, as partes assinam o presente Convénio em duas
vias de igual teor.

Londrina, de de 2020.

UNIVERSIDADE ESTADUAL DE LONDRINA
Prof. Dr. Sérgio Carlos de Carvalho - Reitor

FUNDACAO DE APOIO AO DESENVOLVIMENTO DA
UNIVERSIDADE ESTADUAL DE LONDRINA
Graga Maria Simdes Luz — Diretora-Presidente

Rua Fernando de Noronha, 1426, CEP 86060-410, Fone/Fax: (43) 3321-326, Londrina — Parana
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Modalidades e caracterizacdo de Projetos e Programa de Extenséo.

Modalidade Caracterizacao

PROJETO DE Conjunto de atividades temporarias de carater educativo, cultural, e
EXTENSAO cientifico, desenvolvidos OBRIGATORIAMENTE por docentes e
UNIVERSITARIA |discentes, que articule o Ensino e a Pesquisa de forma indissociavel e
— Resolucio CEPE viabilize a relacdo transformadora entre Universidade e a Sociedade.

No. 070/2012.

PROJETO
INTEGRADO-
Resolucao CEPE
no.070/2012.

Projetos integrados sdo aqueles que contemplam em todas as suas
fases ou parte delas, acdes conjuntas e inter-relacionadas nas areas
de Ensino/Pesquisa/Extensdo, Pesquisa/Extensdo, Pesquisa/Ensino ou
Ensino/Extensado.

No ato de cadastramento eletronico do projeto, o coordenador
devera indicar o tipo de inter-relagao (Ensino/Pesquisa/Extensao),
Pesquisa/Extensdo, Pesquisa/Ensino ou Ensino/Extensao e estar
ciente que o envio do projeto por meio da EXTENSAO, indica a
predominancia em Extensdo e o cadastro junto aPROEX.

Modalidade

Caracterizacao

PROGRAMA DE
EXTENSAO
UNIVERSITARIA
— Resolugao CEPE
no. 180/2002.

Conjunto de agdes extensionistas, de natureza educativa, cultural ou
técnica, executada sob a forma de projetos, cursos, ou eventos,
convergentes entre si e voltado a questoes relevantes da sociedade
como a Politica de Extensao da UEL e os Planos Regional e Nacional
de Extensdo. Deve ter, no minimo, dois projetos de extensao,
em execucao e/ou em tramite, vinculados ao Programa.

Informe abaixo, o nimero de ordem dos projetos no sistema informatizado e a situagao (em
execucao ou em tramite) dos mesmos.

Projeto 1 - nimero de ordem no
sistema informatizado:

Situacdo (em execugdo ou em tramite)

Projeto 2 — nimero de ordem no
sistema informatizado:

Situacao (em execucdo ou em tramite)

Titulo do Projeto/Programa de Extens&o:

Programa de Atendimento a Sociedade Externa na area de Producao,
Analise, Ciéncia e Tecnologia de Alimentos




Resumo:

Este projeto objetiva a consolidacdo do papel do Laboratdrio de Analise de Alimentos
do DCTA-UEL como prestador de servicos na area de qualidade de alimentos,
incluindo ndo apenas avaliagdo isolada de produtos (analises fisico-quimicas e
microbioldgicas), mas diversos aspectos do processo produtivo, como boas praticas
de fabricacdo, armazenamento e atendimento as questdes normativas, rotulagem
nutricional, consultoria e assessoria para industria de alimentos. Nesse sentido, o
publico que se pretende atender sdo pessoas juridicas e fisicas. Espera-se o
fortalecimento da atividade de extensdo por parte da UEL, bem como a geracao de
conhecimento aplicado pertinente a formagdo académica. Trata-se ainda de atividade
de extensdo com potencial de visibilidade proporcionada a UEL em seu papel
reflexivo eindutor.

Orgéos Envolvidos:

Execucao:

Laboratério de Analises Alimentos; Laboratdrio de Microbiologia de Alimentos;
Laboratério de Andlise Instrumental; Laboratério de Analise Sensorial;
Departamento de Ciéncia e Tecnologia de Alimentos.

Apoio:

Pro-Reitoria de Extensdo, Cultura e Sociedade - PROEX

Fundagdo de Apoio ao Desenvolvimento da Universidade Estadual de Londrina —
FAUEL.

b) DISCENTES

NGmero Curso Carga Horaria Fungao
Aproximado Semanal
de discentes
01 Pds-graduacdo em Ciéncia 20 Colaborador/Bolsista
de Alimentos Suporte técnico
04 Quimica ou 20 Bolsista/estagiario
Biologia ou
Farmacia ou
Agronomia ou
Zootecnia ou
Medicina Veterinaria.




Localizacdo:

Universidade Estadual de Londrina;

Centro de Ciéncias Agrarias;

Departamento de Ciéncia e Tecnologia de Alimentos;
Laboratério de Analise de Alimentos.

Populacao-Alvo:

O publico que se pretende atender sdo pessoas fisicas e juridicas. Entre elas industrias
de alimentos, cozinhas industriais, agroindustrias, farmacias de manipulagao,
condominios residenciais de Londrina e regido e restaurantes, departamentos de
instituicbes publicas como o Setor de Merenda Escolar de Prefeituras € o Poder
Judicidrio do Estado do Parand com a realizagdo de pericias técnicas. Hd demanda
também do Instituto Paranaense de Assisténcia Técnica e Extensdo Rural — Emater,
empresa publica do governo de apoio a produtores e trabalhadores rurais, em firmar
uma parceria de coopera¢do técnica entre as instituigdes Emater e o Programa de
Atendimento a Sociedade Externa na area de Producdo, Analise, Ciéncia e Tecnologia
de Alimentos.

A comunidade universitaria e alunos de programas de pés-graduacdo também sdo
beneficiados com o projeto proposto. Sdo atendidos alunos graduandos e pds-
graduandos dos cursos de quimica, biologia, farmacia, zootecnia, agronomia, medicina
veterinaria e pds-graduacdo em ciéncia de alimentos.

O programa ird receber também alunos do curso de graduagdo de farmacia da UEL,
regularmente matriculados na disciplina de estagio supervisionado. Esta atividade fara
parte do rol de disciplinas ofertadas a partir do ano de 2020 em que estara vigorando
a nova estrutura curricular do referido curso. A previsdo sera de dois alunos que
cumprirdo 6 horas de atividades por dia, perfazendo um total de 30 horas semanais.
Espera-se atender 60 alunos porano.

Duracao:
60meses.

Inicio: 01/01/2020
Término: 31/12/2024




Justificativa:

De acordo com dados da Federagdo das Industrias do Estado do Parana - Fiep, no
Parana o setor de alimentos gera mais de 180 mil empregos formais e R$ 78 bilhdes
em receitas liquidas de vendas, ocupando o primeiro lugar em geragao de emprego
na inddstria de transformagdo do Estado. O Parand é o terceiro em faturamento no
setor agroalimentar em todo o Brasil, ficando atras apenas de Sao Paulo e Minas
Gerais
(http://www.fiepr.org.br/observatorios/agroalimentar/FreeComponent21871content3
81860.shtml). Acesso em 28/11/2018.

O Laboratério de Andlise de Alimentos conta com estrutura fisica e recursos humanos
bastante consistentes para atender essa demanda do setor agroalimentar. Em maio
de 2014, foram inauguradas as instalagbes prediais do Laboratério de Prestagdo de
Servico de Andlise de Alimentos, com area construida de 250m2 com recursos
advindos da Fundac&o Araucdria através do fundo Parana. Desde 1999, a FAUEL e o
Departamento de Ciéncia e Tecnologia de Alimentos (DCTA) do Centro de Ciéncias
Agrérias oferecem a comunidade os servigos de Analise de Alimentos, voltados ao
setor produtivo e as pessoas fisicas envolvidas com qualidade de matérias-primas e
de alimentos processados, do ponto de vista de composigdo quimica e de qualidade
microbioldgica. No periodo de 2015 a novembro de 2018, a entrada financeira foi de
R$ 116.252,96 e um total aproximado de 1265 laudos emitidos. Do total
arrecadado, R$12.695,19 foi a UEL; R$ 4.068,12 ao Fundo de Apoio ao Ensino, a
Pesquisa e & Extens&o da UEL (FAEPE/UEL); R$5.527,06 a FAUEL; e R$5.896,05,
a unidade envolvida no PAS (CCA). O restante € aplicado nas atividades e
necessidades inerentes ao servico dolaboratdrio.

Organismos deliberativos da UEL, FAUEL e da Fundagdo Araucaria, ao longo de
quinze anos tém centrado esforcos para legitimar esta proposta, para construir e
para fazer funcionar o Laboratdrio de Andlise de Alimentos, cuja missao principal esta
na prestacdo de servigos a sociedade. Ha uma cultura cada vez mais consolidada no
que diz respeito a preocupagao com a producdo de alimento indcuo, funcional e
nutracéutico. Tendo em vista a cultura estabelecida e o potencial produtivo da
regido, acredita-se ser altamente viavel o incremento de atividades da instituigao em
termos laboratoriais, para maior insergao da UEL na comunidade, para atender os
universos empresarial e académico, e também o das politicas publicas. O presente
projeto propde entdo dar continuidade aos servigos de andlises e também a
ampliacdo das atividades e ao desenvolvimento do setor de servigosespecializados.

A iniciativa reforcard o pioneirismo da UEL na regido, em termos de auxilio
tecnoldgico a cadeia produtiva, consolidando seu papel de lideranga. Por outro lado,
tais servicos acabardo por gerar transferéncia de tecnologia, muitas vezes necessario
e de dificil acesso ao empresario, e também contribuird para o incentivo a uma
formagdo mais qualificada, tanto por parte dos alunos como para 0s proprios
professores.




Objetivos

Gerais:

Prestar servigos na area de analise de alimentos e dar suporte para desenvolvimento
da indUstria de alimentos e apoio técnico ao desenvolvimento de novos produtos,
para a solucdo de problemas na cadeia produtiva, na area de legislacdo voltada a
producdo de alimentos e na orientacdao sobre ferramentas voltadas para a gestdo da
qualidade. Tais atividades devem ainda gerar conhecimento aplicado, pertinente para
a propria vida académica.

Especificos:
Servigos de andlise fisico-quimica e microbioldgica de dgua e alimentos para a
industria de bebidas, panificacdo, carnes, leite, entre outras.

Implantacdo de boas praticas para a industria, supermercados, cozinhas industriais e
restaurantes e rotulagem nutricional para produtos alimenticios.

Consultoria técnica, por professores e estudantes monitorados, para a area de
alimentos e agronegdcio. Serdo oferecidos os seguintes servicos de assessoria
técnica:

1-Desenvolvimento de novosprodutos;

2-Determinagdo de prazo de validade dealimentos;

3-Andlisesensorial;

4-Embalagens e ourotulagem;

5-Ferramentas de Qualidade para a industria de alimentos tais como: BPF, APPCC,
ISO. Tanto na implantacdo como implementagao ou acompanhamento daequipe;
6-OrientagOes para elaboragao de documentos daqualidade;

7-Treinamento para auditores internos daqualidade;

8-Ministrar cursos in-company ou nas dependéncias do Laboratdrio. Curso estes de
capacitacdo e treinamentos com contetidos inerentes as areas de ciéncia e tecnologia
de alimentos.

Os servigos listados sugerem a abordagem de boa parte do conjunto da atividade da
indUstria de alimentos, observando-se desde a produgdo em si até a andlise do
produto final, bem como as questdes relacionadas ao desenvolvimento, a atividade
produtiva, a gestdo e a legislacdo.

Boa parte dos problemas que o empresario enfrenta na area técnica, no setor de
alimentos, pode ser resolvida ou encaminhada numa so agéncia.
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Metodologia:

Para a execucio de servicos de andlises fisico-quimicas, microbioldgicas e sensoriais,
serao empregadas metodologias analiticas e equipamentos laboratoriais compativeis
com a acuidade (relevdncia) necessaria. Os métodos analiticos usados sdo os
preconizados pela literatura cientifica da area. Entre outros, citem-se Métodos
Oficiais de Andlise de Alimentos preconizados pelo Instituto Adolfo Lutz,
principalmente, AOAC (Official Method of Analysis), Métodos Analiticos Oficiais para
Controle de Produtos de Origem Animal e seus Ingredientes — LANARA. Consideram-
se também Resolucdes da Agéncia Nacional da Vigilancia Sanitaria (ANVISA), do
Ministério da Salde e do Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento (MAPA)
e demais legislacdo pertinente ao setor de alimentos(INMETRO).

Resultados e Contribuigoes esperadas:

- Contribuir com a comunidade para a garantia da seguranga e qualidade dos
produtos, incrementar a produgdo, produtividade e competitividade, além de atender
a legislacdo pertinente a satidepublica.

- Aumentar a seguranca e a qualidade dos alimentos produzidos, distribuidos e
comercializados no municipio de Londrina e regido, abarcando, em parceria com a
Prefeitura Municipal, o maior nimero possivel de agentes diretos das areas de bares
e restaurantes, mercados e supermercados, e comércio ambulante dealimentos.

- Atender a legislagdo em vigor sobre a questdo dos procedimentos operacionais
aplicados aos estabelecimentos produtores/industrializadores de alimentos, além da
normatizacdo oficial acerca de boas praticas de fabricagdo, distribuigdo e
comercializagao dealimentos.

- Desenvolver instrumentos individuais e coletivos para o enfrentamento da questdo
da seguranca alimentar nos setores envolvidos, fomentando-se cultura colaborativa,
envolvendo os setores publico eprivado.

- Auxiliar na melhoria da cultura social acerca da qualidade em termos de alimentos,
constituindo-se uma cadeia que envolva os setores da produgao, de transporte, de
distribuicdo, de comercializagao e deconsumo.

- Auxiliar, por meio da parceria com prefeituras, a consolidagdo do trabalho de
vigilancia sanitdria nos municipios, no setor dealimentagao.

- Auxiliar por meio da parceria com a EMATER o desenvolvimento regional e
promocdo socioecondmica das agroindUstrias familiares e de pequenoporte.
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Plano de Trabalho Individual:

Coordenador sera responsavel por:

Atividades de gestdo do laboratério;

Assinatura dos Relatdrios de Ensaio emitidos;

Atendimento de Clientes;

Consultas técnicas;

Coordenagao dos trabalhos de desenvolvimento de técnicas de anélise;
Verificagao das técnicas utilizadas;

Verificacdo das resolugdes publicadas pela Agencia de Vigilancia Sanitéria do
Ministério da Satde;

Autorizagao das compras, pagamentos de materiais e servicos;
Revisdo e atualizagdo dos custos dos servicos;

Zelar pela implantacdo das boas préticas de laboratério.

Vice-coordenador serd responsavel pelas atividades executadas pelo coordenador
na auséncia deste.

Bolsistas graduados serdo responsaveis por:

Execucdo das andlises, limpeza dos equipamentos utilizados nas anélises; Emissdo de
ordens de servigo para manutengao e reparo dos equipamentos do laboratdrio;
Conferéncia e manutencdo do estoque de reagente e material de vidro utilizado nas
analises;

Atendimento ao cliente, orientagdes sobre coleta de amostras e formas de
pagamento;

Recebimento de amostras para analise;

Emissdo de relatério de ensaio para os clientes por meio eletronico;

Encaminhar para FAUEL recibos de deposito bancario, solicitacdes de emissdo de
Notas Fiscais, relatdrios de ensaio para encaminhamento para clientes;

Bolsistas graduandos serdo responsaveis por:

Limpeza do material de vidro utilizado nasanalises;

Preparagao de solucdes e meios de cultivo utilizados nas andlises;
Manter estoque de material de vidro limpo utilizados nasanalises;
Execucao dasanalises;

Limpeza geral dos laboratdrios;

Descarte de residuo e lixo gerados.

Avaliacgdo:

Avaliagao técnica sera através de resultado obtido em aplicacdo de ferramentas de
qualidade para Laboratdrio de ensaios (BPL- Boas Praticas de Laboratério, Normas de
qualidade: I1SO 9000; ISO 17025).

O nivel de consecucdo dos objetivos propostos serd medido por levantamentos a
partir das quantidades de servigo executado e da informacdo prestada pelos clientes.




Disseminacao dos Resultados:

Os resultados obtidos com o projeto serdao apresentados em reunides
departamentais, no Encontro Anual de Extensdo Universitaria e Simposio deExtensao
da UEL "POR EXTENSO” e divulgados em meios de comunicacao interna da UEL e de
organismos externos (jornal, tv, radio, blogs esitios).

Estes resultados também serao disponibilizados no sitio
http://www.uel.br/cca/dcta/pages/laboratorio-de-analise-de-alimentos.php.

Este endereco eletronico esta vinculado a pagina do DCTA, Centro de Ciéncias
Agrérias (CCA), da Universidade Estadual de Alimentos (UEL).

Os resultados das determinagdes laboratoriais e dados levantados em consultorias e
assessorias sao confidenciais e de exclusivo conhecimento do cliente.

Recursos da Comunidade:

Divulgagdo do plano de atendimento do Laboratdrio para a comunidade académica.

Recursos Financeiros:

DEMONSTRATIVO DE RECEITAS E DESPESAS
Receitas Valor (anual) Despesas Valor (anual)

Determinacgdes fisico- R$ 20.000,00 |Taxas UEL, 10% R$ 5.000,00

quimicas

Determinag0es R$ 20.000,00 [FAEP, 4% R$ 2.000,00

microbioldgicas

Consultoria Assessoria R$ 5.000,00 FAUEL, 5% R$ 2.500,00

Treinamentos R$ 5.000,00 |[CCA/DCTA, 6% R$ 6.000,00
Pessoal UEL, 20% R$ 10.000,00
Bolsistas, 20% R$ 10.000,00
Material de Consumo, 15% R$ 7.500,00
Equipamentos, 10% R$ 5.000,00
Servico de Terceiros, 5% R$ 2.500,00
Outros, 5%% R$ 2.500,00

Total R$ 50.000,00 Total R$ 50.000,00

TABELA DE VALORES A SEREM PRATICADOS**:

Tipo de Servico Prego Unitario |Quantidade |Valor Total

Determinagdes fisico-quimicas*

Determinacbes microbioldgicas*

Consultoria *

Assessoria*

Treinamentos*

*Servigos s3o realizados conforme solicitacio do cliente, razdo pela qual ndo é possivel individualizar
valores e atividades desenvolvidas;

**Tabela geral sera definida de acordo com custos levantados e posteriormente aprovado em reunido
departamental.



CRONOGRAMA PERIODO
DE (MES)/R$
DESEMBOLSO
DOSRECURSOS:
Elementos de ] F M A M J J A S (0] N D
Despesa
Taxas’ 10% 416,67 | 416,67 | 416,67 | 416,67 | 416,67 | 416,67 | 416,67 | 416,67 | 416,67 | 416,67 | 416,67 416,67
FAEP, 4% | 166,67 | 166,67 | 166,67 | 166,67 | 166,67 | 166,67 | 166,67 | 166,67 | 166,67 | 166,67 | 166,67 | 166,67
FAUE]_’ 594, 208,34 208,34 | 208,34 | 208,34 | 208,34 | 208,34 | 208,34 | 208,34 | 208,34 | 208,34 | 208,34 208,34
CCA/DCTA, 6% 250,00 250,00 | 250,00 | 250,00 | 250,00 | 250,00 | 250,00 | 250,00 | 250,00 | 250,00 | 250,00 250,00
Pessoal UEL, 20% | 833,33 | 833,33 | 833,33 | 833,33 | 833,33 | 833,33 | 833,33 | 833,33 | 833,33 | 833,33 | 833,33 | 833,3:
Bosistas, 20% 833,33 | 833,33 | 833,33 | 833,33 | 833,33 | 833,33 | 833,33 | 833,33 | 833,33 | 833,33 | 833,33 | 833,3:
Mat. de 625,00 | 625,00 | 625,00 | 625,00 | 625,00 | 625,00 | 625,00 | 625,00 | 625,00 | 62500 | 625,00 | 625,00
Consumo,15%
Equipamentos, 10% 416,67 | 416,67 | 416,67 | 416,67 | 416,67 | 416,67 | 416,67 | 416,67 | 416,67 | 416,67 | 416,67 | 416,67
Servigo de 208,33 208,33 | 208,33 | 208,33 | 208,33 | 208,33 | 208,33 | 208,33 | 208,33 | 208,33 | 208,33 208,33
Terceiros, 5%
Outros, 5%% | 20833 | 208,33 | 208,33 | 208,33 | 208,33 | 208,33 | 208,33 | 208,33 | 208,33 | 208,33 | 208,33 | 208,33
Total 4.166,67 | 4.166,67 | 4.166,67 | 4.166,67 | 4.166,67 | 4.166,67 | 4.166,67 | 4.166,67 | 4.166,67| 4.166,67 | 4.166,67 | 4.166,67

Critérios de Distribuicdo de Valores entre os Integrantes:

CRITERIOS
Integrante+ Valor em R$ %
Coordenador Wilma Aparecida Spinosa 2.750,00 55
Vice-Coordenador 1.250,00 2,5
TOTAL DE VALORES A DISTRIBUIR: 4.000,00 8,0

xIntegrantes coordenador e vice-coordenador; serdo definidos conforme
necessidade para o desenvolvimento dos trabalhos.

Critérios de Valores de Bolsa dos Participantes:

CRITERIOS
Participante Valor mensal em R$
Bolsista Graduando (Bolsa PROEX) 400,00
Bolsista Graduado* 1.200,00
TOTAL DE VALORES A DISTRIBUIR: 1.600,00

«Valor baseado no Edital 007/2017 da Secretaria de Estado da Ciéncia, Tecnologia e Ensino
Superior — SETI, que estipula uma bolsa mensal de R$ 2.000,00 para graduados recém-

formados (até 3 anos) com carga horaria de 30 horas semanais.
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homehttp://www.fao.org
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Londrina, / / 2020.

Profa. Wilma Aparecida Spinosa
Coordenadora
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PARECER N. 011/2020 Unidade: Pro-Reitoria de Extensdo, Cultura e
' Sociedade

Processo n® 2449/2020.09

Ao

Prof. Dr. Fernando De Biasi

Coordenador da Comissdo de Extensdo do
Centro de Ciéncias Agrarias
CCA

A Profa. WILMA APARECIDA SPINOSA, docente vinculada ao
Departamento de Ciéncias e Tecnologia de Alimentos/CCA, na qualidade de
coordenadora, submete o projeto de prestacdo de servico/Programa de
Atendimento a Sociedade abaixo identificado, por meio de Convénio entre a
Universidade Estadual de Londrina e a Fundacdo de Apoio ao Desenvolvimento
da Universidade Estadual de Londrina/FAUEL, vinculado a Resolugdo CA no.
008/2012.

O Plano de Trabalho/projeto de prestacao de
servico, objeto de analise por essa Comissdo, esta anexado as folhas no.
49 a 62, cadastrado nesta Divisdo sob no. 02432 (cadastro anexo as folhas no.
64 a 65), intitulado: "PAS - PROGRAMA DE ATENDIMENTO A SOCIEDADE
EXTERNA NA AREA DE PRODUGCAO, ANALISE, CIENCIA E TECNOLOGIA DE
ALIMENTOS.”, na situagdo "EM TRAMITE"” prevendo a duracdo de 60 (sessenta)
meses, com vigéncia a partir da data de assinatura do Convénio até 31/12/2024,
ficando convalidadas as atividades e atos praticados no estrito cumprimento do
objeto do presente Convénio, executadas desde 01/01/2020, conforme Clausula
Décima Primeira da minuta de Convénio anexada as folhas no. 43 a 48.

O presente projeto de prestacdo de servicos/PAS
€ submetido caracteriza continuidade do projeto de prestacdo de servicos/PAS
cadastrado sob n. 01932, encerrado em 31/12/2019.

Campus Universitirio: Rodovia Celso Garcia Cid (PR 445), km 380 - Fone (43) 33714000 PABX - Fax 3326-4440 - Caixa Postal 6.001 - CEP 86051-990 - Internet hitp://www.uel.br
Hospital Universitirio/Centro de Ciéncias da Satde: Av. Robert Koch, 60 - Vila Operiria — Fone (43) 3381-2000 PABX — Fax 3337-4041 e 3337-7495 - Calxa Postal 791 - CEP 86038-440
LONDRINA - PARANA - BRASIL

Form. Codigo 11.764 — Formato A4 {210x297mm)
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cumpre o que dispde o Art. 59., inciso II da Resolugdao CEPE no. 0087/2010 e o
Art. 29, inciso II, da Resolugao CEPE no. 0088/2010, que tratam
respectivamente, da constituicdo e competéncia das Comissdes de Extensdo de
Departamento e de Centro.

Considerando as disposigdes contidas nas
Resolugdes acima citadas e, em fungao de ndo haver Comissdo de Extensdo do
Departamento de Ciéncia e Tecnologia de Alimentos constituida, o presente
processo devera ser analisado quanto ao mérito académico do Plano de
Trabalho/projeto de prestacdo de servigos anexado as folhas n. 49 a 62, somente
por essa Comissao de Extensao de Centro.

Informamos que o presente processo ficou retido
nesta Pro-Reitoria, desde 12/03/2020, tendo em vista a auséncia de Relatorio
Final de Atividades Executadas e Financeiro do projeto de prestacao de
servico/PAS cadastrado sob n. 01932, encerrado em 31/12/2019, sob
coordenacdo da docente, o que impediu o trémite do presente projeto em fungéo
do disposto na Instrucdo de Servigos PROEX - 001/2017 e os prazos
estabelecidos na Resolugdo CA n. 008/2012. A PROEX tomou conhecimento em
20/07/2020 do protocolo do Relatoério Final (Atividades Executadas e Financeiro)
do projeto n. 01932, o qual foi protocolado em 02/07/2020, processo n.
6112/2020, ndo tramitou ainda nesta Pro-Reitoria e estd sob apreciagdo da
PROAF.

Solicitamos, apés o cumprimento do tramite
acima mencionado, a devolugdo deste processo diretamente para a Divisdo de
Projetos e Iniciacdo Extensionista desta Pro-Reitoria, no sentido de encaminhé-lo
para as demais providéncias.

Em, 30/07/2020.

!
f\‘._«-»m L2 \ t\ f\ﬁ/l-)’{wt.?/cjku

Profa. Dra. Mara Solange Gomes Dellaroza

Pro-Reitora de Extensdo, Cultura e Sociedade

Campus Universitirio: Rodovia Celso Garcia Cid (PR 445), km 380 - Fone (43) 3371-4000 PABX - Fax 3328-4440 - Caixa Postal 6.001 - CEP 86051-990 — Internet htip://www.ucl.br
Hospital Universitirio/Centro de Ciéncias da Sadde: Av. Robert Koch, 60 - Vila Operdria — Fone (43) 3381-2000 PABX - Fax 33374041 e 3337-7495 - Caixa Postal 791 - CEP 86038440
LONDRINA - PARANA - BRASIL
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PARECER N. 024/2020 Unidade: Pro-Reitoria de Extensdo, Cultura e
Sociedade

Processo n® 2449/2020.09

A
Pro-Reitoria de Planejamento
PROPLAN

Conforme parecer desta Pré-Reitoria (fl. 64-65) a
Profa. Dra. Wilma Aparecida Spinosa, na qualidade de coordenadora, submete o
projeto de prestacdo de servigo/Programa de Atendimento & Sociedade abaixo
identificado, por meio de Convénio entre a UEL e a FAUEL, vinculado a Resolugédo
CA no. 008/2012.

Informamos que o Plano de Trabalho/projeto de
prestacdo de servigo anexado as folhas no. 49-62, cadastrado nesta Divisdo
sob no. 02432 (cadastro as folhas no. 64-65), foi apreciado e aprovado pela
Comissdo de Extensio de Centro, conforme parecer anexo a folha n. 66 deste
processo, considerando que ndo ha Comissdo de Extens3o do Departamento de
Ciéncia e Tecnologia de Alimentos constituida. Na folha n. 66 tambem consta a
aprovacao do projeto de prestag&o de servicos pelo Conselho de Centro do CCA.

O presente projeto de prestacdo de servigos/PAS
Caracteriza continuidade do projeto de prestagdo de servigos cadastrado sob n.
01932, encerrado em 31/12/20109.

De acordo com o Artigo 37, § 1°. do Estatuto da
UEL solicitamos que, apos os tramites pertinentes, o presente processo retorne a
esta Divisdo, para andlise e parecer pela Cémara de Extensdo, Cultura e
Sociedade do Conselho de Ensino, Pesquisa e Extensdo - CEPE.

}

\ Em, 21/10/2020.

£ y

X Y

\ . i__ -|. \l‘((\'\\\ & ;{] ;- \“

~5 - iy

[ L L LIy 1}5'} N j»ft i

Prof. Dr. Paule{Antonio Liboni Filho Paulo sergio’Basoli
Diretor de Programas, Projetos e Assessor Técnico

Iniciacdo Extensionista Divisdo de Projetos e

Iniciagdo Extensionista
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LONDRINA - PARANA - BRASIL,

Form_Cadigo 11.764 - Formato Ad (210529Tmm)



i) PARECER EM PROCESSO NUMERO PROCESSO | FOLHAN®. |RUBRICA| SETOR
Universidade
=l= Estadualde Londrina DAY 1L 2y l >
SISTEMA DE ARQUIVOS DA UEL ‘\E\\L\ E& g%z (\E—\:& (m H
DIVISAO DE PROTOCOLO E COMUNICACAQ _— ‘ <5 5

TODOS OS DOCUMENTOS INSERIDOS NESTE PROCESSO DEVEM CONTER:
NUMERO DO PROCESSO, N° FOLHA, RUBRICA E SETOR.

\\5\\\% \F\w\n":—c&p Ny QC&LL\\(&K
/k AN e & \rﬁ%k%( (\6\ /\ &(“{Q_t(“ﬁ (LJ( ﬂ\ F\(“i&f‘ﬂ}(Ulﬂ
&(f(i(\'\*(e&\\ﬂ\ r\r‘ﬂf\ : \1«0}\ L\Q& (a-‘( 3&, (Q\{‘ \T\ fj\)}\ﬁiﬁ&—

\a&f (\QJ '
Bl A \L\\ \r\m

Form. Codigo 11883 - Formato A4- 75g - Bl. 100x1




i.lll Univinrsidade

<= = Esiadual de Londrina

A

Divisdo de Convénios e Acompanhamento

Processo: 2.449/2020

O presente processo trata-se de proposta de celebragdo de Convénio entre a
Funda¢do de Apoio ao Desenvolvimento da Universidade Estadual de Londrina - FAUEL e a Universidade
Estadual de Londrina - UEL, para desenvolver o Programa de Atendimento a Sociedade - PAS, intitulado
“Programa de Atendimento & Sociedade Externa na Area de Produgéo, Andlise, Ciéncia e Tecnologia de
Alimentos”, a ser desenvolvido pelo Departamento de Ciéncia e Tecnologia de Alimentos do Centro de Ciéncias
Agrarias desta Instituigdo.

Antes de entrarmos no mérito da analise financeira, pertinente as atribuigdes
desta unidade, informamos que a andlise n3o se reporta a questdes académicas e administrativas de
caracterizacdo do projeto como Programa de Atendimento a Sociedade - PAS, no entanto, sugerimos que 0s
programas sejam complementares as atividades fins a que estdo designadas s.m.j..

Dando seguimento a analise do presente protocolado, passamos a fazer as
seguintes observagdes econdmico-financeiras.

O protocolo processo estd instruido com minuta de convénio (folhas 43 a 48)
e plano de trabalho (folhas 49 a 62). No plano de trabalho (folha 60) o programa ndo apresenta os valores
unitarios dos servigos que o projeto se propde a executar. Nestes termos sugerimos que os referidos valores
sejam apresentados antes da aprovagdo do presente processo junto ao Conselho de Administragao - CA e que

esses valores “em tese" devem estar estabelecidos até o momento.

Conforme plano de trabalho apresentado, hd a indicagdo de recolhimentos
das percentuais previstos pelo Artigo 42 da Resolugdo CA n? 008/2012, sendo: ressarcimento de despesas “taxa
UEL” que corresponde & 10%, ao FAEPE de 4%; taxa convenente de 5% e repasse as unidades e subunidades
envolvidas com o programa (Departamento e Centro), que corresponde ao percentual de 6%. Podemos

observar também a indicagio dos percentuais na minuta de convénio as folhas supracitadas.

De acordo com a indicacdo na “Clausula Terceira - Dos Recursos Financeiros”
do termo de cooperagdo técnica folha 44, prevé que os recursos financeiros do programa serdao providos dos
valores pagos pelos usuarios dos servigos prestados, respeitados os valores estipulados pela coordenagdo, que
ainda deverdo ser expressos no plano de trabalho na “tabela de valores a serem praticados”.

Sugerimos que as atividades técnicas, elencadas no projeto referente a
servidores desta Instituicio ndo devem ser correlatas as atividades fins pelas quais foram contratadas, ou
devem estar caracterizadas como servicos extra contrato; pois podem serem caracterizados como dupla
remuneragao.

Diante do exposto, encaminhamos o presente protocolado a essa unidade

!

para apreciac¢do e providéncias. ,

—

e o |
Lond rina,}}dé”nﬁx‘ru&bro de-2020.
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24/11/2020 E-mail de Universidade Estadual de Londrina - Tabela Geral Custos

TJ" Universidade Magaly Aparecida Bucchile <ma

=i Estadual de Londriva

Tabela Geral Custos

]
apoiojuridico@fauel.org.br <apoiojuridico@fauel.org.br> 24 de novembro\%‘z
Para: magaly@uel.br
Cc: "fabiana@fauel.org.br" <rose@fauel.org.br>

Ola Magaly, boa tarde!

Segue Plano de Trabalho PAS-TAM com a adigéo da tabela geral de custos. Qualquer necessidade de alteragdo favor
nos informar.

Atenciosamente,

Paloma Rocha

Em 2020-11-24 11:36, fabiana@fauel.org.br escreveu:
-------- Mensagem original --------
Assunto: Tabela Geral Custos
Data: 2020-11-19 17:38
De: Wilma Spinosa <wilma.spinosa@uel.br>
Para: Magaly Aparecida Bucchile <magaly@uel.br>, Claudio Ferraro -
Uel/Proplan/Dpda/Dc <claudiof@uel.br>, Rosemeire Cassiano
<rose@fauel.org.br>, Fabiana <fabiana@fauel.org.br>, Fabio Yamashita
<tabioy@uel.br>
[Texto das mensagens anteriores oculto]

Atenciosamente,

Paloma Rocha
Apoio Juridico FAUEL
apoiojuridico@fauel.org.br

Fundacao de Apoio ao Desenvolvimento da Universidade Estadual de Londrina

:NPJ: 03.061.086/0001-50

Rua Fernando de Noronha, 1.426 - CEP: 86.060.410 - Londrina/PR
(43) 3321-3262

. ﬂﬂ Projeto - PAS 2020-2024.docx
88K

https://mail.google.com/mail/u/0?ik=6c15d6f33 1 &view=pt&search=all&permmsgid=msg-f%3A16842681429787878018&simpl=msg-{%3A16842681429... 1/1
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PRO-REITORIA DE EXTENSAO
DIRETORIA DE PLANEJAMENTO E APOIO TECNICO

DIVISAO DE PROJETOS
Telefones: (43) 3371-4572 ou 3371-4172

PROGRAMA DE ATENDIMENTO A SOCIEDADE (PAS)
TITULO: PROGRAMA DE ATENDIMENTO A SOCIEDADE EXTERNA

NA AREA DE PRODUCAO, ANALISE, CIENCIA E TECNOLOGIA DE
ALIMENTOS

Resolucdo CEPE n° 70/2012

IDENTIFICACAO DO(A) COORDENADOR(A):

Nome: Wilma Aparecida Spinosa

Centro: Centro de Ciéncias Agrarias (CCA)

Departamento: Departamento de Ciéncia e Tecnologia de Alimentos (DCTA)
E-mail: wilma.spinosa@uel.br

Telefone para Contato: 43 3371-4585




Modalidades e caracterizacdo de Projetos e Programa de Extensao.

Modalidade Caracterizacdao

PROJETO DE Conjunto de atividades temporarias de carater educativo, cultural, e
EXTENSAO cientifico, desenvolvidos OBRIGATORIAMENTE por docentes e
UNIVERSITARIA |discentes, que articule o Ensino e a Pesquisa de forma indissociavel e
— Resolugio CEPE |Viabilize a relagdo transformadora entre Universidade e a Sociedade.

n° 070/2012.

PROJETO Projetos integrados sdo aqueles que contemplam em todas as suas
INTEGRADO- fases ou parte delas, agdes conjuntas e inter-relacionadas nas areas
Resolucdo CEPE | de Ensino/Pesquisa/Extensdo, Pesquisa/Extenséo, Pesquisa/Ensino ou
n°.070/2012. Ensino/Extensao.
No ato de cadastramento eletrénico do projeto, o coordenador
devera indicar o tipo de inter-relagdo (Ensino/Pesquisa/Extensdo),
Pesquisa/Extensdo, Pesquisa/Ensino ou Ensino/Extensdo e estar
ciente que o envio do projeto por meio da EXTENSAO, indica a
predominancia em Extens3o e o cadastro junto aPROEX.
Modalidade Caracterizacdo
PROGRAMA DE Conjunto de agbes extensionistas, de natureza educativa, cultural ou
EXTENSAO técnica, executada sob a forma de projetos, cursos, ou eventos,
UNIVERSITARIA |convergentes entre si e voltado a questGes relevantes da sociedade

— Resolugao CEPE
n° 180/2002.

como a Politica de Extensdo da UEL e os Planos Regional e Nacional
de Extensdo. Deve ter, no minimo, dois projetos de extensio,
em execucao e/ou em tramite, vinculados ao Programa.

Informe abaixo, o nimero de ordem dos projetos no sistema informatizado e a situagdo (em
execugao ou em tramite) dos mesmos.

Projeto 1 - nimero de ordem no
sistema informatizado:

Situacdo (em execucdo ou em tramite)

Projeto 2 — niimero de ordem no
sistema informatizado:

Situagdo (em execucgdo ou em tramite)

Titulo do Projeto/Programa de Extensdo:

Programa de Atendimento a Sociedade Externa na area de Producdo,
Analise, Ciéncia e Tecnologia de Alimentos
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Resumo:

Este projeto objetiva a consolidagdo do papel do Laboratério de Andlise de Alimentos
do DCTA-UEL como prestador de servicos na area de qualidade de alimentos,
incluindo ndo apenas avaliacdo isolada de produtos (andlises fisico-quimicas e
microbioldgicas), mas diversos aspectos do processo produtivo, como boas praticas
de fabricagdo, armazenamento e atendimento as questdes normativas, rotulagem
nutricional, consultoria e assessoria para industria de alimentos. Nesse sentido, o
publico que se pretende atender sdo pessoas juridicas e fisicas. Espera-se o
fortalecimento da atividade de extensdo por parte da UEL, bem como a geracdo de
conhecimento aplicado pertinente a formagao académica. Trata-se ainda de atividade
de extensdo com potencial de visibilidade proporcionada a UEL em seu papel
reflexivo eindutor.

Orgéos Envolvidos:

Execucao:

Laboratorio de Analises Alimentos; Laboratério de Microbiologia de Alimentos;
Laboratdrio de Analise Instrumental; Laboratdrio de Analise Sensorial;
Departamento de Ciéncia e Tecnologia de Alimentos.

Apoio:

Pro-Reitoria de Extensdo, Cultura e Sociedade - PROEX

Fundagdo de Apoio ao Desenvolvimento da Universidade Estadual de Londrina —
FAUEL.

b) DISCENTES

NUmero Curso Carga Horaria Fungao
Aproximado Semanal
de discentes
01 Pés-graduagao em Ciéncia 20 Colaborador/Bolsista
de Alimentos Suporte técnico
04 Quimica ou 20 Bolsista/estagiario
Biologia ou
Farmacia ou
Agronomia ou
Zootecnia ou
Medicina Veterinaria.




Localizagdo:

Universidade Estadual de Londrina;

Centro de Ciéncias Agrarias;

Departamento de Ciéncia e Tecnologia de Alimentos;
Laboratdrio de Andlise de Alimentos.

Populagao-Alvo:

O publico que se pretende atender sdo pessoas fisicas e juridicas. Entre elas
indUstrias de alimentos, cozinhas industriais, agroindlstrias, farmacias de
manipulagdo, condominios residenciais de Londrina e regido e restaurantes,
departamentos de instituigdes publicas como o Setor de Merenda Escolar de
Prefeituras e o Poder Judicidrio do Estado do Parana com a realizacdo de pericias
técnicas. Ha demanda também do Instituto Paranaense de Assisténcia Técnica e
Extensdo Rural — Emater, empresa publica do governo de apoio a produtores e
trabalhadores rurais, em firmar uma parceria de cooperacdo técnica entre as
instituicdes Emater e o Programa de Atendimento a Sociedade Externa na area de
Produgdo, Analise, Ciéncia e Tecnologia de Alimentos.

A comunidade universitaria e alunos de programas de pds-graduacdo também sdo
beneficiados com o projeto proposto. Sdo atendidos alunos graduandos e pds-
graduandos dos cursos de quimica, biologia, farmécia, zootecnia, agronomia,
medicina veterinaria e pds-graduagdo em ciéncia de alimentos.

O programa ira receber também alunos do curso de graduacdo de farmécia da UEL,
regularmente matriculados na disciplina de estagio supervisionado. Esta atividade
fara parte do rol de disciplinas ofertadas a partir do ano de 2020 em que estara
vigorando a nova estrutura curricular do referido curso. A previsdo serd de dois
alunos que cumprirdo 6 horas de atividades por dia, perfazendo um total de 30 horas
semanais. Espera-se atender 60 alunos porano.

Duracdo:
60meses,

Inicio: 01/01/2020
Término: 31/12/2024




Justificativa:

De acordo com dados da Federagdo das IndUstrias do Estado do Parand - Fiep, no
Parana o setor de alimentos gera mais de 180 mil empregos formais e R$ 78 bilhdes
em receitas liquidas de vendas, ocupando o prlmelro lugar em geragao de emprego
na inddstria de transformagdo do Estado. O Parand é o terceiro em faturamento no
setor agroalimentar em todo o Brasil, ficando atrés apenas de S30 Paulo e Minas
Gerais
(http://www.fiepr.org.br/observatorios/agroalimentar/FreeComponent21871content3
81860.shtml). Acesso em 28/11/2018.

O Laboratdrio de Andlise de Alimentos conta com estrutura fisica e recursos humanos
bastante consistentes para atender essa demanda do setor agroalimentar. Em maio
de 2014, foram inauguradas as instalagdes prediais do Laboratdrio de Prestacdo de
Servigo de Andlise de Alimentos, com &rea construida de 250m2 com recursos
advindos da Fundagdo Araucdria através do fundo Parand. Desde 1999, a FAUEL e o
Departamento de Ciéncia e Tecnologia de Alimentos (DCTA) do Centro de Ciéncias
Agrdrias oferecem a comunidade os servicos de Andlise de Alimentos, voltados ao
setor produtivo e as pessoas fisicas envolvidas com qualidade de matérias-primas e
de alimentos processados, do ponto de vista de composicdo quimica e de qualidade
microbioldgica. No periodo de 2015 a novembro de 2018, a entrada financeira foi de
R$ 116.252,96 e um total aproximado de 1265 laudos emitidos. Do total
arrecadado, R$12.695,19 foi a UEL; R$ 4.068,12 ao Fundo de Apoio ao Ensino, a
Pesqulsa e a Extensdo da UEL (FAEPE/UEL); R$5.527,06 & FAUEL; e R$5.896,05,
a unidade envolvida no PAS (CCA). O restante é aplicado nas atividades e
necessidades inerentes ao servigo dolaboratdrio.

Organismos deliberativos da UEL, FAUEL e da Fundagdo Araucéria, ao longo de
quinze anos tém centrado esforgos para legitimar esta proposta, para construir e
para fazer funcionar o Laboratdrio de Andlise de Alimentos, cuja missdo principal esta
na prestagdo de servigos a sociedade. H4 uma cultura cada vez mais consolidada no
que diz respeito a preocupagdo com a produgdo de alimento indcuo, funcional e
nutracéutico. Tendo em vista a cultura estabelecida e o potencial produtivo da
regido, acredita-se ser altamente vidvel o incremento de atividades da instituicdo em
termos laboratoriais, para maior inser¢do da UEL na comunidade, para atender os
universos empresarial e académico, e também o das politicas publicas. O presente
projeto propde entdo dar continuidade aos servicos de andlises e também 3
ampliacdo das atividades e ao desenvolvimento do setor de servicosespecializados.

A iniciativa reforcard o pioneirismo da UEL na regido, em termos de auxilio
tecnoldgico a cadeia produtiva, consolidando seu papel de lideranga. Por outro lado,
tais servigos acabardo por gerar transferéncia de tecnologia, muitas vezes necessario
e de dificil acesso ao empresdrio, e também contribuird para o incentivo a uma
formacdo mais qualificada, tanto por parte dos alunos como para os préprios
professores.




Objetivos

Gerais:

Prestar servicos na area de andlise de alimentos e dar suporte para desenvolvimento
da indastria de alimentos e apoio técnico ao desenvolvimento de novos produtos,
para a solucdo de problemas na cadeia produtiva, na area de legislagdo voltada a
producao de alimentos e na orientacao sobre ferramentas voltadas para a gestdo da
qualidade. Tais atividades devem ainda gerar conhecimento aplicado, pertinente para
a propria vida académica.

Especificos:
Servigos de analise fisico-quimica e microbioldgica de agua e alimentos para a
indUstria de bebidas, panificacdo, carnes, leite, entre outras.

Implantagdo de boas praticas para a industria, supermercados, cozinhas industriais e
restaurantes e rotulagem nutricional para produtos alimenticios.

Consultoria técnica, por professores e estudantes monitorados, para a area de
alimentos e agronegdcio. Serdao oferecidos os seguintes servigos de assessoria
técnica:

1-Desenvolvimento de novosprodutos;

2-Determinacao de prazo de validade dealimentos;

3-Analisesensorial;

4-Embalagens e ourotulagem;

5-Ferramentas de Qualidade para a indUstria de alimentos tais como: BPF, APPCC,
ISO. Tanto na implantagdo como implementacao ou acompanhamento daequipe;
6-Orientagdes para elaboragdo de documentos daqualidade;

7-Treinamento para auditores internos daqualidade;

8-Ministrar cursos /in-company ou nas dependéncias do Laboratdrio. Curso estes de
capacitagdo e treinamentos com conteldos inerentes as areas de ciéncia e tecnologia
de alimentos.

Os servigos listados sugerem a abordagem de boa parte do conjunto da atividade da
indUstria de alimentos, observando-se desde a producdo em si até a andlise do
produto final, bem como as questles relacionadas ao desenvolvimento, a atividade
produtiva, a gestdo e a legislagao.

Boa parte dos problemas que o empresario enfrenta na area técnica, no setor de
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alimentos, pode ser resolvida ou encaminhada numa sé agéncia.
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Metodologia:

Para a execugdo de servigos de andlises fisico-quimicas, microbioldgicas e sensoriais,
serao empregadas metodologias analiticas e equipamentos laboratoriais compativeis
com a acuidade (relevancia) necessadria. Os métodos analiticos usados s8o os
preconizados pela literatura cientifica da &rea. Entre outros, citem-se Métodos
Oficiais de Andlise de Alimentos preconizados pelo Instituto Adolfo Lutz,
principalmente, AOAC (Official Method of Analysis), Métodos Analiticos Oficiais para
Controle de Produtos de Origem Animal e seus Ingredientes — LANARA. Consideram-
se também ResolugBes da Agéncia Nacional da Vigilancia Sanitaria (ANVISA), do
Ministério da Salde e do Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento (MAPA)
e demais legislagdo pertinente ao setor de alimentos(INMETRO).

Resultados e Contribuigdes esperadas:

- Contribuir com a comunidade para a garantia da seguranca e qualidade dos
produtos, incrementar a producdo, produtividade e competitividade, além de atender
a legislacdo pertinente & satidepublica.

- Aumentar a seguranca e a qualidade dos alimentos produzidos, distribuidos e
comercializados no municipio de Londrina e regido, abarcando, em parceria com a
Prefeitura Municipal, o maior nimero possivel de agentes diretos das areas de bares
e restaurantes, mercados e supermercados, e comércio ambulante dealimentos.

- Atender a legislagdo em vigor sobre a questdo dos procedimentos operacionais
aplicados aos estabelecimentos produtores/industrializadores de alimentos, além da
normatizagdo oficial acerca de boas prédticas de fabricacdo, distribuicio e
comercializagao dealimentos.

- Desenvolver instrumentos individuais e coletivos para o enfrentamento da questso
da seguranga alimentar nos setores envolvidos, fomentando-se cultura colaborativa,
envolvendo os setores publico eprivado.

- Auxiliar na melhoria da cultura social acerca da qualidade em termos de alimentos,
constituindo-se uma cadeia que envolva os setores da producdo, de transporte, de
distribuicdo, de comercializagdo e deconsumo.

- Auxiliar, por meio da parceria com prefeituras, a consolidacdo do trabalho de
vigilancia sanitdria nos municipios, no setor dealimentaggo.

- Auxiliar por meio da parceria com a EMATER o desenvolvimento regional e
promogdo socioecondmica das agroindistrias familiares e de pequenoporte.
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ATIVIDADES PERIODO (MES)
Servicos para terceiros JIFIMA\ M J|J| A S|O|N|D
Determinagdes fisico-quimicas XX X [X[X X [X|X|X|X][X][X
Determinagdes microbioldgicas XX [X[X[X[X[X[X[X|[X][X]|X
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Assessoria XX X[ X|X|X[X|X]|X]|X]|X]|X
Treinamentos XXX [ X|X|X[X|X[X[X]|X][X
Servicos Internos J|IFIMA\ M\J|J|A|S| O N|D
Treinamentos internos do corpo técnico X
do Laboratodrio
Revisdo de procedimentos X
Validagdo de metodologias X
Manutencao preventiva de X X X
equipamentos
Calibragao de equipamentos X X X
Relatdrios parciais de atividades X [X [ X [X[X[X[X|X|[X[X[X]X
Relatdrios anuais X
Planejamento anual de atividades X




Plano de Trabalho Individual:

Coordenador sera responsavel por:

Atividades de gestdo do laboratdrio;

Assinatura dos Relatorios de Ensaio emitidos;

Atendimento de Clientes;

Consultas técnicas;

Coordenacgao dos trabalhos de desenvolvimento de técnicas de analise;
Verificagao das técnicas utilizadas;

Verificagdo das resolugGes publicadas pela Agencia de Vigilancia Sanitaria do
Ministério da Salde;

Autorizagao das compras, pagamentos de materiais e servigos;
Revisdo e atualizacdo dos custos dos servigos;

Zelar pela implantacdo das boas praticas de laboratdrio.

Vice-coordenador sera responsavel pelas atividades executadas pelo coordenador
na auséncia deste.

Bolsistas graduados serdo responsaveis por:

Execugao das andlises, limpeza dos equipamentos utilizados nas andlises; Emissao de
ordens de servigco para manutengdo e reparo dos equipamentos do laboratdrio;
Conferéncia e manutengdo do estoque de reagente e material de vidro utilizado nas
analises;

Atendimento ao cliente, orientagdes sobre coleta de amostras e formas de
pagamento;

Recebimento de amostras para analise;

Emiss3do de relatdrio de ensaio para os clientes por meio eletr6nico;

Encaminhar para FAUEL recibos de deposito bancario, solicitacdes de emissao de
Notas Fiscais, relatdrios de ensaio para encaminhamento para clientes;

Bolsistas graduandos serdo responsaveis por:

Limpeza do material de vidro utilizado nasanalises;

Preparagdo de solugbes e meios de cultivo utilizados nas anélises;
Manter estoque de material de vidro limpo utilizados nasanalises;
Execucao dasanalises;

Limpeza geral dos laboratdrios;

Descarte de residuo e lixo gerados.

Avaliacdo:

Avaliagdo técnica sera através de resultado obtido em aplicacdo de ferramentas de
qualidade para Laboratdrio de ensaios (BPL- Boas Praticas de Laboratdrio, Normas de
qualidade: ISO 9000; ISO 17025).

O nivel de consecucdo dos objetivos propostos sera medido por levantamentos a
partir das quantidades de servigo executado e da informagdo prestada pelos clientes.




Disseminacgdo dos Resultados:

Os resultados obtidos com o projeto serdo apresentados em reunides
departamentais, no Encontro Anual de Extensdo Universitaria e Simpdsio deExtensdo
da UEL “POR EXTENSO” e divulgados em meios de comunicacdo interna da UEL e de
organismos externos (jornal, tv, radio, blogs esitios).

Estes resultados também serao disponibilizados no sitio
http://www.uel.br/cca/dcta/pages/laboratorio-de-analise-de-alimentos.php.

Este endereco eletrGnico esta vinculado a pagina do DCTA, Centro de Ciéncias
Agrarias (CCA), da Universidade Estadual de Alimentos (UEL).

Os resultados das determinagdes laboratoriais e dados levantados em consultorias e
assessorias sdo confidenciais e de exclusivo conhecimento do cliente.

Recursos da Comunidade:

Divulgagao do plano de atendimento do Laboratério para a comunidade académica.

Recursos Financeiros:

DEMONSTRATIVO DE RECEITAS E DESPESAS
Receitas Valor (anual) Despesas Valor (anual)

Determinagdes fisico- R$ 20.000,00|Taxas UEL, 10% R$ 5.000,00

quimicas

Determinagdes R$ 20.000,00 [FAEP, 4% R$ 2.000,00

microbioldgicas

Consultoria Assessoria R$ 5.000,00 [FAUEL, 5% R$ 2.500,00

Treinamentos R$ 5.000,00 |CCA/DCTA, 6% R$ 6.000,00
Pessoal UEL, 20% R$ 10.000,00
Bolsistas, 20% R$ 10.000,00
Material de Consumo, 15% R$ 7.500,00
Equipamentos, 10% R$ 5.000,00
Servico de Terceiros, 5% R$ 2.500,00
Outros, 5%% R$ 2.500,00

Total R$ 50.000,00 Total R$ 50.000,00

TABELA DE VALORES A SEREM PRATICADOS*:

Tipo de Servigo Prego Unitario |Quantidade |Valor Total

Determinagdes fisico-quimicas*

DeterminagOes microbioldgicas*

Consultoria *

Assessoria*

Treinamentos*

*Servigos sdo realizados conforme solicitagdo do cliente, razdo pela qual no é possivel individualizar
valores e atividades desenvolvidas.



TABELA GERAL DE CUSTOS
Laboratdrio de Analises de Alimentos
ANALISES PRECO
Acidez (em cido lctico) R$ 25,00
Acidez (em &cido oleico) R$ 25,00
Acidez (mel) R$ 25,00
Acidez (queijo) R$ 25,00
Acidez fixa (em &cido acético) R$ 25,00
Acidez na gordura R$ 36,00
Acidez total (em &cido acético) R$ 25,00
Acidez total (em &cido citrico) R$ 25,00
Acidez total (em &cido tartarico) R$ 25,00
Acidez volatil (em &cido acético) R$ 25,00
Acido ascérbico (Vitamina C) R$ 60,00
Actcares ndo redutores (em amido) R$ 36,00
Aclcares ndo redutores (em sacarose) R$ 36,00
Aclicares redutores R$ 36,00
Aclcares totais R$ 36,00
Alcalinidade das cinzas R$ 60,00
Alcalinidade das cinzas soltiveis em agua R$ 70,00
Alcalinidade total R$ 60,00
Alcool etilico R$ 30,00
Aluminio R$ 80,00
Amido (qualitativo) R$ 15,00
Amido (quantitativo) R$ 36,00
Antimonio R$ 80,00
Arsénico R$ 85,00
Aspecto (apds coccdo) R$ 15,00
Aspecto (sensorial) R$ 6,00
Atividade de agua R$ 25,00
Bacillus cereus R$ 45,00
Bario R$ 80,00
Beta-caroteno R$ 20,00
Brix R$ 15,00
Cédmio R$ 80,00
Cafeina R$ 55,00
Calcio R$ 80,00
Capas de gordura R$ 20,00
Carboidratos sem amido R$ 25,00
Carboidratos totais R$ 0,00
Caseina R$ 60,00
Chumbo R$ 80,00
Cloretos R$ 70,00
Cloretos (em cloreto de sédio) R$ 25,00
Cloro residual livre R$ 60,00
Cloro residual total R$ 60,00
Clostridios sulfito redutores R$ 45,00
Cobalto R$ 80,00
Cobre R$ 80,00
Colageno R$ 82,00
Colesterol R$ 65,00
Colesterol (farinhas e macarrdo) R$ 65,00

Coliformes termotolerantes (apenas)

R$ 96,00




Coliformes totais a 35 °C (apenas) R$ 48,00
Coliformes totais a 35 °C e coliformes termotolerantes R$ 96,00
Consisténcia (apds coccdo) R$ 15,00
Consisténcia (sensorial) R$ 6,00
Contagem total de bactérias laticas R$ 48,00
Contagem total de bactérias mesdfilas R$ 45,00
Contagem total de bolores e leveduras R$ 45,00
Cor (apds coccdo) R$ 15,00
Cor (ICUMSA) R$ 65,00
Cor (sensorial) R$ 6,00
Corantes (qualitativo) R$ 20,00
Cromo R$ 80,00
Densidade (picndmetro) R$ 20,00
Dureza em agua R$ 60,00
Enxofre R$ 80,00
Estafilococo coagulase positiva (Staphylococcus aureus) R$ 70,00
Estanho R$ 75,00
Estroncio R$ 80,00
Extrato alcodlico R$ 25,00
Extrato aquoso R$ 25,00
Extrato etéreo (gordura) R$ 36,00
| Fermentos diastdsicos (qualitativo no mel) R$ 25,00
Ferro R$ 80,00
Fibra alimentar soltivel R$ 300,00
Fibra alimentar total (soltivel + insoltivel) R$ 500,00
Fibra insoltvel R$ 300,00
Fluoreto R$ 60,00
Formol R$ 15,00
Fosfatos R$ 80,00
Fosforo R$ 80,00
Glicidios ndo redutores em sacarose (mel) R$ 36,00
Glicidios redutores em glicose R$ 36,00
Glicidios redutores em glicose (mel) R$ 36,00
Gluten R$ 72,00
Gordura total R$ 36,00
Granulometria R$ 20,00
Grau alcodlico (alcodmetro) R$ 30,00
Indice de absorcdo de &gua R$ 20,00
1Indice de acidez R$ 25,00
indice de iodo R$ 36,00
indice de peréxido R$ 36,00
Indice de refracdo R$ 15,00
Indice de saponificacio R$ 36,00
Indice de solubilidade R$ 60,00
Insoltveis em dgua (mel) R$ 20,00
Insoltiveis em mel R$ 25,00
Insollveis totais em agua R$ 60,00
Insolliveis totais em alcool R$ 25,00
Insoltiveis totais em éter de petrdleo R$ 24,00
Iodo em sal R$ 24,00
Lactose (Fehling) R$ 30,00
Lactose (por espectrofotometria) R$ 65,00
Lipidios R$ 36,00

Lipidios (leite)

R$ 36,00




Lipidios (queijo) R$ 36,00
Magnésio R$ 80,00
Manganés R$ 80,00
Matéria seca R$ 15,00
Matéria seca desaparecida R$ 66,00
Mercurio R$ 88,00
Molibdénio R$ 80,00
Niguel R$ 80,00
Nitrato R$ 60,00
Nitrito R$ 60,00
Nitrogénio total R$ 39,00
Odor (apds coccdo) R$ 15,00
Odor (sensorial) R$ 6,00

Pectina R$ 54,00
Peroxidase R$ 20,00
Peso especifico R$ 15,00
Peso liquido R$ 25,00
Peso médio unitario R$ 10,00
Peso/Volume R$ 20,00
pH R$ 15,00
pH (agua) R$ 15,00
pH (farinha) R$ 15,00
pH (mel) R$ 15,00
pH (soja) R$ 15,00
pH (suco) R$ 15,00
Potéssio R$ 80,00
Presenca de lactose R$ 25,00
Proteina bruta/Nitrogénio total R$ 39,00
Proteina soltvel (Lowry) R$ 45,00
Proteina solUvel em KOH R$ 40,00
Proteina total R$ 39,00
Proteina verdadeira R$ 63,00
Prova de cocgdo (macarrdo) R$ 20,00
Prova de filtracdo R$ 20,00
Prova de solubilidade R$ 114,00
Rancidez (Reacdo de Kreiss) R$ 25,00
Ratio (Brix/Acidez em &cido citrico) R$ 36,00
Reacao de Fiehe (Hidroximetilfurfural) R$ 20,00
Reacao de lugol R$ 20,00
Reacdo de Lund R$ 20,00
Relagdo peso sdlido/Peso liquido (conservas) R$ 10,00
Relacdo sdlidos solliveis/Acidez R$ 35,00
Relagao sdlidos solliveis/Acidez em &cido citrico R$ 36,00
Residuo mineral fixo (cinzas) R$ 20,00
Residuo mineral fixo sem cloreto de sédio R$ 45,00
Residuo mineral insoltivel em &qua R$ 25,00
Residuo mineral insolivel em HCl R$ 25,00
Residuo mineral sol(vel em &gua R$ 27,00
Residuo seco R$ 15,00
Residuo seco (vinagre) R$ 15,00
Retencdo em peneira 12 Mesh (14 ASTM) R$ 35,00
Sabor (sensorial) R$ 6,00

Sacarose R$ 35,00

Salmonella spp.

R$ 100,00




Sedimento de Imhoff R$ 50,00
Selénio R$ 80,00
Sédio R$ 80,00
Sélidos em suspensdo R$ 60,00
Sélidos insoltveis em &gua R$ 25,00
Sélidos soltveis (Brix) R$ 15,00
Sélidos soluveis em dqua R$ 25,00
Sélidos totais R$ 60,00
Solubilidade R$ 60,00
Substéncias volateis (105 °C) R$ 15,00
Sulfato nas cinzas R$ 37,00
Sulfatos R$ 80,00
Tamanho médio unitario R$ 10,00
Tempo de cozimento R$ 50,00
Teor alcodlico R$ 30,00
Teor e tamanho de particulas dsseas R$ 60,00
Teste de coccao R$ 20,00
Teste de cocgao (macarrao cozido de boa qualidade) R$ 20,00
Teste de filtracdo (carne) R$ 15,00
Textura (sensorial) R$ 6,00
Turbidez (UT) R$ 60,00
Umidade (105 °C) R$ 15,00
Umidade (80 °C, estufa de ar circulante) R$ 15,00
Umidade (silica gel) R$ 15,00
Umidade e substancias volateis (105 °C) R$ 15,00
Umidade e voléteis (queijo) R$ 15,00
Umidade, teor (infravermelho) R$ 15,00
Valor caldrico total R$ 0,00
Zinco R$ 80,00
Cascas e paus R$ 50,00
Classificacao de arroz R$ 50,00
Elementos histoldgicos de identificacao da composicdo, milho (amido) R$ 50,00
Impurezas totais (sedimentos + cascas e paus) ' R$ 100,00
Particulas metdlicas R$ 100,00
Pesquisa de sujidade por digestdo enzimatica R$ 100,00
Sujidades, larvas, parasitas, insetos/fragmentos R$ 100,00
CRONOGRAMA DE DESEMBOLSO DOSRECURSOS
CRONOGRAMA PERIODO
DE (MES)/R$
DESEMBOLSO
DOSRECURSOS:
Elementos de J F M A M 3 J A S o N D
Despesa
Taxas, 10% | 416,67 | 416,67 | 416,67 | 416,67 | 416,67 | 416,67 | 416,67 | 416,67 | 416,67 | 416,67 | 416,67 | 416,67
FAEP, 4% | 166,67 | 166,67 | 166,67 | 166,67 | 166,67 | 166,67 | 166,67 | 166,67 | 166,67 | 166,67 | 166,67 | 166,67
FAUEL, 5% | 208,34 | 208,34 | 208,34 | 208,34 | 208,34 | 208,34 | 208,34 | 208,34 | 208,34 | 208,34 | 208,34 | 208,34
CCA/DCTA, 6% | 250,00 | 250,00 | 250,00 | 250,00 | 250,00 | 250,00 | 250,00 | 250,00 | 250,00 | 250,00 | 250,00 | 250,00
Pessoal UEL, 20% | 833,33 | 833,33 | 833,33 | 833,33 | 833,33 | 833,33 | 833,33 | 83333 | 833,33 | 833,33 | 833,33 | 8333
Bosistas, 20% 833,33 | 833,33 | 833,33 | 833,33 | 833,33 | 833,33 | 833,33 | 833,33 | 833,33 | 833,33 | 833,33 | 833,3:
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Mat. de 625,00 | 625,00 | 625,00 | 625,00 | 625,00 | 625,00 | 625,00 | 625,00 | 625,00 | 625,00 | 625,00 | 625,00
Consumo,15%
Equipamentos, 10% 416,67 | 416,67 | 416,67 | 416,67 | 416,67 | 416,67 | 416,67 | 416,67 | 416,67 | 416,67 | 416,67 | 416,67

Servico de | 208,33 | 208,33 | 208,33 | 208,33 | 208,33 | 208,33 | 208,33 | 208,33 | 208,33 | 208,33 | 208,33 | 208,33
Terceiros, 5%
Outros, 5%% | 208,33 | 208,33 | 208,33 | 208,33 | 208,33 | 208,33 | 208,33 | 208,33 | 208,33 | 208,33 | 208,33 | 208,33

Total | 4.166,67 | 4.166,67 | 4.166,67| 4.166,67 | 4.166,67 | 4.166,67 | 4.166,67 | 4.166,67 | 4.166,67| 4.166,67 | 4.166,67 | 4.166,67

Critérios de Distribuicao de Valores entre os Integrantes:

CRITERIOS
Integrante” Valor em R$ %
Coordenador Wilma Aparecida Spinosa 2.750,00 55
| Vice-Coordenador 1.250,00 2:5
TOTAL DE VALORES A DISTRIBUIR: 4.000,00 8,0

*Integrantes coordenador e vice-coordenador; serdao definidos conforme
necessidade para o desenvolvimento dos trabalhos.

Critérios de Valores de Bolsa dos Participantes:

CRITERIOS
Participante Valor mensal em R$
Bolsista Graduando (Bolsa PROEX) 400,00
Bolsista Graduado* 1.200,00
TOTAL DE VALORES A DISTRIBUIR: 1.600,00

*Valor baseado no Edital 007/2017 da Secretaria de Estado da Ciéncia, Tecnologia e Ensino
Superior — SETI, que estipula uma bolsa mensal de R$ 2.000,00 para graduados recém-
formados (até 3 anos) com carga horaria de 30 horas semanais.



Bibliografia Basica:

AACC, 2001. American Association of Cereal Chemists. Approved Methods of the
American Association of Cereal Chemists, 11 ed. St Paul, Minnesotta.

AOAC, 2012. Official Methods of Analysis. Association of Official Analytical Chemists,
19 th. ed. AOAC International, Gaithersburg, Maryland.

JAY, J.M. Microbiologia de alimentos. Porto Alegre: ARTMED, 2005.

Silva, N., Junqueira, V. C. A., Silveira, N. F. A.; Taniwaki, M. H., Santos, R. F. S,,
Gomes, R. A. R., Okazaki, M. M., 2010. Manual de métodos de andlise microbioldgica
de alimentos, 42 ed. Logomarca Varela, Sdo Paulo.

BRASIL. Ministério da Salde. Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria-ANVISA.
Resolucdo PORTARIA N.° 1469, DE 29 DE DEZEMBRO DE 2000. Estabelece os
procedimentos e responsabilidades relativos ao controle e vigilancia da
qualidade da 4gua para consumo humano e seu padrao de potabilidade, e
da outras providéncias. Publicada em 02 de janeiro de 2001.

BRASIL. Ministério da Salde. Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria - ANVISA.
Resolugdo RDC 12 de 02 de janeiro de 2001 - Regulamento Técnico Sobre
Padrdes Microbiolégicos para Alimentos. Diario Oficial da Unido, 10 jan.2001.
Secao 1, p. 45-87.

BRASIL. Ministério da Satde. Dados epidemiol6gicos - DTA periodo de 2000 a
2011, Brasilia: SVS, 2011. Disponivel em:
<http://portal.saude.gov.br/portal/arquivos/pdf/10_passos_para_investigacao_surtos
pdf>. _

BRASIL. Resolucdo - RDC n° 275, de 21 de outubro de 2002. Dispbe sobre o
Regulamento Técnico de Procedimentos Operacionais Padronizados aplicados aos
Estabelecimentos Produtores/Industrializadores de Alimentos e a Lista de Verificagao
das Boas Praticas de Fabricacdo em Estabelecimentos Produtores/Industrializadores
de Alimentos. Diario Oficial da Unido. Brasilia, 23 de outubro de 2003
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da Unido. Brasilia, 08 de Janeiro de 2003.
http://www.codexalimentarius.org/codex-

homehttp://www.fao.org

http://www.anvisa.gov.brhttp://www.agricult
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Londrina, 7 , 2020.
Profa. Dra. Wilma Aparecida Spinosa
Coordenadora
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wmaSmme Pro-Reitoria de Planejamento
Divisdo de Convé&nios e Acompanhamento

Ao
Centro de Ciéncias Agrarias

Departamento de Ciéncia e Tecnologia de Alimentos

Encaminhamos o presente protocolado solicitando a analise e
manifestagdo do Conselho desse Departamento e do Conselho de Centro sobre a
Minuta do Convénio (fls. 43 a 48) e o Plano de Trabalho (Programa de
Atendimento a Sociedade Externa na Area de Produgdo, Analise, Ciéncia e

Tecnologia de Alimentos — fls. 71 a 88).

Adotadas as providéncias acima indicadas, o processo devera

retornar a esta Divisdo para os devidos encaminhamentos.

Em 25/11/2020.
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DIVISAO DE PROTOCOLO E COMUNICAGAO

TODOS OS DOCUMENTOS INSERIDOS NESTE PROCESSO DEVEM CONTER:
NUMERO DO PROCESSO, N° FOLHA, RUBRICA E SETOR.
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Universidade Estacual de Londrina
Pro-Reitoria de Extensdo, Cultura e Sociedade

PARECER N. 008/2021 Unidade: Pro-Reitoria de Extensdo, Cultura e
Sociedade

Processo n® 2449/2020.09

Y

A
Pré-Reitoria de Planejamento
PROPLAN

Comunicamos que, em cumprimento ao Artigo
37, § 1° do Estatuto da UEL, aprovamos o presente projeto de prestacdo de
servicos/PAS cadastrado nesta Pro-Reitoria sob niimero 02432, “ad referendum”
da Camara de Extensdo, Cultura e Sociedade.

Justificamos a aprovacdo “ad referendum” em
fungdo dos seguintes motivos: a) ndo haverd reunifo ordinaria da Camara de
Extensdo, Cultura e Sociedade programada para este més de fevereiro/2021 e b)
agilizar a tramitagdo do projeto, em fungdo do tempo em que o mesmo
permanece em tramite.

O referendum deste projeto serd objeto de pauta
na reunido ordindria da Camara de Extensdo, Cultura e Sociedade a realizar-se
no més de margo do corrente ano. Providenciaremos o envio, a essa Pro-Reitoria,
de comprovante quanto ao referendum da Cimara de Extensdo, Cultura e
Sociedade, para ser anexado ao processo.

Encaminhamos este processo a essa Pro-Reitoria
para as providéncias pertinentes e solicitamos urgéncia na tramitacio deste
projeto junto as instancias cabiveis.

Em, 15/02/2021.

Profa. Dra. Mara Solange Gomes Dellaroza
Pro-Reitora de Extensdo, Cultura e Sociedade
Presidente da Camara de Extensdo, Cultura e
Sociedade
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